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SAFETY
INFORMATION

For your own safety and
correct operation of the
appliance, please read
this manual carefully be-
fore installation and oper-
ation. Always keep these
instructions together with
the appliance, even if it is
sold or transferred to third
parties. It is important that
users know all the appli-
ance's operating and
safety characteristics.
These hobs have induc-
tion s%stems that comply
with the requirements of
EMC standards and with
the EMF directive, and
they should not interfere
with  other electronic
devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants
must consult their doctor
or the manufacturer of the
implanted device to as-
sess whether or not it is
sufficiently resistant to in-
terference.

A Electrical  connections
must be performed by a
trained technician. Before
making the electrical con-
nection, please read the
section on ELECTRICAL
CONNECTION.

For appliances with a power
supply cable, the terminals or
section of wire between the

cable anchor point and the ter-

minals mustbe laid out that they

allow the live wire to be extrac-
ted before the earth wire, if it
comes loose.

* The manufacturer cannot be
held responsible forany dam-
age resultingfromincorrector
inadequate installation.

* Check that the mains power
supply corresponds to the
one indicated on the rating
plate affixed to the inside of
the product.

* The cut-out devices must be
installed in the fixed system
according to wiring system
regulations.

» For Class | appliances, check
that the domestic power sup-
ply has a suitable earthing
connection.

» Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

 If the power cable is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, an author-
ised service centre or a quali-
fied technician, to avoid any
risk of danger.

WARNING: Remove the
protective films before in-
stalling the appliance.

* Only use the screws and
other hardware elements



supplied with the appliance.

WARNING: Failure to in-
stall the screws or fixing
devices as described in
these instructions may
lead to a risk of electric
shocks.

» Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children, unless they are su-
pervised by an adult.

» Children must be supervised
to ensure thatthey do not play
with the appliance.

* This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited phys-
ical, sensory or mental abllit-
ies, orbyinexperienced orun-
trained persons, unless
closely supervised and in-
structed in the safe use of the
appliance by a person re-
sponsible for their safety.

* This aﬁfliance may be used
by children over the age of
eightand by persons with lim-
ited physical, sensory or men-
tal abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are closely su-
pervised and instructed on
the safe use of the appliance
and on the dangers that it in-
volves. Do not allow children
to play with the appliance.

AWARNING: The appli-

ance and its accessible
Earts become extremely
ot during use.

Take great care notto touch the
heating elements.
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Keep children under 8 years of
age well away from the appli-
ance, unless they are under
constant supervision.

WARNING: |If the surface
shows any signs of cracking,
turn the appliance off to prevent
any risk of electric shock.

* Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances
to clean the product.

* Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and
pan lids on the surface of the
hob, as they might overheat.

« Use the relevant control to
turn the hob off after use; do
not rely on the pan sensors.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using oil and
grease may be dangerous and
could cause a fire. NEVER at-
tempt to put flames out with wa-
ter. Turn the appliance off and
suffocate the flames by cover-
ing them with a pan lid or a fire
blanket, for example.

CAUTION: The cooking cI)ro-

cess must be supervised. A

short cooking process must be

constantly monitored.

» Theapplianceis notdesigned
tobe started using an external
timer or a separate remote
controlled system.

WARNING: Danger of fire: do

notplace objects onthe cooking

surfaces.

* The appliance must be in-
stalled to allow it to be cut off
from the electrical power sup-



ply with a contact opening (3
mm) that ensures complete
disconnection under over-
voltage category Ill condi-
tions.

« The appliance must never be
exposed to the elements
(rain, sun).

+ Keep the packaging away
from children and animals.

* Make sure the device is con-
nected directly to the power
outlet.

* Do not use adapters, multiple
sockets or extension cables
to connect the device.

* Never use the appliance for
purposes other than those for
which it has been designed.

* Fryers must be monitored at
alltimes during cooking; over-
heated oil could catch fire.

* Do not operate the appliance
using an external timer or
separate remote-controlled
system.

» The appliance must never be
installed behind a decorative
door, to prevent it from over-
heating.

* Do not stand on the appli-
ance, as this may damage it.

* Do notrest hot pots and pans
onthe edg?e,as this may dam-
age the silicone seals.

2. INSTALLATION

The installation process must comply
with the laws, ordinances, directives and
standards (electrical safety rules and
regulations, proper recycling in accord-
ance with the regulations, etc.) in force in
the country of use!

For further information on the installa-
tion, please refer to the Assembly In-
structions.

Do not use silicon sealant between the
appliance and the worktop.

Make sure that there is a sufficient gap
underneath the hob for air circulation.
Please refer to the Assembly Instruc-
tions.

The underside of the appliance can
get hot. If the appliance is installed
over drawers, install a non-combust-
ible separation panel under the appli-
ance to prevent access to the under-
side. Please refer to the Assembly In-
structions.

Ventilation of the appliance must com-
ply with the manufacturer’s instruc-
tions.

Create a front opening of at least 28
cm? in the kitchen unit which houses
the hob to allow correct air circulation.

Requirements for kitchen units
 If the appliance is mounted on flam-

mable materials, the guidelines and
regulations relating to low voltage in-
stallations and fire prevention must be
strictly observed.

For built-in units, the components (in
plastic and veneered wood) must be
applied with heat-resistant adhesives
(85°C min.): the use of unsuitable ma-
terials and adhesives may cause the
components to deform or detach.

The use of decorative hardwood bor-
ders around the worktop behind the
appliance is permitted, provided the
minimum distance always complies
with the indications indicated in the in-
stallation drawings.




» For further information on the installa-
tion, please refer to the Assembly In-
structions.

« Ifthere is no oven beneath the hob, in-
stall a separation panel under the ap-
pliance according to the Assembly In-
structions.

3. ELECTRICAL
CONNECTIONS

WARNING: All electrical connec-
tions must be carried out by an au-
thorised installer.

» Before making the connections, check
that the rated voltage of the appliance
indicated on the relevant rating plate
corresponds to the power supply
voltage. The rating plate is affixed to
the underside of the hob.

* Follow the connection diagram (loc-
ated on the underside of the hob).

* Only use original components sup-
plied by the spare parts service.

 The appliance is supplied with a
power cable.

» |If damaged, replace the power supply
cables with original spare cables.
Contact the After Sales Service.

Caution! Do not weld any of the
cables!

Electrical connection

WARNING: The hob is already
configured for a SINGLE-PHASE
electrical connection; follow these
instructions for any changes.

* The wire connection must be per-
formed by a specialised technician.

» This device has a Y-shaped connec-
tion with an HO5V2V2-F cable. Min.
wire section: 5x2,5 mm?2.

» Connection terminals can be ac-
cessed by removing junction box
cover.

» Make sure the specifications of the
household electrical system (voltage,
maximum power and current) are
compatible with those of the appli-
ance.

« Connect the appliance as shown in
the diagram (in accordance with the
mains voltage and country standard
reference).

Connection diagram

220V - 240V 1N ~
N ———

Black
Brown
Blue
Grey

Z|Z|rr |




‘ © ‘Yellow | Green

380V - 415V 2N ~

L

REE B

L1 Brown

L2 Black

Blue

Grey

N
N
@ Yellow / Green

380V - 415V 2N ~

L —
L1 Brown
L2 Black
N1 Blue
N2 Grey
@ Yellow / Green

4. CLEANING AND
MAINTENANCE

* Never use abrasive sponges, wire

wool, hydrochloric acid or other
products that might scratch or mark
the surface.

Do not consume any food that falls ac-
cidentally or builds up on the surface
and the functional or aesthetic ele-
ments of the hob.

Switch off or unplug the appliance
from the mains supply before carrying
out any maintenance work.

» Clean the appliance after every use to
prevent any residual food from burn-
ing on to it. It is much harder work to
remove encrusted and burned-on dirt.

» For everyday dirt, use a soft cloth or
sponge and a suitable detergent. Fol-
low the manufacturer's recommenda-
tions regarding detergents to be used.
The use of neutral detergents is re-
commended.

* Remove all traces of encrusted dirt ,
e.g. milk that has boiled over, using a
scraper suitable for ceramic glass,
while the hob is still hot. Follow the
manufacturer’'s recommendations re-
garding the type of scraper to be used.

* Remove food containing sugar, e.g.
jam that has spilled during cooking,
using a scraper suitable for ceramic
glass, while the hob is still hot. If this
residue is not removed, it may dam-
age the ceramic glass surface.

* Remove any melted plastic using a
scraper suitable for ceramic glass
while the hob is still hot. If this residue
is not removed, it may damage the
ceramic glass surface.

* Remove limescale using a small
amount of descaler, e.g. vinegar or
lemon juice, once the hob has cooled
down. Then, clean again with a damp
cloth.

» Do not cut or prepare foodstuffs on the
surface and do not drop hard objects
ontoit. Do notdrag pans or plates over
the surface.

* Do not use steam cleaning equip-
ment.

Maintenance and repairs

* Make sure that any maintenance on
the electrical components is only car-
ried out by the manufacturer or by the
service technicians.

* Make sure that damaged cables are
only replaced by the manufacturer or
by the service technicians.




In there is a fault, try to resolve it by fol-
lowing the troubleshooting guidelines. If
the problem cannot be resolved, contact
the After Sales Service.

When contacting the After Sales Ser-
vice, please provide the following inform-
ation:

- type of fault

- appliance model (Art./Code)

- serial number (S.N.)

This information can be found on the rat-
ing plate. The rating plate is affixed to the
underside of the appliance.

If the event of incorrect use of the appli-
ance or if the installation has not been
performed by an authorised installer, the
intervention by the After Sales Service
technician or dealer may not be free of
charge, even during the warranty period.

5. PRODUCT
DESCRIPTION

Cooking surface layout

1 S|n%e cooking area (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

2 Sln%e cooking area (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster functlon

3 Slngle cooking area (160 mm) 1400W, with 2100 W
Booster

4 | Single cooking area (200 mm) 2300 W, with 3000 W
Booster

5 |Control panel

1+2 |Combinable cooking area (395 x 220 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

INDICATORS
Pan detection

Each of the cooking areas is fitted with a
system to detect the presence of a pan.
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The pan presence detection system re-
cognises pans with a magnetic base,
suitable for use with induction hobs.

If the pan is removed during cooking or if
an unsuitable pan is used, the v symbol
appears on the display.

Residual heat indicator

The residual heat indicator is a safety
feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
50 °C orabove, which may cause burns if
touched by a bare hand. The digit for the

corresponding cooking area indicates

6. CONTROL PANEL
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On/Off

Pause key

Timer control and cooking time indicator

Timer symbol

“Bridge” symbol

Power level indicator

Defrost symbol

Defrost key

© o N o g~ N =

Swipe keyboard

-
=3

Lock key

The cooking areas can be activated by
pressing the corresponding swipe key-
board. The digit becomes brighter to
confirm the operation.

It is also possible to activate the cooking
areas simply by placing a pan on the
cooking area. The hob automatically re-
cognises the presence and size of the
pan and therefore activates the required
cooking areas.




7. POWER LIMITATION

When connecting to the domestic power
supply for the first time, the installer must
set the power of the cooking areas based
on the actual capacity of the domestic

Press and hold both swipe keyboards
on the left for 4 seconds until the 3
control digits indicate “CF6”.

Press i} until “PHA" appears.

Press the last keyboard on the left to
select the correct setting.

power supply.

See the following table for the specifica-
If this is not necessary, the hob can be

tions:

turned on directly using ‘&, otherwise, vz on swipe| KW [Notes
follow the operations below to access the keyboard
menu. 0 7.4 |Standard initial setting
* Connect the hob to the domestic 1 6
mains power (this operation must be 2 5
performed each time the menu is ac- 3 4
cessed). 4 35
« Allthe digits light up for a few seconds. z 235

As soon as the digits go ogt again,

press and hold —o and iitr for 4
seconds until the left swipe keyboards

Once the correct value has been
entered,‘confirm by pressing and holding

light up. —oand {iir.
8. FUNCTIONS
oo oo
_ o o o
[l ]
! MIN
o l°
-+
REp—————1 L [ | [ =
) ) °
o B =0 D 1
C
Lock It is possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob.
To enable: press =0.
To disable: press ==0.
Child lock This function prevents accidental use of the appliance

e
To enable: simultaneously press =0 and TIIT", release and press =0 again.

All the digits indicate L .
The operations described must be completed within 10 seconds.

T again.

1]
To disable: simultaneously press ===0 and TIJ release and press

All the digits that indicate L disappear.
The operations described must be completed within 10 seconds.




Boost function

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “Boost” on the swipe keyboard. The corres-
ponding digit indicates /.

To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard.

Cooking area timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.
The cooking areas can be programmed individually because each one has its own timer.

To enable: turn on the hob and select one of the 4 cooking areas, then press “+” and "-" to set the

timer. The symbol @ of the cooking area lights up. Press “+” and “-” separately to set the count-
down. The increase and decrease of the value during the setting varies according to the time to be
set. The display in the time management controls area shows the countdown.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

T(')t r?E‘sg)ble: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+” and “-” and reset
ith “-").

Timer (generic) Timer with alarm for generic use.
To enable: turn on the hob, then press “+” and "- to set the timer. Press “+” and *-" separately to
set the countdown. The increase and decrease of the value during the setting varies according to
the time to be set. The display in the time management controls area shows the countdown.
To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.
T(_)t r?j‘s"a)ble: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+” and “-” and reset
with *-).

Defrost functi

elrostiunction To enable: select one of the 4 cooking areas and press L

The digit of the selected area shows U.
To disable: press L or press @

Pause function This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing the power

available in the cooking area and resetting all the functions.

|
During the pause, all the digits indicate , 1 to inform the user that:
- No energy is produced in any of the cooking areas
- All functions and the timer are disabled.

a
To enable: with the hob on, press and hold THJ for at least 1 second.

1]
To disable: press and hold T} for at least 1 second and slide your finger from minimum to max-
imum along the swipe keyboard which shows an animation.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by mistake using

a
With the hob off, to recover the settings press @ within 6 seconds, then press THT within 6
seconds. A beep is emitted to confirm the operation.

When the hob is off, if it is not turned back on within 6 seconds, the settings of the previous func-
tions are lost.

Heating function

This function is used to heat a ﬁan to the maximum power before continuing to cook at a selected
level. The time interval for which the cooking area is held at maximum power depends on the final
cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N |~ WN|—

Not available

Boost Not available

Select one of the 4 cooking areas and press and hold the selected value (from 1 to 8) on the swipe
keyboard for 3 seconds. The hob will have a maximum Fower peak for a period of time that varies
according to the previously set cooking power, then it will go back to the value set at the beginning.
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Combo mode (“bridge”

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were one

function) gnd have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to use pans with a wider
ase.
Only the cooking areas on the left can be selected for use with this function.
To enable: simultaneously press both keyboards on the left until a digit indicates n and the symbol
lights up.
IT?t set the power of the area that can be used in combo mode, use the last swipe keyboard on the
eft.
In both cooking areas, the symbol ] lights up.
'(Ij'p disable: simultaneously press the keys used to enable the “bridge” function until the symbols
isappear.
Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that occupies two cook-
ing areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge” function is enabled.
AUTO function This function allows you to enable AUTO mode so that operation of the hob and hood are coordin-

ated. When the hob Is switched on, the lights are also switched on. The hood speed is automatic-

ally set using the highest power level present on the hob.

Hob-Hood Coupling

Press “+” and “-” again to confirm.

With the hob off, simultaneously press “+” and *-” and the coupling procedure will be activated and
an animation will appear on the display.

CAUTION: once the procedure has been activated, refer to the hood manual and check that the K-
Link Coupling procedure has been activated. The coupling procedure takes 2 minutes.

Hob-Hood Decoupling

With the hob off, press “-” for 2 seconds. An animation will confirm the operation.

9. COOKING TABLE

Power level | Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried
foods, sausages
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
Quick heating Boiling water
See the illustration.
10. POWER MANAGEMENT This function monitors the electricity in-
FUNCTION put and limits the maximum power output
to 3700 W for cooking areas 1 and 2, op-
ET ’—H timising the power distribution and pre-
‘ ‘ venting the system from overloading.
Hob in full power setting - the function di-
— vides the power between cooking areas

“This product is equipped with electron-
ically controlled power management.

and automatically decreases the power
of the other cooking area, if necessary
(the last command has highest priority).

Hob in power limitation setting - the func-
tion divides the power between cooking
areas and does not allow you to set the
power for the other cooking area above

1




the limit (to increase the power of a par-
ticular cooking area, the power setting
for the other one must be decreased
manually).

Example:

If boost level (P) is selected for hob 1,
hob 2 cannot exceed level 9 at the same
time and will be automatically limited.”

11. GUIDE TO PAN USE

What pans to use

Only use pots and pans with the bottom

made from ferromagnetic material which

are suitable for use with inductions hobs:

» castiron

* enamelled steel

» carbon steel

« stainless steel (including partial)

» aluminium with ferromagnetic coating
or ferromagnetic plate

To determine if a @t or pan is suitable,

check for the 9 symbol (usually
stamped on the bottom). You can also
hold a magnet to the bottom. Ifit clings to
the underside, the pan can be used on an
induction hob.

To ensure optimum efficiency, always
use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom
is not perfectly flat, this will affect power
and heat conduction.

How to use

Minimum diameter of pot/pan base for
the different cooking areas.

12. TROUBLESHOOTING

To ensure that the hob functions prop-
erly, the pan must cover one or more of
the reference points indicated on the sur-
face of the hob, and must be of a suitable
minimum diameter.

Always use the hob that best corres-
ponds to the diameter of the bottom of
the pan.

Cooking areas Pan base diameter
@ min.(recommen- | @ max (recommen-
ded) ded)
Combined left 190 mm 230 mm
Single left 110 mm 190 mm
Central right 110 mm 160 mm
Right 110 mm 200 mm

Empty or thin-based pots/pans

Do not use empty or thin-based pots/
pans on the hob as it will be unable to de-
tect the temperature or turn off automat-
ically if the temperature is too high, thus
damaging the pan or the hob surface.

If this occurs, do not touch anything and
wait for all components to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Hint/tips

Noise during cooking

When a cooking area is active, it may
hum briefly. This is a characteristic of all
ceramic glass hobs and does not impair
the function or life of the appliance. The
noise depends on the pan used. If it
causes considerable disturbance, it may
help to change the pan.

Error code | Description

Possible causes of the error

Solution

’J Hob switches off after 10|Continuous key activation detected.
sec. Water or pan placed on the control|glass surface and control panel.

panel.

Remove water or pan from the ceramic

ER21 Hob switches off.

The internal temperature of electronic|Let the hob cool down.
parts is too high.

Please check if the hob has sufficient
ventilation.

If the error persists, please contact
After Sales Service.
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E2 Corresponding  cooking| Empty or unsuitable pan. Let the hob cool down.
area switches off. Pan or ceramic glass surface temper-|Use a suitable pan.
ature too high. Do not heat empty pans.
E_Ieﬁtronlc component temperature too
igh.
E3 Corresponding  cooking| Unsuitable pan. Use a suitable pan.
area switches off. The pan is losing its magnetic proper-|The error is automatically cancelled
ties and may damage the induction|after 8 seconds and the cooking area
hob. can be used again.
If any other errors occur, the pan must
be changed.
If the error persists, please contact
After Sales Service.
E6 Hob does not switch on. |Power supply voltage and/or frequency|Check mains voltage and/or fre-
is out of range. quency.
If necessary, contact After Sales Ser-
vice.
E8 Cooking areas are turned|Fan fault. Clean and remove foreign bodies from
off. Fan blocked by dust o fibres. the fan. '
If the error_persists, please contact
After Sales Service.
EH Corresponding  cooking| Temperature sensor blocked for cook-|Switch off the hob and switch it on
area switches off. ing area. again after cooling down.
Insufficient temperature variation de-|If the error_persists, please contact
tected after switching on the hob. After Sales Service.
U400 Overvoltage due to an incorrect electrical connection. DisctlJnnect the hob from the power
supply.
Reconnect the hob based on the dia-
gram provided.
If the error_persists, please contact
After Sales Service.
E4
E5
E7 Disconnect the hob from the power supply.
E9 Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER20 If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on the display.
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA
Unit Value
Type of product Built-in Hob
Dimensions Width mm 900
Depth mm 40
Min./max height mm 53
Total power w 7400
Parameter Value
Power supply voltage/frequency 220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;
Weight of the appliance 10 kg
\Number of cooking areas \ 4
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Number of combinable cooking areas 1- Left
Cooking technology Induction
Dimensions of combinable cooking area Left 395 x 220 mm
Dimensions of cooking areas Central @ 160 mm
Right @ 200 mm
Energy consumption of combinable cooking area Left 192 Whikg
Energy consumption per cooking area Central 187 Whikg
Right 185 Whikg
Energy consumption of the hob (electric cooking) 188 Whikg

15. ENVIRONMENTAL
ASPECTS

Disposal of household appliances

The hid

== symbol on the product or pack-
aging indicates that the product must not
be disposed of with normal domestic
waste. The product must be disposed of
at a specialist recycling centre for elec-
trical and electronic components. By en-
suring that this product is disposed of
correctly, you will help prevent possible
negative consequences for the environ-
ment and health that might result from its
improper disposal. For more detailed in-
formation on how to recycle this product,
please contact your local municipal of-
fices, local waste disposal service or the
shop from which the product was pur-
chased.

Disposal of packaging materials

Materials with the £ symbol can be re-
cycled. Dispose of the packaging in spe-
cial recycling collection bins.

Energy saving

You can save energy during everyday

cooking if you follow hints outlined be-

low.

* When you heat water, only use the
quantity you require.

» If possible, always put the lids on the
pans.

* Place the pan on the hob before you
switch it on.

» Put smaller pans on the smaller cook-
ing areas.

14

» Put the pans directly in the centre of
the cooking area.

» Use residual heat to keep the food
warm or melt it.

16. CONFORMITY

Information on the product pursuant
to EU regulation no. 66/2014
Reference standards:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3

This appliance has been designed, man-
ufactured and sold in compliance with
EEC Directives.

“The technical data is provided on the
rating plate affixed to the underside of
the product.”
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INFORMATIONS SUR
LA SECURITE

Pour la sécurité person-
nelle et pour le fonctionne-
ment correct de I'appareil,
priere de lire attentive-
ment ce manuel avant
I'installation et la mise en
marche. Toujours garder
ces instructions avec I'ap-
pareil, méme en cas de
cession ou de transfert a
des tiers. Il est important
que les utilisateurs
connaissent toutes les ca-
ractéristiques de fonction-
nement et de sécurité de
'appareil. Ces tables de
cuisson disposent de sys-
temes d’induction
conformes aux exigences
des directives EMC et
EMF et ne devraient pas
interférer avec d’autres
appareils électroniques.
Les porteurs de pacema-
kers ou d’autres implants
électroniques doivent
consulter leur médecin ou
le fabricant de ces im-
plants pour évaluer leur
degré de sensibilité auxin-
terférences.

Faire effectuer les raccor-
dements électriques par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder au rac-
cordement électrique, lire
la section RACCORDE-
MENT ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d'un
cordon ‘alimentation, les
bornes ou la section des fils
entre le point d'ancrage du cor-
don et les bornes doivent étre
disposées de maniere a per-
mettre d’extraire le conducteur
sous tension en amontdu cable
de mise a la terre au cas ou le
cordon sortiraitde sonancrage.
 Lefabricant ne pourra étre te-
nu responsable des dom-
mages découlant d'une mau-
vaise installation ou d'un
mauvais usage.

 Vérifier que la tension élec-
trique indiquée sur la plaque
signalétique fixée al'intérieur
de I'appareil correspond a la
tension du secteur.

* Les dispositifs de sectionne-
ment doivent étre installés
dans I'équipement fixe,
conformément aux normes
sur les systemes de cablage.

* Pour les appareils de Classe
I, contrélerqueleréseaud’ali-
mentation domestique dis-
pose d’'un branchement adé-
quat ala masse.

» Raccorder I'appareil au sec-
teur avec un interrupteur om-
nipolaire.

» Si le cordon d’alimentation
estendommage, le faire rem-
placer par le fabricant, par un
service aprés-vente agrée ou
par un technicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou si-



tuation de danger.

AVERTISSEMENT :

Avantd’installer’appareil,

tr_etirer les films de protec-
ion.

+ Utiliser uniquement les vis et
les petites piéces fournies
avec l'appareil.

AVERTISSEMENT
Toute installationde visou
de dispositifs de fixation
non conformes a ces ins-
tructions peut entrainer
des risques de décharges
électriques.

* Les opérations de nettoyage
et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des en-
fants, a moins qu’ils ne soient
surveillés par un adulte.

» Surveiller les enfants. S’as-
surer qu’ils ne jouent pas
avec cet appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes (en-
fants compris) ayant des ca-
pacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne
disposant pas de [I'expé-
rience et des connaissances
nécessaires, amoins qu’elles
ne soient attentivement sur-
veillées et instruites sur I'utili-
sation sdre de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de plus
de 8ansetpardes personnes
axan_t des capacites psycho-
physiques et sensorielles re-
duites ou ayant une expe-
rience et des connaissances
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insuffisantes a condition
gu’elles soient attentivement
surveillées et instruites sur
I'utilisation sdre de I'appareil
et sur les dangers qu'elle
comporte. S’assurer que les
enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

A AVERTISSEMENT :L’ap-
pareil etses parties acces-
sibles peuvent atteindre
de trés hautes tempéra-
tures durant I'utilisation.

Prendre garde de ne pas tou-
cher les resistances.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de
I'appareil, a moins qu’ils ne
solent surveillés en perma-
nence.

AVERTISSEMENT : Si la sur-

face présente des fissures,

eteindre I'appareil pour éviter
tout risque de décharge élec-
trique.

* Ne pas toucher ['appareil
avec les mains ou des parties
du corps mouillées.

* Nepasutiliserdesappareilsa
vapeur pour nettoyer le pro-
duit.

* Ne pas poser d’objets métal-
ligues tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
table de cuisson, car ils pour-
raient atteindre des tempéra-
tures tres élevées.

» Utiliser la commande prévue
pour éteindre la table de cuis-
son aprés son utilisation, ne
pas s'en remettre aux cap-
teurs des casseroles.



AVERTISSEMENT : Il est dan-
gereux de laisser la table de
cuisson sans surveillance
lorsque vous utilisez de I'huile
ou des graisses. Cela pourrait
provoquer une situation de dan-
ger et un risque d’incendie. Ne

AMAIS essayer d’éteindre des
flammes avec de l'eau, mais
éteindre I'appareil et étouffer le
feu, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture d’ex-
tinction.

ATTENTION : Surveiller le pro-
cessus de cuisson. Un proces-
sus de cuisson court doit étre
surveillé constamment.

* Cet appareil n'a pas été
congu pour étre mis en
marche via un minuteur ex-
terne ou un systeme de télé-
commande separe.

AVERTISSEMENT Risque

d'incendie : ne pas poser d'ob-

jets surles surfaces de cuisson.

« L’appareil doit étre installé de
maniére a permettre le sec-
tionnement de I'alimentation
électrique avecun écartentre
les contacts (3 mm) a méme
d’assurer le sectionnement
complet dans des conditions
de surtension de catégorie lll.

* Ne jamais exposer |'appareil
aux agents atmosphériques
(pluie, soleil).

* Ranger les emballages hors
de portée des enfants et des
animaux domestiques.

» S’assurer que le dispositif est
directement raccordé a la
prise de courant.

* Ne jamais utiliser d'adapta-

teurs, de multiprisesouderal-
Ior_1|ges pour raccorder I'appa-
reil.

* N'utiliser en aucun cas I'ap-
pareil a des fins autres que
celles pour lesquelles il a été
congu.

* Les friteuses doivent étre
constamment surveillées du-
rant l'utilisation : I'huile sur-
lghauffée pourrait prendre
eu.

* Ne pas actionner l'appareil
avec un minuteur externe ou
un systéme de télécom-
mande séparee.

- Ne jamais installer 'appareil
derriére une porte décorative
afin d’éviter toute surchauffe.

* Ne pas se tenir debout sur
I'appareil, sous risque de I'en-
dommager.

* Ne pas poser de casseroles
oude poéles surle bord, sous
risque d’endommager les
joints en silicone.

2. INSTALLATION

Le technicien chargé de l'installation est
tenu de se conformer a la I1égislation, aux
réglementations, aux directives et aux
normes (réglements sur la sécurité des
installations électriques, le recyclage
correct des composants, etc.) en vigueur
dans le pays d'utilisation !

» Pour plus d’informations sur l'installa-
tion, voir les Instructions de montage.

* Ne pas utiliser de colle silicone entre
'appareil et le plan de travail.

» Veiller a ce que I'espace sous la table
de cuisson soit suffisant pour per-
mettre I'aération. Voir les Instructions
de montage.




» Le fond de l'appareil peut devenir trés
chaud. Si l'appareil est monté au-des-
sus de tiroirs, installer un panneau de
séparation ignifuge sous I'appareil
pour empécher I'accés au fond. Voir
les Instructions de montage.

* La ventilation de I'appareil doit étre
conforme aux instructions du fabri-
cant.

» Créerune ouverture avant d’au moins
28 cm?dans le bloc cuisine ou doit étre
installé la table de cuisson pour per-
mettre une aération correcte du pro-
duit.

Exigences relatives au bloc cuisine

» Sil'appareil est monté sur des maté-
riaux inflammables, respecter scrupu-
leusement les directives et les régle-
ments relatifs aux installations a
basse tension et a la prévention
contre l'incendie.

» Pourles unités encastrables, les com-
posants (en plastique et en bois
contreplaqué) doivent étre appliqués
avec des colles résistantes aux
hautes températures (min. 85 °C) :
I'utilisation de matériaux et de colles
non adéquates peut provoquer des
déformations ou des détachements
des composants.

» L'utilisation de bordures décoratives
en bois massif autour du plan de tra-
vail derriere I'appareil est autorisée, a
condition que la distance minimale
soit toujours conforme aux indications
fournies dans les plans d’installation.
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» Pour plus d’informations sur l'installa-
tion, voir les Instructions de montage.

» En absence de four sous la table de
cuisson, installer un panneau de sé-
paration sous I'appareil, comme illus-
tré dans les instructions de montage.

3. BRANCHEMENT

ELECTRIQUE
AVERTISSEMENT : Tous les
raccordements électriques

doivent étre effectués par un ins-
tallateur agréé.

» Avant d’effectuer les raccordements,
vérifier que la tension nominale de
'appareil indiquée sur la plaque si-
gnalétique correspond a la tension du
secteur. La plaque signalétique est
appliquée sur le coté inférieur de la
table de cuisson.

» Suivre le schéma de raccordement
(situé sur la face inférieure de la table
de cuisson).

« Utiliser exclusivement des piéces
d’origine fournie par le service des
piéces détachées.

» L’appareil est fourni avec un cable de
branchement.

» Sile cordon d’alimentation estendom-
magé, le remplacer par un cordon
d’origine. Contacter le Service tech-
nique.




Attention ! Ne pas souder les
cables!

Raccordement électrique

AVERTISSEMENT : La plaque
est déja configurée pour une
connexion électrique MONO-
PHASEE, suivre les indications
suivantes pour toute variation.

Les raccordements  électriques
doivent étre effectués par un techni-
cien spécialisé.

Cet appareil a un branchement de
type « Y » avec un cable de type
HO5V2V2-F. Section min. des
conducteurs : 5x2,5 mm?.

Les bornes de connexion sont acces-
sibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

Vérifier que les caractéristiques de la
ligne électrique domestique (tension,
puissance maximale et courant) sont
compatibles avec celles de I'appareil.
Brancher I'appareil de la fagon illus-
trée sur le schéma (conformément
aux normes de référence pour la ten-
sion secteur en vigueur au niveau na-
tional).

Schéma de raccordement

220V - 240V 1N ~

S ———
[N]

Marron

Bleu

Gris

Jaune / Vert

® ==~

380V - 415V 2N ~

N

RIEE

L1 Marron

L2 Noir

Bleu

Gris

N
N
@ Jaune / Vert

380V - 415V 2N ~

L ——
L1 Marron
L2 Noir
N1 Bleu
N2 Gris
@ Jaune / Vert

L [Noir

4. NETTOYAGEET

MAINTENANCE

* Ne jamais utiliser de tampons a récu-

rer, laine d'acier, acide muriatique ou
autres produits qui pourraient rayer ou
marquer la surface.
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Ne consommez aucun résidu alimen-
taire qui serait tombé ou se serait dé-
posé sur la surface et sur les éléments
fonctionnels ou esthétiques de la table
de cuisson.

Avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien, éteindre ou
débrancher I'appareil du secteur.
Nettoyer I'appareil aprés chaque utili-
sation pour éviter que des résidus
d’aliments ne se carbonisent. Les
traces de saleté durcies ou brllées
sont bien plus difficiles a éliminer.
Eliminer la saleté quotidienne avec un
chiffon doux ou une éponge avec un
produit détergent approprié. Suivre
les conseils du fabricant en ce qui
concerne les produits nettoyants a uti-
liser. Utiliser les produits détergents
neutres.

Enlevez toute trace de saleté durcie,
par exemple du lait qui a débordé pen-
dant I'ébullition, a l'aide d'un grattoir
pour surfaces en vitrocéramique
lorsque la table de cuisson est encore
chaude. Suivre les conseils du fabri-
cant en ce qui concerne le racloir a uti-
liser.

Enlever les résidus alimentaires
riches en sucre, par exemple les écla-
boussures de confiture pendant la
cuisson, a l'aide d'un grattoir pour sur-
faces en vitrocéramique lorsque la
table de cuisson est encore chaude.
Sans cela, les résidus pourraient en-
dommager la surface en vitrocéra-
mique.

Enlever tout résidu de matiére plas-
tique fondue a l'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique lorsque la
table de cuisson est encore chaude.
Sans cela, les résidus pourraient en-
dommager la surface en vitrocéra-
mique.

Eliminer les traces de calcaire en utili-
sant une petite quantité d’'une solution
anticalcaire, par exemple du vinaigre
ou du jus de citron. Pour ce faire, at-
tendre que la table de cuisson soit
froide. Ensuite, nettoyer de nouveau
avec un chiffon humide.

* Ne pas couper ou préparer des ali-
ments sur la surface et ne pas y faire
tomber d’objets durs. Ne pas faire glis-
ser des casseroles ou des plats sur la
surface.

* Ne pas utiliser des appareils de net-
toyage a vapeur.

Entretien et réparation

» Veiller a ce que laréparation des com-
posants électriques soit exclusive-
ment confiée au constructeur ou aux
techniciens du Service d'Assistance.

» Veiller a ce que les cables endomma-
gés soient exclusivement remplacés
par le producteur ou par les techni-
ciens du Service d'Assistance.

En cas de panne, essayer de la résoudre

en suivant les indications fournies dans

le guide a la solution des inconvénients.

S'il est impossible de résoudre le pro-

bléeme, contacter le Service d’Assis-

tance.

Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, veuillez fournir les informa-
tions suivantes :

- type de panne

- modeéle de 'appareil (Art./Réf.)

- numéro de série (S.N.)

Ces informations se trouvent sur la
plaque signalétique. La plaque signalé-
tique est appliquée sur le fond de I'appa-
reil.

En cas d'utilisation impropre de I'appa-
reil ou d’installation non effectuée par un
installateur agréé, vous pourriez devoir
payer la sortie du technicien du service
aprés-vente ou du revendeur, cela
méme durant la période de validité de la
garantie.

5. DESCRIPTION DU
PRODUIT

Disposition de la surface de cuisson




1 |Zone de cuisson simple 6197x220 mm) 2100 W,

avec fonction Booster de 3000 W

2 |Zone de cuisson simple é197x220 mm) 2100 W,
avec fonction Booster de 3000 W

3 |Zone de cuisson simple (160 mm) 1400 W, avec
fonction Booster de 2100 W

4 |Zone de_cuisson simple (200 mm) 2300 W, avec
fonction Booster de 3000 W

5 |Bandeau de commande

1+2 |Zone de cuisson modulable (395x220 mm) 3000 W,
avec fonction Booster de 3700 W.

INDICATEURS

Détection de présence d’une casse-
role

Chaque zone de cuisson posséde un
systeme de détection de la présence de
casserole sur la table de cuisson.

Le systéme de détection de présence de
casserole reconnait les casseroles a
fond aimantable adaptées aux tables de
cuisson a induction.

Si on retire la casserole pendant le fonc-
tionnement ou on utilise une casserole
inadaptée, le symbole ¥ s'affiche.

Indicateur de chaleur résiduelle

L’indicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la
surface de la zone de cuisson a toujours
une température de 50 °C ou plus, ce qui
risque de provoquer des brilures sion la
touche avec les mains nues. Le digit de
la zone de cuisson correspondante af-

fiche H

6. BANDEAU DE
COMMANDE

g

p————— L [ 1 1 [

o B =0

B~ ~-H8
B

Bi
5o
B

1 |Branché/Débranché
Touche de la fonction Pause

Contréle du minuteur et indicateur du temps de cuis-
son

Symbole du minuteur

Symbole de la fonction « pont »
Indicateur de niveau de puissance
Symbole de la fonction « Fonte »
Touche de la fonction Fonte

Zone de réglage

N

w

©| oo N o | o |~

10 | Touche de la fonction Verrouillage

Les zones de cuisson peuvent étre acti-
vées en appuyant sur la zone de réglage
correspondante. Le digit s’illumine plus
intensément pour confirmer 'opération.
Il est également possible d’activer les
zones de cuisson en posant simplement
une casserole sur la zone de cuisson. La
plaque de cuisson reconnait automati-
quement la présence et les dimensions
de la casserole et active les zones de
cuisson correspondantes.

7. LIMITATION DE
PUISSANCE

Lors du premier branchement de I'appa-
reil au secteur, l'installateur doit régler la
puissance des zones de cuisson en
fonction de la capacité réelle de I'installa-
tion électrigue domestique.

Si cela n’est pas nécessaire, la table de
cuisson peut étre activée directement en

intervenant sur U ou, autrement, suivre
la marche ci-aprés pour accéder au me-
nu.

21




» Brancher la table de cuisson au sec-
teur électrique (cette opération doit
étre réalisée a chaque accés au me-

* Appuyer sur la derniere zone de ré-
glage a gauche pour sélectionner la
configuration correcte.

nu).
* Tous les digits s'illuminent pendant
quelques secondes.

Voir le tableau suivant pour les spécifica-
tions :

» Dés que les digits s'éteignent de nou- Vzilﬁgrdseurrél-al KW |Notes
veau, appuyer et maintenir enfoncés glage i __
—a et Tif pendant 4 secondes jusqu’a (1’ 7: Réglage iniial standard
ce que les zones de réglage a gauche 5 5
s’allument. 3 .
* Appuyer et maintenir simultanément 4 35
enfoncées pendant 4 secondes les 5 3
deux zones de réglage sur la gauche, 6 25

jusqu’a ce que les 3 digits de com-
mande indiquent « CF6 ».

* Appuyer sur ﬁrjusqu’é I'apparition de

Aprés avoir entré la valeur correcte,
confirmer en apguyant et en maintenant

« PHA ». enfoncés —a et .
8. FONCTIONS

O oo
A N Iy

’-—’ ] ® MIN

-

L e e o o oo .
1]

1 o B =0 (D
C

Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant I'utilisation, par exemple
pour nettoyer la plague.

Pour activer : appuyer sur =0,
Pour désactiver : appuyer sur ==0.
Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

Verrouillage

Dispositif de sécurité
enfants

a
Pour activer : appuyer simultanément sur ===0 et THT relacher et appuyer de nouveau sur ==0.

Tous les digits indiquent
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

1]
Pgur désactiver : appuyer simultanément sur ==0 et TUI, relacher et appuyer de nouveau sur
e

]
Tous les digits qui indiquent & disparaissent.
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.
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Fonction Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant un maxi-
mum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « Boost » sur la
zone de réglage. Le digit correspondant indique I~ .

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage.

Temporisateur des
zones de cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.
Les zones de cuisson peuvent étre programmées individuellement, car chacune dispose de son
propre minuteur.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson et sélectionner 'une des 4 zones de cuisson, puis ap-
puyer sur « + » et sur « - » pour régler le minuteur. Le symbole O} de |a zone de cuisson s'allume.
Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte a rebours. L'augmentation et
la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction du temps a définir. L'écran de la zone
des commandes de gestion du minuteur affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte & rebours ou remettre & zéro les valeurs du minuteur
(appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Minuteur (générique)

Minuteur avec alarme & usage générique.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler le minu-
teur. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte & rebours. [’augmenta-
tion et la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction du temps & définir. L'écran de la
zone des commandes de gestion du minuteur affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte & rebours ou remettre & zéro les valeurs du minuteur

Fonction Fonte

(appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer SUr amm.

Le digit de la zone sélectionnée indique U

Pour désactiver : appuyer sur L ou sur(D.

Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe guellel fonction active sur la plaque
de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson et en remettant & zero
toutes les fonctions.

Durant la pause, tous les digits indiquent’ / pour signaler que :
- Aucune énergie nest produite dans aucune des zones de cuisson
- Toutes les fonctions et le minuteur sont désactivés.

i
Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir enfoncé fﬁT pendant au
moins 1 seconde.

11}
Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé T} pendant au moins 1 seconde et faire glisser
son doigt du minimum au maximum sur la zone de réglage qui montre une animation.

Fonction de Rappel

Cette fonction est utilisée pour recharger les réglages de fonctionnement de la plague de cuisson
en cas d'arrét involontaire en utilisant \2/.

Avec la plaque de cuissonléteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur ® dans les 6 se-
e
condes, puis appuyer sur Tl dans les 6 secondes. Un bip est émis pour confirmer 'opération.

Quand la plaque de cuisson est éteinte, et qu'elle n'est pas rallumée dans les 6 secondes, les ré-
glages des fonctions précédentes seront perdus.
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Fonction Chauffage

Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de continuer la cuisson
a un niveau sélectionné. La .dureeé)endant laguelle la zone de cuisson est maintenue a la puis-
sance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Minuteur (secondes)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | (W N —

Non disponible

Boost Non disponible

Sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncé pendant 3 secondes la
valeur sélectionnée (de 1 & 8) sur la zone de réglage. La plague de cuisson aura un pic de puis-
sance maximale pendant une période de temps qur varie en fonction de la puissance de cuisson
précédemment definie, puis se remettra a la valeur définie au départ.

Mode combiné (fonction

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contréler comme une

« pont ») zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité d'utiliser des casseroles

ayant un plus grand fond.
Les zones de cuisson pouvant étre sélectionnées pour cette fonction sont exclusivement celles de
gauche.
Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de réglage a gauche jusqu'a ce qu'un di-
gitindique I 1 et que le symbole 1 s’allume.
Pour definir la puissance de la zone utilisable en mode combiné, utiliser la derniere zone de ré-
glage a gauche.
Le symbole ] s'allume dans les deux zones de cuisson.
Pour désactiver : appu%er simultanément sur les touches utilisées pour activer la fonction « pont »,
jusqu'a ce que les symboles disparaissent.
Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une casserole plus
grande qui occupe deux zones de cuisson mais gérera les zones de maniére indépendante, a
moins que la fonction « pont » ne soit activée”.

Fonction AUTO Cette fonction permet d’activer le mode AUTO dans laquelle la Plaque et le Hotte fonctionnent en

coordination. Les Lumiéres s'allumeront autp.matiqluement a l'allumage de la Plaque. La vitesse de
la hotte sera automatiquement définie en utilisant le niveau de puissance le plus élevé présent sur
les zones de la plaque de cuisson.

Appairage Plan-Hotte

Avec la plaque éteinte, appuyer simultanément sur les touches « + » et « - » : la procédure d’appai-
rage s'activera et une animafion s’affichera a I'écran.

ATTENTION : une fois la procédure activée, faire référence au manuel de la hotte et vérifier que la
procédure d’Appairage K-Link a été activée. La procédure d’appairage dure 2 minutes.

Appuyer de nouveau sur les touches « + » et « - » pour confirmer.

Désappairage Plaque-Hotte

Avec la plaque éteinte, maintenir la touche « - » enfoncée pendant 2 secondes ; I'action sera
confirmée par une animation.

9. TABLEAU DE CUISSON

Niveau de puis- |Mode de cuisson A utiliser pour
sance

1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces

3 Réchauffer Riz

4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson

5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson

6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée

7 Friture légére Rosti (beignets de pommes de terre), omelettes,
plats panés et frits, saucisses
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Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide & haute température Steaks
Chauffage rapide Eau bouillante
10. FONCTION DE
GESTION DE LA 11. GUIDE D’UTILISATION
PUISSANCE DES CASSEROLES

Ce produit intégre une fonction de ges-
tion de la puissance a controle électro-
nique.

Voir la figure.

Cette fonction permet de surveiller la
charge électrique et limite la puissance
maximale fournie a 3700 W entre les
zones de cuisson (1 et 2), en optimisant
la distribution de la puissance et en évi-
tant la surcharge du systéme.

Table de cuisson a pleine puissance - la
fonction répartit la puissance entre les
zones de cuisson appartenant au méme
groupe et, si nécessaire, diminue auto-
matiquement la puissance de l'autre
zone de cuisson (la derniére commande
est prioritaire).

Table de cuisson avec réglage de la limi-
tation de puissance - la fonction répartit
la puissance entre les zones de cuisson
et ne permet pas de régler la puissance
des autres zones de cuisson au-dela de
la limite (pour augmenter la puissance
d'une zone de cuisson, le niveau de puis-
sance des autres zones doit étre baissé
manuellement).

Exemple :

Si le niveau boost (P) est sélectionné
pour la zone de cuisson 1, la zone de
cuisson 2 ne pourra pas dépasser le ni-
veau 9 en méme temps et sera automati-
quement limitée.

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles

avec un fond en matériau ferromagné-

tique, elles sont adaptées a une utilisa-
tion sur les tables de cuisson a induc-
tion :

» fonte

e acier émaillé

* acier au carbone

+ acier inoxydable (méme si non com-
plétement)

* aluminium avec revétement ferroma-
gnétique ou un fond avec une plaque
ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou une

poéle est appropri‘é=<'a, contrbler la pré-

sence du symbole 20 (généralement es-
tampillé sur le fond). Vous pouvez égale-
ment approcher un aimant au fond du ré-
cipient. S’il reste accroché au fond, la
casserole peut étre utilisée sur une table
de cuisson a induction.

Pour assurer une efficacité optimale,
toujours utiliser des casseroles et des
poéles a fond plat, qui répartissent la
chaleur de maniére uniforme. Si le fond
n'est pas parfaitement plat, cela affecte-
ra la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles
Diamétre minimal de la casserole/poéle
selon les différentes zones de cuisson.
Pour assurer le bon fonctionnement de
latable de cuisson, la casserole doit cou-
vrir un ou plusieurs des points de réfe-
rence indiqués sur la surface de la table
de cuisson et avoir un diamétre minimum
approprié.
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Toujours utiliser la zone de cuisson cor-
respondant le mieux au diameétre du fond
de la casserole.

Zones de cuisson Diametre du fond de la casserole

@ min. (conseillé) | @ max (conseillé)
Combiné gauche 190 mm 230 mm
Simple gauche 110 mm 190 mm
Centrale droite 110 mm 160 mm
Droite 110 mm 200 mm

Casseroles ou poéles vides ou avec
un fond peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de
poéles vides ou avec fond peu épais sur
la table de cuisson, car cela ne permet-
trait pas de contréler la température ou
d’éteindre automatiquement la zone de
cuisson si la température était trop éle-
vée, en entrainant le risque d’endomma-
ger la casserole ou la surface de la table
de cuisson.

Si cela se produit, ne toucher arien et at-
tendre que tous les éléments refroi-
dissent.

Siun message d’erreur s’affiche, consul-
ter la section « Résolution des pro-
blémes ».

Suggestions et conseils

Bruits durant le fonctionnement

A P'activation d’'une zone de cuisson, un
Iéger bourdonnement pourrait se pro-
duire. Ce phénomeéne, typique des
zones de cuisson en vitrocéramique,
n’influence nile fonctionnement, nila du-
rée de vie de 'appareil. Le bruit peut dé-
pendre de la casserole utilisée. En pré-
sence d'une forte nuisance sonore, il
pourrait étre utile de changer de casse-
role.

12. RESOLUTION DES PROBLEMES

Code d’erreur | Description Cause possible de I'erreur Solution
’_l La table de cuisson|Détection d'une activation continue|Enlever I'eau ou la casserole de la sur-
s'éteint aprés 10 se-|des touches. face en vitrocéramique ou du bandeau
condes. Eau ou casserole présente sur le ban-|de commande.
deau de commande.
ER21 La table de cuisson|La température interne des compo-|Laisser refroidir la table de cuisson.
s'éteint. sants électroniques est trop élevée. | S'assurer que la table de cuisson est
suffisamment ventilée.
Si l'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.
E2 La zone de cuisson cor-|Casserole vide ou non appropriée. Laisser refroidir la table de cuisson.
respondante s'éteint. La température de la casserole ou de|Utiliser une casserole appropriée.
la surface en vitrocéramique est trop|Ne pas réchauffer des casseroles
élevée. vides.
Température des composants électro-
niques trop élevée.
E3 La zone de cuisson cor-|Casserole non appropriée. Utiliser une casserole appropriée.
respondante s'éteint. La casserole est en train de perdre ses|L'erreur  s'efface  automatiquement
propriétés magnétiques et risque d’en-|aprés 8 s et la zone de cuisson peut
dommager la table de cuisson & induc-|de nouveau étre utilisée.
tion. En présence dautres erreurs, il est
utile de changer de casserole.
Si l'erreur persiste, contacter le service
aprées-vente.
E6 La zone de cuisson ne|Tension et/ou fréquence d’alimentation|Contréler la tension et/ou la fréquence
s'active pas. hors plage. du secteur.
S'ily a lieu, contacter le service apres-
vente.
E8 Les zones de cuisson|Ventilateur en panne. Nettoyer le ventilateur et enlever les
s'éteignent. Ventilateur bloqué par de la poussiére| corps étrangers s'il y a lieu.
ou des tissus. Si l'erreur persiste, contacter le service
aprées-vente.
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EH La zone de cuisson cor-|Capteur de température de la zone de|Désactiver la table de cuisson, at-
respondante s'éteint. cuisson en panne. tendre qu'elle se soit refroidie avant de
Au branchement de la table de cuisson| la rebrancher.
le capteur ne détecte pas une variation | Si I'erreur persiste, contacter le service
de température suffisante. aprés-vente.
U400 Surtension due a un branchement électrique Débrancher la table de cuisson.
errone. Rebrancher la plaque de cuisson en
fonction du schéma fourni.
Si l'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.
E4
E5
E7 Débrancher la table de cuisson.
E9 Attendre quelques secondes, puis rebrancher la table de cuisson.
ER20 Si le probleme persiste, contacter le service apres-vente en indiquant le code d’erreur inscrit a I'afficheur.
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. DONNEES TECHNIQUES

Unité Valeur

Type de produit Table de cuisson intégrée
Dimensions Largeur mm 900

Profondeur mm 410

Hauteur min/max mm 53
Puissance totale w 7400
Paramétre Valeur
Tension/fréquence d'alimentation 220-240 V,50 Hz ; 220V ; 60 Hz ;

2N~ 380-415V, 50 Hz ; 2N~ 380V, 60 Hz ;

Poids de I'appareil 10 kg

14. EFFICACITE ENERGETIQUE DE LA TABLE DE

CUISSON

Nombre de zones de cuisson 4
Nombre de zones de cuisson modulables 1- Gauche
Technologie de cuisson Induction
Dimensions de la zone de cuisson modulable Gauche 395 x 220 mm
Dimensions de la zone de cuisson Centrale @ 160 mm

Droite @ 200 mm
Consommation d'énergie de la zone de cuisson modulable Gauche 192 Whikg
Consommation d'énergie par zone de cuisson Centrale 187 Wh/kg

Droite 185 Whikg
Consommation d'énergie de la table de cuisson (fonctionne- 188 Whikg
ment électrique)

15. NOTIONS
ENVIRONNEMENTALES

Elimination des électroménagers

X

Le symbole ==sur le produit ou sur son
emballage indique que le produit ne doit
pas étre jeté avec les déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étre remis a
une déchetterie spécialisée dans le recy-
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clage des composants électriques et
électroniques. Assurez-vous que cet ap-
pareil a été éliminé correctement, vous
participerez ainsi a prévenir les consé-
guences potentiellement négatives pour
I'environnement et pour la santé pouvant
découler d’'une d’élimination inappro-
priée. Pour des informations plus dé-
taillées surla maniere de recycler ce pro-
duit, veuillez contacter votre municipali-
té, votre déchetterie locale ou le magasin
ou vous avez acheté ce produit.

Elimination des matériaux d’embal-
lage

Les matériaux marqués du symbole &
sont recyclables. Jeter 'emballage dans
les conteneurs a déchets spécialement
prévus pour leur recyclage.

Economie d’énergie

Les conseils ci-aprés vous permettront
d’économiser  quotidiennement de
I'énergie durant la cuisson.

* Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniquement la quantité nécessaire.

» Sipossible, toujours couvrir les casse-
roles avec leur couvercle.

* Bien mettre en place la casserole
avant d’activer la zone de cuisson.

» Utiliser les zones de cuisson plus pe-
tites pour les petites casseroles.

» Placer les casseroles directement au
centre de la zone de cuisson.

» Utiliser la chaleur résiduelle pour gar-
der chauds les aliments ou pour les
faire fondre.

16. CONFORMITE

Informations sur le produit conformé-
ment au réglement n° 66/2014
Normes de référence :

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3
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Cet appareil a été congu, fabriqué et
commercialisé conformément aux direc-
tives CEE.

“Les données techniques figurent sur la
plaque appliquée sur le fond du produit.”
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INFORMAZIONI SULLA
SICUREZZA

Per la propria sicurezza e
per il corretto funziona-
mento dell’apparecchio, si
prega di leggere attenta-
mente questo manuale
prima dell'installazione e
della messa in funzione.
Tenere queste istruzioni
sempre insieme all’appa-
recchio, anche in caso di
cessione otrasferimentoa
terzi. E importante che gli
utilizzatori conoscano tut-
te le caratteristiche di fun-
zionamento e sicurezza
dell’apparecchio. Questi
piani cottura dispongono
di sistemi di induzione
conformi ai requisiti delle
direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o
altriimpianti elettronici de-
vono consultare il proprio
medico o il produttore del
dispositivo impiantato per
valutarne il grado di su-
scettibilita alle interferen-
ze.

| collegamenti elettrici de-
vono essere eseguitidaun
tecnico competente. Pri-
ma di eseguire il collega-
mento elettrico, leggere la
sezione COLLEGAMEN-
TOELETTRICO.

Per gli apparecchi con cavo di
alimentazione,imorsettiolase-
zione dei fili tra il punto di anco-
raggio del cavo e i morsetti de-
vono essere disposti in modo
tale da consentire di estrarre |l
conduttore sotto tensione a
montedel cavoditerraincasodi
fuoriuscita dal suo ancoraggio.
* |l fabbricante non potra rite-
nersi responsabile per even-
tuali danni risultanti da un’in-
stallazione o utilizzazione im-
propria.

 Controllare che I'alimentazio-
nedirete corrispondaaquella
indicata sulla targhetta dati
Iissata all'interno del prodot-
0.

* | dispositivi di sezionamento
devono essere installati
nell'impianto fisso in confor-
mita alle normative sui siste-
mi di cablaggio.

» PergliapparecchidiClassel,
controllare che la rete di ali-
mentazione domestica di-
sponga di un adeguato colle-
gamento a massa.

» Collegare il prodotto alla rete
elettrica utilizzando un inter-
ruttore onnipolare.

» Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, & necessario
farlo sostituire dal produttore,
daun centro assistenza auto-
rizzato o da un tecnico com-
petente per evitare qualsiasi
rischio o situazione di perico-

29



lo.

AVVERTENZA: Prima di
installare 'apparecchio, ri-
muoverele pellicole dipro-
tezione.

* Usare solo le viti e gli altri arti-
coli di ferramenta forniti insie-
me all’apparecchio.

AVVERTENZA: La man-
catainstallazione delle viti
o dei dispositivi di fissag-
gio come descritto nelle
presenti istruzioni puo
comportare rischi di scos-
se elettriche.

* Le operazioni di pulizia e ma-
nutenzione non devono esse-
re effettuate da bambini, a
meno che non siano sorve-
gliati da un adulto.

* | bambini devono essere sor-
vegliati per assicurarsi che
non giochino con l'apparec-
chio.

* Questo apparecchio non de-
ve essere utilizzato da perso-
ne (bambini compresi) con ri-
dotte capacita psicofisico-
sensoriali o prive di esperien-
Zza e conoscenze, ameno che
non siano attentamente sor-
vegliate e istruite in merito
all'utilizzo sicuro dell'appa-
recchio da una persona re-
sponsabile perlaloro sicurez-
za.

» Questo apparecchio pu0 es-
sere utilizzato da bambini di
eta noninferiore a8 annie da
persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali o con
esperienza e conoscenze in-
sufficienti, purché attenta-
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mente sorvegliati e istruiti in
merito  all'utilizzo  sicuro
dell'apparecchio e ai pericoli
che cid comporta. Non lascia-
re che i bambini giochino con
I'apparecchio.

AAWERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti ac-
cessibili diventano molto
caldi durante l'uso.

Prestare grande attenzione a
non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta
inferiore a 8 anni, a meno che
non siano costantemente sor-
vegliati.

AVVERTENZA: Se la superfi-

cie presenta incrinature, spe-

g?nere I'apparecchio per evitare

Il rischio di scosse elettriche.

* Non toccare [I'apparecchio
con le mani o parti del corpo
bagnate.

* Non utilizzare apparecchi a
vapore per la pulizia del pro-
dotto.

» Non appoggiare sulla superfi-
cie del piano cottura oggetti
metallici come coltelli, for-
chette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldar-
Si.

 Utilizzare I'apposito coman-
do per spegnere il piano cot-
tura dopo I'uso; non affidarsi
ai sensori delle pentole.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cot-
tura quando si utilizzano olio o
grassi, perché potrebbe crearsi
una situazione di pericolo e svi-
lupparsiunincendio. Nontenta-



re MAI di estinguere eventuali
flamme con acqua, ma spegne-
re 'apparecchio e soffocare le
flamme per esempio con un co-
perchio o una coperta antifiam-
ma.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorveglia-
to. Un breve procedimento di
cottura deve essere sorvegliato
costantemente.

» L’apparecchio non & profget-
tato per essere messo in fun-
zione per mezzo di un timer
esterno o un sistema di tele-
comando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: non appoggiare oggetti
sulle superfici di cottura.

» L’apparecchio deve essere
installato in modo da permet-
tere il sezionamento dall’ali-
mentazione elettrica con
un’apertura tra i contatti (3
mm) che assicuri il seziona-
mento completo in condizioni
IdllI sovraccarico di categoria

» L’apparecchio non deve mai
essere esposto agli agenti at-
mosferici (pioggia, sole).

« Tenere gli imballaggi fuori
dalla portata dei bambini e di
animali domestici.

 Assicurarsi che il dispositivo
sia collegato direttamente al-
la presa di corrente.

* Non utilizzare adattatori, pre-
se multiple o prolunghe per
collegare il dispositivo.

* Non usare mai I'apparecchio
per scopidiversidaquelli peri
quali & stato progettato.

« Le friggitrici devono essere
costantemente  sorvegliate
durante l'uso: l'olio surriscal-
dato potrebbe incendiarsi.

* Non azionare |'apparecchio
utilizzando un timer esterno o
un sistema di telecomando
separato.

» L’apparecchio non deve mai
essere installato dietro uno
sportello decorativo, per evi-
tare che possa surriscaldarsi.

* Non stare in ﬁiedi sull’appa-
recchio, perché si potrebbe
danneggiare.

. Nonappo%giarepentoleepa-
delle sul bordo, perché po-
trebbero danneggiarsi i giunti
in silicone.

2. INSTALLAZIONE

Per la procedura di installazione & obbli-

gatorio attenersi alle leggi, ordinanze, di-

rettive e norme (regolamenti per la sicu-

rezza degli impianti elettrici, il corretto ri-
ciclaggio dei componenti, ecc.) in vigore
nel paese di utilizzo!

» Permaggioriinformazioni sull'installa-
zione, consultare le Istruzioni di mon-
taggio.

* Non utilizzare un sigillante siliconico
tra 'apparecchio e il piano di lavoro.

» Verificare che lo spazio sottostante il
piano cottura sia sufficiente per la cir-
colazione dell'aria. Fare riferimento
alle Istruzioni di montaggio.

+ |l fondo dell’apparecchio puo diventa-
re molto caldo. Se I'apparecchio € in-
stallato sopra cassetti, assicurarsi di
installare un pannello di separazione
ignifugo sotto I'apparecchio per impe-
dire 'accesso al fondo. Fare riferimen-
to alle Istruzioni di montaggio.

» Laventilazione dell'apparecchio deve
essere conforme alle istruzioni del
produttore.
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» Creare un’apertura anteriore di alme-
no 28 cm? nel blocco cucina che deve
alloggiare il piano cottura per permet-
tere una corretta aerazione delprodot-
to.

Requisiti del blocco cucina

» Se I'apparecchio &€ montato su mate-
riali inflammabili, & necessario osser-
vare rigorosamente le linee guida e i
regolamenti relativi agli impianti in
bassa tensione e le norme di preven-
zione degli incendi.

» Per le unita da incasso, i componenti
(in materiale plastico e legno impial-
lacciato) devono essere applicati con
collanti termoresistenti (min. 85 °C):
'uso di materiali e collanti non idonei
puo causare deformazioni o distacchi
dei componenti.

+ E consentito l'uso di profili in legno
massiccio attorno al piano di lavoro
dietro 'apparecchio, a condizione che
le distanze minime siano sempre con-
formi alle indicazioni fornite nei dise-
gni di installazione.

» Permaggioriinformazioni sull'installa-
zione, consultare le Istruzioni di mon-
taggio.

» Senonc’eunforno sotto il piano cottu-
ra, installare un pannello di separazio-
ne sotto I'apparecchio come illustrato
nelle Istruzioni di montaggio.
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3. COLLEGAMENTO
ELETTRICO

AVVERTENZA: Tutti i collega-
menti elettrici devono essere ese-
guiti da un installatore autorizza-
to.

» Prima di eseguire i collegamenti, veri-
ficare che la tensione nominale
dell’apparecchio indicata sulla tar-
ghetta dati corrisponda alla tensione
dellarete di alimentazione. La targhet-
ta dati € applicata sul lato inferiore del
piano cottura.

» Seguire lo schema di collegamento
(collocato sul lato inferiore del piano
cottura).

» Usare esclusivamente componenti
originali forniti dal servizio ricambi.

« L’apparecchio & fornito con un cavo di
collegamento.

« Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, sostituirlo con il ricambio origi-
nale appropriato. Contattare il Servi-
zio Assistenza.

Attenzione! Non effettuare sal-
dature sui cavi!

Collegamento elettrico

AVVERTENZA: Il piano & gia im-
postato per una connessione elet-
trica MONOFASE, seguire le indi-
cazioni seguenti per eventuali va-
riazioni.

| collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un tecnico specializzato.

* Questo apparecchio presenta un col-
legamento del tipo a “Y” con un cavo di
tipo HO5V2V2-F. Sezione min. dei
conduttori: 5x2,5 mm?2.




* | morsetti di collegamento sono ac-
cessibili imuovendo la copertura del- 380V - 415V 2N ~

la scatola di giunzione.

e Verificare che le caratteristiche @ | —
dell'impianto elettrico domestico (ten-
sione, potenza massima e corrente)
siano compatibili con quelle dell’appa-

\
recchio.

* Collegare l'apparecchio come mo-
strato nello schema (in conformita alle
norme di riferimento per la tensione di L1 Marrone
rete vigenti a livello nazionale). L2 |Nero

N1 Blu

Schema di collegamento N2 |Grigio

@ Giallo / Verde

220V - 240V 1N ~

4. PULIZIAE
© == MANUTENZIONE
[N] * Non usare mai spugnette abrasive, la-
na di acciaio, acido cloridrico o altri
prodotti che potrebbero graffiare o la-

sciare segni sulla superficie.
* Non consumare gli eventuali residui di

L Nero cibo caduti o accumulati sulla superfi-
L Marrone cie e sugli elementi funzionali o esteti-

N Blu ci del piano cottura.
N Grigio » Spegnere o scollegare I'apparecchio
@  |Giallo/Verde dalla rete di alimentazione prima di
qualunque operazione di pulizia o ma-

nutenzione.

380V -415V 2N ~ « Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo

per evitare che eventuali residui di ci-

bo si carbonizzino. E molto piu difficile
@ = rimuovere le tracce di sporco indurite
o bruciate.
» Per rimuovere lo sporco quotidiano,
usare un panno morbido o una spu-
gnetta con un detergente appropriato.
Seguire le raccomandazioni del pro-
duttore in merito ai detergenti da utiliz-
L1 Marrone zare. Si raccomanda l'uso di deter-
L2 [Nero genti neutri.
N Bl + Rimuovere le tracce di sporco induri-
N Grigio te, ad esempio latte traboccato in fase
@  |Gillo/Verde di bollitura, usando un raschietto per

superfici in vetroceramica quando il
piano cottura € ancora caldo. Seguire
le raccomandazioni del produttore in
merito ai raschietti da utilizzare.
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* Rimuovere i residui di cibo ricchi di
zucchero, ad esempio schizzi di mar-
mellata in cottura, usando un raschiet-
to per superfici in vetroceramica quan-
do il piano cottura € ancora caldo. Tali
residui, se non rimossi, potrebbero
danneggiare la superficie in vetroce-
ramica.

* Rimuovere eventuali residui di plasti-
ca fusa usando un raschietto idoneo
per superfici in vetroceramica quando
il piano cottura & ancora caldo. Tali re-
sidui, se non rimossi, potrebbero dan-
neggiare la superficie in vetrocerami-
ca.

* Rimuovere le macchie di calcare uti-
lizzando una piccola quantita di solu-
zione anticalcare, per esempio aceto
o succo di limone, una volta che il pia-
no cottura si e raffreddato. Quindi puli-
re nuovamente con un panno umido.

* Non tagliare o preparare gli alimenti
sulla superficie ed evitare che vi cada-
no sopra oggetti duri. Non trascinare
pentole o stoviglie sulla superficie.

* Non utilizzare pulitori a vapore.

Manutenzione e riparazioni

» Assicurarsi che la manutenzione dei
componenti elettrici sia affidata esclu-
sivamente al costruttore o ai tecnici
del Servizio Assistenza.

» Assicurarsi che i cavi danneggiati sia-
no sostituiti esclusivamente dal pro-
duttore o dai tecnici del Servizio Assi-
stenza.

In presenza di un guasto, cercare di tro-

vare una soluzione seguendo le indica-

zioni fornite nella guida alla risoluzione
dei problemi. Se non & possibile risolvere

il problema, contattare il Servizio Assi-

stenza.

Quando si contatta il Servizio Assisten-
za, si prega di fornire le seguenti infor-
mazioni:

- tipo di guasto

- modello dell’'apparecchio (Art./Cod.)

- numero di serie (S.N.)
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Queste informazioni si trovano sulla tar-
ghetta dati. La targhetta dati & applicata
sul fondo dell’apparecchio.

In caso di utilizzo improprio dell’apparec-
chio o installazione non effettuata da un
installatore autorizzato, potrebbe essere
necessario pagare la visita del tecnico
del Servizio Assistenza o del rivenditore
anche durante il periodo di validita della
garanzia.

5. DESCRIZIONE DEL
PRODOTTO

Disposizione della superficie di cottura

1 |Zona di cottura singola %197x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

2 |Zona di cottura singola %197x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

3 |Zona di cottura singola (160 mm) 1400 W, con fun-
zione Booster da 2100

4 |Zona di cottura sinégolav\SZOO mm) 2300 W, con fun-
zione Booster da 3000

5 |Pannello comandi

1+2 |Zona di cottura combinabile (395 x 220 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

INDICATORI

Rilevamento di presenza pentola
Ogni zona di cottura & dotata di un siste-
ma che rileva la presenza di una pentola
sul piano cottura.

[l sistema di rilevamento & in grado di ri-
conoscere le pentole con fondo magne-
tizzabile di tipo idoneo per I'uso sui piani
cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il
funzionamento o si utilizza una pentola
‘rl;)n idonea, sul display appare il simbolo




Indicatore di calore residuo

L’indicatore di calore residuo € una fun-
zione di sicurezza per segnalare che la
superficie della zona di cottura € ancora
a una temperatura pari o superiore a 50
°C e potrebbe quindi causare ustioni al
contatto con le mani nude. |l digit della

zona di cottura corrispondente indica

6. PANNELLO COMANDI

oo’
A

14 o B

. a

Acceso/Spento

= O i
Tasto della funzione Pausa

Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura

Simbolo del timer

Simbolo della funzione “ponte”
Indicatore del livello di potenza
Simbolo della funzione Scioglimento
Tasto della funzione Scioglimento
Tastiera a scorrimento

O NG AW -

-
o

Tasto della funzione Blocco

Le zone di cottura possono essere atti-
vate premendo la corrispondente tastie-
ra a scorrimento. Il digit si illumina piu in-
tensamente per confermare I'operazio-
ne.

E inoltre possibile attivare le zone di cot-
tura semplicemente appoggiando una
pentola sulla zona di cottura. Il piano cot-
tura riconosce automaticamente la pre-
senza e le dimensioni della pentola e
conseguentemente attiva le necessarie
zone di cottura.

7. LIMITAZIONE DI
POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
all’alimentazione di rete domestica, I'in-
stallatore deve impostare la potenza del-
le zone cottura in base alle capacita ef-
fettive dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud ac-
cendere direttamente il piano cottura uti-

lizzando o, in alternativa, seguire la

procedura descritta sotto per accedere

al menu.

» Collegare il piano cottura alla rete do-
mestica (questa operazione deve es-
sere eseguita ad ogni accesso al me-
nu).

» Tutti i digit si illuminano per alcuni se-
condi.

* Non appenai digit sispengono nuova-
mente premere e mantenere premuti
—ae iy per 4 secondi finché le tastiere
a scorrimento a sinistra si illuminano.

* Premere e mantenere contempora-
neamente premute per 4 secondi en-
trambe le tastiere a scorrimento sulla
sinistra, finché i 3 digit di comando in-
dicano “ CF6 “.

- Premere i} finché appare “ PHA “.

* Premere I'ultima tastiera a sinistra per
selezionare I'impostazione corretta.
Vedere la tabella seguente per le specifi-

che:

Valore sullata-| KW |Note
stiera a scorri-
mento
0 7,4 |Impostazione iniziale standard
1 6
2 5
3 4
4 35
5 3
6 2,5

Una volta inserito il valore corretto, con-
fermare premendo e mantenendo pre-

mutl—oemr
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8. FUNZIONI

4 0

A o oo
’-—’]@ MIN

—— L ] | D

s~ @
C

Blocco

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire il piano cottu-
ra.

Per attivare: premere ==0.

Per disattivare: premere ==0.

Dispositivo di sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

e
Per attivare: premere simultaneamente ==0 e TILJ", rilasciare e premere nuovamente ==0.

Tutti i digit indicano L .
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

e 11}

Per disattivare: premere simultaneamente ===0 ¢ THJ rilasciare e premere nuovamente TiJ.

]
Tutti i digit che indicano & scompaiono.
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Funzione Boost

ggsni zon? di cottura puo essere impostata ad un livello di potenza supplementare per un massimo
i'5 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost” sulla tastiera a
scorrimento. |l digit corrispondente indica /.

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento.

Timer delle zone di cot-
tura

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo impostato.
Le zqnet.di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna dispone di un
proprio timer.

Per attivare: accendere il piano cottura e selezionare una delle 4 zone di cottura, quindi premere
“+" e "-" per impostare il timer. Il simbolo &) della zona di cottura si illumina. Premere singolarmen-
te “+” e °-” per impostare il conto alla rovescia. L’aumento e la diminuzione del valore durante I'im-
postazione varia in base al tempo da impostare. Il display nell'area dei comandi di gestione del ti-
mer visualizza il conto alla rovescia.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del timer (preme-

re “+” e *-" e azzerare con *-’).

Timer (generico)

Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura, quindi premere “+” e "-" per impostare il timer. Premere sin-
golarmente “+" e *-” per impostare il conto alla rovescia. L'aumento e la diminuzione del valore du-
rante I'impostazione varia in base al tempo da impostare. Il display nell'area dei comandi di gestio-
ne del timer visualizza il conto alla rovescia.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del timer (preme-

Funzione Scioglimento

re “+” e *-" e azzerare con *-").

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere amm.

Il digit della zona selezionata indica U.

!

Per disattivare: premere ame 0 premere@.
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Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul piano cottura,
riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte le funzioni.

Durante la pausa, tutti i digit indicanol Iper segnalare che:
- Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura
- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

W
Perdattivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto T per almeno 1 se-
condo.

11}
Per disattivare: premere e mantenere premuto T per almeno 1 secondo e far scorrere il dito dal
minimo al massimo lungo la tastiera a scorrimento che mostra un’animazione.

Funzione di Richiamo

Questa funzione & utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano cottura in
caso di arresto involontario usando \&/.

Con il piaqo cottura spento, per recuperare le impostazioni premere @ entro 6 secondi, quindi
e
premere THT entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare 'operazione.

Quando il piano cottura & spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si perdono le impostazioni
delle funzioni precedenti.

Funzione Riscaldamento

Questa funzione ¢ utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di continuare la
cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura viene mantenuta alla
potenza massima dipende dal livello di cottura finale impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

Ol N g~ |wN

Non disponibile

Boost Non disponibile

Selezionare una delle 4 zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3 secondi il valore se-
lezionato (da 1 a 8) sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura avra un picco di potenza massima
per un periodo di tempo che varia in base alla potenza di cottura impostata precedentemente, quin-
di tornera al valore impostato all'inizio.

Modalita combinata (fun-
zione “ponte”)

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una sin-
gola e pii ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo piu
ampio.

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle a sinistra.

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le tastiere a sinistra finché un digit indica /7 eil

simbolo J si illumina.

Per impostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata, usare l'ultima tastiera a
scorrimento a sinistra.

In entrambe le zone di cottura, il simbolo ] si illumina.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione “ponte’, finché i
simboli e scompaiono.

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola pill grande che
occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a meno che non sia attiva-
ta la funzione “ponte”.
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Funzione AUTO

zone del piano cottura.

Questa funzione permette di attivare la modalita AUTO nella quale il Piano e la Cappa funzionano
in maniera coordinata. Accendendo il Piano automaticamente si accenderanno le Luci. La velocita
della cai)pa verra impostata automaticamente utilizzando il livello di potenza piu alto presente sulle

Accoppiamento Piano-Cappa

minuti.
Premere nuovamente i tasti “+" e *-

A piano spento premere simultaneamente i tasti “+" e “-” e la procedura di accoppiamento si attive-
ra visualizzando un animazione nel display.

ATTENZIONE: una volta attivata la procedura fare riferimento al manuale della cappa e verificare
che sia stata attivata la procedura di Accoppiamento K-Link. La procedura di accoppiamento dura 2

per conferma.

Disaccoppiamento Piano-Cappa

A piano spento tenere premuto il tasto

- “ per 2 secondi, il tutto confermato da un animazione.

9. TABELLA DI COTTURA

Livello di potenza | Metodo di cottura Da usare per
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
7 Frittura leggera Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi impanati e
fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche
Riscaldamento veloce Bollitura acqua
Piano cottura al massimo livello di poten-
10. FUNZIONE DI za - la funzione ripartisce la potenza tra
GESTIONE DELLA le zone di cottura e automaticamente ri-
duce la potenza di una zona di cottura,
POTENZA se necessario (all’ultimo comando & as-

“Questo prodotto & dotato di una funzio-
ne di gestione della potenza a controllo
elettronico.

Vedere illustrazione.

Questa funzione controlla I'erogazione
della potenza massima di 3700 W tra le
zona di cottura 1 e 2, ottimizzando la di-
stribuzione di potenza ed evitando situa-
zioni di sovraccarico del sistema.
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segnata la priorita piu alta).

Piano cottura con limitazione della po-
tenza - la funzione ripartisce la potenza
tra le zone di cottura, impedendo di im-
postare la potenza di una zona di cottura
a un livello superiore al limite (per au-
mentare la potenza di una particolare zo-
na di cottura, & necessario ridurre ma-
nualmente il livello di potenza impostato
per I'altra).

Esempio:

Se per la zona di cottura 1 si seleziona il
livello di potenza supplementare (boost)
(P), la zona di cottura 2 non potra con-
temporaneamente superare il livello di
potenza 9 e verra automaticamente limi-
tata.”




11. GUIDA ALL’USO DELLE
PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole con il

fondo in materiale ferromagnetico ido-

neo per I'uso sui piani cottura a induzio-
ne:

* ghisa

* acciaio smaltato

* acciaio al carbonio

* acciaio inossidabile (anche non inte-
ramente)

» alluminio con rivestimento ferroma-
gnetico o fondo con piastra ferroma-
gnetica

Per stabilire l'idoneita di una pento‘lg

controllare che sia presente il simbolo 20
(generalmente stampigliato sul fondo).
Si pud anche avvicinare una calamita al
fondo della pentola. Se rimane attacca-
ta, significa che la pentola ¢ utilizzabile
su un piano cottura a induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usa-
re sempre pentole con fondo piatto in
grado di distribuire uniformemente il ca-
lore. Un fondo non perfettamente piano
pud influire sulla conduzione della poten-
za e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella
per le diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire
uno o piu dei punti di riferimento indicati
sulla superficie del piano cottura e deve
essere di diametro minimo idoneo.

Usare sempre la zona di cottura che me-
glio corrisponde al diametro del fondo
della pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consigliato) | @ max (consigliato)
Combinata sinistra 190 mm 230 mm
Singola sinistra 110 mm 190 mm
Centrale destra 110 mm 160 mm
Destra 110 mm 200 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo
sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con
fondo sottile sul piano cottura perché cio
non consentirebbe di controllare la tem-
peratura o spegnere automaticamente la
zona di cottura se la temperatura ¢ trop-
po elevata, con il rischio di danneggiare
la pentola o la superficie del piano cottu-
ra.

Se cid dovesse accadere, non toccare
nulla e attendere che tutti i componenti si
raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, con-
sultare la sezione “Risoluzione dei pro-
blemi”.

Consigli/suggerimenti

Rumori durante il funzionamento
Quando si attiva una zona di cottura, &
possibile udire un breve ronzio. Questo
fenomeno ¢ tipico delle zone di cotturain
vetroceramica e non influisce né sul fun-
zionamento né sulla durata in servizio
dell'apparecchio. Il rumore pud dipende-
re dalla pentola utilizzata. In presenza di
un forte disturbo, puo essere utile sosti-
tuire la pentola.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore |Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

elettronici € troppo alta.

’_l Il piano cottura si spegne|Rilevata unattivazione continua dei ta-| Rimuovere I'acqua o la_pentola dalla
dopo 10 secondi. si superficie in vetroceramica e dal pan-
Acqua o pentola presente sul pannello |nello dei comandi.
dei comandi.
ER21 I piano cottura si spegne. |La temperatura interna dei componenti|Lasciare raffreddare il piano cottura.

Controllare se il Piano cottura dispone
di sufficiente ventilazione.

Se I'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
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E2 La zona di cottura corri-|Pentola vuota o non idonea. Lasciare raffreddare il piano cottura.
spondente si spegne. Temperatura della pentola o della su-|Usare una pentola appropriata.
perficie in vetroceramica troppo alta. | Non riscaldare pentole vuote.
Temperatura dei componenti elettroni-
ci troppo alta.
E3 La zona di cottura corri-| Pentola non idonea. Usare una pentola appropriata.
spondente si spegne. La pentola sta perdendo le sue pro-|L'errore si annulla automaticamente
prieta magnetiche e pud causare danni|dopo 8 s e la zona di cottura puo esse-
al piano cottura a induzione. re nuovamente utilizzata.
In caso di ulteriori errori & necessario
sostituire la pentola.
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
E6 La zona di cottura non si| Tensione e/o frequenza di alimentazio- |Controllare la tensione e/o la frequen-
accende. ne fuori intervallo. za direte.
Se necessario, contattare il Servizio
Assistenza.
E8 Le zone di cottura si|Guasto della ventola. Pulire la ventola e rimuovere gli even-
Spengono. Ventola ostruita da polvere o filamenti. | tuali corpi estranei. )
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
EH La zona di cottura corri-|Sensore di temperatura della zona di| Spegnere il piano cottura e riaccender-
spondente si spegne. cottura bloccato. lo dopo che si € raffreddato.
Non viene rilevata una variazione di|Se l'errore permane, contattare il Ser-
temperatura sufficiente dopo I'accen-|vizio Assistenza.
sione del piano cottura.
U400 Sovratensione dovuta a un collegamento elettrico Scollegare il piano cottura dall'alimen-
errato. tazione.
Ricollegare il piano cottura in base allo
schema fornito.
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
E4
ES
E7 Scollegare il piano cottura dall’alimentazione.
E9 Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare il piano cottura all'alimentazione.
ER20 Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che appare sul
ER22 display.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. DATI TECNICI

Unita Valore
Tipo di prodotto Piano cottura integrato
Dimensioni Larghezza mm 900
Profondita mm 410
Altezza min./max mm 53
Potenza totale w 7400
Parametro Valore

Tensione/frequenza di alimentazione

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Peso dell'apparecchio

10kg

14. EFFICIENZA ENERGETICA DEL PIANO COTTURA

[Numero di zone di cottura

4
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Numero di aree di cottura combinabili 1- Sinistra
Tecnologia di cottura Induzione
Dimensioni dell'area di cottura combinabile Sinistra 395 x 220 mm
Dimensioni della zona di cottura Centrale @ 160 mm

Destra @200 mm
Consumo di energia dell'area di cottura combinabile Sinistra 192 Whlkg
Consumo di energia per zona di cottura Centrale 187 Whikg

Destra 185 Wh/kg
Consumo di energia elettrica del piano cottura (funzionamento 188 Whikg
elettrico)

Sistemare le pentole piu piccole sulle

15. ASPETTI AMBIENTALI zone di cottura piu piccole.

Smaltimento degli elettrodomestici

Il simbolo >gsul prodotto o sulla sua con-
fezione indica che il prodotto non deve
essere smaltito insieme ai normali rifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smal-
tito presso un centro specializzato nel ri-
ciclaggio di componenti elettrici ed elet-
tronici. Assicurandosi che questo pro-
dotto sia smaltito correttamente, contri-
buira a prevenire potenziali conseguen-
ze negative per 'ambiente e per la salute
che potrebbero altrimenti derivare da
uno smaltimento inadeguato. Per infor-
mazioni piu dettagliate su come riciclare
questo prodotto, rivolgersi alle autorita
municipali, al locale servizio di smalti-
mento rifiuti oppure al negozio dove e
stato acquistato il prodotto.

Smaltimento dei materiali d’ imballag-
gio

| materiali con il simbolo £ sono ricicla-
bili. Smaltire i materiali d'imballaggio in
appositi contenitori di raccolta per il rici-
claggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente

energia durante la cottura, seguendo i

suggerimenti che seguono.

* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare
solo la quantita necessaria.

» Se possibile, coprire sempre le pento-
le con il coperchio.

» Prima di attivare la zona di cottura, si-
stemare la pentola.

» Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.

» Utilizzare il calore residuo per mante-
nere caldi gli alimenti o per scioglierli.

16. CONFORMITA

Informazioni sul prodotto ai sensi del
regolamento n° 66/2014

Norme di riferimento:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3

Questo apparecchio é stato progettato,
fabbricato e commercializzato in confor-
mita alle Direttive CEE.

“I dati tecnici sono forniti sulla targhetta
dati applicata sul fondo del prodotto.”
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MEPbI
BE3OIMNMACHOCTH

[nsa Bawen cobcTBeHHON
©es3onacHoCcTK 1 ansa npa-
BUNIbHOW paboTbl Npnbo-
pa, noxanymcra, BHUMa-
TeNbHO npoynTanTe ITO
PYKOBOACTBO nepes ycra-
HOBKOW W BBOOOM B 3KC-
nnyatauuio. Becerga xpa-
HUTE 3TO pPYKOBOACTBO
BMecTe ¢ npubopom, fa-
XXe ecrnv OH nepeaaH Tpe-
TbUM Nnuam. BaxHo, 4To-
Obl nonb3oBaTenu 3Hanu
BCe aKcnyaTaunoHHbIE U
3aWMTHbIE dYHKLNK
yCTponcTBa. OTU Bapou-
Hble NaHenn UMEKT WH-
AYKUMOHHbIE  CUCTEMbI,
KOTOpble COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHUAM OUPEKTUB
NO  3fIEKTPOMAarHUTHOWM
COBMECTUMOCTU U 3fek-
TPOMArHUTHbIM MONAM U
He JOJKHbI MeLaTb pabo-
Te APYrUX SMEKTPOHHbIX
ycTpoucTs. Jltogn ¢ Kap-
ANOCTUMYNSATOPaAMU UK
APYrMMU  ONEKTPOHHbLIMU
MMNNaHTaTaMn  OOSKHbI
NPOKOHCYSIbTUPOBATLCA
CO CBOMM BpadyoM Wunu
npoun3soanTenem NM-
NNaHTUPOBAHHOIO
yCTponcTBa, 4Tobbl Oue-
HUTb CTENEHb UX BOCMPU-
MMYMBOCTU K NOMEXaM.

AaneKTpmquKMe NoAaKIHo-
YEeHUsl [OOMKHbl BbIMOS-
HATbCA  UCKIMHOYMTENBHO
KBanMpuUUMpPOBaHHbLIM
nepcoHarnowm. lepepn Bbl-
MONMHEHMEM  MOAKIoYe-
HUS1 K 3NEKTPOCeTN Mpo-
yTuTe Igas,cl,en MNOJKITHO-
YEHWE K SJIEKTPUYE-
CKOU CETW.

Ona npubopoB c kKabenem
SMEKTPONUTAHUSA KINEMMbI UIn
y4aCTOK NPOBOJOB MEeXAY TOY-
KOW KpenneHusi kabens v knem-
MaMn JOSMKHbI OblTb pacnono-

XeHbl Takum obpasom, 4ToObI

MOXHO ObIfIO M3BMEeYb NPOBOL

nog HanpsbkeHuem nepep 3a-

3emMnsaWwnm kabenem, ecrivmoH

CMECTUTCHA C MecTaKpenneHus.

* [lponsBogutenb He MOXeT
HECTU OTBETCTBEHHOCTb 3a
nobon yuwep6, BOZHUKLUNNA B
pesynbTate HenpaBuUibHON
YCTAHOBKM UIM UCMOSb30Ba-
HUS.

» Y6eOouTecb, YTO anNeKkTponu-
TaHMe COOTBETCTBYET yKa-
3aHHOMY Ha Tabnu4yke c Tex-
HUYECKMMW  AaHHbIMK, 3a-
KpenneHHoM BHYTPU wusge-
nms.

« YcTponcTBa OTKNIYEeHNA
OOJDKHbI BbITb YCTAHOBMEHbI
B CTaUMOHaApHOM cuUcTeme B
COOTBETCTBMM C HOPMaMu B
obnactn cucTtem 3nekTpo-
MPOBOAKMW.

» [1ns npmnbopos knacca | ybe-
ANTECH, YTO AOMALLHAA CETb
3MEKTPONUTaAHNA UMEET Co-
OTBETCTBYIOLLEE 3a3emrie-



Hue.

* [logknounTte n3genue K uc-
TOYHMKY MUTAHNSA C MOMOLLIbIO
BCEMNOMAPHOro nepekroya-
Tens.

* Ecnn kabenb nutaHusa no-
BpeXaeH, Heobxoanmmo Bbl-
MOJSTHATb €ro 3aMeHy Yy NPOmn3-
BOOWTENSA, B aBTOPM3OBaH-
HOM CEPBUCHOM LIEHTPE UNK
cunamm KOMMNEeTEHTHOro Tex-
HUKa, 4YTOObI M3bexaTb nio-
ObIX PUCKOB NI ONACHOW CK-
Tyauumn.

A NPEAYNPEXOEHUE.:
Mepen YCTaHOBKOM
yCTponcTBa yganute 3a-
LLIUTHBIE NITEHKN.

* cnonb3ynte TOMbKO BUHTHI
n gpyrne anemMmeHTbl obopy-
AOBaHWA, NOCTaBfsiEMble C
npnbopom.

A NMPEOYNPEXOEHUE:
OTcyTCcTBME BUHTOB MU
PUKCUPYOLLINX npu-
crnocobrieHuit B COOTBET-
CTBWM CATUMU UHCTPYKLIN-
AMU MOXET MNPUBECTU K
PUCKY MNOPa)KeHUs1 3nekK-
TPUYECKMM TOKOM.

* Onepaunn No OYNCTKE U TEX-
HU4Yeckomy 0B6CnyXnBaHUIO
He [OJTKHbl BbIMOMHATHCA
JeTbMU, €ClIN OHWN HEe Haxo-

OSTCS  nod  NPUCMOTPOM
B3POCHbIX.
e letn p[omkHbl ObITb NoA

NPUCMOTPOM, YTOObI OHUN HE
MOrnK urpatb ¢ npnbopom.

* OTOT NpUBOpP HE AOSMKEH UC-
NONb30BaTbLCS nogbMm
(BknOYasa geTten) ¢ orpaHu-
YEeHHbIMN NCUXOPU3NYECKU-

MU UM CEHCOPHbBIMM CNOCO6-
HOCTAMM unn 6e3 onbiTa ”
3HaHWW, ECNN TONbKO OHU He
Haxo4ATCA Nog TaTenbHbIM
HabnogeHnem n He
MPOUNHCTPYKTUPOBaHbI O 6e3-
ONacHOM  UCMOSb30BaHUK
npubopa nuMuoMm, OTBET-
CTBEHHbIM 3a ux ©Gesonac-
HOCTb.

* OTUM NpnbopoM MOryT Nosib-
30BaTbCAAETM B BO3pacTe 4O
8 neTunnogmn corpaHuyeHHbI-
MU NCUXOPU3NYECKN-CEH-
COPHbIMM  CNOCOBHOCTAMM
NN C HeJOoCTaTOYHbIM Ofbl-
TOM W 3HaAHUSMMU, MPU yCro-
BMW, YTO OHM TLATENbHO
KOHTPONMPYOTCA 7
MPOUNHCTPYKTUPOBaHbI O 6e3-
ONacHOM  UCMOSb30BaHUK
npubopa 1 06 onacHoCTSX,
KOTOpble 9TO BfeYeT 3a Co-
oon. He nossonanTte getam
nrpaTtb ¢ NpnUBopPOM.

A NPEAYNPEXOEHUE:

YCTPONCTBO 1 ero 4ocTyrn-
Hble YaCTu HarpeBalTCA B
npouecce MCNonb3oBa-
HUS.

Eyﬂ,bTe O4eHb OCTOPOXHblI,
l-ITO6I:3I HE KOCHYTbCA Harpesa-
TEeJ1en.

Hepxunte geten B BO3pacTe A0
8 net Boanu ot npmnbopa, ecnu
OHM HE HaxoaAaTcsa nog NocTo-
SIHHbIM HAONOOEHNEM.

NPEAYNPEXAOEHUE: Ecnu
naHenb UMeeT TPELUHbI, Bbl-
KNYMTE YCTPOMUCTBO BO n3be-
)XaHue nopaxeHus anekTpuye-
CKWUM TOKOM.

 He kacamtecb ycTpouncTtea
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MOKPbIMW pyKamMu Unuv apyru-
MU YacTamu Tena.

* He wvcnonb3ynte napoouu-
CTUTENU ONA YUCTKN un3ge-
nms.

* He knagunte metannunyeckune
npegMeThbl, Takue Kak HOXW,
BUSKN, NOXKN N KPbILLKKX, Ha
NOBEPXHOCTb BapO4yHOW na-
Henu, NOCKOSIbKY OHWU MOTyT
neperpeTbCs.

* Micnonb3ynte COOTBETCTBY-
IOLWMA OpraH YynpasneHud,
4YTOObI BbIKIMIOYUTE BAPOYHYHO
naHenb nocrie Mcnonb3oBa-
HWA; He nonaranTeck Ha aaT-
YUKW HANWYNA KacTPHOMW.

NMPEAYNPEXOEHUE: Onac-
HO OCTaBMnsATb BapPO4YHYK MNO-
BEPXHOCTb Be3 NnpucmoTpa Npu
MCMONb30BaHUM Macrna unm
CMa3ku, TaK Kak 3TO MOXeT CO-
3gaTb OMNacHyk CuUTyauuo U
BbI3BaTb noxap. HUKOI'JA He
nblTanTecb noracutb nbdoe
nnamsa BOOOW, a BbIKIIOYUTE
npubop u noracute nnam4,
HanpumMep, KPbILLKOW U OrHe-
CTOVKUM OOESANOM.

BHUMAHME: lNpouecc npuro-

TOBMIEHUSA MUK OOSDKEH OCY-

LecTBNATLCA No4 MNPUCMOT-

poM. KpaTkui npouecc npuro-

TOBMEHUSA MUK OOSDKEH OCY-

LLecTBNATLCA Mo MOCTOSAH-

HbIM MPUCMOTPOM.

* [lpnbop He npegHa3Ha4eH
AN151 BKIHOYEHUS C MOMOLLbIO
BHELIHero TanMMmepa Wnu
OTAENbHOW CUCTEMbI Au-
CTaHUWOHHOrO yripaBneHus.
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NMPEAYNPEXOEHUE: Onac-
HOCTb BO3ropaHus: He KrnaguTte
npegMeTbl Ha BapO4YHYK MNO-
BEPXHOCTb.

* YCTPOMCTBO [AOSMKHO ObITb
YCT@HOBNEHO Taknm 06-
pa3oM, 4yTobbl ObINIO MOXHO
OTKISTHOUYUTb €ro OT UCTOYHMKA
MUTaHUS C 3a30pPOM MeXay
KOHTakTamu (3 Mm), 4To obec-
neymBaeT MOSIHOEe OTKIYe-
HWe B YCrOBUSIX Neperpysku
kateropuwm lll.

« 3anpewaeTtcsa nogsepraTtb
npnbop BO3AENCTBMIO aTMO-
chbepHbIX hakTOpPOB (A0XAb,
cosHue).

* XpaHuTe ynakoBKy B He[oO-
CTynHOM Ansa getenm n Oo-
MaLLHMX XXNBOTHbIX MeCTe.

» Y6eauTtecb, YTO YCTPOMCTBO
NOOKITHOYEHO Henocpea-
CTBEHHO K OneKTpuU4eckom
po3eTke.

* He ncnonbaynte agantepesl,
TPOVHUKN WU YONHUTENN
ANs NOOKITOYEHNA  YCTPOK-
cTBa.

» 3anpelleHo wmcnonb3oBaTb
obopyanoBaHue Onga uenewn,
OTIIMYHbIX OT TeX, ANs KOTo-
pbIX OHO NpeAHa3Ha4YeHo.

« Bo Bpems uncnonb3oBaHus
GPPUTIOPHULBI  HEOBXOANMO
MOCTOSIHHO KOHTPONMPOBATb:
neperpetoe Macrno MoxeT
BOCMIaMEHUTLCS.

» He Bkntoyante npnbop ¢ no-
MOLLIbIO BHELLHEro tammepa
NN OTAENbHOW CUCTEMBbI ON-
CTaHUMOHHOIO ynpasfieHus:.

« 3anpeLleHo ycTaHaBnuBaTb
npubop 3a [OekopaTUBHOM




aBepLen, 4Tobbl OH He nepe-
rpencs.

He ctaHoBuTecb Ha npubop,
TaKk Kak OH MOXeT BbITb no-
BPEeXOeH.

He cTtaBbTe KacTptonun n cko-
BOpOAbl Ha Kpas, Tak Kak Cu-
NIMKOHOBbIE COEAUHEHNSA MO-
ryT ObITb MOBPEXAEHDI.

2. YCTAHOBKA

[Mpn ycTtaHoBke Heobxoammo cobrto-
AaTb OEeNCTBYIOLLME B CTPAHEe UCMOMb30-
BaHMA 3aKOHbI, MOCTAHOBIEHUA, ONPEK-
TMBbI 1 CTaHgapThl (NpaBuna 6esonac-
HOCTW 3M1EKTPUYECKMNX CUCTEM, MPaBUIlb-
Has yTunmM3aums KOMNOHEHTOB U T. 4.)!

[nsa nonyyeHns JONONMHUTENBHOM WH-
dopmaumm o6 ycTaHOBKE CM. pyKO-
BOACTBO No cbopke.

He uncnonb3ynTe CUNMKOHOBLIV rep-
MeTUK mexady npubopom n pabouen
NMOBEPXHOCTbIO.

Y6eanTtecb, 4YTO MPOCTPAHCTBO MOA
BapOYHOWN MOBEPXHOCTbIO JOCTaToY-
HO Ansa umpkynsauum sosgyxa. Obpa-
TUTECh K PYKOBOACTBY Mo COOpKe.
HwxHAst yacTb Nnpubopa MOXeT Cuib-
HO HarpeBaTtbcd. Ecnv npubop ycrta-
HOBIEH Haf BbIABMXKHBIMU SLLIMKAMWU,
obs3aTenpHO yCcTaHOBMTE MPOTUBO-
NOXapHYH pasfenuTenbHyl0 naHesnb
nog npubopom, 4TOObI MpemoTBpa-
TWUTb 4OCTYN KO AHy. OBGpaTutecs K py-
KOBOACTBY Mo cOopKe.

BeHTunauuns npmubopa gomkHa cooT-
BETCTBOBaTb MHCTPYKLMSAM NPOM3BO-
antens.

Obecneybte B KyXOHHOM ©Oroke
nepegHee OTBepCTME NMOLWAAbO0 He
MeHee 28 cM?, B KOTOPOM [0S KHa Ha-
XOAUTbCSA BapoyvHasi MOBEPXHOCTb,
4YTOObI 06ECNEeYNTb NPaBUbHYIO BEH-
TURAUMIO N3OEnus.

TpeboBaHMA K KYXOHHOMY GJIOKY

o Ona

» Ecnu npmbop yctaHoBneH Ha nerko-

BOCMMaMeHsIoWmnxes  MaTepuanax,
criegyeT CTporo cobnopaTb MHCTPYK-
LMK 1 MOMNOXEHWS, KacaloLmecs H13-
KOBOSbTHbIX YCTAaHOBOK, M npaswuna
NPOTMBONOXapHOW 6e3onacHoOCTK.
BCTpavBaeMbIX  YCTPOWCTB
KOMMOHEHTbI (M3 NNacTuka v LUNOHN-
pOBaHHOWN ApEeBeCUHbI) crnegyeT Kpe-
NMATb C NOMOLLbIO TepMOCTOVIKI/IX Kne-
eB (MvHumym 85 °C): ncnonb3oBaHue
HEeNnoAxXoAsALLMX MaTepunarnos 1 Krnees
MOXEeT MpMBECTM K Aedopmaimm nnm
OTPbIBY KOMMOHEHTOB.

° ,D,OI'IyCKaeTCFI ncnoJjib3oBaHmne npo-

dunen n3 maccuBa fepeBa BOKPYr
paboyeli NOBEPXHOCTN 3a NpUBOpPOM
npv YCNoBUM, 4TO MUHUMAaIbHbIE pac-
CTOSIHMS BCerga CoOOTBETCTBYHOT yKa-
3aHUSIM, NPVYBEAEHHbLIM B YCTaHOBOY-
HbIX YepTexax.

min.
500 mm

=

[nsa nonyyeHns JONONHUTENBLHOM WH-
cdopmaumm o6 ycTaHOBKE CM. PyKO-
BOACTBO Mo coopke.

Ecnn nog Bapo4HON MOBEPXHOCTbIO
HeT OyXOBKM, YCTaHOBUTE pasgenu-
TENbHYI NaHernb nog npubopom, Kak
NMokasaHo B PyKOBOACTBE Mo cOopke.
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3. NOAKIMOYEHUE K

ANEKTPOCETU

NPEAYNPEXAEHUE: 3nektpu-
Yeckne MOAKIMOYEHUS OOMKHbI
BbIMOMHATLCA  UCKITHOYUTENBHO
aBTOPM30BaHHbIM  YCTaHOBLLK-
KOM.

Mepen nopkntoyeHnem ybeguTecs,
YTO HOMMHAaNbHOE HanpsXXeHue npu-
©opa, ykasaHHoe Ha Tabnuuke ¢ Tex-
HUYECKMMU JaHHBIMU, COOTBETCTBYET
HaMpsKEeHWIO WUCTOYHMKA MUTaHUS.
Tabnuyka c AaHHBIMY MPUKPEenneHa K
HWXHEN YacTU BapO4YHOM MOBEPXHO-
CTW.

Cnepnyvite cxeme nogkntodeHus (pac-
MorfioXXeHa Ha HWXHEeW CTOpOHe Ba-
POYHOM MOBEPXHOCTN).

Mcnonb3yTe TONbKO OpuUrMHanbHble
KOMMOHEHTbI, MOCTaBnsieMble oTAe-
1NIOM 3anacHbIX YacTen.

Mpnbop nocTtaBnaeTcs € CoeauHu-
TenbHbIM kKabenem.

SnekTpuyeckne NOAKMYEHNS OMK-
Hbl BbIMOMHATLCA  MCKMUYUTENBHO
KBanM@uuMpoBaHHbIM MEPCOHANOM.
OTO yCTPOMCTBO MMEET COoeAnHeHnEe
TMna Y nocpencTtBoM kabens Tuna
HO5V2V2-F. MuH. cedeHne npoBo-
0oB: 5x2,5 mm?2.

HocTtyn K KnemMMaMm MNOAKIIYEeHUs]
MO>XHO MOSy4YMTb, CHSAB KPbILLKY pac-
npenennTenbHOn KOpooKu.
Y6eautechb, YTO XapakTepUCTUKN Obl-
TOBOW  9NEKTPUYECKOM  CUCTEMBbI
(HanpskeHne, MakcMmarnbHasi MOLL-
HOCTb M TOK) COBMECTMMbI C XapakTe-
puctukamm npubopa.

MoakntounTe npubop, Kak nokasaHo
Ha cxeme (cormacHo COOTBETCTBYHO-
UMM cTaHgapTaMm Aans  ceTeBoro
HanpsbKeHUs1, OENCTBYIOLWMM Ha Ha-
LMOHaNLHOM YpPOBHE).

Cxema nogknroyeHus

220V - 240V 1N ~

Ecnn kabenb nuTaHuWs MOBPEXOEH, @ S
3aMeHUTe €ero COOTBETCTBYOLLMM
opurmHanbeHbiM kabenem. O6paTu-
TeCb B CEPBUCHbIN LIEHTP.
é BHumaHue! He naswte kabenn!
MoaKntoueHme K aNeKTpoceTH L [eprein
L KopuyHeBbii
N CuHuit
N Cepblii
@ enTblit/3eneHsiit
380V - 415V 2N ~
NPEOYNPEXAEHUE: Bapou-
Has NOBEpPXHOCTb Y>Ke HacTpoeHa @ S
ansa OAHO®A3HOIO anektpu-
YeCKOro NoAKYeHns; cnegynte o
NPUBEAEHHBIM HUXE MHCTPYKUU-
AM Npu HeobXOAMMOCTU BHece-
HUSI UBMEHEHUIA.
L1 [KopnHesblit
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L2 YepHblit
N CuHuit
N Cepbliii
@ YKenTbili/3eneHbii

380V - 415V 2N ~

S ———
L1 KopuiHeBbliit
L2 YepHbilit
N1 CuHmit
N2 Cepebliit
@ YenTbiit/3eneHbii
4. YACTKA U
TEXOBCINY>XUBAHUE

Hukorga He wmcnonb3ynte abpasus-
Hble rybku, MeTannuyeckme rybku, co-
NSHYIO KUCINOTY UNWN Opyrne npoayk-
Thbl, KOTOpblE MOrYT nouapanaTtb Unm
OCTaBUTb CreAbl Ha MOBEPXHOCTM.

He ynotpebnsinTte ocTtaTku NuLm, Ko-
TOpble ynanu UM HakannamBanucb Ha
NMOBEPXHOCTU N Ha (PYHKLMNOHAMNBbHbIX
WUNn AM3aiHepPCKUX 3NeMeHTax Ba-
POYHO MOBEPXHOCTM.

Mepen nobOM YNCTKOM UITN TEXHUYE-
CKUM 0OCnyXVBaHWEM BbIKITHOYUTE
UM OTCOeAMHUTE NMpUBop OT MUCTOY-
HUKa NUTaHKs.

Ouunwante npubop nocrne Kaxnoro
NCnonb30BaHus, 4ToOblI NpegoTBpa-
TUTb NPUropaHme 0CTaTkoB NuLLM. [o-
pasgo  CrnioxHee yaanutb  creabl
OTBEPAEBLUNX WX CrOpPEBLUMNX 3a-
rPSABHEHUN.

[na exegHeBHOro yganeHus rpsiaun
NCNOMb3yNTE MSTKYO TKaHb UK ryoKy
C NoaxoAsiLMM MOKLLMM CPEeACTBOM.
CnepyviTte pekoMmeHaaLmMsM Npon3Bo-
auTensa OTHOCUTENbHO WCMNONb3ye-

MbIX YACTALLMX cpeacTs. PekomeHay-
eTCA MCNONb30BaHWe HeWTpanbHbIX
MOIOLLMX CPEACTB.

Ypanute cnegbl OTBEpOEBLUMX 3a-
rPSI3HEHMIN, Hanpumep, MOJIOKO, Bbl-
Tekawllee BO BpeEMsi KUMSAYEHWs], C
NMOMOLLbIO CTEKIoKepaMmyeCcKoro
ckpebka, Korga BapoyHasi MoBepX-
HOCTb eLe ropsiyad. Crnegynte peko-
MeHAauMsaM NpousBoanTens OTHOCK-
TEnNbHO MCNONb3yeMbIX CKPEOKOB.
Ypanute cneabl iy ¢ 60MbLIMM Co-
aepxaHuem, Hanpumep, 6pbI3rv Ku-
NsLero BapeHbs, C NMOMOLLbI CTEK-
rniokepamMmyeckoro ckpebka, korga Ba-
poYHasi NOBEPXHOCTb ellle ropsivas.
Takne ocTaTku, ecnu ux He yoanuTb,
MOTyT NOBPEAUTb NMOBEPXHOCTb CTEK-
noKkepamMuKu.

Ypanute ocTatku pacnnasrieHHOro
nnactvka ¢ nomoLlbio ckpebka, noa-
XOASLLEro Ans CTEKNOKepaMn4ecknx
MOBEPXHOCTEN, KOrga Bapo4vHas na-
Henb ewle rops4vas. Takve ocTaTtku,
ecnvm ux He yganutb, MOTyT MoBpe-
ONTb NOBEPXHOCTL CTEKINOKEPAMMKN.
Ypanute nsTHa Hakunu ¢ NOMOLLbIO
HebomnbLIOro KonuyecTsa pacTBopa
NPOTUB HaKUMNW, Hampumep, YKcyca
WM IMMOHHOTO COKa, KaK TOMNbKO Mnu-
Ta OCTbIHET. 3aTem CHOBa MpoTpuTe
BIAXXHOW TPSNKON.

He pexbTe 1 He roTOBbTE NULLY Ha MO-
BEPXHOCTU U n3beranTte nageHust Ha
Hee TBepAbIX NpeaMeToB. He TaHuTe
KacTpronun unv nocyay rno noBepxHo-
cTh.

He ncnonbayrite napoo4ncTuTenu.

TexHuyeckoe oGcrnyxuBaHue U pe-
MOHT

TexHn4eckoe ob6CnyXuBaHWE anek-
TPUYECKNX KOMMOHEHTOB [OJTKHO Bbl-
NONHATLCS UCKMOYNTENBHO NPOU3BO-
antenem unu cnyxbon TeXHNYEeCKon
noaaepXKKu.

MoBpexaeHHble kabenu OOMKHbI 3a-
MEHSATbCS TONbKO MPOM3BOAUTENEM
unu cneumanucTamm cnyxosl nog-
OEPXKKN.
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B Clny4Yyae BO3HUKHOBEHUA HeuncnpaBHO-
CTM nonpobynTe HanWTu pelleHue, cne-
Oy yKasaHusM B PYKOBOACTBE MO
yCTpaHeHuto Henonagok. Ecnv npobne-
Ma He MOXeT ObITb peLleHa, obpaTutech
B CNy0y noaaepxKu.

Mpun obpaleHnn B cryx0y NOAAEPXKKY,
noxanyncra, npegocTaBbTe Criefyto-
LYt HdOpMaLIUIO:

- TUN HeMcnpaBHOCTH

- Mofensb yctpovictaa (Art./Cod.)

- cepuiiHbIn Homep (SN)

OTy UHOPMALMIO MOXHO HanTW Ha Ta-
Onunyke ¢ gaHHbIMKU. Tabnuyka ¢ gaHHbI-
MU NPUKPENIIeHa K HWXKHEN YacTu npu-
oopa.

B cny4yae HeHagnexalero ncnonb3oBa-
HWsi Mpubopa WNKU yCTaHOBKW, BbIMOSI-
HEHHOW He aBTOPM30BAHHbLIM YCTaAHOB-
LLIMKOM, MOXET BO3HUKHYTb Heobxoau-
MOCTb OnniaThl BU3UTA TEXHUKA U3 CIYXK-
Obl moggepXkn unu gunepa gaxe B
TeYeHne cpoka AeNCTBUS rapaHTU.

5. ONMUCAHUE U3OENUA

PacnonoxeHne Bapo4HOM NOBEPXHOCTU

1 |O1penbHas BapoyHas 3oma (197x220 mm) 2100 Br,
¢ dyHkumen Booster Ha 3000 Bt

2 |OtpenbHas BapoyHas 30Ha (197x220 mm) 2100 Br,
¢ (oyHKuUmen Booster Ha 3000 Bt

3 |OtpenbHas BapoyHas 3oHa (160 mm) 1400 Br, ¢
yHKumen Booster Ha 2100 BT

4 |OtpenbHas BapoyHas 3oHa (200 mm) 2300 BT,
yHkumen Booster Ha 3000 BT

Kaxxgas BapoyvHasi 30Ha ocHalleHa cu-
cTemMon, koTopas obHapyXuBaeT Ha-
fnMyMe KacTpronv Ha BapOYHOW NOBEPX-
HOCTW.

Cucrtema obHapyxeHus cnocobHa pac-
no3HaBaTb KacTpNN ¢ HaMarHu4MBae-
MbIM AHOM, NPUroAHbIE AN UCMOMb30-
BaHWS Ha MHOYKUMOHHbIX MAnTax.

Ecnu kacTptons cHaTa Bo Bpemsi paboThbl
NN UCnonb3yeTcs Henoaxoaswas Ka-
CTproNiAa, Ha aucnnee noasndaeTcda CUm-
BON <.

MHpukaTop ocTaTo4HoOro Tenna

MHpukatop ocTtaTtoyHoro Temna - 370
dyHKUMA Ge3onacHoCcTW, KoTopas yka-
3bIBaET, YTO MOBEPXHOCTb BAPOYHOWN 30-
Hbl BCE ellle MMeeT TemnepaTypy, pas-
Hyto nnu npesbiwatowyto 50 °C, u, cne-
[oBaTesibHO, MOXeT BbI3BaTb OXXOrv npu
KOHTaKTe C ronbiMu pykamu. Oucnnen
COOTBETCTBYHOLLEN BAPOYHOW 30HbI MO-

Ka3blBaeT ! I.

6. MNMAHEJb YMNPABJIEHUA

B
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1 | BKM0YEHO/BbIKMHYEHO

g — @ dir
KHonka yHkumn nay3bl

ynpaBneHme TthMepOM W HOWKaTOP BPEMEHW Npuro-
TOBJIEHUA

CumBon Tanmepa

CumBon yHKLMM «MOCT»
WHpmkaTop ypOBHS MOLYHOCTM
CumBon (hyHKLMM pacTannneaHus

N

w

5 |MaHenb ynpaBneHns

KHonka yHKLmn pacTannmsanms

1+2 |KombuHupyemas BapoyHas 3oHa g>95x220 Mm) 3000
BT, ¢ chyHKumei Booster Ha 3700 Br.

WHOUKATOPDI
OnpenenexHne HanM4Msa KacTpronu
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KnaBwuaTypa HenpepbIBHOTO BBOAA
10 |KHomka chyHKLIM 6rioKMpoBKY




Bapquble 30Hbl MOXXHO akKTMBMPOBATb,
Ha)kaB COOTBETCTBYIOLLYIO KraBuatypy
HenpepbiBHOrO BBOAA. Lwucnnen 3aro-
putcs sipve, NOATBEpPXAasn onepauuto.
Takke MOXHO aKTUBMPOBATb BapOYHble
30HbI, MPOCTO NMOCTaBUB CKOBOPOAY Ha
HuX. Bapo4yHasi noBepXxHOCTbL aBTOMaTU-
Yecku pacrio3HaeT HanuuMe un pasmep
nocyael 1, cregoBaTenbHO, akTUBMPYET
H806XO,EI,I/IMbIe BapO4Hble 30HbI.

7. OrPAHUYEHUE

MOLLHOCTU
Mpn nepeom nopknoyeHun npubopa K
ObITOBOM  BNEKTPOCEeTM  YCTaHOBLLUMK

[OIDKEH HACTPOUTb MOLLHOCTb Bapou-
HbIX 30H B COOTBETCTBUM C (haKTUHECKON
MOLLHOCTbIO ObITOBON 3MEKTPUYECKON
CUCTEMBbI.

Ecnn B aTOM HeT HeobGXoaMMOCTH, Bbl
MOXeTe BKIIOYUTb BapOYHYK MOBEPX-

HOCTb, MCMOSb3ys Unu, B KayecTtse

anbTepHaTuBbIl, CrieqynTe npouenype,

OMMCaHHOW HWke, YTOoObI NONy4YnTbL A0o-

CTYM K MEHIO.

» [logkniounTe BapOUHYHO NOBEPXHOCTb
K OomaluHen ceTn (3Ty onepauumio
Heo6X04MMO BbINOSHATL KaXabl pas
Npv BXOAE B MEHIO).

» Kak TornbKko aucrneun cHoBa MoracHyT,

HaxXMuTe 1 yaepxusante —o u W B
TeyeHue 4 cekyH[, NoKa He 3aropsaTcs
neBble KnaBuaTypbl HENPEepbIBHOIO
BBOJA.

* OAHOBPEMEHHO HaXMUTE U yOepXu-
BaviTe obe knaBmaTypbl HENPEPbLIBHO-
ro BBOZa CreBa B TeyeHue 4 cekyHn,
noka Ha 3 aucnnesix ynpaBlieHus He
oTobpasutcsa «CF6».

. Haxvute T noka He noseuTCS
«PHA».

* HaxmuTe nocnegHow KnaemaTtypy
cneBa, 4YTOObI BbIOpaTh NpaBUSIbHYHO
HaCTPOWKY.

CM. TexHU4YecKne xapakTepucTmku B Ta-

onuue Huxe:

3uaveHune Ha | kBT |[pumevaHus
KnaBuartype
HenpepbIBHO-
ro BBOAA
0 7.4 CTaH,ElapTHaH HavanbHasa HaCTpOVlKa
1 6
2 5
3 4
4 35
5 3
6 25

Mocne BBoaa npaBuIibHOro 3Ha4veHusa ,
I'IPD,TBep,D,VITe, HaXXaB N yaepxmBad —o "1
e

« Bce pgucnnem  3aropatoTcs  Ha
HECKOJbKO CEKYHA.
8. ®YHKUUA
]
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BrokupoBka

Bbl MoxeTe 3abnokmpoBaTh (PYHKLMM BApOYHON MOBEPXHOCTM BO BPEMS UCMONb30BaHUS, Hanpu-
Mep, AN € O4UCTKM.

[na BKMIoYeHMs: HaxmuTe ===0,

Y106bl OTKIHYMTE YHKUMIO: HaxmmuTe ==0.

MNpeaoxpanuTenbHble
yCTpOIACTBa OT feTent

OTa (hyHKLMS NPefOTBPALLAET CryYanHoe BKIoYeH1e 060pyAoBaHNs

W
,Ell'lﬂ BKNIOYEHNA: HAXMWUTE OAHOBPEMEHHO -_o " '@, OTNyCTUTE N CHOBA HaXxmMuTe -_o

Bce gucnnen nokasbiBatoT L .
OnucaHHble onepawLmm LOMKHbI BbITb BbINomnHeHb! B TeveHne 10 cexyHz.

11} 11}

[ns BbIKMIOYEHUS: HAXMIUTE OAHOBPEMEHHO =0 '@', OTNYCTATE N CHOBA HaXMuTe '@'

Bce gucnnen, otobpaxatowime L , TaCHyT.
OnucaHHble onepawymn JOMKHbI BbiTb BbINONHEHbI B TeYeH1e 10 CekyHa.

®yHkums Boost

Ka)myro BapOY4HYO 30HY MOXHO HaCTpOUTb Ha [ONONHUTENbHBIN YPOBEHb MOLLHOCTK Ha CPOK [0 5
MWHYT.

[ns BKOYEHUS: BblﬁepMTe OAHY 13 4 BapOYHbIX 30H U BbIGBpVITe 3HayeHue «Boost» Ha Knasumary-
pe HernpepbIBHOro BBOAA. COOTBeTCTByIOLLWIV] aucnnen nokasbieaet I .

Y06l OTKMIOUNTL: BbIGEPUTE OHO 13 APYrUX BOMOXHbIX 3HAYEHMIA Ha KnaBuaType HempepbiBHO-
ro BBOfA.

TaliMep Bapo4HbIX 30H

TalimMep MO3BOMSIET BbIKIIOYNTL OMPELENEHHYI0 BAPOUHYIO 30HY MO UCTEYEHUM YCTAHOBEHHOTO
BPEMEHMU.
BapouHble 30HbI MOXHO 3amporpamMMupOBaTh MHAMBWAYANLHO, Tak Kak y Ka[aoA MMeeTcs CBOV
Tanvep.

[ins BKMIOYEHNS: BKIHOYMTE BApOYHY0 MOBEPXHOCTb U BbibepuTE on%ma 4 BapOYHbIX 30H, 3aTeM
HaXMUTE «+» 1 «-», 4TOBbI YCTAHOBUTL TaitMep. 3aroputcs cumson () BapoyHol 30HbI. Haxmute
OOVH pa3 «+» UMK «-», YTOObI YCTAHOBIUTb OBPaTHBI OTCHET. YBENMUYEHINE 1 YMEHbLUEHME 3HaYe-
HUA BO_BPEMS HACTPOWKM 3aBICUT OT yCTaHaBnuBaeMoro Bpemenu. [jucnneit B obnact ynpaene-
HUs! TaliMepoM oTobpaxaeT 0bpaTHbIi OTCYET.

He kacaliTecb HU4ero B TeyeHue 5 cekyHa, YTobbl NOATBEPANTL YCTAHOBMEHHOE BPEMSI.

[ns oTKntoYeHus: ﬂO)K%VITECb OKOHYaHWs 0bpaTHOro oTcyeTa WUnm cOPocbTe 3HaYeHUs Talmepa
(HaXXMUTE «+» 1 «-» 1 COPOCHTE C MOMOLLBH «-»).

Tanmep (06wmi)

Talimep C 3BYKOBOV cUrHanuaauuen ans obuiero nofb3oBaHus.

LISt BKIIOYEHWSE: BKIKOUMTE BAPOYHYIO NOBEPXHOCTb, 3aTEM HAKMUTE «+» 1 «-», YTOBbI YCTAHOBUTL
TaiMep. Haxmute OauH pas «+» Wnu «-», 4ToBbl YCTAHOBUTL OBpaTHbI OTCYET. YBENMYEHIE 1
yMeHbLLUEHME 3HaYeHus BO BPEMS HACTPOIIKV 3aBUCHT OT yCTaHaBNBAEMOro BpeMeHu. [ucnrei B
06n1acTu ynpaBneHusi TatMepom oToGpaxaeT 06paTHbI OTCYeT.

He kacaiiTecb Hu4ero B TeyeHue 5 cekyHp, YToBbl NOATBEPAUTD YCTAHOBNEHHOE BpEMS.

[ns oTkmoueHus: nox%mer OKOHYaHUs 0BpaTHOro OTCYeTa WK COPOCLTE 3HAYeHUs Talimepa
c

®yHKuMA pacTannusa-
Hus

(HaXMUTE «+» M «-» 1 COPOCLTE C MOMOLLBHO &-»).

,Ell'lﬂ aKTMealun: BblsepVITe OfHY U3 4 BAPOYHbIX 30H U HAXMUTE e

[lvcnneit BbIGpaHHOI 30HbI MokasbisaeT UJ.

!

YT00bI OTKIMKOUYUTD: HAKMUTE e UM HKMUTE ®

®yHkums «Maysa»

31a (YHKUYS NO3BONSET NMPUOCTAHOBIUT/MEPE3ANYCTUT MIOBYI0 aKTUBHYHO (DYHKLIMIO HA BaPOYHOIA
MOBEPXHOCTM, YMEHBLIMTb MOLHOCTb, OCTYMHYHO B BaPOYHOI 30HE, M COPOCITL BCE (YHKLMN.
|1

Bo Bpems nay3bl Bee aucnnen nokassieatot ! I, ykasbisasi Ha To, uTO:
- OHepryust He BbIpabaTbiBaeTCs HY B OAHOM M3 BapOYHbIX 30H
- Bce (hyHKUMM 1 TallMep OTKITHOYEH!.

e
[ns BKMioYeHVs: Npy paboTarolilel BapoUHON NOBEPXHOCTY HakmuTe 1 yaepxmeaiire T He me-
Hee 1 cekyHabl.

W
,Ell'lﬂ OTKIMOYEHUA: HAXMUTE U y,qep»(MBaVlTe '@ He meHee 1 CeKyH[bl 1 npoBednTe nanbLlem ot
MUHUMYMa 0 MaKCUMyMa MO KnasuaType HenpepbiBHOrO BBOAA, HA KOTOPOU 0T06pa>KaeT09 aHu-
Mauus.
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DyHKUMA OT3bIBA

31a (yHKLWS Mcnonb3yeTcs Ans Bbi3oBa paboyix HACTPOEK BapOYHON MOBEPXHOCTU B CMy4ae He-
npefHaMEePEHHOTO BbIKMKOYEHNS C NOMOLLbI \&/.

[Mpn BbIKIIOYEHHON BapO4HOM noBepxHocTH, 4TOBbl BOCCTAHOBUTL HACTPOIAKM, HaXMUTE (D B
i1

TeyeHne 6 cekyHg, 3aTem HaxMuTe B TeyeHue 6 cekyHA. 3ByKOBO CWTHan NoATBepXaaeT
onepauuio.

Ecnu BapouHast IOBEPXHOCTb BbIKIIOYEHa, ECNM OHa He ByaeT BKMKYeHa CHOBA B TeueHue 6 ce-
KYHZ, HaCTPOVIKY MpedblayLUMX hyHKLMIA ByoyT yTpayeHbl.

DyHKUMA HarpeBa

3Ta (yHKUMS UCONb3yeTCst ANst HarpeBa CKOBOPOAbI Ha MaKCMMarbHON MOLLHOCTH, YTOBbI 3aTem
MPOJOITKMTL MPUrOTOBIEHNE Ha BbIOPAHHOM YPOBHE. VIHTEpBaN BPEMEHM, B TEYEHUE KOTOPOTO Ba-
pOYHas 30Ha MOANEPKMBAET MAKCUMaITbHYH MOLLHOCTb, 3aBUCHT OT YCTAHOBMEHHOTO OKOHYATEMb-
HOro ypOBHS NpUroToBeHns. CM. Tabnuuy:

YpoBeHb MOLHOCTH Taiimep (cekyHAbI)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | W IN|—

HegoctynHo

Boost HepgoctynHo

Bbibepute ofjHy 13 4 BapouHbIX 30H, HAXMUTE U yaepxuBaiiTe BblopaHHoe 3HaueHue (oT 1 fo 8)
Ha KnaBuaType HenpepbiBHOTO BBOAA B TeYeHWe 3 CexyHa. BapouHasi noepxHocTb byaeT umeTb
M K MaKCManbHOM MOLLHOCTM B TEYEHIe Neprofa BPEMEHM, KOTOPbII U3MEHAETCS B 3aBUCUMOCTU
OT paHee YCTaHOBIEHHOW MOLLHOCTM MPUrOTOBMEHMS, 3aTEM OHa BEPHETCS K 3HAYEHWIO, YCTaHOB-
NleHHOMY B Havare.

Kom6uHMpoBaHHbIii pe-
KUM ((DYHKLMA «<MOCT»)

Ota (byHlSLl,Mﬂ NO3BOIIAET COEANHUTD Z Bapo4yHble 30Hbl ANA UCNonb3oBaHWA U ynpaBneHna uMu
kak ofHoi 1 BonbLuei Bapo4HOM 30HOW. 370 JaeT BO3MOXHOCTb 1CMONb30BaTh KacCTpronu ¢ Bonee
LUIMPOKNUM AHOM.

[insi 3TOM (YHKLMM MOXHO BbIGPaTb TOMBKO TE BAPOYHbIE 30HbI, KOTOPbIE HAXOASTCS CrieBa.

[ins BKIKOYEHWS:: OIHOBPEMEHHO HaxxmuTe 06€ KnaBuaTypbl CrieBa, noka Ha Aucnnee He otobpa-

autea 1, a cumBon ]3al'0pVITCﬂ.

YroBbl YCTAHOBUTL MOLLHOCTb 30HbI, UCTIONb3yeMOi B KOMBMHMPOBAHHOM pexXuMe, UCTIONb3yiiTe
MOCTIEAHION KraBuaTypy HEMPEepLIBHOrO BBOAA CreBa.

B 06evx Bapo4HbIX 30Hax 3aroputcs cumBon J.

,Ell'lﬂ BbIKMKOYEHNA: OOQHOBPEMEHHO HaXMUTE KHOMKW, UCNONb3yemble AN akTMBaluu beHKL[VIVI
«MOCT», MOKa CUMBOJTbl HE UCHE3HYT.

BaxHo! BapoyHas NoBepXHOCTb aBTOMATUYECKN PAcro3HaeT Hanuume 6OMbLUO KacTpionu, 3aHu-
MaloLLel fiBe BapOYHbIX 30HbI, HO BYAET ynpaBnsATb 30HaMN HE3aBUCUMO, ECIIN HE aKTBMPOBaHa
(DYHKLMS «<MOCTY.

®yHkuus ABTO

Ota (PYHKLMS NMO3BONSET akTMBMPOBATbL aBTOMATUYECKUII PEXIM, B KOTOPOM BapoyHas noBepx-
HOCTb 1 BbITAXKa pa60Ta+0T COrnacoBaHHo. lpy BKIOYEHUIN BAPOYHON NOBEPXHOCTW aBTOMaThye-
CKW/ BKNOYaeTCA NoAcBeTKa. CKOpOCTb BbITAXKN 6y,qu yCTaHOBIIEHa aBTOMaTU4eckn C y4eTom
MaKkCMaIbHOro ypoBHA MOLLHOCTI, YCTAHOBEHHOIO B 30HaX BapO4HOM NOBEPXHOCTU.

ConpsixeHne BapoYHOI NOBEPXHOCTH C BbITSKKOM

anI BbIKIIOYEHOM Bapquon NMOBEPXHOCTU HAXMWUTE OJHOBPEMEHHO KHOMKW «+» 1 «-», U Npoueay-
pa conpspkeHua 6y,qu aKTBMpoBaHa C 0To6pa>|<eH|/|eM aHumayun Ha gucnnee.

BHUMAHWE: nocne aktuBaLum npoesypsl, 06paTuTech k pyKOBOACTBY K BbITSIKKe 1 ybeauTecs,
4TO aKTUBMpOBaHa npoLeaypa conpsikeHnst K-Link. Mpovuecc conpsikeHUs 3aHMMaeT 2 MUHYTbI.

ELLe pa3 Ha)MuTe KHOMKN «+» W «-» OISl NOATBEPKOEHUS.

OTKnoYeHne BapoOYHON NOBEPXHOCTY OT BbITSKKM

Mpy BLIKIOYEHHOI BAPOYHOI NOBEPXHOCTU HAXMUTE 1 YEPXKMBAITE KHOMKY «-» B Te4eHue 2 ce-
KYHA, AENCTBUS NOATBEPXAAKOTCS aHMMaLMeN.

9. TABJIMLIA BAPKA

YpoBeHb MOLHO-
cTm

Cnoco6 NpUroToBreHUA V|Cl1011b3yETCFI Aana
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1 PacTtBopeHue, nerkuin Harpes Macno, Lwokonag, xene, coychl

2 PacTtBopeHue, nerkui Harpes Macno, wokonag, xene, coychl

3 [loBeneHue fo Tpebyemolt TemnepaTypbl Puc

4 [inuTenbHoe NpuUroToBnexme, 3aryluexue, Tywenne |OBolum, kapTodenb, Coycbl, hpyKThl, pbiba

5 [inntenbHoe NpuUroToBnexme, aryluexue, Tylenne |OBoLLM, kapToenb, coycbl, hpyKThI, pbiba

6 [inntenbHas npuroToBneHue, TyLIEHUE MakapoHHble u3genusi, cymbl, TyLIEHOE MSCO

7 Jlerkas xapka KapTobenbHble pectn (onaapu), OMNEThI, NaHMPO-

BaHHbIe 1 xapeHble 6riofa, konbaca
8 YKapka, xapKa C norpyxeHuem Msico, kapTodenb hpu
9 BbicTpasi xapka npu BbICOKOW TemnepaTtype Creitku
BbICTpbIN pasorpes KunsiyeHune Bogp!
Mpumep:
10. CDYHKUMH Ecnun gns Bapo4yHo 30HbI 1 BbIOpaH go-

ynPABnEHMﬂ NOMHUTENbHbIN ypoB€Hb  MOLLHOCTU
(boost) (P), Bapo4Hasi 30Ha 2 He MOXeT

MOLI.IHOCTbI'O OQHOBPEMEHHO npeBblllaTb YpPOBEHb

«3TO n3genue nmeeTt PyHKLMIO perynu-
POBKM  MOLUHOCTU C  3MNEKTPOHHbLIM
yrnpaBneHnem.

CM. PUCYHOK.

OTa (hyHKUMS ynpaBnseT nogadvyen Mmak-
cumanbHon molHoctn 3700 BT mexay
BapoOYHbIMW 30HaMU 1 1 2, ONTUMU3NPYS
ee pacnpegerneHue 1 He gonyckas nepe-
rPy3Kn CUCTEMBbI.

BapoyHas noBepXHOCTb Ha Makcumarb-
HOM YPOBHE MOLLHOCTY - PYHKLMS pac-
npegenset MOLHOCTb MEXAY BapOYHbI-
MM 30HaMM M aBTOMATUYECKN YMEHbLLA-
€T MOLLHOCTb BapO4HOM 30HbI, €CMK 3TO
HeobxoQMMO (rMocrnegHen KoMaHae Ha-
3Ha4yaeTCcs camblii BbICOKUIA MPUOPUTET).
BapoyHas naHenb C OrpaHnyYeHVeM
MOLLHOCTU - DYHKUWSI pacnpegenset
MOLLHOCTb MeXay BapOYHbIMW 30HaMMU,
He No3BOMss YCTAaHOBUTb MOLLHOCTb Ba-
POYHOM 30HbI HA YPOBEHbB BbILLIE Npeae-
na (4tobbl yBENUYUTbL MOLLHOCTb KOH-
KPEeTHOW BapO4YHOM 30HbI, HY>KHO Bpy4-
HYI0 YMEHbLUUTb YPOBEHb MOLLHOCTMH,
YCTaHOBMEHHbIV AN APYrOM 30HbI).
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MOLUHOCTK 9 u ByaeT aBTOMaTU4ECKM
orpaHu4eHa.

11. PYKOBOACTBO NO
NCMNOJIb3OBAHUIO
KACTPIOJIb

Kakue kacTptonu ncnonb3oBatb

Vcnonb3yiTe TOMbKO KacTpronun ¢ AHOM

13 heppomMarHMTHOro matepuana, npu-

FOAHOro Ans NUCMofib30BaHUS Ha UHAYK-

LMOHHbIX NNnUTax:

* UyryH

* 9ManupoBaHHas cTarb

* yrnepoaucTas ctanb

* HepxaBseloLlas cranb (Takke He Le-
NIMKOM)

* anioMWHUN C eppomMarHUTHbIM Mo-
KpbITMEM unu gHvwe ¢ ceppomar-
HWTHOWN NNacTUHON

YUTo6bl OnpepenuTb NPUrogHoCTb Ka-

CTpton, NpoBepbTe Hannume cMBona

20 (kak npaBWMo, BbILTAMMNOBaH Ha
AHe). Takke MOXHO NOAHECTN MarHuT K
OHy KacTptonu. Ecnv oH npununHeT, aTo
03Ha4yaeT, YTO KaCTPOM MOXHO UC-
nonb3oBaTb HA UHOYKUMOHHOM MmnTe.

Ona obecneyeHust onTumanbHOW 3ad-
PEeKTUBHOCTM BCerga UCnonb3ynte Ka-
CTPIONN C MAOCKMM OHOM, KOTOpble MO-




ryT paBHOMEpPHO pacnpegensartb Tenso.
He wpeanbHO poBHOE [AHO MOXET
BNUATb Ha Tennonepeaady.

Mopsapok ucnonb3oBaHWA KacTpronb
MuHMManbHbIN  guaMeTp KacTptonu /
CKOBOPObI A1 pa3HbIX BAPOYHbIX 30H.
[nsa obecneyeHns npaBunbHOM paboThl
BapOYHOW  MOBEPXHOCTU, KacTprons
JOIMKHa MoKpbiBaTb OOHY UMM HECKOIb-
KO KOHTPOINbHbIX TOYEK, YKa3aHHbIX Ha
NOBEPXHOCTM BApPOYHON NOBEPXHOCTU, U
JOMmKHa WMeTb NoAXOAANA  MUHU-
MarnbHbIV JuameTp.

Bcerga vcnonb3ynTe BapOYHYHO 30HY,
KoTopas nydlle BCero COOTBETCTBYET
OnameTpy AHa KacTpronu.

BapouHbie 30HbI [nameTp AHa KacTponu
MUH. @ (pekomeHAay- | Makc. @ (peKkomeH-
eMbli) AyeMblIi)

KomBuHupoBaHHas 190 mMm 230 Mm

nesast
OpvHapHas nesas 110 Mm 190 Mm
LleHTpanbHas npa- 110 mm 160 Mm

Bast
[paBas 110 mm 200 mm

MycTble kacTpronu/cKoBOpPOAbLI UNK C
TOHKUM OHOM

He ncnonb3ynTe nycTble KacTptonu/cko-
BOPOAb! UMK C TOHKMM AHOM Ha Bapou-
HOW MOBEPXHOCTM, TaK Kak 3TO HE NO3BO-
NAT KOHTPONUPOBaTb TemnepaTypy uUnm
aBTOMaTUYECKN OTKMOYNTb BapPOYHYHO
30Hy, €cnv TemMmneparypa CIIULLKOM Bbl-
cokKasi, YTO NpmMBeaeT K pUCKY NoBpexae-
HWS KACTPHONY UMM BapOYHO NOBEPXHO-
CTW.

Ecnu aTo nponsongeT, He Tporante Hu-
Yyero 1 nogoXauTe, noka BCe KOMMOHEH-
Tbl OCTbIHYT.

Ecnu nosiBnsetcs coobLueHne 06 owmnb-
ke, obpaTuTechk k pasgeny «YcTpaHeHune
HencrnpaBHOCTENY.

CoBeTtbl/pekomMeHzaumum

LLym Bo Bpemsi paboThbl

Koroa BapoyHasi 30Ha akTMBUpPOBaHa,
MO>HO YCInbILaTb KOPOTKUW ryn. 3TO sB-
neHve TUMWYHO ONs CTekrnokepamude-
CKMX BapOYHbIX 30H U He BNUSAET Ha
PYHKUMOHNPOBAHME UMM CPOK CITyXObl
npubopa. LLym moxeT 3aBMCETb OT UC-
nonb3yemon kactptonu. NMpu Hanuyum
Cepbe3HOro LyMa MOXeT ObITb NONe3HO
3aMEHNTb KacTpHIH.

12. YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEN

CceKyHg.

Hanuune Boabl Mnu kacTptonu Ha na-
HENW yrpaBneHus.

Kop own6ku | OnucaHme Bo3MoxHas npuymHa owmbKm Cnocob ycTpaHeHus
’J Bapouras nosepxHocTb|OBHapyxeHa HenpepbiBHast akKTvBa-|Yanute BOAY WM CHUMWTE KacTpio-
oTKntoYaeTcs yepe3 10| Luns KHOMKu. Mo CO CTEKNOKEPaMUYECKoi NOBEPX-

HOCTW 1 C NaHenu ynpasneHus.

ER21

BapouHas noBepxHOCTb
BbIKITHO4aETCS.

BHYTpeHHsIs TemnepaTypa 3MekTpoH-
HbIX Y3r10B CIULLKOM BbICOKas!.

Naiite
OCTbITb.
[poBepbTe, UMeET N BapoyHas no-
BEPXHOCTb JOCTATOYHYIO BEHTUMSLMIO.
Ecnn ownbka He yctpaHeHa, CBSKM-
TECh €O CNYxB0it NOAAEPKKY.

BApOYHOM  MOBEPXHOCTY

E2

COOTBGTCTBy}OLLlaFI Ba-
po4Hasn 30Ha OTKMHO4aeT-
ca.

rycras unM HemoaxXoAswas Kactpto-
ns.

Tewmnepatypa kacTpionu U1 noBepx-
HOCTU 13" CTEKIOKEPAMMKM CIMLLKOM
BbICOKas!.

Temnepatypa 3MeKTPOHHbIX  y3r0B
CIWLLKOM BbICOKaS!.

[aiite BapOYHOM NOBEPXHOCTH
OCTbITb.

VicnonbayiiTe NOAXOAALLYIO KaCTPHOMH.
He HarpeBaiiTe nycTble KacTpronu.
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E3 CootBeTcTBYyIOWAs  Ba-|HenoaxoasLias kacTpons. Vicnonb3ayitTe NOAXoASLLYIO KacTpronio.
po4Hast 30Ha OTKMO4AET-|KacTpions TepseT CBOM MarHuTHble|Olwnbka aBTOMATUYECKN OuMLiaeTca
cs. CBOWCTBA M MOXET NOBPEANTb MHAYK-|4epe3 8 C, 1 BapO4Hyl 30HY MOXHO

LIOHHYI0 BApOYHYt0 NOBEPXHOCTb. 1Cnonb30BaTh CHOBA.
B cnyyae panbHeiwmx owmnbok Heob-
XOAMMO 3aMEHUTb KacTpionio.
Ecnu ownbka He ycTpaHeHa, CBSKM-
TECh CO CyB0it NOJAEPKKM.

E6 BapouHas 30Ha He Bkto-|HanpskeHne nutanus uunv vactota |[poBepbTe HanpskeHwe u/unn YacTo-
yaetcs. BHe paboJero AvanasoHa. Ty CETH.

Mpn HEobX0ANMOCTM CBAXUTECH CO
cnyxboit nogaepxKu.

E8 BapouHble 30HbI OTKNIO-| OTKa3 BeHTUNATOpPA. OuncTUTe BEHTUNSTOP W y[anuTe Bce
HarTes. BeHTunsiTop 3abuT nbinbio Uiy Bonok- | MOCTOPOHHUE NPEAMETbI.

Hamu. Ecnu ownbka He ycTpaHeHa, CBSKM-
TeCh CO cnyx60oi NOAAEPXKKN.

EH CootgeTcTBytoWas  Ba-| [JaTunk TemnepaTypbl BApO4YHON 30HbI | BbIKMIOUMTE M CHOBA BKMKOUUTE BapOYy-
POYHas 30Ha OTKMKYAET-|3aBMOKMPOBaH. HYI0 NOBEPXHOCTb MOCIIE ee oXMnaxae-
Csl. [ocTtatoyHoe M3MeHeHue Temneparty- HUA.

Pbl He 0BHapyxeHo nocne BKModeHns| Ecnn owmbka He ycTpaHeHa, CBAXM-
BapOYHOI MOBEPXHOCTY. TeCh CO Cnyb0il NOAAEPKKM.
U400 [MoBbILIEHHOE HaNPsHKEHWe W3-3a HEMPaBUIBHOTO 3NeEKTpUYecko-| OTKIHOYMTE BAPOYHYHO MOBEPXHOCTbL OT
ro CETU NUTaHWA.
MOAKMIOYEHMS. MopkmniounTe BapOYHYl0 MOBEPXHOCTb
COrnacHo cxeme.
Ecnu ownbka He ycTpaHeHa, CBSKM-
TECb CO CyxDoi NOJAEPXKKM.

E4

E5

E7 OTKIH04MTE BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb OT CETU MUTaHMS.

E9 [MopoxanTe HECKOMBbKO CEKYHA, 3aTEM CHOBA MOAKIIOUMTE BapOYHYH0 MOBEPXHOCTb K CETU MUTaHNS.

ER20 Ecnu npobnema He yctpaHeHa, 06paTuTech B CEPBUCHBI LIEHTP W yKaxuTe Kof OLMOKu, oTobpaxaembiit
ER22 Ha vcnnee.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TEXHUWMECKUE OAHHbIE

YctpoitctBo 3HavyeHune
Tun usgenus BcTtpoeHHas BapoyHas noBepxHOCTb
Pasmepl LLUnpuHa MM 900
MmybuHa MM 410
Mwun/makc BeicoTa MM 53
O6Luas MOLLHOCTb Br 7400

Mapametp

3HauyeHue

Hanpm«eHme/qaCTOTa nnTaxLna

220-240 B, 50 'u; 220 B; 60 I'y;
2N ~ 380-415 B, 50 'y; 2N~ 380 B; 60 I'y;

Bec yctpoiictsa

10 kr

14. QHEPFO3®®EKTUBHOCTb BAPOYHOMU
NOBEPXHOCTU

Konu4yecTtso BapoYHbIX 30H 4
Konuyectso KOM6VIHVIpyeMbIX BapO4HbIX 30H 1- lleBan
TexHonmorus NpuroToBNeHNs WHayKkunoHHas
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Pa3mepb! KOMOUHMPYEMOiA BapPO4HOI 30HBI

INeas 395 x 220 mm

Pa3mepbl BapOYHOIi 30HbI

LientpanbHas @ 160 mm
Npasas @ 200 mm

OHepronoTpebreHre KOMGUHUPYEMOII BAPOYHON 30HbI

NeBas 192 Br*u/kr

OHepronoTtpebrieHne BapoYHON 30HbI

LlenTpanbHas 187 Br*u/kr
MpaBas 185 Br*u/kr

3MEeKTPOCETH)

Pacxopn anekTpoaHeprun BapoyHoOI MOBEPXHOCTBIO (paboTa ot

188 Br*ulkr

15.YCIOBUA
OKPY)XAIOLLIEW
CPEAb

YTnnunsaumsa 6bIToBON TeXHUKU

hid

CVMBOS == Ha U34EMWM UITN €70 YNaKoB-
Ke O03Ha4yaeT, YTO U3genue Henb3s yTu-
nmManpoBaTb BMecTe ¢ 0OblYHbIMU ObITO-
BbIMUW OTX04amu. Magenve cnegyet yTu-
nM3npoBaThb B LEHTPE, CreLmanuanpyto-
LemMcs Ha nepepaboTke SNeKTPUYeCKmx
N 9NEeKTPOHHbIX KOMNoHeHToB. Obecne-
YeHne NPaBWMbHOW YTUMM3aLMU 3TOro
n3genvs NomoXxeT NpegoTBpaTUTb BO3-
MO>Hbl€ HeraTMBHbIE NOCNEACTBUSA ANs
OKpy)KatoLLen cpeabl U 300pOBbsi, KOTO-
pble, B MPOTMBHOM criydae, Mornu Obl
BO3HWKHYTb B pe3yrnbTaTe HenpaBWilb-
How yTunmaaumm. bonee nogpobHyto UH-
dopmaumio o nepepaboTke JaHHOIO U3-
Oenvst Bbl MOXeTe MOoNyyYnTb B rO-
POACKOW  aAMWHUCTPaUWUX, MECTHOM
LEeHTpe yTunusauum oTXo4oB Uinu B Ma-
rasvHe, rge 6bino nNpuvobpeTeHo m3ge-
nve.

YTunusauyus ynakoBO4YHOro martepua-
na

Matepwuarnbsl ¢ CMUMBOSIOM & NpUroaHl
ans nepepaboTku. YTunuaunpynte yna-
KOBOYHblE MaTepuarbl B crieumarnbHbIX
COOpHbIX KOHTEWHepax nAnsi nepepa-
0oTKN.

OHeprocbepexeHue

Bbl MOXeTe 3KOHOMUTb 3HEPTUID Eexe-

OHEBHO BO BPEMS NMPUrOTOBIEHUS, Cre-

Oys COBETaM, NPUBEAEHHBIM HUXKE.

» [lpu HarpeBaHUM BoAbl MCMONb3YNTE
TONbKO HEOBX0AMMOE KONMYECTBO.

« Ecnun Bo3aMOXHO, Bcerga 3akpbiBanTe
KaCTpPHONN KPbILLIKOW.

« [pexge 4em akTMBMpPOBaTb Bapou-
HYI0 30HY, MOCTaBbTe KacTPIOIHO.

» CraBbTe MeHbLUME KaCTPOn B MEHb-
LLNE BAPOYHbIE 30HbI.

+ CraBbTe mocyay npsiMo B LIEHTp Ba-
POYHOW 30HbI.

* lcnonb3ynte oOCTaTOYHOE Tenno,
YTOObI COXpPaHWUTb NULLY TENSON MIn
pas3orpeTsb ee.

16. COOTBETCTBUE

UHdopmaumsa o6 usgenum B cCOoTBeT-
ctBumu ¢ Hopmoi Ne 66/2014
MprumMeHUMbIe cTaHAAPTHI:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3

[laHHOe yCTPOMCTBO CMNPOEKTUPOBAHO,
N3roTOBEHO 1 peann3oBaHo B COOTBET-
cTBUM ¢ aupekTneamm EQC:

«TexHnyeckme gaHHble npuBeaeHbl Ha
Tabnnyke C TEXHUYECKUMM LaHHbIMWU,
HpI/IerﬂJ'IeHHOIZ K HWXKHEN YacTun nage-
nna».
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INFORMACION DE
SEGURIDAD

Parasupropiaseguridady

aragarantizarel correcto
uncionamiento del apara-
to, lea atentamente este
manualantesdelainstala-
cion y puesta en marcha.
Guarde siempre estasins-
trucciones con el aparato,
incluso si se cede o trans-
fiere a terceros. Es impor-
tante que los usuarios es-
tén familiarizados con to-
das las caracteristicas de
funcionamientog seguri-
daddelaparato. Estaspla-
cas de coccidn disponen
de sistemas de induccién
conformes con los requisi-
tos de las Directivas EMC

EMF y no deberian inter-
erir con otros aparatos
electrénicos. Los portado-
res de marcapasos o de
otros dispositivos electré-
nicos deben consultar con
su médico o con el fabri-
cante del dispositivo im-
plantado para determinar
sieslosuficientementere-
sistente a las interferen-
cias.

Las conexiones eléctricas
deben ser realizadas por
un técnico cualificado. An-
tesdeefectuarlaconexion
eléctrica, lea la seccion
ggNEXION ELECTRI-

Para los aparatos con cable de
alimentacién, los bornes o la
seccion de hilos entre el punto
defijaciondel cableylos bornes
deben disponerse de manera
gue sea posible extraer el con-
uctor bajo tension aguas arri-
badelcable detierraencasode
que se suelte de su fijacion.
 El fabricante no se hace res-
ponsable de los dafos provo-
cados por una instalacion o
uso incorrecto.

» Controle que la alimentacion
de red coincida con la indica-
da en la placa de datos fijada
en el interior del producto.

» Losdispositivos de secciona-
miento deben montarse en la
instalacién fija de acuerdo
con las normas sobre siste-
mas de cableado.

» Para los aparatos de Clase |,
compruebe que la red de ali-
mentacion de la casa tenga
gna conexion atierraadecua-

a.

» Conecte el producto a la red
eléctrica mediante un inte-
rruptor omnipolar.

» Si el cable de alimentacion
esta danado, para evitar ries-
gos o situaciones peligrosas,
pida su sustitucion al fabri-
cante, a un centro de asisten-
cia autorizado o a un técnico
cualificado.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar el aparato, reti-
re la pelicula protectora.

« Utilice solo los tornillos y los
demas herrajes suministra-



dos con el aparato.

ADVERTENCIA: No ins-
talarlostornillos o elemen-
tos de sujecion segun se
describe en estas instruc-
ciones puede comportar
riesgos de descargas
eléctricas.

* Lalimpiezay el mantenimien-
tonodebenserllevados a ca-
bo pornifios, amenos que se-
an vigilados por un adulto.

* Vigile siempre a los nifios pa-
ra asegurarse de que no jue-
guen con el aparato.

» Este aparatonodebe ser utili-
zado por personas (incluidos
niﬁosg)con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, a menos que
sean vigilados atentamente e
instruidos sobre el uso segu-
ro del aparato por parte de
una persona responsable de
su seguridad.

» Este aparato puede ser utili-
zado por niflos mayores de 8
afios y por personas con ca-

acidades fisicas, sensoria-
es o mentales reducidas o
con experiencia y conoci-
miento insuficientes, siempre
que sean vigilados atenta-
mente e instruidos sobre el
uso seguro del aparato y so-
bre los peligros que conlleva.
Nodeje quelosniiios jueguen

con el aparato.

AADVERTENCIA: El apa-
rato y sus partes accesi-
bles se calientan mucho
durante el uso.

Preste mucha atencion en no
tocar las resistencias.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afos, a menos
que estén constantemente vigi-
lados.

ADVERTENCIA: Si la superfi-
cie esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de
descargas eléctricas.

* No toque el aparato con las
manos u otras partes del
cuerpo humedas.

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el aparato.

* No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharasytapas, sobrelasu-
perficie de la placa de coc-
cion, ya que pueden sobreca-
lentarse.

» Después del uso, apague la
placa de coccién con el co-
rrespondiente mando; no
confieenlos sensoresde pre-
sencia de recipiente.

ADVERTENCIA: Cuando coci-
ne con grasa o aceite, esté
siempre pendiente de la placa
de coccion ya que estos pro-
ductos seinflaman confacilidad
y pueden ser peligrosos. No in-
tenteapagarNUNCA lasllamas
con agua; apague el aparato y
sofoque las llamas, por ejem-
plo, con una tapa o una manta
ignifuga.

57



ATENCION: El procesode coc-
cion debe vigilarse siempre. Si
el proceso de coccion es corto,
debe vigilarse ininterrumpida-
mente.

» El aparato no esta disefiado
paraque se pongaenmarcha
mediante un temporizador
externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.

ADVERTENCIA: Peligro de in-
cendio: No coloque objetos en
las superficies de coccion.

» Elaparato se debe instalarde
modo que se pueda desco-
nectar de la alimentacion
eléctricaconunaaberturaen-
tre los contactos (3 mm) que
garantice la desconexion
completa en condiciones de
sobrecarga de categoria lll.

* El aparato nunca debe estar
expuesto a agentes atmosfé-
ricos (lluvia, sol).

* Mantenga todo el material de
embalaje fuera del alcance
delosnifiosy de animales do-
meésticos.

» Asegurese de que el aparato
esté conectado directamente
a unatoma de corriente.

* No utilice adaptadores, to-
mas multiples o prolongacio-
nes para conectar el aparato.

* No utilice nunca el aparato
para fines distintos para los
que ha sido disefiado.

 Lasfreidorasdeben sercons-
tantemente  monitoreadas
durante su uso: el aceite so-
brecalentado podria incen-
diarse.

* No ponga en marcha el apa-
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rato con un temporizador ex-
terno ni con un sistema de
mando a distancia separado.

« Elaparato no debe instalarse
nunca detras de una puerta
decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

 Nose subaencimadel apara-
to ya que se puede daiar.

* No apoye recipientes en el
borde de la placa de coccion
porque se podrian dafar las
Juntas de silicona.

2. INSTALACION

La instalacion debe realizarse de acuer-
do con las leyes, ordenanzas, directivas
y normas en vigor en el pais de uso del
aparato (reglamentos sobre seguridad
de las instalaciones eléctricas, correcto
reciclado de los componentes, etc.).

» Para mas informacién sobre la insta-
lacion, consulte las instrucciones de
montaje.

* No aplique sellador de silicona entre
el aparato y la encimera.

» Compruebe que el espacio debajo de
la placa de coccion sea suficiente pa-
ra garantizar una correcta circulacion
del aire. Consulte las instrucciones de
montaje.

» La parte inferior del aparato puede ca-
lentarse mucho. Si el aparato se insta-
la sobre cajones, monte un panel de
separacion ignifugo debajo del apara-
to para evitar que se pueda acceder a
la parte inferior. Consulte las instruc-
ciones de montaje.

» La ventilacién del aparato debe cum-
plir con las instrucciones del fabrican-
te.

» Crear una abertura frontal de al me-
nos 28 cm? en el bloque de la cocina
que debe albergar la placa de coccién
para permitir la correcta ventilacion
del producto.




Requisitos del mueble de la cocina

» Siel aparato se monta sobre materia-
les inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directrices y los
reglamentos relativos a las instalacio-
nes de baja tension asi como las nor-
mas de prevencion de incendios.

* En el caso de las unidades empotra-
das, los componentes (plastico y ma-
dera chapada) deben aplicarse con
adhesivos resistentes al calor (min.
85 °C): el uso de materiales y adhesi-
vos inadecuados puede provocar la
deformacion o el desprendimiento de
los componentes.

» Se permite aplicar perfiles de madera
maciza alrededor de la encimera de-
tras del aparato, siempre que se res-
peten las distancias minimas indica-
das en los esquemas de instalacion.

» Para mas informacién sobre la insta-
lacion, consulte las instrucciones de
montaje.

» Si debajo de la placa de coccién no
hay un horno, monte un panel de se-
paracion debajo del aparato, segun se
ilustra en las instrucciones de monta-
je.

3. CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las cone-
xiones eléctricas deben ser reali-
zadas por un instalador autoriza-
do.

* Antes de realizar las conexiones,
compruebe que la tensién nominal del
aparato, indicada en la placa de da-
tos, corresponda con la tensién de la
red de alimentacion. La placa de da-
tos esta colocada en el lado inferior de
la placa de coccion.

» Siga el esquema de conexion (ubica-
do en el lado inferior de la placa de
coccion).

» Utilice exclusivamente componentes
originales, suministrados por el servi-
cio de recambios.

» El aparato se suministra con cable de
conexion.

» Siel cable de alimentacion esta dana-
do, sustituyalo con el correspondiente
recambio original. Comuniquese con
el Servicio de Asistencia.

é jAtencion! jNo efectue soldadu-

ras en los cables!
Conexion eléctrica

ADVERTENCIA: Laplacayaesta
ajustada para una conexion eléc-
trica MONOFASICA, siga las indi-
caciones que se dan a continua-
cion para posibles variaciones.

» Las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un técnico especializa-
do.
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Este aparato tiene una conexién tipo
"Y" con un cable tipo HO5V2V2-F.
Seccion min. de los conductores:
5x2,5 mm?2,

Para acceder a los bornes de cone-
xién, hay que quitar la tapa de la caja
de conexiones.

Compruebe que las caracteristicas de
la instalacion eléctrica doméstica
(tensién, potencia méxima y corrien-
te) sean compatibles con las del apa-
rato.

Conecte el aparato como se muestra
en el esquema (de acuerdo con las
normas de referencia para la tensién
de red vigentes a nivel nacional).

Esquema de conexién

220V - 240V 1N ~

N ————
(N]

380V - 415V 2N ~

L —
L1 Marrén
L2 Negro
N1 Azul
N2 Gris
@ Amarillo/Verde

Negro

Marrén

Azul

Cris

L
L
N
N
@ Amarillo/Verde

380V - 415V 2N ~

o ———
[N]

L1 Marrén

L2 Negro

Azul

Gris

N
N
@ Amarillo/Verde
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4. LIMPIEZAY

MANTENIMIENTO

No use nunca esponjas abrasivas, la-
na de acero, acido clorhidrico ni otros
productos que puedan rayar la super-
ficie o dejar marcas en ella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobre
la superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticos de la placa de
coccion.

Apague o desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de efectuar cual-
quier operacion de limpieza o mante-
nimiento.

Limpie el aparato después de cada
uso para evitar que los residuos de co-
mida se carbonicen. Limpiar la sucie-
dad incrustada o carbonizada requie-
re mas esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un
pafio suave o una esponja y un deter-
gente adecuado. Siga los consejos
del fabricante con respecto a los de-
tergentes que debe utilizar. Se acon-
seja usar detergentes neutros.

Quite los restos de suciedad incrusta-
da, por ejemplo, la leche derramada
durante la ebullicion, con un rascador
adecuado para vitroceramica mien-
tras la placa de coccién aun esta ca-




liente. Siga los consejos del fabricante
con respecto a los rascadores que de-
be utilizar.

* Quite los restos de alimentos que con-
tienen azucar, por ejemplo mermela-
da derramada durante la coccion, con
un rascador adecuado para vitrocera-
mica mientras la placa de coccién aun
esta caliente. Estos residuos, sino se
quitan, pueden dafar la superficie de
vitroceramica.

* Quite cualquier resto de plastico fun-
dido con un rascador adecuado para
vitroceramica mientras la placa de
coccién aun esta caliente. Estos resi-
duos, si no se quitan, pueden danar la
superficie de vitroceramica.

* Quite las manchas de cal con una pe-
quefa cantidad de solucién antical,
por ejemplo, vinagre o zumo de limén,
una vez que la placa de coccion se ha-
ya enfriado. Luego, limpie de nuevo
con un pano humedo.

* No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie ni deje caer objetos duros
sobre ella. No arrastre recipientes ni
vajilla sobre la superficie.

* No utilice limpiadores de vapor.

Mantenimiento y reparacién

» Asegurese de que el mantenimiento
de los componentes eléctricos sea re-
alizado exclusivamente por el fabri-
cante o por técnicos del servicio de
asistencia.

* Asegurese de que los cables dafiados
sean sustituidos exclusivamente por
el fabricante o por técnicos del servi-
cio de asistencia.

En caso de averia, intente encontrar la

solucién consultando las indicaciones

proporcionadas en la guia de solucién
de problemas. Si no puede resolver el
problema, por favor comuniquese con el

Servicio de Asistencia.

y sus datos de contacto. Cuando contac-
te con el Servicio de Asistencia, propor-
cione la siguiente informacion:

- tipo de averia

- modelo del dispositivo (Art./Cod.)

- numero de serie (S.N.)

Esta informacion se encuentra en la pla-
ca de datos. La placa de datos esta colo-
cada en el fondo del aparato.

En caso de uso inadecuado del aparato
o de instalacién no realizada por un ins-
talador autorizado, es posible que tenga
que pagar la visita del técnico del Servi-
cio de Asistencia o del vendedor, incluso
durante el periodo de validez de la ga-
rantia.

5. DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Disposicion de la placa de coccion

1 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

2 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

3 |Zona de coccion individual (160 mm) de 1400 W con
funcién Booster de 2100 W

4 |Zona de coccion individual (200 mm) de 2300 W con
funcién Booster de 3000 W

5 |Panel de mandos

1+2 |Zona de cocciéon combinable (395 x 220 mm) 3000
W, con funcién Booster 3700 W.

INDICADORES

Deteccion de la presencia del reci-
piente

Cada zona de coccion esta equipada
con un sistema que detecta la presencia
de un recipiente en la placa de coccién.
El sistema de deteccion reconoce los re-
cipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de coc-
cién por induccion.
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Si el recipiente se quita durante el funcio-
namiento o0 si se usa un recipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el
simbolo Y.

Indicador de calor residual

La indicacion de calor residual es una
funcion de seguridad que sefala que la
superficie de lazona de coccién aun esta
a una temperatura igual o superior a
50 °C y que, por lo tanto, puede causar
quemaduras si se toca con las manos
desnudas. El digito de la zona de coc-

cion correspondiente muestra H

6. PANEL DE MANDOS

B
584

-+

oo’
A

14 o B

. :

1 |Encendido/Apagado

= O
Tecla de la funcién Pausa

Control del temporizador e indicador del tiempo de
coccion

Simbolo del temporizador
Simbolo de la funcién “puente”
Indicador del nivel de potencia
Simbolo de la funcién Derretir
Tecla de la funcion Derretir

N

w

7. LIMITACION DE LA
POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por prime-
ravez alared eléctrica doméstica, el ins-
talador debe ajustar la potencia de las
zonas de coccién en funcion de la capa-
cidad real de lainstalacion eléctrica de la
vivienda.

Si esto no es necesario, se puede en-
cender directamente la placa de coccion

pulsando \U o, en alternativa, accedien-

do al menu segun el procedimiento des-

crito a continuacion.

» Conecte la placa de coccién a la red
doméstica (esta operacion debe ser
realizada en cada acceso al menu).

» Todos los digitos se encienden duran-
te algunos segundos.

* Apenas los digitos se apagan nueva-
m(?“nte, pulse y mantenga pulsado —o

y TuF por 4 segundos hasta que los te-
clados de desplazamiento de ilumi-
nan.

» Pulse y mantenga pulsados contem-
poraneamente por 4 segundos ambos
teclados de desplazamiento a la iz-
quierda, hasta que los 3 digitos de
mando indican “ CF6 “.

- Pulse i} hasta que aparece “ PHA “.

» Pulse el ultimo teclado a la izquierda
para seleccionar el ajuste correcto.
Consulte la tabla siguiente para las es-

pecificaciones:

W N o

Teclado de desplazamiento
10 | Tecla de la funcion Bloqueo

Las zonas de coccion pueden activarse
pulsando el correspondiente teclado de
desplazamiento. El digito se enciende
de modo mas intenso para confirmar la
operacion.

Es ademas posible activar las zonas de
coccion simplemente apoyando una olla
en la zona de coccién. La placa de coc-
cion reconoce automaticamente la pre-
senciay las dimensiones de la olla 'y con-
secuentemente activa las zonas de coc-
cidn necesarias.
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Valorenelte- | KW |Notas
clado de des-
plazamiento

0 7,4 | Configuracion inicial estandar
1 6
2 5
3 4
4 3,5
5 3
6 2,5

Una vez introducido el valor correcto,
confirme gulsando y manteniendo pulsa-
e

dos —oy Tur,




8. FUNCIONES

A o oo
’-—’]@ MIN

D e o o o N o

4 0

—~ @
C

Bloqueo

Es posible bloguear las funciones de la placa de coccion durante el uso, por ejemplo para limpiar la
placa de coccion.

Para activar: pulse ==0.

Para desactivar: pulse ==0.

Dispositivo de seguri-
dad para nifios

Esta funcién impide el encendido accidental del aparato

1]
Para activar: pulse simultaneamente =0y TIIJ, suelte y pulse nuevamente ==0.

[
Todos los digitos indican L .
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

11}

LI

1]
Para desactivar: pulse simultineamente =0y T}, suelte y pulse nuevamente

!
Todos los digitos que indican L desaparecen.
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Funcion Boost

dCa%a zona de coccion podré ser ajustada a un nivel de potencia adicional por un tiempo maximo
e 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y seleccione el valor “Boost” en el teclado
de desplazamiento. El digito correspondiente indica I"".

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de desplazamiento.

Temporizador de las zo-
nas de coccion

El temgorizador permite apagar una zona de coccién especifica una vez transcurrido el tiempo pro-
gramado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individualmente, puesto que cada una dispone de
un temporizador.

Para activar: encienda la placa de coccion y seleccione una de las 4 zonas de coccidn, luego pulse
“+ Y para ajustar el temporizador. El simbolo _@ de la zona de coccion se ilumina. Pulse indivi-
dualmente “+"'y “" para ajustar la cuenta regresiva. El aumento y la disminucion del valor durante
el ajuste varia en base al tiempo a configurar. La pantalla en el area de los mandos de control del
temporizador muestra la cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo ajustado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores del tempori-
zador (pulse “+"y “"y lleve a cero con “-").

Temporizador (genérico)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccion, luego pulse “+” para ajustar el temporizador. Pulse
individualmente “+” y “” para ajustar la cuenta regresiva. El aumento y la disminucion del valor du-
rante el ajuste varia en base al tiempo a configurar. La pantalla en el érea de los mandos de con-
trol del temporizador muestra la cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo ajustado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores del tempori-

Funcion Derretir

zador (pulse “+"y “"y lleve a cero con “-").
{

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y pulse

El digito de la zona seleccionada indica U .

L 0 puIse@.

Para desactivar: pulse
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Funcion Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccion, reduciendo la
potencia disponible en la zona de coccidn y poniendo a cero todas las funciones.

Durante la pausa, todos los digitos indican I l para sefialar que:
- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccion
- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

W
Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y mantenga pulsado Tl por al me-
nos 1 segundo.

1]
Para desactivar: pulse y mantenga pulsado 0T por al menos 1 segundo y haga recorrer el dedo
desde el minimo al méximo a lo largo del teclado de desplazamiento que muestra una animacion.

Funcion de Recupera-
cion

Esta funcion se utiliza para rec%ar los ajustes de funcionamiento de la placa de coccién en caso
de apagado accidental usando \2J.

Con';.a placa de coccién apagada, para recuperar los ajustes pulse @ en 6 segundos, luego pul-
se TlT en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la operacion.

Cuando la placa de coccion estd apagada, si no es reencendida en 6 segundos se pierden los
ajustes de las funciones anteriores.

Funcioén calentamiento

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia maxima antes de continuar con la
coccion a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la zona de coccion se mantiene a
la potencia méxima depende del nivel de coccion ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)

40

72

120

176

256

432

120

192

Ol N |~ W N —

No disponible

Boost No disponible

Seleccione una de las 4 zonas de coccion y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos el valor se-
leccionado (de 1 a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccion tendré un pico de po-
tencia méaxima por un periodo de tiempo que varia en base a la potencia de coccion ajustada an-
tes, luego regresara al valor ajustado al inicio.

Modo combinado (fun-
cion “puente”)

Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccion para usarlas y controlarlas como una Unica y
mas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas amplio.

Las Zé)nas de coccion seleccionables para esta funcion son exclusivamente aquellas en la parte iz-
quierda.

Para activar: pulse simultaneamente ambos teclados a la izquierda hasta que un digito indica 17 y

el simbolo I se ilumina.
Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada, use el ultimo teclado de
desplazamiento a la izquierda.

En ambas zonas de coccion, el simbolo ] se ilumina.

Para desactivar: pulse simultaneamente las teclas utilizadas para activar la funcion “puente”, hasta
que los simbolos desaparecen.

jlmportante! La placa de coccidn reconoce automaticamente la presencia de una olla mas grande
que ocupa dos zonas de coccion, pero manejara las zonas de manera independiente a menos que
no esté activada la funcién “puente”.
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Funcién AUTOMATICO

Esta funcién permite activar el modo AUTOMATICO en el que la placa y la campana funcionan de
modo coordinado. Accediendo a la placa se encienden automaticamente las luces. La velocidad de
la campana sera ajustada automaticamente utilizando el nivel de potencia mas alto presente en las

zonas de la placa de coccién.

Emparejamiento Placa-Campana

miento tarda 2 minutos.
Pulse nuevamente las teclas “+" y

Con la placa apagada pulse simultaneamente las teclas “+" y
miento se activara visualizando una animacion en la pantalla.

ATENCION: una vez activado el procedimiento, consulte el manual de la campanag compruebe
que el procedimiento de emparejamiento K-Link se ha activado. El procedimiento de

“«

“«n

y el procedimiento de empareja-

empareja-

para confirmar.

animacion.

Desemparejamiento Placa-Campana
Con la placa apagada mantenga presionada la tecla * -

“ o«

por 2 segundos, todo confirmado por una

9. TABLA DE COCCION

Nivel de potencia | Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Rosti 1(t_orta de patatas), tortillas, alimentos reboza-
dos y fritos, salchichas
8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
Calentamiento rapido Hervir agua

10. FUNCION DE GESTION
DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una
funcion de gestion de la potencia con
control electrénico.

Véase figura.

Esta funcién controla el suministro de la
potencia maxima de 3700 W entre las
zonas de coccion 1y 2, optimizando la
distribucion de la potencia y evitando si-
tuaciones de sobrecarga del sistema.

Placa de coccion al maximo nivel de po-
tencia: la funcion distribuye la potencia
entre las zonas de coccion y si es nece-
sario, reduce automaticamente la poten-
cia de una zona de coccion (al ultimo
mando se le asigna la maxima priori-
dad).

Placa de coccion con limitaciéon de po-
tencia: la funcion distribuye la potencia
entre las zonas de coccion e impide que
se configure la potencia de una zona de
coccién a un nivel superior al limite pre-
visto (para aumentar la potencia de una
determinada zona de coccion, es nece-
sario reducir manualmente el nivel de
potencia configurado para la otra).
Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia adi-
cional (boost) (P) para la zona de coc-
cién 1, la zona de coccién 2 no puede su-
perar simultaneamente el nivel de poten-
cia 9y se limitara automaticamente.
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11. GUIA PARA EL USO DE
LOS RECIPIENTES

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea de

un material ferromagnético adecuado

para las placas de coccién por induc-
cion:

* hierro fundido

* acero esmaltado

« acero al carbono

» acero inoxidable (también no comple-
tamente)

» aluminio con revestimiento ferromag-
nético o base con placa ferromagnéti-
ca

Para determinar si un recipiente es adg

cuado, controle que lleve el simbolo 20
(generalmente grabado en la base).
También puede acercar un iman a la ba-
se del recipiente. Si se queda pegado,
significa que el recipiente se puede utili-
zar en una placa de coccioén por induc-
cion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia,
utilice siempre recipientes con la base lo
mas plana posible y que distribuya el ca-
lor de manera uniforme. Una base que
no sea perfectamente plana puede afec-
tar la conduccién de la potencia y del ca-
lor.

Como usar los recipientes
Diametro minimo del recipiente para las
diferentes zonas de coccion.
Para garantizar que la placa de coccién
funcione correctamente, el recipiente
debe cubrir uno o mas puntos de refe-

rencia presentes en la superficie de la
placa de coccion y debe tener un diame-
tro minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccidon que
mejor se adapte al diametro de la base
del recipiente.

Zonas de coccion Diametro de la base del recipiente
@ min. (recomenda- | @ max. (recomenda-
do) do)
Combinada izquierda 190 mm 230 mm
Individual izquierda 110 mm 190 mm
Central derecha 110 mm 160 mm
Derecha 110 mm 200 mm

Recipientes vacios o con base delga-
da

No utilice recipientes vacios o con base
delgada en la paca de coccion, ya que
esto no permitiria controlar la temperatu-
ra o apagar automaticamente la zona de
coccion si la temperatura es demasiado
alta, con el riesgo de danar el recipiente
o la superficie de la placa de coccion.

Si esto sucede, notoque naday espere a
que todos los componentes se enfrien.
Si aparece un mensaje de error, consul-
te la seccién “Solucion de problemas”.

Consejos/sugerencias

Ruidos durante el funcionamiento
Cuando se activa una zona de coccion,
es posible que se oiga un breve zumbi-
do. Este fendmeno es tipico de las zonas
de coccidn de vitroceramica y no afecta
ni el funcionamiento ni la vida util del
aparato. El ruido depende del tipo de re-
cipiente utilizado. Si el ruido es muy fuer-
te, puede ser necesario cambiar el reci-
piente.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de error |Descripcion

Posible causa del error

Solucion

’J apaga una vez transcurri-|las teclas.
dos 10 segundos.

La placa de coccion se|Se detecta una activacion continua de |Quite el recipiente o seque el agua de

la superficie de vitroceramica y del pa-

g\gua u recipiente en el panel de man-|nel de mandos.
0s.

ER21
apaga.

La placa de coccion se|La temperatura interna de los comF -|Deje que la placa se enfrie.
nentes electronicos es demasiado alta.

Compruebe si la placa de coccion tie-
ne suficiente ventilacion.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
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E2 La zona de coccion co-|Recipiente esté vacio o no es adecua-|Deje que la placa se enfrie.
rrespondiente se apaga. |do. Use un recipiente apropiado.
La temperatura del recipiente o de la|No calentar recipientes vacios.
superficie de vitroceramica es dema-
siado alta.
La temperatura de los componentes
electrénicos es demasiado alta.
E3 La zona de coccion co-|Recipiente inadecuado. Use un recipiente apropiado.
rrespondiente se apaga. |E| recipiente esta perdiendo sus pro-|El error se cancela automaticamente
piedades magnéticas y puede causar|después de 8 s y la zona de coccion
dafios en la placa de induccion. puede ser utilizada de nuevo.
En caso de mas errores, el recipiente
debe ser reemplazado.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
E6 La zona de coccién no se| Tension y/o frecuencia de alimenta-|Controle la tension y/o la frecuencia de
enciende. cion fuera del intervalo permitido. la red.
Si es necesario, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
E8 Las zonas de coccion se|Averia del ventilador. Limpia el ventilador y elimine cualquier
apagan. Ventilador bloqueado por polvo o fila-|Cuerpo extrafio.
mentos. Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
EH La zona de coccion co-|Sensor de temperatura de la zona de|Apague la placa de coccion y encién-
rrespondiente se apaga. |coccion blogqueado. dala de nuevo cuando se haya enfria-
No se detecta un cambio de tempera-|do.
tura suficiente después de encender la|Si el error persiste, comuniquese con
placa de coccion. el Servicio de Asistencia.
U400 Sobretension debida a una conexion eléctrica Desconecte la placa de coccion de la
incorrecta. alimentacion.
Reconecte la placa de coccion segln
el diagrama suministrado.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
E4
E5
E7 Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
E9 Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.
ER20 Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el codigo de error que aparece
ER22 en la pantalla.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. DATOS TECNICOS

Unidad Valor
Tipo de producto Placa de coccion integrada
Dimensiones Ancho mm 900
Profundidad mm 410
Altura min./max. mm 53
Potencia total w 7400
Parametro Valor

Tension/frecuencia de alimentacion

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Peso del aparato

10 kg

67




14. EFICIENCIA ENERGETICA DE LA PLACA DE

COCCION

NUmero de zonas de coccidn

4

Numero de areas de coccidn combinables 1- Izquierda
Tecnologia de coccion Induccién
Dimensiones del &rea de coccion combinable Izquierda 395 x 220 mm
Dimensiones de la zona de coccién Central @ 160 mm
Derecha @ 200 mm

Consumo de energia del &rea de coccidn combinable

lzquierda 192 Whikg

Consumo de energia por zona de coccidn

Central 187 Whikg
Derecha 185 Wh/kg

namiento eléctrico)

Consumo de energia eléctrica de la placa de coccion (funcio-

188 Whikg

15. ASPECTOS
MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomésticos

El simbolo Een el producto o en su em-
balaje indica que este producto no debe
desecharse junto a los residuos domés-
ticos normales. El producto se debe de-
sechar en un punto de recogida especia-
lizado en el reciclaje de componentes
eléctricos y electronicos. Al asegurarse
de que este producto se deseche correc-
tamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas para el medio-
ambiente y la salud que podrian derivar-
se de su eliminacién inadecuada. Para
obtener informacion mas detallada so-
bre cémo reciclar este producto, pénga-
se en contacto con el ayuntamiento, el
servicio local de eliminacién de residuos
o la tienda donde compré el producto.

Eliminacion de los materiales de em-
balaje

. , ™~
Los materiales con el simbolo O son re-
ciclables. Elimine los materiales de em-
balaje en los correspondientes contene-
dores de reciclaje.

Ahorro de energia

Los siguientes consejos la ayudaran a
ahorrar energia al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

68

» Si es posible, tape siempre los reci-
pientes con una tapa adecuada.

Coloque el recipiente en la zona de

coccion antes de encenderla.

» Coloque los recipientes pequefios en
las zonas de coccion pequenas.

» Coloque el recipiente directamente en

el centro de la zona de coccién.

» Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

16. CONFORMIDAD

Informacion sobre el producto de
acuerdo con el Reglamento N.°
66/2014

Normas de referencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Este aparato se ha disefiado, fabricado y
comercializado segun las directivas de
la UE.

“Los datos técnicos se proporcionan en
la correspondiente placa aplicada en el
fondo del aparato.”
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SICHERHEITSINFORM
ATIONEN

Fir die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergeben oder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die  Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Herstellerdesimplan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Stéranfallig-
keit zu beurteilen.

Elektrische Anschlisse
sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.

Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter stromaufwarts
zum Erdkabel beim Austreten
aus seiner Verankerung her-
ausgezogen werden kann.

* Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

» Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

* Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

* FUr Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uber eine angemesse-
ne Schutzerdung verfugt.

* DasProduktmiteinemallpoli-
gen Schalter an das Strom-
netz anschlielen.

* Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
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zu vermeiden.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬂie Schutzfolien abzie-
en.

* Nur die mit dem Gerat gelie-
ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
mal der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr fuhren.

* Reinigungs- und Wartungs-
arbeiten durfen nicht von Kin-
dern durchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

* Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschliel3lich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
eine verantwortliche Person
eingewiesen.

* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenundvon Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
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oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-
ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-
Ler]g des Betriebs sehr
eild.

Auf keinen Fall die Heizwider-
stande berUhren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
ten, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

* Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

» Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

 Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen kdnnen.

» Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzu lassen, wenn Ol oder Fett



verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garprozess muss stan-
dig Uberwacht werden.

» Das Geratistnichtfurden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-
ﬁteuerungssystem vorgese-

en.

WARNHINWEIS: Brandge-
fahr: Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.

» Das Gerat muss so installiert
werden, dass es durch eine
Offnung zwischen den Kon-
takten (3 mm), die eine voll-
standige Trennung unter
Uberlastbedingungen  der
Kategorie Il gewahrleistet,
von der Stromversorgung ge-
trennt werden kann.

» Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.

* Verpackungenaul3erhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.

+ Sicherstellen, dass das Gerat
direkt an eine Steckdose an-
geschlossenist.

» Keine Adapter, Mehrfach-
steckdosen oder Verlange-
rungskabel verwenden, um
das Gerat anzuschliel3en.

» Das Gerat niemals furandere
als die vorgesehenen Zwe-
cke verwenden.

* Die Fritteusen mussen wah-
rend des Gebrauchs stetig
beaufsichtigt werden: Das
uberhitzte Ol kdnnte sich ent-
zunden.

« Das Gerat nicht mit einem ex-
ternen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssys-
tem betreiben.

» Das Geratdarf niemals hinter
einer dekorativen Tur instal-
liert werden, um eine Uberhit-
zung zu vermeiden.

* Nichtaufdas Geratstellen, da
tes beschadigt werden konn-
e.

» Topfe und Pfannen nicht auf
den Rand stellen, da dies die
Silikonfugen  beschadigen
konnte.

2. INSTALLATION

Bei der Installation sind die im Verwen-

dungsland geltenden Gesetze, Verord-

nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften flr die Sicherheit elektrischer

Anlagen, ordnungsgemafRe Wiederver-

wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-

ten!

« Firweitere Informationen zur Installa-
tion siehe Installationsanleitungen.

« Zwischen dem Geréat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden.

» Sicherstellen, dass der Raum unter
dem Kochfeld fiir die Luftzirkulation
ausreicht. Siehe Installationsanlei-
tung.

» Der Boden des Gerats kann sehr heif’
werden. Wenn das Geréat Giber Schub-
laden installiert wird, darauf achten,
eine feuerfeste Trennwand unter dem
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Gerét anzubringen, um den Zugang
zum Boden zu verhindern. Siehe In-
stallationsanleitung.

» Die Belliftung des Gerats hat nach
den Anweisungen des Herstellers zu
erfolgen.

+ Fr eine Offnung von mindestens 28
cm? auf der Vorderseite des Herd-
blocks, der das Kochfeld enthalt, sor-
gen, um fir eine korrekte BelUftung
des Produktes zu sorgen.

Anforderungen an den Herdblock

* Wird das Gerat auf brennbaren Mate-
rialien montiert, sind die Richtlinien
und Vorschriften fir Niederspan-
nungsanlagen sowie die Brand-
schutzvorschriften strikt einzuhalten.

» Die Komponenten (aus Kunststoffma-
terial und Furnierholz) muissen bei
Einbauelementen mit hitzebestandi-
gen Klebstoffen (min. 85 °C) befestigt
werden: Die Verwendung von nicht
geeigneten Materialien und Klebstof-
fen kann zu Deformationen und Abl6-
sen der Komponenten fihren.

» Die Verwendung von Massivholzprofi-
len um die Arbeitsplatte hinter dem
Gerat ist zulassig, sofern die Min-
destabsténde stets den Anweisungen
in den Installationszeichnungen ent-
sprechen.
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Fir weitere Informationen zur Installa-
tion siehe Installationsanleitungen.
Wenn sich unter dem Kochfeld kein
Ofen befindet, eine Trennwand unter
dem Gerét installieren, wie in der In-
stallationsanleitung gezeigt.

3. ELEKTRISCHER

ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschliisse miissen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefihrt werden.

Vor dem AnschlieR3en Uberprifen, ob
die auf dem Typenschild angegebene
Nennspannung des Gerates mit der
Spannung der Netzversorgung Uber-
einstimmt. Das Typenschild befindet
sich an der Unterseite des Kochfelds.
Das Anschlussschema ist einzuhalten
(auf der Unterseite des Kochfelds).
AusschlieBlich Originalkomponenten
verwenden, die vom Ersatzteilservice
geliefert wurden.

Das Gerat wird mit Anschlusskabel
geliefert.

Sollte das Versorgungskabel bescha-
digt sein, muss des durch eine ange-
messene Originalkomponente ersetzt
werden. In diesem Fall muss der Kun-
dendienst kontaktiert werden.

ACHTUNG! Keine SchweilRarbei-
ten an Kabeln ausfiihren!

Elektrischer Anschluss




WARNHINWEIS: Das Kochfeld
ist bereits fir einen EINPHASI-
GEN elektrischen Anschluss aus-
gelegt; eventuelle Anderungen
missen gemal folgender Anwei-
sungen ausgefihrt werden.

Elektrische Anschlusse sind von ei-
nem Fachmann auszufiihren.

Dieses Gerat weist einen Y-An-
schluss mit einem Kabel vom Typ
HO5V2V2-F auf. Mindestquerschnitt
der Leiter: 5x2,5 mm?.

Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

sicherstellen, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maxima-
le Leistung und Stromstarke) mit de-
nen des Gerats Uibereinstimmen.

Das Gerat, wie in der Abbildung ge-
zeigt, anschlielRen (gemall den auf
nationaler Ebene geltenden Refe-
renzstandards fur die Netzspannung).

Anschlussschema

220V - 240V 1N ~

o ————
(N]

Schwarz

Braun

Blau

Grau

Gelb / Griin

380V - 415V 2N ~

=

BEE @

L1 Braun

L2 Schwarz

Blau

Grau

Gelb / Griin

380V - 415V 2N ~

L —
L1 Braun
L2 Schwarz
N1 Blau
N2 Grau
@ Gelb / Griin

4. REINIGUNG UND

WARTUNG

Niemals Scheuerschwamme, Stahl-
wolle, Salzsaure oder andere Produk-
te, die Kratzer oder Flecken auf der
Oberflache hinterlassen kdnnten, ver-
wenden.

Keine Speisereste verzehren, die auf
die Oberflache und auf die funktionel-
len oder asthetischen Elemente des
Kochfeldes gefallen sind oder sich
dort angesammelt haben.

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten am Gerat muss dieses ausge-
schaltet und spannungslos gemacht
werden.
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Um das Einbrennen von Speiseresten
zu vermeiden, das Gerat nach jedem
Gebrauch reinigen. Es ist viel schwie-
riger, Spuren von verhartetem oder
verbranntem Schmutz zu entfernen.
Um den taglichen Schmutz zu entfer-
nen, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm mit einem geeigneten Rei-
nigungsmittel verwenden. Die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
der zu verwendenden Reinigungsmit-
tel befolgen. Die Verwendung von
neutralen Reinigungsmitteln wird un-
bedingt empfohlen.

Spuren von verhartetem Schmutz,
z.B. beim Kochen (bergelaufene
Milch, mit einem Schaber flr Glaske-
ramikflachen entfernen, solange das
Kochfeld noch heil} ist. Die Empfeh-
lungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers be-
folgen.

Zuckerreiche Speisereste, z.B. Mar-
meladenspritzer wahrend des Ko-
chens, mit einem Schaber fiir Glaske-
ramikflachen, solange das Kochfeld
noch heil} ist. Solche Ruickstande
kénnten, wenn sie nicht entfernt wer-
den, die Glaskeramikoberflache be-
schadigen.

Geschmolzenen Kunststoff mit einem
Schaber fir Glaskeramikflachen ent-
fernen, solange das Kochfeld noch
heild ist. Solche Riickstande kdnnten,
wenn sie nicht entfernt werden, die
Glaskeramikoberflache beschadigen.
Kalkflecken mit einer kleinen Menge
Entkalkerlésung, zum Beispiel mit Es-
sig oder Zitronensaft, entfernen, so-
bald das Kochfeld abgekuhlt ist. An-
schlielfend erneut mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Die Oberflache nicht zum Schneiden
oder Zubereiten der Lebensmittel ver-
wenden und darauf achten, dass kei-
ne harten Gegenstande darauf fallen.
Keine Topfe oder Geschirr Uber die
Oberflache ziehen.

Keine Dampfreiniger verwenden.

Wartung und Reparatur
» - Sicherstellen, dass die Wartung der
elektrischen  Komponenten aus-
schlief3lich dem Hersteller oder Kun-
dendiensttechnikern anvertraut wird.
» - Sicherstellen, dass beschadigte Ka-
bel nur durch den Hersteller oder Kun-
dendiensttechnikern ersetzt werden.
Im Falle von Stérungen versuchen mit-
hilfe der Anleitung fir Problemlésungen
eine Lésung zu finden. Sollte das Pro-
blem nicht geldst werden koénnen, den
Kundendienst kontaktieren.

Der Kundendienst bendétigt folgende In-
formationen:

- Art der Stérung

- Geratemodell (Art./Code)

- Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen befinden sich auf
dem Typenschild. Das Typenschild be-
findet sich am Boden des Gerats.

Im Falle einer unsachgemafRen Verwen-
dung des Gerats oder einer Installation,
die nicht von einem autorisierten Instal-
lateur durchgefiihrt wurde, kénnte der
Besuch des Kundendiensttechnikers
oder Handlers auch wahrend der Garan-
tiezeit kostenpflichtig sein.

5. PRODUKTBESCHREIB
UNG

Anordnung der Kochflachen

1 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

2 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000

3 |Einzelkochzone (160 mm) 1400 W, mit Booster-
Funktion 2100 W




4 |Einzelkochzone (200 mm) 2300 W, mit Booster-
Funktion 3000 W

5 |Bedienfeld

1+2 |Kombinierbare Kochzone 9\?5 x 220 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Toépfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fur Induktionskochfelder geeig-
net ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-
wendet wird, erscheint das Symbol Yauf
dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion, die anzeigt, dass die Ober-
flache der Kochzone noch eine Tempe-
ratur von 50 °C oder mehr hat und daher
bei Bertihrung mit blolen Handen Ver-
brennungen verursachen konnte. Die Di-
git-Taste der entsprechenden Kochzone

gith an.
6. BEDIENFELD
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Pausenfunktionstaste
Timersteuerung und Kochzeitanzeige
Timer-Symbol

Symbol der ,Briickenfunktion*
Anzeige der Leistungsstufe

O O W N -

7 | Symbol der Schmelzfunktion
8 |Schmelzfunktionstaste

9 |Scrolltastenfeld

10 | Sperrfunktionstaste

Die Kochzonen kdénnen eingeschaltet
werden, indem auf das entsprechende
Scrolltastenfeld gedriickt wird. Ein inten-
siveres Leuchten des Digits bestatigt
den Vorgang.

Darlber hinaus kénnen die Kochzonen
auch aktiviert werden, indem man einen
Topf darauf stellt. Das Kochfeld erkennt
automatisch den Topf und dessen Ab-
messungen. Folglich schaltet es die not-
wendigen Kochzonen ein.

7. LEISTUNGSBEGRENZU

NG
Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung  ange-

schlossen wird, muss der Installateur die
Leistung der Kochzonen entsprechend
der tatsachlichen Kapazitaten der haus-
lichen elektrischen Anlage einstellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann

das Kochfeld direkt mit ®© eingeschaltet

oder alternativ das unten beschriebene

Verfahren befolgt werden, um auf das

Menu zuzugreifen.

+ DasDas Kochfeld an die hausliche
Stromversorgung anschlie3en (dieser
Vorgang muss bei jedem Zugriff auf
das Menu ausgefuhrt werden).

» Alle Digit-Tasten leuchten fiir einige
Sekunden auf.

» Sobald sich drie Digits erneut abschal-
ten, —o und TF driicken und 4 Sekun-
den gedrickt halten, bis sich das linke
Scrolltastenfeld einschaltet.

» Die beiden linken Scrolltastenfelder
gleichzeitig driicken und 4 Sekunden
gedrickt halten, bis die 3 Steuerdigits
,CF6“anzeigen.

. 1ﬁr Dricken, bis ,PHA® erscheint.

« Auf das letzte Tastenfeld driicken, um
die richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fur
die Angaben:
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Wert auf dem | kW |Hinweise 4 3,5
Scrolltasten- 5 3
feld
0 7,4 |Anfangs-Standardeinstellung 6 25
1 6 Nachdem der richtigq Wert eingegeben
i el
; i wurde, auf —o und T zur Bestatigung

driicken und gedrickt halten.

8. FUNKTIONEN

—

—

—
|
— §|

—
I
—

—
I

L

'—' ] ® MIN
-+
L -—-------BOOST
) ° °
2
1l o B e ORI
C
Sperren Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum Beispiel das
Kochfeld zu putzen.
Um sie zu aktivieren ===0 driicken.
Um sie zu deaktivieren =0 driicken.
Kindersicherung Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

e
grp ksie zu aktivieren: Gleichzeitig auf ==0 und T driicken, auslassen und emeut =0
riicken.

]
Alle Digits zeigen L .
Die beschriebenen Vorgange miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

W
iy

11}
(Ljer ksie 2u deaktivieren: Gleichzeitig auf =0 und TWJ driicken, auslassen und erneut
riicken.

Alle Digits, die L anzeigen, verschwinden.
Die beschriebenen Vorgénge miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 5 Minuten auf eine zusétzliche Leistungsstufe eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,Boost" auf dem Scroll-
tastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt /™ .

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen.

Timer der Kochzonen

ge_q Timer erméglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten
eit.

Die Kochzonen kénnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und eine der 4 Kochzonen auswahlen, dann auf ,+*
und ,-* drlicken, um den Timer einzustellen. Das Symbole O der Kochzone leuchtet auf. Einzeln
auf ,+* und ,-* driicken, um den Countdown zu aktivieren. Das Erhéhen und Verringern des Werts
wahrend der Einstellung hangt von der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timer-
einstellung zeigt den Countdown an.

Fir 5 Sekunden nichts berihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null stellen (auf ,+*
und - driicken, und mit ,-* nullsetzen).
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Timer (allgemein)

Alarm-Timer fiir den allgemeinen Gebrauch.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und dann auf ,+“ und - drlicken, um den Timer
einzustellen. Einzeln auf ,+* und ,-* driicken, um den Countdown zu aktivieren. Das Erh6hen und
Verringern des Werts wéhrend der. Einstellung héngt von der einzustellenden Zeit ab. Das Display
im Bereich der Timereinstellung zeigt den Countdown an.

Fiir 5 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null stellen (auf ,+*
und ,-* driicken, und mit - nullsetzen).

Schmelzfunktion Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswéahlen und L driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.
Zum Deaktivieren L oder ® driicken.

Pausenfunktion Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu star-
ten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktio-
nen auf Null gestellt werden.

[N}

Wahrend der Pause zeigen alle Digits ! !, an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.
- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

W
Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf T driicken und min. 1 Sekunde lang ge-
driickt halten.

W

Um sie zu deaktivieren: T driicken und min. 1 Sekunde lang gedriickt halten sowie mit dem
Finger von Min. auf Max. auf dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine Animation zeigt.

Abruffunktion Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsich-
tigten Halt abzurufen, indem auf gedriickt wird.

Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6 Sekunden auf ® und
dann 6 Sekunden auf driicken. Ein Piepton bestétigt den Vorgang.

Wird bei a_us?eschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden wieder eingeschaltet, ge-
hen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen verloren.

Aufwérmfunktion | Diese Funktion dient zum Aufwérmen eines Kochtopfes auf der hdchsten Stufe, bevor man mit dem

Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fiir welche die Kochzone auf der hochs-
ten Leistungsstufe gehalten wird, héngt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | (WIN|—

Nicht verfiighar

Boost Nicht verfiighar

Eine der 4 Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert (von 1 bis 8) 3 Sekunden auf dem
Scrolltastenfeld gedriickt halten. Das Kochfeld hat fiir einen Zeitraum, der je nach zuvor eingestell-
ter Kochleistung variiert, eine maximale maximale Leistung und kehrt dann zu dem zu Beginn ein-
gestellten Wert zurlick.
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Kombifunktion
(,,Briickenfunktion®)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groRere Kochzone zu
verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Mdglichkeit, Topfe mit breiteren Boden zu benutzen.

Es kénnen fiir die Funktion ausschlieRlich die linken Kochzonen ausgewahlt werden.

Um sie zu aktivieren: Gleichzeitig beide linken Tasten drlicken, bis das Digit n anzeigt und das

Symbol Jaufleuchtet.
Um die Leistung der mit dem kombinierten Modus verwendbaren Zone einzustellen, das letzte
Scrolltastenfeld auf der linken Seite verwenden.

In beiden Kochzonen leuchtet das Symbol ] auf.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fiir die ,Briickenfunktion” verwendet wurden,
driicken, bis die Symbole verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groReren Topfes, der zwei
quhztmer;( tt_)e_leé;t, tverwaltet die Zonen jedoch unabhangig voneinander, sofern die ,Briickenfunkti-
on“ nicht aktiviert ist.

AUTO-Funktion

Diese Funktion erlaubt, den AUTO-Modus zu aktivieren, in dem das Kochfeld und die Dunstab-
zugshaube zusammen laufen. Wenn man das Kochfeld einschaltet, schalten sich automatisch die
Lichter ein. Die Geschwindigkeitsstufe der Dunstabzugshaube wird automatisch eingestellt, wenn
man die hdchste Leistungssiufe in der Kochfeldzone benutzt.

Koppelung von Kochfeld und Dunstabzugshaube

Die Tasten ,+“ und ,-“ bei ausgeschaltetem Kochfeld gleichzeitig driicken und das Koppelungsver-
fahren wird aktiviert, was durch eine Animation angzeigt wird.

ACHTUNG: nachdem das Verfahren aktiviert wurde, auf das Handbuch der Dunstabzugshaube
Bezug nehmen und Uberpriifen, dass das K-Link-Koppelungsverfahren eingeschaltet wurde. Der
Kopplungsvorgang dauert 2 Minuten.

Die Tasten ,+* und ,-“ erneut zur Bestatigung driicken.

Entkoppelung von Kochfeld und Dunstabzugshaube
Die Taste ,-* bei ausgeschaltetem Kochfeld 2 Sekunden lang gedriickt halten; es wir durch eine
Animation bestétigt.

9. GARTABELLE

Leistungsstufe |Garmethode Zu verwenden zum
1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und ge-
bratene Gerichte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks
Schnelles Erhitzen Wasser kochen

,Dieses Produkt verflgt Gber eine elek-

10. LEISTUNGSMANAGEM tronisch gesteuerte Leistungsmanage-
ENT-FUNKTION ment-Funktion.

Siehe lllustration.

Ej ,—ﬂ Diese Funktion steuert die maximale

‘ Ausgangsleistung von 3700 W zwischen
den Kochzonen 1 und 2, wodurch die
Leistungsverteilung optimiert und Syste-
muberlastungen vermieden werden.
Kochfeld auf maximaler Leistungsstufe -
die Funktion verteilt die Leistung zwi-
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schen den Kochzonen und reduziert bei




Bedarf automatisch die Leistung einer
Kochzone (der letzte Befehl hat die
héchste Prioritat).

Kochfeld mit Leistungsbegrenzung - die
Funktion verteilt die Leistung zwischen
den Kochzonen und verhindert, dass die
Leistung einer Kochzone den Grenzwert
Uberschreitet (um die Leistung einer be-
stimmten Kochzone zu erhdéhen, muss
die fur die andere Kochzone eingestellte
Leistungsstufe manuell reduziert wer-
den).

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fir Kochzone 1 gewahlt wird,
kann Kochzone 2 die Leistungsstufe 9
nicht gleichzeitig Uberschreiten und wird
automatisch begrenzt.”

11. LEITFADEN ZUR
VERWENDUNG DER
TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Bo-

den verwenden, die fur die Verwendung

auf Induktionskochfeldern geeignet sind:

* Gusseisen

» Emaillierter Stahl

» Karbonstahl

» Rostfreier Stahl (auch nicht vollstan-
dig)

* Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zu besti‘n;

men, Uberpriifen, ob das Symbol 20
(normalerweise auf dem Boden gestem-
pelt) vorhanden ist. Es kann auch ein
Magnet in die Nahe des topfes gebracht
werden. Bleibt er anhaftend, bedeutet
dies, dass der Topf auf einem Indukti-
onskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, die die warme gleichmaRig
verteilen, um die Effizienz zu gewahrleis-

ten. Wenn der Boden nicht vollkommen
eben ist, kann dies die Strom- und War-
meleitung beeintrachtigen.

Wie Topfe zu benutzen sind
Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fir
die verschiedenen Kochzonen.

Um die einwandfreie Funktion des Koch-
feldes zu gewahrleisten, muss der Topf
einen oder mehrere der auf der Oberfla-
che des Kochfeldes angegebenen Refe-
renzpunkte abdecken und einen geeig-
neten Mindestdurchmesser aufweisen.
Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten fiir den Durchmesser des
Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
min. @ (empfohlen) | max. @ (empfohlen)
Kombinierte Kochzo- 190 mm 230 mm
ne
Einzelkochzone links 110 mm 190 mm
Mitte rechts 110 mm 160 mm
Rechts 110 mm 200 mm

Leere oder diinnbodige Topfe und
Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder sol-
che mit diinnem Boden auf dem Koch-
feld verwenden, da so die Temperatur-
kontrolle oder die automatische Ab-
schaltung der Kochzone bei zu hoher
Temperatur unmdéglich ware, mit dem Ri-
siko, den Topf oder die Oberflache des
Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts berihren
und abwarten, bis alle Komponenten ab-
gekuhlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlésung®.

Ratschldage/Empfehlungen
Gerausche wahrend des Betriebs

Bei Aktivierung einer Kochzone ertdnt
ein kurzer Summton. Diese Erscheinung
ist typisch fir Glaskeramikkochzonen
und beeinflusst weder den Betrieb noch
die Lebensdauer des Gerats. Das Ge-
rausch kann je nach Art des verwende-
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ten Topfs variieren. Bei einer starken
Stérung kann es sinnvoll sein, den Topf
auszutauschen.

12. PROBLEMLOSUNG

Fehlercode

Beschreibung

Magliche Fehlerursache

Abhilfe

’J

Das Kochfeld schaltet
Sit(;h nach 10 Sekunden
ab.

Es wurde ein stetige Aktivierung der
Tasten festgestellt.

Es befindet sich Wasser oder ein Topf
auf dem Bedienfeld.

Das Wasser bzw. den Topf von der
Glaskeramikoberflache und dem Bedi-
enfeld entfernen.

ER21 Das Kochfeld schaltet|Die Innentemperatur der elektroni- Das Kochfeld abkiihlen lassen.
sich aus. schen Komponenten ist zu hoch. Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber eine
ausreichende Beliiftung verfligt.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E2 Die entsprechende Koch-|Der Kochtopf ist leer oder nicht geeig-|Das Kochfeld abkihlen lassen.
zone wird abgeschaltet. B?t- . i dos Kochionfes od Einen geeigneten Topf verwenden.
ie Temperatur des Kochtopfes oder|Kei 5 5
der Glask%ramikoberﬂéche ist zu hoch. Keine leeren Topfe erwarmen.
Die Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
E3 Die entsprechende Koch-| Topf nicht geeignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
zone wird abgeschaltet. |Der Kochtopf verliert seine magneti-| Der Fehler wird nach 8 s automatisch
schen Eigenschaften und kann das In-|behoben und die Kochzone kann er-
duktionskochfeld beschadigen. neut verwendet werden.
Sollte es zu weiteren Storungen kom-
men, muss der Kochtopf ausgetauscht
werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E6 Die Kochzone lasst sich|Versorgungsspannung und/oder -Fre-|Die Netzspannung und/oder -Frequenz
nicht einschalten. quenz aullerhalb des zuldssigen Be-|kontrollieren.
reichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst kon-
taktieren.
E8 Die Kochzonen schalten|Lfterstorung. Lfter reinigen und eventuelle Fremd-
sich ab. Liifter durch Staub oder Faden ver-|korper entfernen.
stopft. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
EH Die entsprechende Koch-|Der Temperaturfiihler der Kochzone ist|Das Kochfeld abschalten und nach-
zone wird abgeschaltet. | blockiert. dem es abgekiihlt ist erneut einschal-
Es wird keine ausreichende Tempera-|ten.
turanderung nach dem Einschalten|Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
des Kochfeldes erfasst. den Kundendienst kontaktieren.
U400 Uberspannung durch falsch durchgefiihrten Das Kochfeld von der Stromversor-
elektrischen Anschluss. gung trennen.
Das Kochfeld nach dem gelieferten
Schaltplan neu anschlieflen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E4
E5
E7 Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E9 Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlieRen.
ER20 Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeigten
ER22 Fehlercode angeben.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

80




13. TECHNISCHE DATEN

Einheit Wert
Produkttyp Integriertes Kochfeld
Abmessungen Breite mm 900
Tiefe mm 410
Hohe min./max. mm 53
Gesamtleistung W 7400

Parameter

Wert

Versorgungsspannung / -Frequenz

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Gewicht des Gerates

10 kg

14. ENERGIEEFFIZIENZ DES KOCHFELDES

Anzahl Kochzonen 4
Anzahl der kombinierbaren Kochzonen 1- Links
Kochtechnologie Induktion
Abmessungen des kombinierbaren Kochzonen Links 395 x 220 mm
Abmessungen der Kochzonen Mitte @ 160 mm
Rechts @ 200 mm
Stromverbrauch der kombinieren Kochzone Links 192 Whikg
Stromverbrauch pro Kochzone Mitte 187 Whlkg
Rechts 185 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfeldes (elektrischer Betrieb) 188 Whikg

15. UMWELTASPEKTE

Entsorgung von Elektrogeraten

Das Symbol E aufdem Produkt oder auf
der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt nicht als normaler Hausmull
entsorgt werden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziel-
len Sammelstelle fir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben wer-
den. Mit der vorschriftsmaRigen Entsor-
gung des Produkts tragt der Benutzer
dazu bei, schadliche Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit aufgrund der
nicht angemessenen Entsorgung zu ver-
meiden. Fur weitere Informationen Gber
das Recycling dieses Produktes an die
Gemeinde, den ortlichen Abfallentsor-
gungsdienst oder den Handler, bei dem
das Gerat gekauft wurde, wenden.

Entsorgung von Verpackungsmate-
rialien

\Aerpackungsmaterial mit dem Symbol

Co ist wieder verwendbar. Das Verpa-
ckungsmaterial in den dafir vorgesehe-
nen Containern fir Recyclingmaterial
entsorgen.

Energieeinsparung

Die nachstehenden Empfehlungen tra-

gen dazu bei, beim taglichen Kochen

Energie einzusparen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

* Wenn mdglich, die Tépfe immer mit
dem Deckel abdecken.

» Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

» Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

» Die Topfe direkt in der Mitte der Koch-
zone platzieren.

+ Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu schmel-
zen.
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16. KONFORMITAT
Produktinformation gemaR Verord-
nung Nr. 66/2014

Bezugsnormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

g3

Dieses Gerat wurde gemall den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.

,Die technischen Daten sind auf dem Ty-
penschild auf der Unterseite des Pro-
dukts angegeben.”
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GUVENLIKLE ILGILI
BILGILER

Kendi guvenliginiz agisin-
dan ve cihazin duzgun ¢a-
lismasi icin, kurulum ve
devreye alma islemlerini

erceklestirmeden once,
lutfen bu kilavuzu dikkatli-
ce okuyun. Satis ya da U-
cuncu sahislara devir du-
rumunda dahi, isbu tali-
matlari daima cihaz ile bir-
likte bulundurun. Kullani-
cilarin, cihazin tim isletim
ve guvenlik 6zelliklerini bil-
meleri Gnemlidir. Bu ocak-
larda, EMC ve EMF direk-
tiflerinin  gereksinimlerini
karsilayan ve diger elekt-
ronik cihazlarla bir araya
getiriimemesi gereken In-
duksiyon sistemleri bulun-
maktadir. Kalp pili veya di-
ger elektronik implantlari
olan kisiler, duyarhlik de-
recelerini degerlendirmek
igin doktorlarina veyaimp-
lant cihazin Ureticisine da-
nismaldir.

A Elektrik baglantllan]\yetkin
bir teknisyen tarafindan
aptimahdir. Elektrik bag-
antisini yapmadan once
ELEKTRIK BAGLANTI-
LARI bolumuni okuyun.

Gu¢ kaynagi kablosuna sahip
cihazlar icin, kablonun capa
baglanti noktasi ile terminaller
arasindaki terminaller veya tel-
lerin enine kesiti, canli iletkenin
topraklama kablosunun c¢apa-

sindan ¢ikmasi durumunda

topraklama kablosunun Ust kis-

mina gekilmesine izin verecek
sekilde duzenlenmelidir.

* Uretici, uygunolmayan bir ku-
rulum ya da kullanimdan kay-
naklanan muhtemel hasarlar-
dan dolayr sorumlu tutula-
maz.

» Sebeke geriliminin, Grindn i-
cine sabitlenmis olan veri pla-
kasi Uzerinde belirtilen gerili-
me karsilik gelip gelmedigini
kontrol edin.

« Baglanti kesme cihazlari,
kablolama sistemindeki yo-
netmeliklere uygun olarak sa-
bit sisteme monte edilmelidir.

« Sinif | cihazlarda evdeki bes-
leme sebekesinde yeterli bir
toprak baglantisi bulundu-
gundan emin olun.

« Urdnd bir omnipolar anahtar
kullanarak elektrik sebekesi-
ne baglayin.

* Guc kablosu hasar gorurse,
herhangi bir risk veya tehlikel
durumdan kaginmak icin ure-
tici, yetkili bir servis merkezi
veya yetkin bir teknisyen tara-
findan degistirilmelidir.

UYARI: Cihazi monte et-
meden Once Kkoruyucu
filmleri gikarin.

* Yalnizca cihazla birlikte veri-
len vidalari ve diger donanim
ogelerini kullanin.

UYARI: Isbu talimatlara
uy?un vida ve sabitleyici-
lerle monte edilmemesi, e-
Iektrik sokla sonuglanabi-
ir.

* Temizlik ve bakim islemleri,
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bir yetiskin gozetiminde ol-
madikca cocuklar tarafindan
gerceklestiriimemelidir.

* Cocuklar, cihazla oynama-

Iklarindan emin olmak icin
Idenetim altinda tutulmahdir-
ar.

* Bu cihaz, psikolojik, psikolo-
{'ik-fiziksel-duyusal yetenek-
eri azalmis veya tecrube ve
bilgi eksikligi olan Kisilerce
(cocuklar dahil), guvenlikle-
rinden sorumlu birisi tarafin-
dan gozlemlenmedikcge ve ta-
limat verilmedikce kullanil-
mamalidir.

* Bu cihaz, 8 yasinin altindaki
cocuklar tarafindan ve psiko-
lojik-fiziksel-duyusal  yete-
nekleri sinirli veya bilgi ve be-
cerileri yetersiz olan Kisiler ta-
rafindan, cihazin emniyetli bir
sekilde nasil kullanilacagi ve
olusabilecek tehlikeler hak-
kinda dikkatlice denetlenme-
leri ve talimatlandiriimalari
sartiyla, kullanilabilir. Cocuk-
larin cihazla oynamasina izin
vermeyin.

A UYARI: Cihaz ve erisilebi-
lir parcalari kullanim sira-
sinda ¢ok Isinir.

Rezistanslara dokunmamaya
cok dikkat edin.

Surekli denetlenmedikleri stire-
ce 8 yasin altindaki ¢cocuklari u-
zak tutun.

UYARI: Ylzeyde catlaklar var-
sa, elektrik carpmasi riskini on-
lemek icin cihazi kapatin.

* Islak eller veya vucut ile ciha-

za dokunmayin.

» Cihazitemizlemekiginbuhar-
84

I aletler kullanmayin.

« Ocagin ylzeyine asiri 1sina-
bilecekleri igin bigak, catal,
ka?|kve kapak gibimetal nes-
neler koymayin.

» Kullandiktan sonra ocagi ka-
Eatmak igin uygun komutu

ullanin; tencere sensorleri-
ne guvenmeyin.

UYARI: Siviveyakati yag kulla-
nirken ocagl gozetimsiz birak-
mak tehlikelidir, cinku bu tehli-
keli bir durum olusabilir ve yan-
gina neden olabilir. ASLA alev-
leri su ile sbndlrmeye calisma-
In, ancak cihazi kapatin ve a-
evleri bir kapak veya aleve da-
yanikl bir 6rtt ile sondarun.

DIKKAT: Pigirme islemi izlen-

melidir. Kisa bir pigirme iglemi

surekliizlenmelidir.

+ Cihaz harici bir zamanlayici
veyaayri birkumanda sistemi
ile uzaktan galigtiriimak tze-
re tasarlanmamigtir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Pigir-
me yuzeylerinin Uzerine esya
koymayin.

» Cihaz, kategori Il asirn yuk
kosullarinda baglantinin ta-
mamen kesilmesini saglayan
kontaklar (3 mm) arasinda bir
aciklik ile gu¢ kaynagindan
ayrilmaya izin verecek sekil-
de kurulmahdir.

» Cihaz asla hava kosullarina
(yagmur, glines) maruz bira-
Kilmamalidir.

« Ambalajini gocuklarin ve ev-
cil ha?/vanlarln erisemeyece-
gi yerlerde saklayin.

« Cihazin elektrik prizine dog-
rudan bagli oldugundan emin




olun.

Cihazi baglamak icin adap-
tor, coklu priz veya uzatma
kablosu kullanmayin.

Cihazi hicbir kosulda tasar-
landigl amaclar disinda kul-
lanmayin.

Kizarticilarin kullanim sira-
sindadaimaizlenmelerigere-
Kir: asiriisinanyag tutusabilir.
Cihazi harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kuman-
da sistemi kullanarak calistir-
mayin.

Cihaz asiri 1sinmasini onle-
mek icin asla dekoratif bir ka-
pinin arkasina monte edilme-
melidir.

Cihazin Uzerinde ayakta dur-
mayin, hasar gorebilir.
Silikon baglantilar hasar go-
rebileceginden, tencereleri
ve tavalari kenarlara yerles-
tirmeyin.

2. KURULUM

Kurulum islemi igin, kullanilacagi Ulkede
yururlUkte olan yasalara, yonetmeliklere,
direktiflere ve standartlara (elektrik sis-
temlerinin guvenligi, bilesenlerin dogru
geri donlsimuU yénetmelikleri vb.) uyul-
masi zorunludur!

Kurulum hakkinda daha fazla bilgi igin
montaj talimatlarina bakin.

Cihaz ile tezgah arasinda silikon dol-
gu macunu kullanmayin.

Ocagin altindaki boslugun hava sirki-
lasyonu icin yeterli olup olmadigini
kontrol edin. Montaj talimatlarina ba-
kin.

Cihazin tabani fazla isinabilir. Eger ci-
haz gekmecelerin (izerine monte edil-
misse, alta erisimi dnlemek igin ciha-

zin altina yanmaz bir ayirma paneli
takmaniz gereklidir. Montaj talimatla-
rina bakin.

Cihazin havalandirmasi ureticinin tali-
matlari ile uyumlu olmahdir.

Uriintin dogru sekilde havalandiriima-
sini saglamak igin ocag yerlestirece-
giniz mutfak blogunun 6niinde en az
28 cm? aciklik olusturun.

Mutfak blogu gereksinimleri
« Cihaz yanici malzemelerin Ustlne

monte edilirse, al¢ak gerilim sistemleri
ve yangin 6nleme kurallarti ile ilgili ku-
rallara ve duzenlemelere kesinlikle
uymak gerekir.

» Ankastre Unitelerde bilesenler (plastik

ve vernikli ahsap malzemeden) isiya
dayanikli (min. 85 °C) tutkallarla uygu-
lanmalidir: uygun olmayan malzeme
ve yapistiricilarin kullanilmasi bile-
senlerde deformasyona veya ayrilma-
ya neden olabilir.

Minimum mesafelerin her zaman ku-
rulum c¢izimlerinde verilen degerlere
uygun olmasi kosuluyla, cihazin arka-
sindaki tezgah etrafinda masif ahsap
profillerin kullaniimasina izin verilir.

» Kurulum hakkinda daha fazla bilgi icin

montaj talimatlarina bakin.
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* Ocagin altinda firin yoksa, cihazin al-
tina montaj talimatlarinda gdésterildigi
gibi bir ayirma paneli monte edin.

3. ELEKTRIK BAGLANTSII

UYARI: Tim elektrik baglantilari
montaj yapmaya yetKkili bir kisi ta-
rafindan yapiimahdir.

» Baglantilari yapmadan 6nce, cihazin
veri plakasinda belirtilen voltajinin gu¢
kaynaginin voltajina uygun oldugunu
kontrol edin. Veri plakasi ocagdin taba-
nina takiimistir.

« Baglanti semasini (ocagin alt tarafin-
dadir) takip edin.

* Yalnizca yedek parga servisi tarafin-
dan saglanan orijinal parcalari kulla-
nin.

» Cihaz bir baglanti kablosuyla birlikte
verilir.

» Gugkablosu hasar gorirse, uygun ori-
jinal yedek parca ile degistirin. Yetkili
Servisle baglanti kurun.

Dikkat! Kablolara kaynak yapma-
yin!

Elektrik baglantilari

UYARI: Ocak TEK FAZLI elektrik
baglantisiigin ayarlanmistir, muh-
temel degisiklikler icin asagidaki
talimatlari izleyin.

» Elektrik baglantilari uzman bir teknis-
yen tarafindan yapilmalidir.

* Bu cihazda HO5V2V2-F tipi kabloya
sahip “Y” tipi baglanti bulunur. lletken-
lerin minimum kesiti: 5x2,5 mm?.

» Baglanti kelepcgelerine baglanti kutu-
sunun kapagi ¢ikarilarak erisilebilir.
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» Ev elektrik sisteminin (voltaj, maksi-
mum gug¢ ve akim) 6zelliklerinin ciha-
zinkilerle uyumlu oldugunu dogrula-

yin.

» Cihazi semada gosterildigi gibi bagla-
yin (ulusal sebeke gerilimi referans
standartlarina uygun olarak).

Baglanti semasi
220V - 240V 1N ~
D e

Siyah

Kahverengi

Mavi

Gri

Sari / Yesil

@ZZI—I—

380V - 415V 2N ~

N

BEE @B

Kahverengi

Siyah

Mavi

Gri

Sari / Yesil

® = =55




380V - 415V 2N ~

T ———
L1 Kahverengi
L2 Siyah
N1 Mavi
N2 Cri
@ Sari / Yesil

4. TEMIZLIK VE BAKIM

°

Asla ylzeyde cizik veya iz birakabile-
cek asindirici stingerler, ¢elik yuna,
tuz ruhu veya diger trinleri kullanma-
yin.

Yilzeye ve ocagin islevsel veya este-
tik elemanlar Ustline dusen veya bu-
ralarda biriken yiyecek artiklarini ti-
ketmeyin.

Her turlG temizlik ya da bakim operas-
yonundan 6nce, cihazi kapatin ya da
elektrik besleme sebekesiile baglanti-
sini kesin.

Yiyecek kalintilarinin kdmdurlesmesini
onlemek icin her kullanimdan sonra
cihazi temizleyin. Sertlesmis veya
yanmis kir izlerini temizlemek ¢ok da-
ha zordur.

GUnluk kirleri temizlemek icin uygun
bir deterjanla yumusak bir bez veya
stnger kullanin. Kullanilacak deter-
janlarla ilgili treticinin tavsiyelerine u-
yun. Notr deterjanlarin kullaniimasi
tavsiye edilir.

Ocak hala sicakken bir cam seramik
kaziyici kullanarak st tasmasi gibi
sertlesmis kir izlerini temizleyin. Kulla-
nilacak kaziyicilarlailgili Greticinin tav-
siyelerine uyun.

* Ocak hala sicakken bir cam seramik
kaziyici kullanarak recel gibi sekerli yi-
yecek artiklarini temizleyin. Bu kalinti-
lar, temizlenmedikleri takdirde cam
seramik ylzeye zarar verebilir.

* Ocak hala sicakken bir cam seramik
kaziyici kullanarak plastik kalintilarini
temizleyin. Bu kalintilar, temizlenme-
dikleri takdirde cam seramik ylzeye
zarar verebilir.

» Ocak soguduktan sonra kireg lekeleri-
ni, sirke veya limon suyu gibi az mik-
tarda kireg onleyici ¢ozelti kullanarak
¢ikarin. Daha sonra nemli bir bezle
tekrar silin.

* Ylzeyde yiyecek kesmeyin veya ha-
zirlamayin ve Uzerine sert cisimlerin
dismesini dnleyin. Tencere veya ta-
baklari ylizeyde striklemeyin.

* Buharl temizleyiciler kullanmayin.

Bakim ve onarim

« Elektrikli parcalarin bakiminin sadece
uretici veya Yetkili Servis tarafindan
yapildigindan emin olun.

» Hasarl kablolarin yalnizca uretici ve-
ya Yetkili Servis teknisyenleri tarafin-
dan degistirildiginden emin olun.

Bir hata olusursa, sorun giderme kilavu-

zundaki talimatlar izleyerek bir ¢6zim

bulmaya ¢alisin. Sorun giderilemezse,

Yetkili Servisle baglanti kurun.

Yetkili servise bagvururken litfen asagi-
daki bilgileri iletin:

- Ariza tipi

- Cihaz modeli (Art./Cod.)

- Serinumarasi (S.N.)

Bilgiler, Grindn veri plakasinda bulun-
maktadir. Veri plakasi cihazin altina ta-
kilmistir.

Cihazin yanlis kullanimi veya yetkili bir
montajci tarafindan yapilmayan kurulum
durumunda, garanti siresi icinde olunsa
bile Yetkili Servis veya bayiye tcret 6de-
mek gerekebilir.

5. URUNUN ACIKLAMASI
Pisirme ylzeyinin diizenlenmesi
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6. KUMANDA PANELI
7777777777 - ,,, q F? F
| g1e
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« . e
o0 B = D 1y
1 |Tek pisirme bélgesi (197x220 mm) 2100 W, 3000 W
Booster islevii é IJ! It é
2 | Tek pisirme bolgesi (197x220 mm) 2100 W, 3000 W
Booster islevli
3 | Tek pisirme bdlgesi (160 mm) 1400 W, 2100 W Bo- 5
oster iglevli sl { ) 1 |Yanar/Soner
4 [Tek pisirme bolgesi (200 mm) 2300 W, 3000 W Bo-| | 2 (Durakiatmaislevitusy
oster islevli 3 |Zamanlayici kontroli ve pisirme siresi gostergesi
5 |Kumanda paneli 4 |Zamanlayici simgesi
1+2 Birle'%tirilebilen pisirme bolgesi (395 x 220 mm) 3000 5 |"Képri” fonksiyonu simgesi
W, 3700 W Booster islevli. 6 |Gl seviyesi gostergesi
7 |Buz gbzme iglevi simgesi
GOSTERGELER 8 |Buz gcozme islevi tusu
o ‘o 9 |Kaydirmali tus takimi
Tencere varligi tespiti 10 |Kilitleme islevi tusu

Her pisirme bdlgesi, ocakta bir tencere-
nin varhgini tespit eden bir sistemle do-
natilmigtir.

Algilama sistemi, induksiyon ocaklarin-
da kullanima uygun miknatislanabilir bir
tabana sahip tencereleri taniyabilir.
Tencere pisirme esnasinda kaldirilirsa
veya uygun olmayan bir tencere kullanil-
diginda ekranda &' semboll goérindr.

Artik 1s1 gostergesi

Artik 1s1 gostergesi, pisirme bdlgesinin
yuzeyinin hala 50°C'ye esit veya daha
yuksek bir sicaklikta oldugunu ve bu ne-
denle giplak elle temas halinde yaniklara
neden olabilecegini gosteren bir giiven-
lik fonksiyonudur. ligili pisirme bdlgesinin

gOstergesinde H gorantulenir.

88

Pisirme bolgeleri kendi kaydirmali tug ta-
kimlarina basilarak etkinlestirilebilir. Is-
lemi onaylamak igin rakam gdstergesi
daha yogun sekilde yanar.

Ayrica, pisirme bolgesinin Uzerine bir
tencere koyarak da pisirme bolgelerini
etkinlestirebilirsiniz. Ocak tencerenin
varligini ve boyutunu otomatik olarak al-
gilar, bunun sonucunda gereken pisirme
bodlgelerini etkinlestirir.

7. GUG SINIRLAMASI

Cihaz ev elektrik sebekesine ilk baglan-
diginda, montaiji yapan kisi, pisirme bol-
gelerinin glcund evdeki elektrik sistemi-
nin etkin kapasitesine gére ayarlamali-
dir.

Bu gerekli degilse, ocak menlye eris-

mek i¢in dogrudan ® kullanilarak veya

alternatif olarak asagida aciklanan pro-

sedur izlenerek agilabilir.

» Ocagi ev sebekesine baglayin (meni-
ye her eristiginizde bu iglemin yapil-
masi gerekir).

« Tum gostergeler birkag saniye yanar.




+ Gostergeler yeniden séner sénmez  Ozellikler igin agsagidaki tabloya bakin:
soldaki kaydirmali tus takimlari yana-

2 L . Kaydirmali tus | KW |Notlar
na kadar — ve 1ilt Ogelerini 4 saniye | takimindaki
basili tutun. deger
+ 3 kumanda gostergesinde “ CF6 “ iba- 3 7: Standart baslangi¢ ayan
resi goruntilenene kadar soldaki kay- 2 5
dirmal tus takimlarinin ikisini de ayni 3 .
anda 4 saniye basil tutun. p 35
. “mPHA “ ibaresi goérinttlenene kadar 5 3
Tur 6gesine basin. 6 25

* Dogru ayari segmek icgin soldaki en

son tus takimina basin. Dogru degeri girdikten sonra — ve it 6-

gelerini basili tutarak onaylayin.

8. ISLEVLER

[ |
_ oo g
L ]
'- ] O) MIN
-+
Raa—— 1 [ | [
) ° °
Lo s = O W
C
Kilitleme Kullanim sirasinda, érnegin ocag temizlemek icin ocak islevlerini kilitleyebilirsiniz.

Etkinlestirmek icin: ===0 6gesine basin.
Devre disi birakmak igin: =0 égesine basin.
Gocuk giivenligi cihazi |Bu islev cihazin kazara galismasini dnler

al
Etkinlestirmek igin: ===0 ve Tt} ogelerine ayni anda basin, birakin ve ===0 égesine yeniden ba-
sin.

]
Tum rakam géstergeleri L gosterir.
Aglklanan islemler 10 saniye icinde tamamlanmalidir.
1] e
Eevre disi birakmak igin: ==0 ve Tl 6gelerine ayni anda basin, birakin ve Tl 6gesine yeniden
asin.

L gosteren tim gostergeler kapanir.
Aciklanan islemler 10 saniye i¢inde tamamlanmalidir.

Boost iglevi Pisirme bdlgelerinin her biri en gok 5 dakikalik bir sire i¢ ek gii¢ seviyesine ayarlanabilir.
Etkinlestirmek igin: 4 pisirme bélﬁsinden birini secin ve kaydirmali tus takiminda “Boost” degerini

secin. llgili rakam géstergesinde I~ gésterilir.
Devre digl birakmak igin: Kaydirmali tus takiminda bulunan diger olasi degerlerden birini segin.
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Pigirme bdlgesi zaman-
layic

Zamanlayici, ayarlanan sure doldugunda belirli bir pisirme bélgesinin kapatiimasini saglar.
Pisirme bdlgelerinin her birinin kendi zamanlayicisi oldugundan, bunlar tek tek programlanabilir.

Etkinlestirmek igin: Ocadr acin, 4 pisirme bolgesinden birini secin, ardindan zamanlayiciy! ayarla-
mak icin “+” ve "-” 8gelerine basin. Pisirme bolgesinin &) simgesi yanar. Geri sayim aracini ayarla-
mak icin “+" ve “-” 0gelerine tek tek basin. Ayar sirasinda degerin artmasi veya azalmas ayarlana-
cgkt§|ure_ye gore degisir. Zamanlayici yénetim komutlari alaninin géstergesinde geri sayim araci gé-
riintdilenir.

Ayarlanan sireyi onaylamak icin 5 saniye boyunca higbir seye dokunmayin.

Devre disi birakmak igin: Geri sayimi sonuna kadar bekleyin veya zamanlayicinin degerlerini sifir-
layin (“+”ve “-” 6gelerine basin ve *- ile sifirlayin).

Zamanlayici (genel)

Genel kullanim igin alarmli zamanlayicl.

Etkinlestirmek icin: Ocagi acin, ardindan zamanlayiclyi ayarlamak icin “+” ve "-” 6gelerine basin.
Geri sayim aracini ayarlamak igin “+” ve “-" gelerine tek tek basin. Ayar sirasinda degerin artmasi
veya azalmas ayarlanacak stireye gére degisir. Zamanlayici yonetim komutlari alaninin gésterge-
sinde geri sayim araci gorintilenir.

Ayarlanan sireyi onaylamak icin 5 saniye boyunca higbir seye dokunmayin.

Devre disi birakmak icin: Geri sayimi sonuna kadar bekleyin veya zamanlayicinin degerlerini sifir-

Buz Gozme islevi

layin (“+"ve “-" 8gelerine basin ve “-" ile sifirlayin).
Etkinlestirmek igin: 4 pisime bélgesinden birini segin ve ngesine basin.

Segilen pisirme bdlgesinin rakam géstergesinde U gériintllenir.

Devre digi birakmak igin: L veya ® 6gesine basin.

Duraklatma islevi

Bu i?lev, pisirme bolgesinde mevcut glicii azaltarak ve tUmj?IevIeri sifirlayarak ocakta etkin olan
tiim fonkslyonlarin duraklatiimasini/yeniden baslatiimasini saglar.

Duraklama sirasinda asagidakileri bildirmek igin tim gdstergelerde / l’ gorunttilenir:
- Pisirme bélgelerinin higbirinde eneriji tretilmez
- Tlim fonksiyonlar ile zamanlayici devre disi birakilir.

W

Etkinlestirmek igin: Pisirme bolgesi calisirken, TUJ ¢gesini en az 1 saniye basili tutun.

A
Devre digi birakmak icin: '@' 6gesini en az 1 saniye basili tutun ve bir animasyon gorintilenen
kaydirmali tus takimi boyunca parmaginizi minimumdan maksimuma dogru kaydirin.

Geri Yiikleme iglevi

Bu islev, kazara durdurulmasi halinde (D 6gesini kullanarak ocagin calisma ayarlarini geri yukle-
mek igin kullanilir.

Ocalfhkapanldlglnda ayarlari geri yliklemek igin 6 saniye iginde @ 6gesine, ardindan 6 saniye igin-
de T} 6gesine basin. islemi onaylamak igin bir bip sesi duyulur.

Ocak kapatildiginda 6 saniye iginde yeniden agilmazsa, 6nceki fonksiyonlarin ayarlari kaybolur.

Isitma iglevi

Bu islev, pisirme islemine segilen seviyede devam etmeden 6nce bir tencereyi en yiiksek giigte isit-
mak igin kullanilir. Pisirme bolgesinin‘en ytiksek glicii koruyacagi zaman araligi ayarlanan son pi-
sirme seviyesine baglidir. Tabloya bakin:

Gilig seviyesi Zamanlayici (saniye)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

O oIN OB |W|IN

Kullaniimaz

Boost Kullaniimaz

4 pisirme béI?esinden birini secin ve kaydirmal tug takiminda segilen degeri (1'den 8'e .kadarz(’o‘ sa-
niye basili tutun. Ocak, daha 6nce ayarfanan pisirme gliciine gore bir siire en yiksek giice gikacak,
ardindan ilk basta ayarlanan degere dénecekir.
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Birlesik ¢alisma modu
(“koprii” iglevi)

Bu isley, 2 piEirme bélgesini birbirine baglayarak kullanmaya ve ikisini de daha genis tek bir pigirme
bolgesi olarak kontrol etmeye olanak tanir."Bu, daha geni$ tabanli tencereleri kullanma olanagi su-
nar.

Bu islev icin segilebilen pisirme bélgeleri yalnizca soldakilerdir.

Etkinlestirmek igin: Gostergelerden birinde n gorlinene ve ] simgesi yanana kadar soldaki tus ta-

kimlarinin ikisine de ayni anda basin.

Eirlllesik sekilde kullanilabilen bélgenin giiclinii ayarlamak icin soldaki en son kaydirmali tus takimini
ullanin.

iki pisirme bélgesinde de ] simgesi yanar.

Devre disi birakmak (ijgin: “Koprii” fonksiyonunu etkinlestirmekte kullandiginiz tuslara simgeler kay-
bolana kadar ayni anda basin.

Onemlil Ocak, ki pisirme bolgesini birden i§E_aI edecek kadar buyik bir tencerenin varligini otoma-
tik olarak algilar ancak "képri” fonksiyonu etkinlestiriimedikge bolgeleri bagimsiz olarak yonetir.

Otomatik islevi

Bu islev, Ocak ve Davlumbazin esgldiim iinde %a||§t|klar| Otomatik ahgma modunun etkinlestiril-
mesini saglar. Ocak aglldlq(lnda Isiklar da otomatik olarak agilir. Daviumbazin hizi, ocak bélgeleri-
nin Uizerinde bulunan en yuksek gug seviyesi kullanilarak otomatik ayarlanir.

Ocak-Davlumbaz Baglantisi

Ocak kapaliyken “+” ve *-” 6Gelerine ayni anda basin; eslestirme fonksiyonu etkin hale gelir ve ek-
randa bir animasyon gorintilenir.

DIKKAT: Bu prosedir etkinlestirildikten sonra davlumbazin kilavuzuna bakin ve K-Link Baglanti
plrorsedurunun etkinlestirilip etkinlestiriimedigini kontrol edin. Eslestirme prosediirli 2 dakika zaman
alr.

Onaylamak igin “+” ve “-” tuslarina yeniden basin.

Ocak-Davlumbaz Baglantisini Sonlandirma
Ocak kapaliyken “ - “ tusuna 2 saniye boyunca basin; tiim islem bir animasyonla onaylanir.

9. PiSIRME TABLOSU

Giig seviyesi | Pigirme yontemi igin kullanilacak
1 Cozilur, hafifge 1sitilir Tereyag, cikolata, j6le, soslar
2 Cozllur, hafifge 1sitilir Tereyag, cikolata, j6le, soslar
3 Istya getirin Piring
4 Uzun sireli pigirme, kivamlastirma, haglama Sebze, patates, soslar, meyve, balik
5 Uzun sireli pigirme, kivamlastirma, haglama Sebze, patates, soslar, meyve, balik
6 Uzun sireli pigirme, kavurma Makarna, corbalar, kizarmig et
7 Hafif kizartma Rosti (patates kizartmas), omlet, pane ve kizarmig
yemekler, sosis
8 Kizartmad bol yagda kizartma Et, patates kizartmasi
9 Yksek sicaklikta hizl kizartma Biftek
Hizli 1sitma Kaynar su

Bu islev, pisirme bdlgeleri 1 ve 2 arasin-

10. GUQ YbNETiMi iSLEVi da maksimum 3700 W'lik gli¢ dagitimini

kontrol ederek gui¢ dagitimini optimize e-

dirir.

ET ,—ﬂ der ve sistemi asiri yiklenmeden kagin-

Maksimum gii¢ seviyesinde ocak - iglev,
kullanilan pigirme bélgeleri arasinda gu-
cu boler ve gerekirse bir pisirme bdlgesi-
nin glcind otomatik olarak azaltir (son
komuta en yuksek 6ncelik atanir).

Gug sinirlamall ocak - islev, pisirme bdl-
geleri arasindaki gucl boler ve bir pigir-

Bu Uriin elektronik kontroll giic yénetimi ~ me bolgesinin isisinin siniri asilacak se-
islevi ile donatiimistir. kilde bir gi¢ ayarlamaniza engel olur

Sekle bakin.

(belirli bir pisirme bolgesinin gliicini ar-
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tirmak igin, digeri icin ayarlanmis gug¢ se-
viyesini manuel olarak azaltmak gere-
Kir).

Ornegin:

Pisirme bolgesi 1 igin ek glic seviyesi
(boost) (P) secilirse, pisirme bolgesi
2’nin gu¢ seviyesi bu esnada 9'u agamaz
ve otomatik olarak sinirlandirilir.

11. TENCERE KULLANMA
REHBERI

Hangi tencereler kullanilmah?

Sadece indiksiyon ocaklarinda kullani-

ma uygun ferromanyetik malzemeden

yapilmis tencere kullanin:

* dokme demir

* emaye celik

» karbon geligi

. pa;slanmaz celik (tamamen olmayabi-
lir

» ferromanyetik kaplamali aliminyum
veya ferromanyetik plakali taban

Bir t‘e=r'merenin uygunlugunu belirlemek i-

¢in 20 semboliintin mevcut olup olmadi-
gini kontrol edin (genellikle tabana dam-
galanmistir). Ayrica tencerenin tabanina
bir miknatis da yaklastirabilirsiniz. Bagl
kalirsa, tencere induksiyon ocaginda
kullanima uygundur.

Optimum verimliligi saglamak igin, dai-
ma Isly! esit olarak dagitabilen duz ta-
banl tencereler kullanin. Mikemmel de-
recede diz olmayan bir taban, gig ve isi
iletimini etkileyebilir.

Tencereler nasil kullaniimali

Farkh pisirme bolgeleri i¢cin minimum
tencere/tava cap!.

Ocagin dizglin calistigindan emin ol-
mak icin, tencere ocak ylzeyinde belirti-
len bir veya daha fazla referans nokta-
sindan birini kaplamali ve belirtilen mini-
mum uygun ¢apta olmalidir.

Daima tencerenin tabaninin ¢apina en
uygun pisirme bélgesini kullanin.

Pisirme bolgeleri Tencere tabaninin ¢api
@ min (onerilen) | @ maks (6nerilen)
Sol birlegik 190 mm 230 mm
Sol tek 110 mm 190 mm
Sag orta 110 mm 160 mm
Sag 110 mm 200 mm

Bos veya ince tabanli tencere / tavalar
Ocakta bos veya ince tabanlh tencere /
tava kullanmayin; bu, sicakligi kontrol et-
menizi veya ocagin ylzeyine zarar ver-
me riskiyle birlikte sicakligi cok yliksekse
pisirme bdlgesini otomatik olarak kapat-
manizi engeller.

Bu gergeklesirse, hicbir seye dokunma-
yin ve tum bilesenlerin sogumasini bek-
leyin.

Bir hata mesaji goriiniirse, "Sorun Gider-
me" bélimine bakin.

ipuglari / 6neriler

isletim sirasindaki sesler

Bir pisirme bdlgesi etkinlestirildiginde, ki-
sa bir ugultu duyulabilir. Bu 6zellik cam
seramik pisirme bdlgelerine 6zgudur ve
cihazin ¢alismasini veya servis émrunu
etkilemez. Gurlltu kullanilan tencereye
baglh olabilir. Ciddi sorun olusursa, ten-
cereyi degistirmek yararl olabilir.

12. SORUNLARIN GIiDERILMESI

Hatakodu |Tanim Anizanin olasi nedeni Coziim
’J Ocak 10 saniye sonra ka-|Tuglara strekli bgglld!gl ?Igllandl. Suyu veya tencereyi cam seramik Ku
panir. Kumanda panelinin iistiinde su veya|zeyden ve kumanda panelinden cika-
tencere var. rn.
ER21 Ocak kapanrr. Elektronik bilesenlerin i¢ sicakligi gok|Ocagin sogumasini bekleyin.

yuksek.

Ocakta_ yeterince havalandirma olup
olmadigini kontrol edin.

Hata devam ederse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.
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E2 ilgili pisirme bdlgesi ka-
panir.

Tencere bos veya uygun degil.
Tencerenin veya cam seramik yiizeyin
sicakligi ok yiksek.

Elektronik bilesenlerin sicakhigl ¢ok
yliksek.

Ocagin sogumasini bekleyin.
Uygun bir tencere kullanin.
Bos tencereleri 1sitmayin.

E3 ilgili pisirme bdlgesi ka-

panir.

Tencere uygun degil.

Tencere manyetik 6zelliklerini kaybet-

g}ll§ ve indiksiyonlu ocada zarar vere-
ilir.

Uygun bir tencere kullanin.

Bu hata 8 sn sonra otomatik olarak ip-
tal edilir ve pisirme bdlgesi yeniden
kullanilabilir.

Baska hatalar varsa, tencerenin degis-
tirilmesi gerekir.

Hata devam ederse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.

E6 Pisirme bélgesi agilmiyor.

Besleme gerilimi ve / veya frekansi a-
ralik disinda.

Sebeke é;erilimini velveya frekansini
kontrol edin.

Gerekirse, Yetkili Servisle baglanti ku-
run.

E8 Pisirme bdlgeleri kapani-

yor.

Fan arizasl.
Fan tozlar veya liflerle tikanmis.

Fani temizleyin ve muhtemel yabanci
cisimleri giderin.

Hata devam ederse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.

EH ilgili pisirme bdlgesi ka-
panir.

Pisirme bolgesi sicaklik sensorii bloke
olmus.

Ocak agildiktan sonra yeterli sicaklik
degisimi algilanmiyor.

Ocagi kapatin, soguduktan sonra yeni-
den agin.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.

U400 Hatali bir elektrik baglantisina bagl asiri Ocagi gli¢ kaynagindan ayirin.
gerilim. Verilen semaya gére ocagl yeniden
baglayin.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.
E4
E5
E7 Ocagi giig kaynagindan ayirin.
E9 Birkag saniye bekleyin, ardindan ocag gli¢ kaynagina tekrar baglayin.
ER20 Sorun devam ederse, servis merkezine bagvurun ve ekranda gériinen hata kodunu belirtin.
ER22
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TEKNIK VERILER

Birim Deger
Uriin Tipi Entegre ocak
Boyutlari Genislik mm 900
Derinlik mm 410
Yiikseklik min./maks mm 53
Toplam Akis w 7400
Parametre Deger
Besleme gerilimi / frekans 220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;
Cihazin agirhgi 10 kg
14. OCAGIN ENERJI VERIMI
Pisirme bolgesi sayisi 4
Birlestirilebilen pisirme bélgesi sayisi 1- Sol
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Pisirme teknolojisi indiiksiyon
Birlestirilebilen pisir bolgesinin boyutlari Sol 395 x 220 mm
Pisirme bdlgesinin boyutlar Orta @ 160 mm
Sag @ 200 mm
Birlestirilebilen pisirme bélgesinin eneriji tiketimi Sol 192 Whikg
Pisirme bolgesi enerji tliketimi Orta 187 Whikg
Sag 185 Whikg
Ocagin enerji tiiketimi (elektrikli islev) 188 Whikg

15. CEVREYLE ILGILI
OZELLIKLER

Ev aletlerinin bertarafi

X

Uriiniin veya ambalajinin tizerindeki =
sembolu, Urindn normal evsel atiklarla
birlikte atilmamasi gerektigini gdsterir.
Urln, elektrikli ve elektronik bilesenlerin
geri donusiminde uzmanlasmis bir
merkezde bertaraf edilmelidir. Bu drG-
nin dogru sekilde imha edildiginden e-
min olunmasi, gevre ve saglik igin uygun
olmayan bertaraftan kaynaklanabilecek
olasl olumsuz sonuglarin dnlenmesine
yardimcl olacaktir. Bu drinun geri doni-
sUimU hakkinda daha ayrintih bilgi icin,
belediye yetkilileri, yerel atik imha servisi
veya Urinun satin alindigi magaza ile te-
masa gegin.

Ambalaj malzemelerinin bertarafi

O sembollni taslyan malzemeler geri
donustarulebilirler. Ambalaj malzemele-
rini geri ddntstime 6zel toplama kontey-
nerlerine atin.

Enerji Tasarrufu

Asagidaki ipuglarini g6z dninde bulun-

durarak pisirme sirasinda glnlik enerji

tasarrufu yapabilirsiniz.

* Suyu isitirken sadece gerekli miktari
kullanin.

* Mimkiinse tencereleri daima kapakla
kapatin.

* Pisirme bolgesini etkinlestirmeden
Once tencereyi yerlestirin.

» Dahakuguk tencereleri daha kiguk pi-
sirme bolgelerine yerlegtirin.

» Tencereleridogrudan pisirme bdlgesi-
nin ortasina yerlestirin.
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* Yiyecekleri sicak tutmak veya eritmek
icin artik 1s1 kullanin.

16. UYGUNLUK

66/2014 sayili yonetmelik uyarinca -
riin bilgisi

Referans Standartlari:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

g3

Bu cihaz, AET Direktiflerine uygun ola-
rak tasarlanmig, Uretilmis ve pazarlan-
mistir.

"Teknik veriler Grtinin altinda bulunan
veri plakasinda bulunmaktadir.”
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NAHPO®OPIEZ
2XETIKA ME THN
AZOAAEIA

MNa TV aoc@daAeid cag Kal
yio TN owaoTr Asimoupyia
NG ouokeung, diaBagTe
TIPOOEKTIKA TO E€YXEIPIDIO
auTo TIPIV TNV £YKATAOTO-
on Kai Tn Agimoupyia. Na
(QUAGOCETE TTAVTA QUTEG
TIG 00nyieg padi ye T ou-
OKEUN, OKOUN Kal o€ TTEPi-
TTWaonN TTapaxwpenong N
METAQOPAg o€ TpiToug. Ei-
val onUavTiko ol XPAOoTEG
va yvwpidouv 6Aa Ta xa-
POKTNPIOTIKA AgIToupyiag
Kal ao@QaAglag TG Ou-
OKEUNG. AUTEG oI JovAadeg
£0TIWV JIABETOUV ETTAYW-
YIKG GUCTAUATA TTOU AVTa-
TTOKPivOVTal OTIG OTTAITA-
oslgFva odnyiwv EMC kai
Kal Ogv TTPETTEl va
OnuIoupyouV TTapeUPOAEG
ME GAAD NAEKTPOVIKA OU-
oTAuaTa. Ta atoua 1mou £-
XOuV Bnuartodotn A aAAa
NAEKTPOVIKA EPQUTELHATA
Oa TrpETTEl va GUPBOUAEU-
ovTaI TOV YIaTPG TOUG ) TOV
KOTOOKEUAOTN TNG EUPU-
TEUPEVNG GUOKEUNG TTPO-
KEIYEVOU va agloAoyeiTal o
BaBuog euaiobnaoiag aTig
TTOPEUPOAEG.

AO| NAEKTPIKEG OUVOEDEIG
TTIPETTEl VA EKTEAOUVTAI Q-

O apHOdIOo TEXVIKO. Tpo-

TOU TIPOPEITE OTNV EKTEAE-

or] TNG NAEKTPIKAG OUVOE-
gE |(%0(0T£T vV EvoTnTa

H IKH ZYNAEZH.

Mo TIG OUOKEUEG PE_KOAAWDIO

TPOPOOOCiAg, Ol AKPOOEKTEG

OlaTOMN TWV QYWYWV WETA %

NG oTEPEWONG Tou KaAwdiou

KOl TWV OKPOOEKTWY TIPETTE VA

gival TotroBeTNPEVOI £TOI WOTE

va EMTPETTOUV TNV AQaipeon

TOU aywyou utré Tdon avavrn

TOoU KaAwdiou yeiwaong o€ TTepi-

TITWAON TTIOU TIPOEEEXEI aTTO TN

oTEPEWON.

« O KATOOKEUQOTAG OEV UTTOPEI
va BewpnOei utTeuBuvog o€
TTEPITITWON TIOU TTPOKANOEi
(NUIG AOyw akaTAAANANg e-
yKaraoTaong i xpnong.

* BeBaiwBeite 4TI TPpOYPOdOCIT
Tou OIKTUOU QVTIOTOIXEI OTNV
TIUN TIOU avaypAaQEeTal TNV
TMVAKIGa  XAPOKTNPIOTIKWY
TTou €ival OTEPEWPEVN OTO €-
OWTEPIKOG TOU TTPOIGVTOG,.

 TaouoTthuata dIaKOTIAG TTPE-
TTElvaeykaTaoTabouv oTn uo-
VIUN EYKATAOTAON OUPPWVA
ME Tn vopoBeaia yia TG £yka-
TOOTAOEIG KG)\(,U5IUL)GI‘]§

* [a TIg ouokeuég Kartnyopiag
[, EAEYETE OTI TO OIKIOKO OIKTUO
TPOYOOOUiag dIABETEl KATAA-
AnNAn ouvdeon yeiwong.

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV OTO NAE-
KTPIKO OIiKTUO XPNOIKNOTTOIW-
VTAG TTOAUTTOAIKO OIOKOTTTN.

* Av 10 KOAWdIO TPOYOdOTIiag
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EXEIPBapED, TTPETTEI VO AVTIKA-
BioTartal aTTd TOV KATAOKEUQ-
gTr, ATTO TO £G0UCI0J0TNUEVO
2EPPIG 1 aTTO ECEIDIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOKEIUEVOU VA ATTO-
PeUyovTal OTTOIECOATIOTE KO-
TAOTACEIG KIVOUVOU.

A MPOEIAOINOIHZH: Mpiv
£YKATOAOTIOETE TN OUOKEU-
N, AQAIPEDTE TIG TTPOCTA-
TEUTIKEG MEUPBPAVEG.

» XPNOIUOTIOIEITE MOVO TIG BidEC
Kal Ta AAAa o1depévia eEap-
TAMOTA TTOU OUVOdEUOUV Th
OUOKEUN.

MPOEIAOINOIHZH: H un
TOTTOBETNON TWV BIdWV KAl
TWV CUCTNUATWY OTEPEW-
ong OTwg TrePlypAQPeTal
OTIG TTAPOUCEG 0dNYiES, Y-
TTOPEI VO TTPOKAAECEI NAE-
KTPOTTANSia.

* O KkaBapiouog Kal n ouvTnEn-
ondev T 6ps1're| va EKTEAOUVTAI
aTro TTaIdId, EKTOG €AV ETTIBAE-
TTovTal atrd évav eVAAIKA.

o Ta TTaudIG TTPETTEl VA ETTIBAE-
TTOVTQI WOTE VA EGA0QANIOTEI
OTI OEV TTAICOUV E TN OUOKEU-
.

* H ouokeur autr) dgv TTPETTE
va XpnolyoTrolEital atrd aTo-
MO (CupTTEPIAQUBAVOUEVWV
TWV TTAIBIWV) ME MEIWMPEVES
WUXOOWUATIKEG-QIOONTNPIO-
KEG IKAVOTNTEG KAl ATTO dToua
XWPIG EUTTEIPIO KOl YVWON, €-
KTOG KI Qv ETTIBAETTOVTAI KAl €-
XOUV EKTTAIOEUBEI OXETIKA UE
TNV 00QOAR Xpron Tng ou-
OKEUNG atrd ATOuOo TTOoU €ival
UTTEUBUVO YIa TNV ao@AAEld
TOUG.
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« H ouokeun auti utropei va
xﬁnmponm nBei amd maidid
NAIKiag 8 eTwv Kal avw Kai a-
16 ATONA PE MEIWHMEVESG YUXO-
OWHMATIKEG-QITONTNPIOKES I
KaVOTNTEG | JE AVETTAPKN €-
MTTEIDIO KAl VWO, EQOTOV €-
TIRAETTOVTAI KAl £XOUV EKTTAI-
OEUBEi OXETIKA PE TNV AOPAAA
XPNoN TNG CUOKEUNG KAl TOUG
KIVOUVOUG TTOU CUVOEOVTAI JE
auTrv. Mnv agrvete Ta Ta1dIA
Va TTaiCOUV JE TN CUCKEUN.

NMPOEIAOIMNOIHZH: Hou-
OKEUN KAl TA OKAAUTITA JE-
PN ATTOKTOUV TTOU UYNAEG
Bepuokpacieg kara N

xenon.

MNpoaégTe va unv ayyigeTe Tig a-
VTIOTAOEIG.

Mnv a@nvere va TTAncIGoouv
TTAIOIA NAIKIOG KATW TWV 8 ETWV,
EKTOG KAl QV ETTITNPOUVTAI CUVE-
XWG.

MPOEIAOINOIHZH: Av n emi-

@avela £xel payioel, OBACTE TN

OUOKEUN YIO VO OTTOQUYETE TOV

KivOUvo NAEKTPOTTANEIOG.

* Mnv ayyiete Tn OUOKEUN WE
Bpeyueva xEpia N pépn Tou
OWHMATOG.

* Mnv XpnOIJOTTOIEITE ATUOKO-
BapioTEG yia TOV KABaApIoUo
TOU TTPOIOVTOG,.

* Mnv akoupTTate oTNV £TTIPA-
VEIQ TNG MOVAdAG EOTIWV UE-
TOAAIKQ QVTIKEIMEVA OTTWG Pa-
Xaipia, mpouvia, KOUTAAIa Kal
KaTTaKId, KaBwg uTropouv va
uTTEPBEPUaVOOUV.

* XPNOIUOTIOIEITE TO OXETIKO
KOUMTTI IO VO ATTEVEPYOTTOIN-
OETETN MOVADA ECTIWV JETATN



xpron. Mnv epmoTeleoTe
TOUG QIoONTAPES TWV OKEUWV.

MPOEIAOINOIHZH: Eivail emi-
KivOUVO VO QQAVETE AVETTITIPN-
TN TN Jovada £0TIWV OTAV XpPN-
oIJoTToIEITE AGDI | NITTAPES OU-
oiec, 016TI uTTOPEI VO TTPOKANBEI
KivOUuvoG Kal va eKdNAwBEi pw-
TId. Mnv emixeipeite NMOTE va
OBACETE TUXOV QWTIA UE VEPO,
OAAG OBAOTE TN OUOKEUN KAl K-
AOWTE TIG QAOYEG TT.X. ME EVA KA-
AUP PO JIO QVvTITTUPIKF KOUBEP-
TQ.

MPOXOXH: H diadikacia Tou

MOYEIPEPATOG TTPETTEI VA YiVETAI

utto emTipnon. Mia ouvToun

dladIKaoia payelpéuatog Trpé-

TTEI VA ETTITNPEITAI DIAPKWG.

* H ouokeuny dev éxel oxedia-
OTEi yIa va TiOeTal o€ AsIToup-
yia pE EEWTEPIKO XPOVODIAKO-
TN A JE ECWTEPIKO cUOTNUA
TNAEXEIPICHOU.

MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog

TTUPKAYIAG: PNV OQAVETE QVTI-

KEIMEVA TTAVW OTIC ETTIPAVEIES

MayeIpEPaTOC.

* Houokeun rpéTTel va eykarta-
oTaO€i KaTé TPOTTO WOTE VA €-
TNTPETTETAI N ATTOCUVOEC TNG
atrd TNV NAEKTPIKA TPOPODO-
oia gEow BIOKOTITN PE Avol-
yda PeTagU Twv £TaPwy (3
mm) TTou va dIac@aAilel TNV
TTA PN QTTOOUVOEDT OE OUV-
BriKec UTTEPPOPTWONG KATN-
yopiag Ill.

* H ouokeun TOTE OEV TTPETTEI
Va EKTIBETAI OTOUG ATUOOQAl-
pIKOUG TrapayovTes (Bpoxn,
AAIO).

+ QUAGOOETE TIC OUOKEUAOIEG

AKPIA atTO TTaIdIA KA OIKIOKA
wa.

» BeBaiwbeite 611 n ouokeun €i-
val ouvoedeuévn aTTeudeiag
oTnV 1TPia TOU PEUPATOG.

* Mnv xpnoiJoTrolgite  avTa-
TITOPEG, TTOAUTIPICO 1} TTPOE-
KTAOEIG YIa VO OUVOECETE TN
OUOKEUN.

* [oTé unv XPNOIWOTIOIEITE TN
OUOKEUNN YIQ OKOTTOUG dIago-
PETIKOUG aTTd €KEIVOUG YIa
TOUG OTTOIOUG €XEI OXEDIAOTEI.

« O (pp|Té%¢.g TIPETTEl VA ETTITN-
pouvTtal OIapPKWG KaTa TN OI-
APKEIO TNG XPNONG: TO KAUTO
AGdI evOEXETAI VA TTAPEI Q-
TId.

* Mnv xpnaoiJoTrolgite TN OU-
OKEUN ME ECWTEPIKO XPOVOODI-
QKOTITN 1] WE EGWTEPIKG OU-
OTNUA TNAEXEIPIOUOU.

* H ouokeun TToTE Ogv TTPETTEN
va eykaBioTartal Tiow aTré olI-
QKOO MNTIKA TTOPTA, £TO1 LWWOTE
va QTroQeUyETal N UTTEP-
Bépuavon Tne.

* MnvaveBaiveTe TTAVW OTN OU-
OKEUN, YIaTi UTTOPEI va UTTo-
oTei (nuId.

* MnV OKOUUTTATE KATOAPOAEG
Kal Tnydavia aTo akpo, YIaTi y-
TTopel va TTPOKANBei ¢nuid
OTIG OUVOEDEIG OIAIKOVNG.

2. ErKATAZTAzH

lMNa mn diadikacia eykardoTaong €ival u-
TTOXPEWTIKA N TPNoN Tng vopobeaiag,
TwV JIATALEWY, TWV 0ONYIWV KAl TWV KO-
vOVWYV (KAVOVIOUOI yIa TNV AOQAAEIA TV
NAEKTPOAOYIKWYV EYKATAOTACEWY, CWOTA
QVAKUKAWON TwV UAIKWV K.ATT.) TTOU I

oxuouv oTn xwpa xpriong!
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o [a TePIoaOTEPES TTANPOPOPIEG OXETI-
K& PE TNV eykaTdoTacn, OUMBOUAEU-
BeiTe TIG 0ONyieg TOTTOBETNONG.

* Mnv XpnNOIUOTTOIEITE TPPAYIOTIKO GIAI-
KOvNG METAEU TNG CUCKEUNG Kal TNG €-
TIPAVEIQG EpYATiag.

* BeBaiwbeite 0TI 0 XwWPOG KATW aTTO TN
MovAda £0TIWV €ival ETTAPKNAG IO TNV
KUKAOQOpia Tou aépa. ZuuPBouleuBei-
TE TIG 0dNyieg TOTTOBETNONG.

* To KaTw PEPOG TNG CUOKEUAG UTTOPET
va avatrTugel TToAU uwnAr Bepuokpa-
oia. Av n GuoKeun gival EyKATEQTNUE-
vn TTavw atré oupTdpia, Bepaiwbeite
OTI €xel TOTTOBETNOEI TTUPiPOXO K&-
Auppa diaxwpIouoU KATW atTd Tn OU-
OKeun yia va eutrodigeTal n Tpéofacn
oTO KATW PEPOG. ZUMPOUAEUBEITE TIG
00nyieg ToToBETNONG.

* O agpIoPOg TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
QVTOTTOKPIVETAI OTIG 0ONYiEG TOU KATA-
OKEUQOTH.

e AnuioupynaoTe £va UTTPOCTIVO AVOIYUa
TouAdxioTov 28 cm? aTo £TTITTAO KOUCi-
VG OTTOU TTPETTEI VA TOTTOBETNOEI N o-
vada £0TILOV WOTE TO TTPOIGV VA UTTO-
pei va agpifeTal cwaoTa.

ATtraiTioeig Tou emiTrAOU Koulivag

* Avn ouokeun gival TOTTOBeTNPEVN TTA-
VW 0€ €UQAEKTA UAIKG, TTPETTEI va TN-
pouvTal auaTnpd ol odnyieg Kai o1 Ka-
VOVIOOi TTOU a@OpouV TIG EYKATOOTA-
O€IG XANNANG TAONG KAl Ol KAVOVEG TTU-
pac@aAciag.

* o TG evToIXI(OUEVEG MOVAdEG, T
oToixeia (a1roé TTAaoTIKO UAIKO Kail EUAO
KOTTAQuG) TTPETTEl va TOTTOBETOUVTAI
ME BepUOaVOEKTIKEG KOAAEG (eAAX. 85
°C): n XpAon KN KaTAAANAWY UAIKWV
KOl KOAWV PTTOPET va TTPOKAAEDEN TTO-
POUOPPUWICEIS 1} ATTOKOANACEIS TWV
OTOIXEIWV.

o EmTpétTeTal n xprion TPoQiA atmod pa-
oigp EUAO yUpw aT1Té TNV ETTIPAVEIQ £P-
yaoiog TTiow atrd Tn CUOKEUR, UTTé ToV
Opo 611 01 EAAXIOTEG ATTOOTACEIG VA O-
VTOTTOKPIVOVTaI TTAVTA WPE TIG UTTOOEI-
geig Twv oxediwv eykardotaong.
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* [0 TEPICOOTEPEG TTANPOPOPIEC OXETI-
K& PE TNV €yKATAOTACT, CUMBOUAEU-
Beite TIg 0dnyieg TOTTOBETNONG.

* Av dev uttépxel oupvog KATw atrd Tn
MovAada E0TIWV, EYKATAOTAOTE £VA KA-
Auppa diaxwpIiouoU KATW atrd Tn Ou-
OKeUr oUP@WVa PE TIG 0dnyieg TOTTO-
Bétnong.

3. HAEKTPIKH ZYNAEZH

MPOEIAOMOIHZH: OAeg o1 nAe-
KTPIKEG OUVOETEIG TTPETTEI VA TTPA-
YMATOTTOIOUVTAI ATTO EYKEKPIPEVO
EYKOTAOTATN.

* [piv K&veTE TIG GUVOETEIS, BeRaiwOei-
T€ OTI N OVOPOOTIKA TAON TNG CUOKEU-
NG TToU avaypd@eTal oTNV TTIVOKIOO
XOPAKTNPIOTIKWY AVTIOTOIXEI OTAV TA-
on Tou dIKTUoU TpoYodoaiag. H Tiva-
Kida TEXVIKWV XAPAKTNPIOTIKWY Bpi-
OKETAI TO KATW PEPOG TNG HOVADAG €-
OTIWV.

* AkoAoubnaoTe 1o axedidypauua GUv-
0eong (o010 KATW PEPOG TNG POVADOG
€0TILV).

» XpnoiyoTtroigite povo yvAoia egap-
TAMOTA TTOU TTAPEXOVTAl ATTO TO ZEp-
Big.

* H ouokeun 81abétel KaAwdlo oUvoe-
ong.




* Av 10 KOAWSIO TPOPOdOTiag £xel POa-
PEi, QVTIKATAOTACTE TO PE TO KATAAAN-
Ao yvAGCIO avTaAAGKTIKO. ETTIKOIVWVA-
oTE JE TO ZEPPIC.

Mpoooxn! Aev emTpémovTal ou-
YKOAAACEIG oTa KaAwdial

HAekTpIKf oUvdeon

220V - 240V 1N ~

N ————

Malpo

Kagé

MrmAe

Tkp!

MPOEIAOMOIHZH: H povada ei-
vai nén pubuicuévn yia MONO-
PAZIKH nAekTpIkr) oUvdean, aKo-
AouBnoTe TIG TTapaKATW 0dnyieg
yia TUXOV aAAQyEG.

* O nAeKTPIKEG OUVOEDEIG TTPETTEI VA
TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO £EEIDIKEUE-
VO TEXVIKO.

* H ouokeun autn d1aB£Tel auvdeon TU-
mmou «Y» ue  KaAwdlo  TUTTOU
HO5V2V2-F. EAdy. diatou aywywv:
5x2,5 mm?2.

e [a Tnv TpOoacn aTOUG OKPODEKTEG
ouvdeong TIPETTEI VO AQAIPECETE TO
KAAUMPO TOU KOUTIOU NAEKTPIKAG GUV-
deong.

* BeBaiwbeite 6TI TA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OIKIOKAG NAEKTPIKNG  €YKATAOTAONG
(téion, p€yioTn 100G Kal évraon) gival
OUPBATA PE TA XOPOKTNPIOTIKA THG GU-
OKEUNG.

* 2UVOEOTE TN OUOKEUN OTTWG PaiveTal
oTo OoXedidypauua (CUPNQWva PE TA
TIPOTUTTA Ava@opAg yia TV Taon oi-
KTUOU TTOU Io0YXUOUV O€ €0VIKO ETTiTTE-
00).

Zxed1dypappa ouvdeong

@ZZI_I_

Kitpivo / Mpdioivo

380V - 415V 2N ~

ﬂﬂ

REE B

Kagpé

Malpo

MmAe

TkpI

® = =55

Kitpivo / Mpéaivo

380V - 415V 2N ~

L

SEERI®

L1

Kagpé

L2

Malpo

N1

MrmAe

N2

T'kpl

Kitpivo / Mpdaivo
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4. KAGAPIZMOZ KAI
2YNTHPHzH

e Mnv xpnoiJoTrolEiTe TTOTE OKANPd
o@ouyyapdkia, cUpua, UdPOXAWPIKO
0&U 1 GAAQ TTPOIGVTA TTOU PTTOPOUV VA
Xapdgouv 1 va agrioouv onuadia
oTnV EMPAVEIQ.

* Mnv KaTavaAwveTe evOEXOUEVA UTTO-
AgippaTa TPOQrG TTou €X0UV TTECEI N
OUCOWPEUTEI TTAVvw OTNV €TTIQAVEIQ
Kal oTa A€IToupyikd A dlaKoounTIKA
OToIXEIO TG HOVADAG ECTIWV.

*  2BAVETE I ATTOCUVOEETE TN GUCKEUN O-
O TO NAeKTPIKO OiKTUO TTPIV ATTO O-
TroladnTroTe £MEURaon kabapiopou f
ouvTAPNONG.

» KaBapifete T OUOKEUN PETA OTTO KAOE
XPAoN yia va ammo@UYETE TNV OTTAV-
BpAKWON TWV UTTOAEINPATWY TPOPWV.
Eivail TToAU 110 SUOKOAO va agaipéoe-
TE EEPAPEVEG I KOUEVEG BPWHIEG.

* [ va aQaipéoeTe TNV KaBnUeEPIVA
Bpwuid, xpnoIUOTTOINOTE €vVa PHAAOKO
TTavin éva oQouyyapl e To KatdAAnAo
ATTOPPUTTAVTIKG. Tnpeite TIG 0dnyieg
TOU KATAOKEUOOTH 600V agopd Ta O-
TTOPPUTTAVTIKA TTOU TTPETTEI VO XPNOI-
MOTTOIEITE. ZUVIOTATAI N XPr)On OUDETE-
PWV ATTOPPUTTAVTIKWV.

» KabBapilete TIGC Eepauéveg PpwHIES,
TT.X. YGAa 1Tou Eexeilioe katd Tov Bpa-
OMO, JE YIa EUOTPA VI KEPAUIKEG EOTI-
€G 600 n povada eoTIWV gival akOua
CeoTh. Tnpeite TI¢ 0dnyieg TOU KATO-
OKEUAOTH 0600V agopd TIG EUOTPES
TTOU TTPETTEI VA XPNOIUOTTOIEITE.

» KabBapifete T UTTOAEIPPOTA TPOPWV
TTOU TTEPIEXOUV AXapPn, TT.X. AEKEDEG
Bpaocpévng papueAddag, pe pia Eu-
OTPA YIO KEPAMIKEG £0TIEG GO0 N Hova-
da €0TIWV gival akOua CeaTr|. AuTd Ta
uTTOACipyaTa, av dev Ta KaBapioeTe,
MTTOPEI VO TTpoKaAécouV @Bopd oTnv
UOAOKEPAIKI) ETTIPAVEIQ.

* Agaipeite TUXOV UTTOAgippaTa ANiwpué-
VOU TTAQOTIKOU HE pIa KATAAANAN EU-
OTPO VIO KEPAMIKES £0TIEG GO0 N HOVA-
Oa €0TIWV gival akoua CeoTr. AuTd Ta
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uTToAgippaTa, av dev Ta KaBapioeTe,
pTTOpEl va TTpoKaAéoouv pBopd oTnv
UQAOKEPQAUIKA ETTIQAVEIQ.

* Agaipeite TIG KNAiIdEG aAdTWY XpNaol-
MOTTOIWVTAG WIKPR TToadTNTA KaBapl-
oTIKOU yia GAaTa, T1.X. 01 | Xuuod
AepovioU, agou Kpuwaoel N povada e-
OTIWV. TN ouvéxEla KabapioTe Kail TTd-
Al pg éva uypo travi.

e Mnv KOBETE Kal unv TOINACETE TA TPO-
QIYA TTAVW OTNV ETTIPAVEIA KAl ATTOPU-
YETE TIG TITWOEIG OKANPWYV OVTIKEIME-
vwv. Mnv oépveTte KataapoAeg i GAAa
OKEUN TTAVW OTNV ETTIQAVEIQ.

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE ATHOKABAPIOTEG.

ZUVTAPNON KOl ETTIOKEVEG

* Haouvtpnon Twv NAEKTPIKWY €€apTn-
MATWYV TTPETTEI VO TTPAYMOTOTTOIEITAI O-
TTOKAEIOTIKA ATTO TOV KATAOKEUQOTA i
atrd TOUG TEXVIKOUG TOU ZEPPIG.

o Ta eAaTTWHATIKE KOAWDIO TTPETTEI VA
avTiKabioTavTal aTTOKAEICTIKA aTTd TOV
KOTAOKEUOOTH i atmd TOUG TEXVIKOUG
ToU Z£pPPIG.

> e epimTwon BAGRNG, TTpooTTabAoTE va

Bpeite pia AUON akoAoUBWVTAG TIG UTTO-

O¢ieig oTov OdNyo emmiAucong TTPoBANUG-

Twv. Av dev PTTOPEITE Va AUCETE TO TTPO-

BAnua, ETTIKOIVWVHOTE PE TO ZEPPIG.

Or1av emKOIVWVEITE PE TO ZEPPIG TTAPA-
KoAgioTe va OnAwveTe TIG aKOAouBeg
TTANPOYOPIEG:

- TUTTOG BAGRNG

- povtéAo ouokeunc (Art./Cod.)

- O€IPIAKOG apIBuoG (S.N.)

O1 TAnpogopieg auTtég BpiokovTal oTnV
TMIVAKIOO TEXVIKWY XOPOKTNPIOTIKWY. H
TTIVAKIOQ TEXVIKWYV XOPAKTNPICTIKWYV Bpi-
OKETAI OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG.

>¢ TTePITTWwon akatdAAnAng xprong g
OUOKEUNG A eyKaTAOoTAONG TTOU BEV EYIVE
atmmd EYKEKPIMEVO EYKATAOTATN, MWTTOPE(
EVOEXOUEVWG VA XPEIOOTEI VA TTANPWOE-
TE TNV ETTIOKEWN TOU TEXVIKOU TOU ZEPRIG
QKOO KAl KaTA TN SIAPKEIQ I0XUOG TNG EY-
yunong.




5. MEPIFPA®H TOY
MPOIONTOXZ
AIGTOEN TNG ETIPAVEIAG HAYEIPEPATOG

1 [Movn {wvn payeipéuatoc (197x220 mm) 2100 W, ue
AslTonugyian oovstepr OOOC\A/ ) !
2 |Movn Cwvn payeipéuarog (197x220 mm) 2100 W, ue

ns néjo ior gOOOCW ) g

Aeitoupyia Booster

3 [Movrj {wvn payelpépatog (160 mm) 1400 W, pe Asi-
Toupr\](i% Bgogte\/r 2%6 Wg ( ) i

4 |Movn Cwvn payelpéparog (200 mm) 2300 W, e Ael-
ToupQ(i% Bgolsjtevr 3%66 Wg ( ) i

6. MINAKAZ EAEMXOY

B gl

X p—r U 1 [

2 o B

o .

1 |Avaupévolzpnotd
MAAkTpO AciToupyiag Mauong

ZT0IEI0 EAEYXOU XPOVOBIOKOTTTN Kail EVBEIS TOU XPO-
VOU JayelpépaTog

Y0pBoAo xpovodiakoT

20pBoAo Tng Asimoupyiag “yépupa”
‘Evdeign emimédou 1000
20pBoAo Tng Aeitoupyiag ThEng
MAAKTPO AciToupyiag THENG

N

w

5 |[Mivakag eAéyxou

©| oo | N || o |

KuAibpevo TTANKTpoAGyio

1+2 |ZuvduaoTiki {wvn payeipépatoc (395 x 220 mm
3000 W, pe r)]\sliTougyl% gogs er 3 06 W. )

ENAEIZEIZX

Avixveuon mapouciag okeloug

KdaBe Cwvn payeipéuatog d1aBETel Eva
oUoTnua TTou avixveuel TNV TTapOUaia &-
vOG OKEUOUG OTN JOVADA ECTIWV.

To ouoTnua avixveuong PTTopEi va ava-
yvwpioel okeln Pe o1dnpouayvnTikn Ba-
on KAaTaAANAN yia xprion o€ ETTayWYIKESG
MOVADES EOTIWV.

Av 10 OKEUOG aTTOPAKPUVOET KaTA TN BI-
dpkela TNG AsIToupyiag f av XxpnoiyoTrol-
NoeTe akatdAAnAo oKet'J‘c:f, oTnv 06dvn
ep@aviCeTal To cUuBoAo .

‘Evdeign utroA&iméopevng OeppoTnTag

H évdeitn NG uttoAemmopevng BepuoTn-
Tag €ival pia AsiIToupyia ao@aAgiag TTou
utTodNAWVEl OTI N €M@AveEId TG CWVNG
MayEIPEPATOG BPICKETAI AKOUN O€ BEPO-
Kpaoia yeyaAutepn 1 ion pe 50 °C kai p-
TTOPEI GUVETTWG VA TTPOKAAETEI EYKAU Q-
TA O€ TTEPITITWAN ETTAPAG ME YUUVA XE-
pia. To avTtioToixo wneio NG {wvng ua-

YEIPEUATOG EPPaViCel TNV EVOEIEN H

-
o

MAAKTPO AciToupyiag KAeidwparog

O1 Cwveg payeipéuatog Pmopolv va -
VEPYOTTOINBOUV TTOTWVTAG TO QVTIOTOIXO
TTANKTPOAGYIO KUAIONG. TO wnoio @wrTide-
TaI MO €VTOVA VIO VO ETTIKUPWOEI N evép-
yela.

ETTiong PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE TIG
€0TIEG POYEIPEPATOG OKOUUTTWVTAG a-
TTAWG €va okelog €TTAVW OTnV €oTia. H
pjovada €0TIWV avayvwpilel autépata
TNV TTapouaia Kai 1o PuEyebog Tou oKeU-
OUG EVEPYOTTOIVTAG £TOI TIG QTTOPAITN-
TEG EOTIEG PAYEIPEUATOG.

7. MEPIOPIZMOZ IZXYOZ

MeTa TNV TTPWTN OUVOEDT TNG CUCKEUNG
OTO OIKIAaKO OiKTUO TPOPOdOCiag, O EYKO-
TAOTATNG TTPETTEl Vva pubpioel Tnv 10X0
TWV CWVWV JOyEIPEPATOS avAAoya PE TIG
TTPAYUATIKEG BUVATOTNTEG TNG OIKIAKAG N-
AEKTPIKAG EYKATAOTOONG.

Av auTtd dev gival amrapaitnTo, YTTopEi va
gvepyotroifoel areuBeiag mn povada -
omiwv méfovrag To W, dilagopeTikd, va
eQapuooel TN dladikaoia TTou TTePIYPA-
QETAI OTN OUVEXEID Yia TTPOCRacn OTo
pevou.
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* 2UuvdEOTE TN POVADA ECTIWV OTO OIKIA-
K6 OiKTUO (N evépyeEla auTr) TTPETTEI va
eKTEAEITOI 0€ KABE €i0000 OTO PEVOU).

* OAa 1a yneia avapouyv yia Aiya deuTe-

e [latAoTte 1O TeAeuTaio TTANKTPOAGYIO
OTa ApIOTEPA YIa va ETTIAEEETE TN Ow-
oTA pUBuION.

AgiTe Tov aKOAOUBO TTiVAKQ IO TO XOPA-

POAETTTAL. KTNPIOTIKA:

* MOAg Ta L|JI’](PiG EavaoBrjcouv, TaTh- T oo mhn- | KW |Enueiiooeic
OTE KOl KPATHOTE TTATNUEVA TA =0 KOI | k1pohbyio ki-
il 2 . 2 Aiong
T yia 4 SeuTEPOAETTTA £WG OTOU QWTI- 0 VSV ———— e
OTOUV Ta TANKTPOAGYIG KUNIONS OTa ; = PALER f| PEpen
aploTepd. 5 5
o [latAoTe KAl KPATAOTE TAUTOXPOVA 3 4
TTatnuéva yia 4 deuTePOAETTTA Kal TA 4 35
duo TTANKTPOAdyIa KUAIONG OTa apl- 5 3
oTePd, €wg OTou Ta 3 Wneia eAéyyou 6 25
deicouv “ CF6 “. AGOU 106 o Bep
. . w o .« AQOU g10ayeTE TN OWOTA TIUN, emRePRai-
Qgggqg"ﬂ WG OTOU EUQQVIOTEIN EV= 57 TATWVTAG KAl KPATWVTAG TIATNUE-

va Ta =—o Ko T,

8. AEITOYPTIEZ

[ |
A oo
,-—, ] ® MIN

-

B e e o o o N o
° °
t o B =0 @
C

Mropeite va KAEIBWOETE TIG AEITOUpYieG TNG HOVABAG EGTIWV KAT TN DIGPKEIA TG XPAONG, TL.X. YIa
va kaBapioeTe TN HOvAda ETTIGV.

Ma evepyotroinon: TarAoTe ==0.
Ma amevepyotoinon: TarfoTe ==0.

LooTHa qmﬁqu:iug yia |H Aeiroupyia autA egmmodidel TV Tuxaia EVEPYOTTOINGN TNG GUCKEUARS
TTalola al
Ma evepyotoinon;: marioTe Tautypova ===0 kar T, agroTe Ta kai marioTe Sova ==0.

‘@_

KAgidwpa

[
'Oha 1a wneia deiyvouv L .
O1 evépyeieg Tou Treplypd@ovtal PETTEl va oAokAnpwBolv eviog 10 deutepoAETTTwv.
al a

Ma aTrevepyotoinan: TarioTe Tautoxpova ==0 kai T, agrioTe Ta ka1 TamoTe gava {ut,

]
OAa 1a wneia mmou deixvouv L egagavidovtal.
O1 evépyeleg TTou eplypagovTal Tpémel va oAokAnpwBolv evidg 10 deutepoAéTTwy.

KaBe {wvn payeipéparog utropei va pubuiaTei e éva Tpdabeto emiTedo 10XU0G yia 5 AeTTd TO pé-
yiaTo.

l'a evepyomoinon: emAESTe pia ammd Tig 4 (uwveg p(}é’upépmog Kol emAégTe v TR “Boost” oTo
TANKTPOAGYI0 KUAIoNG. To avtiaTolxo wngio deiyvel I .
l'a amevepyorroinan: emAEETe pia amd 11 GAeg TIBavEG TIPEG 0TO TTANKTPOAGYIO KUAIGNG.

Aerroupyia Boost
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XpovodiakoTTg TV
{wVQV payEIpéUaTOg

O xpovodIakOTITNG ETITPETTEI TNV ATTEVEPYOTTOINGT HIAG CUYKEKPILEVNG (VNG HAYEIPENATOG OTO Té-
Aog Tou puBpITUEVOU XPAVOU.

O1 Qwveg payeg)éuqnog UTTOPOUV VO TIPOYPAPHOTIOTOUV Pepovwiéva, BI8TI n kaBepid S1aBéTel Tov
16 NG XpovodIakdTT.

l'a evepyotroinan: evepyoTroiaTe T Hovada eaTiwv, EMAESTE pia amd TIG 4 {Wveg payelpéuaTog
Kl ETTEITa TTOTAQTE “+” Kal "= yiat va PUBUICETE TV Xxpovodiakdtm. To oUpBoAo Q) NG JWvng Ha-
YEIPEUATOG QUTICETal. MATAOTE PELOVWUEVD “+” Kail =" yiar val pUBITETE TV avTioTPOQN WETPNOT). H
alenan Kdi n peiwan ng TIUNG Katd 1 SIGPKEID TG pueplogg TOIKiAel avaoya e Tov Xpovo puB-
piong. H 086vn aTo Tedio Twv aToIXEIWV EAEYXOU TOU XPOVODIOKOTITN EUQAVICEI TNV QVTIOTPOPN -
TPNON.

Mnv ayyiCeTe kaBoAou yia 5 deutepdAeTTTa yia va eTIKUpwOEi 0 Xpdvog Tou pubpicare.

Tl amevepyomoinn; TEPILEVETE WG 10 TEAOG TG QVTIOTPOYNG HETPNONG ) HNJEVIOTE TIG TIjES Tou
XPOVOBICKGTT (TTathaTe “+ kail “-” Kal undeviaTe e *-).

XpovodiakotTng (yevi-
KO6G)

XpovodIakoTTng W £180TT0iNaN yia YeVIKA Xprion.

la evepyotmoinarn: evapﬁonpmon TN Hovada EQTIWV Kl £TTEITa TTATAOTE “+” Kai "-" yia va pubioe-
TE TOV. XPOVOBIOKOTITN. MaTAOTE PeHOVWUEVA “+” Kail “-" yia va pUBRICETE TV ayTioTPO®N PETPNON.
H adgnon kai n peiwaon Trlo_g TIUNG Kard T didpkela Tng pUBUIGNG TToIKIAE avaAoya pE ToV XPOvo
pUBpIoNG. H 086vn 0T TIEGI0 TWV OTOIXEIWY EAEYXOU TOU XPOVOBIOKOTITN ERQaVIZEl TV avTiaTpogn
pétpnan.

Mnv ayyiCeTe kaBoAou yia 5 deutepdAeTTTa yia va eTIKUpWOE 0 Xpdvog Tou pubpicare.

Mo amevepyotoinan; TMEPILEVETE WG To TENOG TG AVTIOTPOPNG LETPNONG 1 pndeviaTe Tig TipéG Tou

Aeiroupyia TASNG

XPOVOSIOKOTIT (TTaTAOTE “+” Kal “-” Kal undevioTe e “-’).
l'a evepyotmoinan: emMAEETE pia amoé TiG 4 £0TiEG PayeIpéUaTog Kal TTATAOTE L

To wneio Tng emAeypévng {wvng deixvel L.

l'a amevepyotroinon: TarmoTe L N TaTRoTE (D

Aerroupyia Madang

H Aerroupyia aut oag emmpémel va BEoeTe g TTaUaN/Emavekkivan omoIadATIOTE evepyr AsiToup-
glG,UTﬂV Hovada £aTIWV, PEIWVOVTAG TNV 10X0 TTou eival dlaBéaiun aTn Jwvn HaYEIPENATOG Kal Un-
€ViCovTag OAEG TIG AeIToUpYieg.

Karé 1 S16pKeia g Tadong, 6Aa Ta wneia Seiyvouv / / utrodeikviovTag OTi:
- Aev rapdyeTal evépyeia g€ Kapia amo TG E0TIEG YAYEIPEPATOS
- OAeg o1 Aeioupyieg kai o xpovodIakoTrng £xouv amevepyotroinBei.

i)
Tia evepyoTroingn;: He T Hovada eoTiGv O AerToupyia, TIaTAoTe Kal kparhoTe rarnuévo 1o T yia
TOUAdYXI0TOV 1 GEUTEPOAETTTO.

l'a amevepyoTroinan: TTATACTE KAl KPATACTE TTATNHEVO TO 'ii'"' Y10 TOUAGXI0TOV 1 deuTEPOAETTTO KAl
KUAioTe 10 0dxTUAO IO TO EAGXIOTO GTO pEYIOTO KOTA WiKOG TOU TTANKTPOAOYiou KUAIONG TTou dei-
XVEI Hia KIvoUpevn €VOEIE.

Aeiroupyia AvakTnong

H Aeitoupyia autr xpnaoIuoToIEITaI YIO TV AVAKTNON Twv ptgbicrswv Aermoupyiag TG povadag -
OTIWV O€ TTEPITTWon akoUoiag TTalaong XenoIPoTrolwvTag 10 \2J.

Me amevepyotroinuévn Tn povada E(HIU’UV, yIa va avaktioete TG pubuioeig TratiaTe (D EV10G 6

OEUTEPOAETTTWY Kall ETTEITOl TTATHOTE Tuf €VTOG 6 deuTEPONETITWY. EKTIETIETAN éval PTTITT TTOU UTTODEI-
KVUEI TNV ETTIKUPWON TNG EVEPYEIDS.

Orav n povada e0TIWV Eival aTTEVEPYOTTOINUEVN, EGQV DEV TNV ETTAVEVEPYOTTOINTETE VIO 6 deuTEPO-
AETTTWV X@vovTal ol pUBUICEIG TwV TTPONYOUHEVWY AEITOUPYIWV.
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Aerroupyia Oéppavang

H Aertoupyia auTr xpnaigotrolgitar yia 1n 8Epuavarn evog OKeUoug aTn éyioTn 100 TPOTOU OUVe-

Xioete 10 Jayeipepa o€ £va emAEYUEVO eTTTTESD. TO XPOVIKO SIGOTNUA KAT TO OTIOIO N (VN HaYEI-

pepcnoi IOTNPEITAI OTN PEYIOTN 10X0 €apTaTal Ao TO TEAIKO ETTITIEDD HayEIPENATOG TTOU £XEl PUB-
€l

pioTel. Aeite Tov Trivaka:

Emimedo 10x00g XpovodiakoTTng (SeutepdAeTTa)
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Mn dia6éaipo
Boost Mn dia6éaipo

EmAEgTe pia amd Ti¢ 4 ;u’uva1g HaYEIPEUATOG, TIATAOTE KAl KPOTAGTE TIATNUEVN Yial 3 SEUTEPOAETTTAL
OV EMIAEYEVN TIA %arro 10 T wg 70 8) aT0 TTANKTPOAGYIO KUAIONG. H povada eaTiwy Ba gTacel oTn
HEYIOTN 10XU_KOPUQNG VIOl XPOVIKG SIA0TNUA TTOU BIagEPE avahoya Pe TNV 100 HayEIpEPATOG N 0-
Troial €ixe PUBHIOTEI TTPONYOUEVWS, eV £TTEITa Bal EMOTPEWE! TNV APXIKN TIUN PUBKIONG.

ZuvduaoTiki AsiToupyia
(Aermoupyia «yépupan)

H Aertoupyia auth o0g EMITPETEN va EVWOETE 2 {UVEG PAYEIPENATOG WOTE VAl TIG XPNOIUOTIOIEITE Kall
va TIG EAEYXETE WG pia eviaia kal o _ueyaAn {wvn payeipéparog. Auté oag Tapeyel T duvardnta
Val XPNOIUOTIOIEITE OKeUN pe TTIo GapdId Baan.

O1 Qwveg payeipéuarog ou PImopouv va ETTIAEYoUV yia auTr T AeiToupyia eival ammoKAEIOTIKA ei-
VEG nou%pim(ovml apioTepa.

la evepyomroinan: TTammaoTe TAUTOXPOVA Kail Ta dU0 TTANKTPOAGyIa aTa apioTepd éwg dTou éva yn-

@io deiel I 1 kai To ouuPolo J pwrioTei.
Ma va puBuigete v 10X0 TG €0TIOG TIOU XENOIMOTIOIEITAI € GUVBUACTIK AgiToupyia, xpnaipo-
TroIAaTE 10 TeAEUTaio TTANKTPOAGYIO KUAIGNG OTA APICTEPA.

Kai oTig dUo {wveg payeipépatog, 10 aUBoAo ] QurileTal.

Ma amevepyotoinan: TamaTe TauTdXpova Ta KOUWTTIA TTIOU XPrjaILOTIOIo0VTaI YIa TV EVEPYOTIOIN-
on g Aeiroupyiag “vépupa’, éwg 6tou Ta GUPBOAA EEaPAVIOTOUV.

Znuavrikd! H povada eaTiv avayvwpidel autéuara my Trapouaia evog psga)\g'napou OKEUOUG TTOU
kaTaAappaver dUo eaTieg payelpEuarog, woTéoo N Slaxeipion Twv 0TIV Ba yiverar pe avetaptnro
TPOTIO EKTOG KI av £xel evepyotroindei n Aeimoupyia “yépupa’.

Aeitoupyia AUTO

H Aerroupyia aut oag emTpémel va evepyotrolfoete Tn Aeiroupyia AUTO kard tnv otroia n Mova-
da eaTiv kal 0 AToppo@nTipag Aeitoupyolv guvtoviopéva. Otav evepyooieite Tn Movdda eoTi-
wv autéyarta avapel kal o Pwnigpde. H taxtmTa Tou amoppognmipa Ba pubpioTei autopaTa Xpn-
OIMOTTOIWVTAG TO UYNAGTEPO ETTITTESO 10XU0G TTOU UTTAPXE! OTIG (WVEG TNG £OTIOG HAYEIPEPATOG.

L0geugn Movadag EaTiwv-Aroppo@ntipa

Me amevepyomoinpévn T povada TTaTiaTe TAUTOXPOVA Ta KOUNTTIA “+” kal “-” Kai n Siadikagia au-
Ceutng Ba evepyotoinBei eupavifovtag pia Kivoupevn £veign atnv 0Bovn.

MPOXOXH: uoAig evepyotronBei n diadikacia cupBOUAUTEITE TO eyxelpiBio_Tou gTroppO(pmr']gq
Kal EHQIB)EE%((?GTE om £xel evepyotroinBei n diadikacia 0leugng K-Link. H diadikaaia oudeugng o1
QpKei .

MamoTe {ava Ta KoupTid “+” kai *” yia empBepaiwan.

AmooUvdean Movadag EoTiwv-Atroppogntipa
Me amevepyotroinpévn T govdéa KPOTAQTE TTATNUEVO TO KOUNTT “ - “ yia 2 deutepOAeTTTa Kail Ba ep-
QavioTei Jia Kivoupevn évoeidn wg emBepaiwan.

9. TMINAKAZ MATEIPEMATOZ

Emimedo 10x00g |MEBoSOG payeipépaTog XpAon yia

1 Aiwaoiyo, eha@pl (EaTapa Boutupo, ookoAdra, {eAartivn, OAATOEG

2 Aiwaoiyo, eha@pl EaTapa BoUtupo, ookoAdra, {ehartivn, 0GATOEG

3 ZéoTapa PO

4 Mayeipepa diapkeiag, cuuTTUKvWan, alyopaacigo |Aaxavikd, Tardreg, GOATOES, @pouUTa, Yap!

5 Mayeipepa diapkeiag, aupTikvwan, alyopdaiyo |Aaxavikd, matdreg, aATaeg, epouTd, Wwap!

6 Mayeipepa diapkeiag, olyowAaipo Zupapikd, ooUTreg, PpacTd Kpéag

7 EAa@pU yaviopa TnyavnTég (Tyaviteg) TTOTATEG, OMEAETEG, TTaVApI-
oEva kail Tnyavnta @ayntd, AOUKAvIko
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Tnydviopa, Tyaviopa pe eupémmion

Kpéag, TnyaviTég TaTareg

9 I'priyopo Tyaviopa og uynAn Beppokpaaia MmpiddAeg
[pryopn Béppavan Bpdoipo vepol
10. AEITOYPTIA
AIAXEIPIZHZ THZ 11. OAHIOZ ZXETIKA ME
IZXYOZ TH XPHZH TQN
2KEYQN

To poidv autd diabétel Asitoupyia dia-
XEIPIONG TNG I0XUOG PE NAEKTPOVIKO EAEY-
XO.

Agite TNV €IKOVQ.

H Asitoupyia auTh eAéyxel TNV TTapoxn
NG MEYIOTNG 1I0XUOG Twv 3700 W aTig {w-
VEG MayEIPEPATOC 1 Kal 2, BEATIOTOTTOIW-
VTOG TNV KATAVOWN TNG 10XU0G KAl ATTo-
TPETTOVTAG KATOOTACEIG UTTEPPOPTWONG
TOU OUOTHPOTOG.

Movdéda eoTiwv OTO HPEYIOTO ETTITTEDO I-
oxU0G - n Aeiroupyia karavéuer TRV 100
OTIG WVEG NAYEIPEUATOG KOl AUTORATWG
MEIWVEI TNV 10XU JIag {wvng Jayeipéua-
TOG, OTAV Eival avaykaio (n TTpoTepaIOTN-
Ta aTTOQIOETAI TNV TEAEUTAIO XPOVIKA €-
VTOAR).

Movdéda eoTIwV PE TTEPIOPICUO I0XUOG - N
AeiToupyia katavéuel TNV 10U OTIG CWOVEG
payeipéuaTog, eTrodidovTag £TTIAOYEG I-
oxU0¢ Hiag {wvng PayeIpEPaTog o€ Eva
eTTITTE®0 YEYOAUTEPO ATTO TO OPIO AUTO
(y1a va au€AoeTe TNV 1I0XU JIAG CUYKEKPI-
pévng Quvng HayeEIpEPATOG, TTPETTEI Va
MEIOETE XEIPOKIVNTA TO ETTIAEYUEVO ETTI-
ed0 IGXU0G OTNV AAAN {wvn).
Mapdadelyua:

Av yia Tn {wvn pJayelpéuaTtog 1 emIAEEETE
TNV TTP6oBeTn 10XU (boost) (P), n Cwvn
MayeipéPaTog 2 dev PTTopEi va utrepPei
TauTOXPOVWG TO ETTITTESO 10YXUOG 9 Kal
TTEPIOPICETAI QUTOUATWG.”

Mola oKeln va XPNOIUMOTIOIEITE

XpnolJoTrolgiTe Ovo oKeUN Pe BAan atmod

KatdAAnAo o1dnpouayvnTikd UAIKO yia €-

TTAYWYIKEG EOTIEG:

e Xutooidnpog

o EMOPAATWHEVOG XGAUBOG

* avBpakouxog xaAupag

*  avogeidwTo XaAuBag (akOun Kal un €§
OAOKARpoU)

* 0Aoupivio pE O1ONPOUAYVNTIKN ETTEV-
duon n Bdacn pe o1dNPOUAYVNTIKN
TTAGKQO

MNa va dIammoTWoETE TNV KATaAANASTATO

evog GKEU‘%JQ, eNéyETE av uTTApXEl TO

oUpBoAo M (cuvABwg TUTTWHEVO OTN
Baaon). MTropeite emmiong va TTANCIACETE
évav yayvnTtn otn Baon Tou okeUoug. Av
TTOPAUEIVEl KOAANPEVOG, onuaivel 0TI TO
okeUOG PTTOPEI va xpnoiyoTtroinBei o€ €-
TTAYWYIKEG EOTIEG.

MNa va dilao@aAifete TNV 16AVIKH ATTOd0-
orn, XpnoiuoTroleite TTévTa okelN UE ETTi-
edn BAon TTOU KATAVEUEI OUOIOUOPPA
TN BepudTtnTa. Av n Bdon d¢ev ival aTmo-
Auta eTTiTTeEdN, PUTTOPEI Va €TTNPEACEl TV
ETTAYWYN TNG I0XU0G KAl TNG BEPUOTNTAG.

TpOTTOg XPAONG TWV OKEUWV
EAGx10Tn S1GUETPOG TNG KATGAPOAAG/TOU
TAyaviou yia TIG BIAQOPETIKEG CWVEG HO-
YEIPEUATOG.

MNa va dlac@aAiletal N cwaoTh AsiToupyia
TNG MOVAdAG £CTIWV, TO OKEUOG TTPETTEI
va KOAUTITEl €va i} TTEPICTOTEPA ATTO TA
onueia ava@opdg TTou gival TUTTWUEVA
aTnV €ME@AVEIQ TNG JOVADAG ECTIWV KAl
TTPETTEI VA €XEl TNV KATAAANAN €AGXIOTN
OIGuETPO.
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Xpnoiyotroigite TTavra TN {Wvn Hayel-
PEPATOG TTOU TTANCIALEl TTEPICOOTEPO OTN
OIGuETPO TNG PACNG TOU OKEUOUG.

ZWVEG payeIpEpa- AldpeTpog Bdong Tou okeloug

10§
@ eAdy. (ouvioTdral) | @ péy. (guvioTara)

ZuvduaoTikr apiaTe- 190 mm 230 mm
pa

Movn apioTepd 110 mm 190 mm

Kevrpikn 0egic 110 mm 160 mm

Aegia 110 mm 200 mm

Kevég kaTtoapOAeg/Tnydvia A pe AETTTh
Bdaon

Mnv xpnoiyoTroigite aTn povada eOTIWV
KEVEG KATOAPOAEG/TNYAVIO 1) OKEUN UE Ae-
T BAon, KABws auTd dev ETTITPETTEI TOV
€Aeyxo TnG BepuoKpaaciag A To aUTOUATO
oBnoiPo TNG {wvng JayelipéPaTog éTav n
Beppokpaaia civalr UTTEPBOAIKE uwnAn,
ME KivOuvo TTpOKANoNnG {NUIAG OTO OKEU-
0G 1 OTNV ETIQPAVEIN TNG HOVADOAG ECTIWV.

> TTEPITITWON TTOU CUUPEI auTd, pnv ay-
yiCeTe TITTOTA KAl TTEPIPMEVETE VO KPUW-
oouv 6Aa Ta €apTruaTa.

Av epgaviaTei éva pAvupa oQAaAuaTog,
oupPouAeuTeite TNV evotnTa “ETTiAucn
TTPORANUATWV”.

ZupBouAég/ouoTdoElg

Oo6pupol Katd Tn AsiToupyia

OTav gvepyoTToIEiTe pia {wvn PHayEIpEPO-
TOG, MTTOPEI va akoUOoETE £vav OUVTOUO
Boupo. To @aivéuevo autd gival Quaoio-
AOYIKO IO TIG KEPAMIKEG EOTIEG KOI OEV €-
TNPeddel Tn Aeitoupyia A Tn didpkeia {w-
NS TNG ouokeung. O BopuPBog PTTOPEI €-
EaptdTal ammd 10 OKEUOG TTOU XPNOIKO-
TTOIEITAI. Z€ TTEPITITWON TTAPOUCiag evo-
XANTIKOU BopURou, evOEXETAI VA OTTAITEI-
TAI AVTIKATAOTOON TOU OKEUOUG.

12. ENIAYZH NMPOBAHMATQN

Kwdikog Meprypaen MBavn aiTia Tou oQAApATOS Aion
o@aAparog
’_I H povada eoTitv oPfvel [AvixvelTnKe OUVEXAG  EVEPYOTTOINGT | ZKOUTTIOTE TO VEPO I} ATTOPAKPUVETE TO
peta amé 10 GeutepOAE- | TwV Tr)\r]Kprv OKEUOG, ATTO TNV KEPAMIKN ETIQAVEID
ra. Nep6 1y okelog Tavw aTov Trivaka €- Kl OTTo Tov Tivaka eAEyXou.
Ayxou.
ER21 H povada eoTiiv ofrvel. | YmrepBoAikr eowtepikn Beppokpacia | AQRaTe v em@Aavela payelpépaTtog
TWV NAEKTPOVIKWY EGOPTNHATWY. va KPUWGEL.
EAEyEre av n povada £oTiwv agpideral
ETTAPKWG.
Edv 10 o@aApa empével, emKovwv-
oTe pe 10 2€pBIG.
E2 H,avﬂonér] Cwvn Payel-|Adelo fy pn katéAAnAo akelog. AQAOTE TV EMQAVEIA POYEIPEHATOG
PEHATOG GPNVEL. YTepPoAIKG uywnAn Beppokpacia Tou VA KPUWOEL.
OKEUOUG 1} TNG UCAOKEPAWIKAG ETTIPA-| XpnaIuoTrolaTe KATAANAO OKeUOG.
VEIOG. Mnv {eoTaivete Gdela okeun.
YTepPoAIkG uynAr Beppokpacdia Twv
NAEKTPOVIKWV EGOPTNHATWY.
E3 H,avﬁmmén {wvn payel-|Mn KaTa)\)\n)\o OKEUOG. XpnaoiyotoiRaTe KaTa)\)\n)\o 0K€U0§
pEPATOG GPNVEL. To OKeUOG XAVl TIG HAYVATIKEG 1816TN-| To U(gd)\pd GKUpUJVETGI QuTOUaTa HETA
TEG TOU KaI PTTOpEi val TIPOKAAEDE! n-|amé 8 GEuT. Kal N JWvn HOYEIPEUQTOG
IO 0N HOVABK TWV ETTAYWYIKWY EOTI-| UTTOPEi Kal TTAAI va Xpnaigorroin Ei.
wv. Z& TIEPITITWOT TIEPAITEPW TQOAUATWY
Ba Tpémel va  QuTIKATOOTACETE 1O
okelog.
EQv 10 o@aAua €TIUEVEI, ETTIKOIVWVI-
OTE e T0 2EPPIG.
E6 H Cwvn payeipéuarog| Taon f/kar auxvemra tpogodoaiag e-| EAEyEre Ty 100N A/kal T ouxvemra
dev avag KTOG Opiwv. BIKTUOU.
Eav eival amapaimTo, emkovwvhaTe
pe 10 ZEPPIG.
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E8 O1 CQwveg payeipéuarog| BAGRN aTov avepioTrpa. KaBapigTe Tov avepioTripa kal agaipé-
oprvouv. 0 avepioTApag epmmodideTal amd okévn| 0T TUXOV &va owpara. )
1 iveg. Edv 10 o;_pg)\ o ETIPEVEL, ETTIKOIVWVA-
0oTe pe 10 2€pBIG.
EH H,avﬂon)ér] wvn payer-| O aioBntpag Seppoxgqoiag NG {W-| XPAOTE TN HOVADH ECTIWV KOl QVAYTE
pépartog afnvel. VNG HaYEIPEUATOG EUTTOBICETA. TNV Kal TaAI a@oU TPWTa KPUWOEI.
Aev  aviyveletal emapkng  HeTafoAn |Edv To oczpd)\ O ETTIPEVE], ETTIKOIVWVI-
eappOKp%ciug HETAL TNV EVEPYOTTOINGT | OTE e T0 2£PPIG.
NG HovAdag EOTIWV.
U400 Ymépraan ou oeileTal oe e0QaAPévn NAEKTPIKK GUVOEDT. Anocuvéégrem povada 0TIV aTTd
TV TPOQPod0Tia.
Emavaouvdéote TN povada eoTiwv
oUPewva Pe T0 dIdypaypa TToU Trapé-
XeTal.
Edv 10 ocngﬁ)\ O ETTIPEVE], ETTIKOIVWVI-
0oTe pe 10 2€pRIG.
E4
E5
E7 AToouvdEDTE TN HOVAda CTILV aTTO TV Tpopodoaia.
E9 Mepiyévete Aiya SeutepOAETITa KOl GUVOEDTE TTANI T OvVAda €CTIWV GTNV TPOYODOTTA.
ER20 Av 10 0QaAUQ TIAPAPEVEL, ETTIKOIVWVAGTE JE TO ZEPPIG YIa Va AVAPEPETE TOV KWAIKO TYAAUATOG TTOU £~
ER22 Qavigetar atnv 0Bovn.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TEXNIKA ZTOIXEIA

Movéda TigA
TuTtmog TPoidvTog Eviaia povada eoTiov
AlaoTaoeig MAdrog mm 900
Babog mm 410
EAay./Méy. Oyog mm 53
ZUuVoAIKn 100G W 7400

Mapdaperpog

Tipi

Taon/ouyvotnTa 1pogodoaiag

220-240 V, 50 Hz. 220 V, 60 Hz.
2N~ 380-415 V, 50 Hz. 2N~ 380 V, 60 Hz.

Bapog guakeung

10 kg

14. ENEPI'EIAKH ANMOAOZH THZ MONAAAZ EZTIQN

Ap1BU6G {wviv PayelpéaTog 4
Ap1B6S GUVOUACTIKWY {WVHMV JayEIPEUATOS 1- ApioTepd
Texvohoyia payelpéuarog Emraywyiki
Al00TA0EIG TNG GUVOUAOTIKAG {WvNng PayeIpEPaTOg ApioTepd 395 x 220 mm
Al00TA0EIG TNG HOVADAG PaYEIPEUATOG Kevrpiki) @ 160 mm

Aegia @ 200 mm
Karavawaon evépyeiag g auvduaaTikig {wvng ayeipéuaTog ApioTepa 192 Whikg
KartavéAwan evépyeiag ava {wvn JayeipéUaTog Kevrpikn 187 Whikg

Acgi6 185 Whikg
KaravaAwan_nAekTpIKAG EVEPYEIDG TNG MOVADAG EOTIWV (NAe- 188 Whikg
KTPIKN TpOQ0d0Cia)
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15. NEPIBAAAONTIKA
OEMATA

A1GdBe0n TWV NAEKTPIKWY CUOKEUWV

X

To OUUBOAO ==TTAVW OTO TTPOIGV ) TTAVW
OTn ouoKeuaaia uTTodEIKVUEI OTI TO TTPOI-
OV eV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI Hadi JE TA
KOIVA OIKIaKA aTToppigpara. To Tpoiov
TTpo¢ d1dBeoN TTPETTEI VO TTOPadIdETAI O€
€va eEEIBIKEUPEVO KEVTPO avaKUKAWONG
TWV NAEKTPIKWVY Kal NAEKTPOVIKWYV OU-
okeuwv. ®povTifovTag yia Tn cwaoTr] dId-
Beon autoU Tou TTPOIGVTOG, GUMPBGAAETE
aTNV aTToQuyn TMOAVWY apVNTIKWY ETTI-
TITWOEWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV UYEi-
a, TTOU UTTOPEI VO opeilovTal 0€ aKATAA-
ANAN 8168eon. MNa AeTTTOPEPETTEPEG TTAN-
POPOPIEG OXETIKA PE TNV avaKUKAWON
auToU TOU TTPOIOVTOG, atreubuvbeite 01O
AApo, oTNV TOTTIKA UTTNPETia CUANOYNG
ATTOPPIYMATWY 1 TO KATAGTNHA 1T TO
OTT0i0 ayopdoaTe TO TTPOIOV.

A1d0g0on TWV UAIKWV TWV CUCKEUAOI-
wv

Ta UNIKG pe To oUPBoAoC O gival avaku-
KAwaolpa. Ta UAIKG CuoKeuaoiag TTPETTEI
va diatiBeTal oToug €181KoUG KAdoug ava-
KUKAwONG.

Eoikovopunon evépyeiag

Mrtropeite va e€oikovoueitTe KaBnuepiva

evépyela KaTd To payeipepa, akoAoubw-

VTOG TIG TTAPAKATW CUCTAOEIG.

» Ortav (eoTaiveTe vEPO, XPNOIKOTIOIEITE
MOVO TNV atrapaitntn TTOCOTNTA.

e Av gival eQIKTO, va KOAUTITETE TTAVTA
Ta OKEUN JE TO KATTAKI.

e [lpiv avayeTe T CWvn PAYEIPEUATOG,
TOTTOBETHOTE TO OKEUOG.

* TotroBeteite TA MO PIKPA OKEUN OTIG
MO MIKPEG CWOVEG HAYEIPENATOG.

» TotmroBeteite Ta oKeUN atreubeiag 01O
KEVTPO TNG CLvNG MAYEIPEUATOG.

* XPNOIUOTIOIEITE TNV  UTTOAEITTOMEVN
BeppodTNTa YIa va diatnprRoete (e0Td
TA TPOQIUA A va Ta AILOETE.
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16. ZYMMOP®Q2H

MAnpo@opieg OXETIKA ME TO TTPOIOV
Bdoel Tou Kavoviouou apiB. 66/2014
MpoTutra avagopdg:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

q3

AuTl n ouokeun €xel oxedlaoTel, KaTa-
oKeuaoTei kal dlaTiBeTal oTnv ayopd aU-
owva pe Tig Odnyieg EOK.

“Ta TeXVIKA XApakTNPIOTIKA avaypd@o-
VTal OTNV TTIVOKI®O TEXVIKWV XOPaKTNPI-
OTIKWV OTO KATW PEPOG TOU TTPOidvTOoG.”
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INFORMATIE OVER DE
VEILIGHEID

Lees voor uw eigen veilig-
heid en voor een correcte
werking van het apparaat
eerst deze handleiding
aandachtig door, alvorens
het apparaat te installeren
en te gebruiken. Bewaar
deze instructies altijd bij
het apparaat, ook wan-
neer u het verplaatst of
verkoopt. Gebruikers
moeten volledig op de
hoogte zijn van de werking
en de veiligheidsfuncties
van het apparaat. Deze
kookplaten hebben induc-
tiesystemen die voldoen
aan de eisen van de EMC-
en EMF-richtlijnen en mo-
gen niet interfereren met
andere elektronische ap-
paraten. Dragers van pa-
cemakers of andere elek-
tronische systemen die-
nen contact op te nemen
met hun arts of metde pro-
ducent van het implantaat
om er de gevoeligheid
voor interferenties van te
beoordelen.

De elektrische aansluitin-
Een dienen door een vak-
undig elektricien tot
stand te worden gebracht.
Lees het deel ELEKTRI-
SCHE AANSLUITING al-
vorens de elektrische aan-
sluiting uit te voeren.

Bij toestellen met een netsnoer
moeten de klemmen of het deel
van de draden tussen het be-
vestigingspunt van de kabel en
de klemmen zo worden ge-
plaatst dat de onder spanning
staande geleider voor de aar-
dingskabel naarbuiten kan wor-
den gehaald als hij uit zijn be-
vestiging loskomt.

* De fabrikant is niet aanspra-
kelijk voor eventuele schade

als?evolgvan eenonjuistein-

stallatie of oneigenlijk ge-
bruik.

» Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoe-
ding die op het typeplaatje
aan de binnenkant van het
product staat vermeld.

* Ermoetenlastscheidersinde
vaste installatie worden gein-
stalleerd in overeenstem-
ming met de normen over be-
dradingssystemen.

» Controleer voor klasse |-ap-
paraten of het elektriciteits-
netwerk  een eschikte
aardaansluiting heett.

 Sluit het product op het elek-
triciteitsnet aan met een
meerpolige schakelaar.

* Laat een beschadigd net-
snoer vervangen door de pro-
ducent, een erkend service-
centrum of een vakkundige
monteur om risico’s of ge-
vaarlijke situaties te voorko-

109



men.

WAARSCHUWING: Ver-
wijder de beschermfolie
alvorens het apparaat te
installeren.

» Gebruik alleen de meegele-
verde schroeven en andere
kleinijzerwaren.

WAARSCHUWING: In-
dien de schroeven of be-
vestigingssystemen niet
worden geinstalleerd zo-
alsindeze aanwijzingenis
beschreven, bestaat het
gevaar voor elektrische
schokken.

* Reiniging en onderhoud mo-
gen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij onder
toezicht staan van een vol-
wassene.

» Kinderen moeten worden ge-
controleerd om er zeker van
te zijn dat ze niet met het ap-
paraat spelen.

+ Ditapparaat mag niet worden
gebruikt door personen (in-
clusief kinderen) met een li-
chamelijke, zintuiglike of
geestelijke beperking of zon-
der ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan en
worden geinstrueerd over
een veilig gebruik van het ap-
paraat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

* Hetapparaatmagwordenge-
bruikt door kinderen ouder
dan 8 jaar en door personen
met een lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke beperking
of met onvoldoende ervaring
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en kennis, mits ze onder toe-
zicht staan en goed geinstru-
eerd zijn over een veilig ge-
bruik van het apparaat en de
evaren die ermee samen-
angen. Laat kinderen niet
met het apparaat spelen.

WAARSCHUWING: Het

apparaat en de toeganke-

Iciijke delen worden heet tij-
ens het gebruik.

Zorg ervoor de verwarmings-
elementen niet aan te raken.

Houdkinderen jongerdan 8 jaar
uit de buurt, tenzij ze constant
onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Als het
oppervlak barsten vertoont,
moet het acf)paraat worden uit-
geschakeld om het risico op
elektrische schokken te voorko-
men.

* Raak het apparaat niet aan
met natte handen of Ili-
chaamsdelen.

» Gebruik geen stoomappara-
ten om het product te reini-
gen.

* Plaats geen metalen voor-
werpen zoals messen, vor-
ken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat,
omdat deze oververhit kun-
nen raken.

» Gebruik de speciale bedie-
ning om de kookplaat na ge-
bruik uit te schakelen; ver-
trouw nietop de sensorenvan
de pannen.

WAARSCHUWING: Het is ge-
vaarlijk om de kookplaat onbe-
heerd achter te laten bij gebruik



van olie of vet, omdat ereen ge-
vaarlijke situatie kan ontstaan
en er brand kan uitbreken. Pro-
beer NOOIT eventuele vlam-
men met water te doven, maar
zethetapparaatuitensmoorde
vlammen, bijvoorbeeld door ze
met een deksel of een brandde-
ken af te dekken.

LET OP: Het kookproces moet

onder toezicht plaatsvinden.

Een kort kookproces moet con-

stant worden bewaakt.

* Het apparaat is niet ontwor-
penom meteen externetimer
of met een apart afstandsbe-
dieningssysteem te worden
ingeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandge-
vaar: Plaats geen voorwerpen
op de kookoppervlakken.

» Hetapparaat moetzoworden
geinstalleerd dat het kan wor-
den losgekoppeld van de
elektrische voeding met een
meerpolige schakelaar met
een openingsafstand tussen
de contacten (3 mm? die een
complete loskoppeling ga-
randeertbijoverbelasting van
categorie lll.

* Het apparaat mag nooit aan
weersinvloeden worden
blootgesteld (regen, zon).

* Houd de verpakking buiten
het bereik van kinderen en
huisdieren.

» Zorg ervoor dat het apparaat
rechtstreeks op het stopcon-
tactis aangesloten.

» Gebruik geen adapters, stek-
kerdozen of verlengsnoeren
om het apparaat aan te slui-

ten.

» Gebruik het apparaat nooit
voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is.

* Friteuses moeten tijdens het
gebruik voortdurend worden
gecontroleerd: oververhitte
olie zou kunnen ontbranden.

» Schakel het apparaat niet in
met een externe timer of een
apart afstandsbedienings-
systeem.

* Het apparaat mag nooit ach-
ter een sierdeurtje worden
geinstalleerd om te voorko-
men dat dit heet wordt.

« Ga niet op het apparaat
staan, omdat het beschadigd
kan raken.

» Plaats geen pannen en koe-
kenpannen op de rand, om-
dat dit de siliconenvoegen
kan beschadigen.

2. INSTALLATIE

De installatieprocedure moetin overeen-
stemming zijn met de wetten, verorde-
ningen, richtlijnen en normen (veilig-
heidsvoorschriften inzake elektrische
systemen, correcte recycling van com-
ponenten, etc.) die van kracht zijn in het
land van gebruik!

» Zie deinstallatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

» Gebruik geen siliconenkit tussen het
apparaat en het werkblad.

» Controleer of er voldoende ruimte on-
der de kookplaat is voor luchtcircula-
tie. Zie de installatie-instructies.

+ De onderkant van het apparaat kan
erg heet worden. Als het apparaat bo-
ven kastladen is geinstalleerd, moet
er een brandwerend scheidingspa-
neel onder het apparaat worden gein-
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stalleerd om toegang tot de bodem te
voorkomen. Zie de installatie-instruc-
ties.

De ventilatie van het apparaat moet
aan de instructies van de producent
voldoen.

Zorg dat er minstens een opening van
28 cm? zit aan de voorkant van het
keukenblok op de plek waar de kook-
plaat wordt geplaatst om een goede
ventilatie van het product mogelijk te
maken.

Vereisten van het keukenblok
» Als het apparaat op brandbaar materi-

aal wordt gemonteerd, moeten de
richtlijnen en voorschriften met be-
trekking tot laagspanningsinstallaties
en brandpreventie nauwgezet worden
opgevolgd.

Bij verzonken apparaten moeten de
onderdelen (plastic en gefineerd hout)
worden aangebracht met hittebesten-
dige lijm (min. 85 °C): het gebruik van
ongeschikte materialen en lijm kan lei-
den tot vervorming of onthechting van
de onderdelen.

Het gebruik van massief houten pro-
fielen rond het werkblad achter het ap-
paraat is toegestaan, mits de minima-
le afstanden altijd voldoen aan de
aanwijzingen op de installatietekenin-
gen.
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» Zie deinstallatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

» Als er onder de kookplaat geen oven
aanwezig is, installeer dan een schei-
dingspaneel onder het apparaat, zo-
als aangegeven in de installatie-in-
structies.

3. ELEKTRISCHE
AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektri-
sche aansluitingen dienen door
een erkend elektricien tot stand te
worden gebracht.

» Controleer of de nominale spanning
van het apparaat op het typeplaatje
overeenstemt met de netspanning,
voordat u de aansluitingen tot stand
brengt. Het typeplaatje is op de onder-
kant van de kookplaat aangebracht.

* Volg het aansluitschema (op de on-
derkant van de kookplaat).

* Maak uitsluitend gebruik van originele
onderdelen die door de onderdelen-
service worden geleverd.

* Het apparaat wordt met een aansluit-
kabel geleverd.

» Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door het als ori-
gineel reserveonderdeel geleverde
snoer. Neem contact op met de servi-
ceafdeling.

Let op! De kabels mogen niet ge-
last worden!

Elektrische aansluiting




WAARSCHUWING: De kook-
plaat is reeds ingesteld voor een
EENFASE elektrische aanslui-
ting: volg de onderstaande aan-
wijzingen voor eventuele varia-
ties.

De elektrische aansluitingen dienen
door een gespecialiseerd elektricien
tot stand te worden gebracht.

Dit apparaat heeft een "Y"-aansluiting
met een HO5V2V2-F-kabel. Min. door-
snede van de geleider: 5x2,5 mm?>.
De aansluitklemmen zijn toegankelijk
door de afdekking van de aansluitkast
te verwijderen.

Controleer of de eigenschappen van
de elektrische huisinstallatie (span-
ning, maximaal vermogen en stroom)
compatibel zijn met die van het appa-
raat.

Sluit het apparaat aan zoals in het
schema is aangetoond (in overeen-
stemming met de referentienormen
voor de netspanning die op nationaal
niveau gelden).

Aansluitschema

220V - 240V 1N ~

N ————
[N]
[L]

Zwart

Bruin

Blauw

Grijs

L
L
N
N
@ Geel / Groen

380V - 415V 2N ~

S ————
[N]
(L]
2]
L1 Bruin
L2 Zwart

Blauw

Grijs

N
N
@ Geel / Groen

380V - 415V 2N ~

L —
M
0]
L1 Bruin
L2 Zwart
N1 Blauw
N2 Grijs
@ Geel / Groen

4. SCHOONMAKEN EN

ONDERHOUD

» Gebruik nooit schuursponsjes, staal-

wol, zoutzuur of andere producten die
krassen of sporen op het opperviak
kunnen achterlaten.

Consumeer geen voedselresten die
zijn gevallen of zich hebben opge-
hoopt op het oppervlak en op de func-
tionele of esthetische elementen van
de kookplaat.

Schakel het apparaat uit of koppel het
los van het elektriciteitsnet alvorens
reinigings- of onderhoudswerkzaam-
heden uit te voeren.
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Maak het apparaat na elk gebruik
schoon om te voorkomen dat eventu-
ele voedselresten verbranden. Het is
veel moeilijker om verhard of verbrand
vuil te verwijderen.

Gebruik een zachte doek of een spons
met een geschikt reinigingsmiddel om
het dagelijkse vuil te verwijderen. Volg
de aanbevelingen van de producent
over de te gebruiken schoonmaak-
middelen. Het gebruik van neutrale
reinigingsmiddelen wordt aanbevo-
len.

Verwijder eventueel verhard vuil, bij-
voorbeeld overgekookte melk, met
behulp van een schraper voor glaske-
ramische opperviakken als de kook-
plaat nog warm is. Volg de aanbeve-
lingen van de producent over de te ge-
bruiken schrapers.

Verwijder suikerrijke etensresten, bijv.
jamspatten tijdens het koken, met be-
hulp van een schraper voor glaskera-
mische oppervilakken als de kookplaat
nog warm is. Dergelijke resten kun-
nen, als ze niet worden verwijderd, het
glaskeramische oppervlak beschadi-
gen.

Verwijder eventuele gesmolten plasti-
cresten met een schraper voor glas-
keramische kookplaten als de kook-
plaat nog warm is. Dergelijke resten
kunnen, als ze niet worden verwijderd,
het glaskeramische opperviak be-
schadigen.

Verwijder kalkvlekken met een kleine
hoeveelheid van een antikalkoplos-
sing, bijvoorbeeld azijn of citroensap,
zodra de kookplaat is afgekoeld.
Maak hem daarna weer schoon met
een vochtige doek.

Snijd of bereid de levensmiddelen niet
op het opperviak en voorkom dat er
harde voorwerpen op vallen. Schuif
geen pannen of eet- en drinkgerei
over het opperviak.

Gebruik geen stoomreinigers.

Onderhoud en reparaties

» Zorg ervoor dat het onderhoud van de
elektrische componenten alleen aan
de fabrikant of de monteurs van de
servicedienst wordt toevertrouwd.

» Zorg ervoor dat beschadigde kabels
alleen door de producent of door de
monteurs van de servicedienst wor-
den vervangen.

Als er een storing is, probeer dan een op-
lossing te vinden door de instructies in de
gids voor het oplossen van storingen te
volgen. Als u het probleem niet kunt op-
lossen, neem dan contact op met de ser-
viceafdeling.

Als u contact opneemt met de service-
dienst, geef dan de volgende informatie
op:

- soort storing

- model van het apparaat (Art./Cod.)

- serienummer (S.N.)

Deze informatie vindt u op het typeplaat-
je. Het typeplaatje is op de achterkant
van het apparaat aangebracht.

Bij oneigenlijk gebruik of een installatie
die niet door een erkende installateur is
uitgevoerd, wordt het bezoek van de ser-
vicemonteur ook tijdens de garantieperi-
ode in rekening gebracht.

5. OMSCHRIJVING VAN
HET PRODUCT

Indeling van het kookoppervilak

1 |Enkele kookzone 6197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

2 |Enkele kookzone 6197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

3 |Enkele kookzone (160 mm) 1400 W, met booster-
functie van 2100




4 |Enkele kookzone (200 mm) 2300 W, met booster-
functie van 3000

5 |Bedieningspaneel

1+2 |Gecombineerde kookzone 6395 x 220 mm) 3000 W,
met boosterfunctie van 3700 W.

INDICATOREN

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een sys-
teem dat de aanwezigheid van een pan
op de kookplaat detecteert.

Het detectiesysteem is in staat om pan-
nen met een magnetiseerbare bodem te
herkennen die geschikt zijn voor gebruik
op inductiekookplaten.

Als de pan tijdens de werking wordt weg-
gehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op het display het
symbool v

Restwarmte-indicator

De restwarmte-indicator is een veilig-
heidsfunctie om te signaleren dat het op-
perviak van de kookzone nog een tem-
peratuur van 50°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brand-
wonden kan veroorzaken. De digit van

de desbetreffende kookzone toont H

6. BESTURINGSPANEEL

|
888

-
-+

oo’
B gl

RS - L L1 By

o B

o 5

Aan/Uit

= O i
Toets functie Pauze

Regeling van de timer en indicator kooktijd

Symbool van de timer

Symbool van de functie “brug”

Indicator vermogensniveau

Symbool van de functie Smelten

Toets functie Smelten

W oo NGB W -

Vermogensbalk

| 10 [Toets functie Blokkering |

De kookzones kunnen geactiveerd wor-
den door te drukken op de overeenkom-
stige vermogensbalk. De digit wordt ster-
ker verlicht om de handeling te bevesti-
gen.

Verder is het mogelijk om de kookzones
te activeren door eenvoudig een pan op
de zone te plaatsen. De kookplaat her-
kent automatisch de aanwezigheid en de
afmetingen van de pan en activeert dien-
overeenkomstig de noodzakelijke kook-
zones.

7. VERMOGENSBEPERKI
NG

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke elek-
triciteitsnet moet de installateur het ver-
mogen van de kookzones instellen op
basis van de werkelijke capaciteit van
het elektriciteitsnet.

Als dit niet nodig is, kunt u de kookplaat

direct inschakelen met U of, als alterna-

tief, de hieronder beschreven procedure

volgen om het menu te openen.

 Sluit de kookplaat aan op het elektrici-
teitsnet (deze handeling moet voor el-
ke opening van het menu worden uit-
gevoerd).

+ Alle digits lichten enkele seconden op.

* Houd, ;odra de digits weer uit gaan,

—aen T gedurende 4 seconden inge-
drukt, tot de vermogensbalken links
oplichten.

* Houd de vermogensbalken links ge-
durende 4 seconden gelijktijdig inge-
drukt, tot de 3 digits “CF6” aangeven.

* Drukop 1il} tot * PHA © verschijnt.

* Druk op de vermogensbalk links om
de correcte instelling te selecteren.

Zie de onderstaande tabel voor de speci-
ficatie van de vermogens:

Waarde op de | KW |Opmerkingen
vermogens-
balk
0 7,4 |Standaard startinstelling
1 6
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6 [as] |

35

Bevestig, na het invoeren van de correc-

o AW (N

te waarde, door —e en iy ingedrukt te

houden.

8. FUNCTIES

—— L ]| E

oo oo
A [ |
,-—, ] ® MIN

) ° °
o B =0 @ ax
C
Blokkering Het is mogeli{k om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren, bijvoorbeeld om
de kookplaat te reinigen.
Activering: druk op ==0.
Deactivering: druk op ===0.
Kinderslot Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur

1]
Activering: druk gelijtijdig op =0 en Tl laat los en druk nogmaals op ==0.

Alle digits tonen L .
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.
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Deactivering: druk gelijktijdig op ===0 en T}, laat los en druk nogmaals op i

Alle digits die L tonen, verdwijnen.
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Functie Boost

Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 5 minuten worden ingesteld op een extra vermo-
gensniveau.

Activering: selecteer één van de 4 kookzones en selecteer dan de waarde “Boost” op de vermo-
gensbalk. De overeenkomstige digit toont ™.

Deactivering: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk.

Timer van de kookzones

Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de ingestelde tijd worden
uitgeschakeld.

De ktqokzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen beschikken over een ei-
gen timer.

K

Activering: schakel de kookplaat in en selecteer één van de 4 kookzones; druk dan op “+” en "-" om
de timer in te stellen. Het symbool (&) van de kookzone wordt verlicht. Druk afzonderlijk op “+” en
“-” om de countdown in te stellen. De verhoging of vermmdenn(l; van de waarde tijdens de instelling
varieert afhankelijk van de in te stellen tijd. Het display van het bedieningsgebied voor beheer van
de timer toont de countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer (druk op “+”
en “’ en stel nul in met *-").
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Timer (algemeen)

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

Activering: schakel de kookplaat in en druk dan op “+" en "-" om de timer in te stellen. Druk afzon-
derlijk op “+" en “-” om de countdown in te stellen. De verhoging of vermindering van de waarde tij-
dens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen tijd. Het display van het bedieningsgebied
voor beheer van de timer toont de countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer (druk op “+’

Functie Smelten

en “” en stel nul in met *-).

Activering: selecteer een van de 4 kookzones en druk Op .

De digit van de geselecteerde zone toont U.

Deactivering: druk op L of op @

Functie Pauze

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/herstart worden,
waatrtig het beschikbare vermogen van de kookzone wordt verminderd en alle functies worden nul-
gesteld.

[N
Tijdens de pauze geven alle digits / / aan om te signaleren dat:
- Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd
- Alle functies en de timer zijn uitgeschakeld.

a
Activering: houd bij functionerende kookplaat THJ gedurende ten minste 1 seconde ingedrukt.

e
Deactivering: houd TI} gedurende ten minste 1 seconde ingedrukt en verplaats de vinger van mi-
nimaal naar maximaal over de vermogensbalk die een animatie toont.

Functie Oproepen

Deze functie wordt gebruikt om, in geval van een onbedoelde stopzetting, met @ de instellingen
voor de werking van de kookplaat op te roepen.

Druk, om de instellingen te herstellgp, bij uitgeschakelde kookplaat binnen 6 seconden op @ en
vervolgens binnen 6 seconden op T, Ter bevestiging van de handeling klinkt er een pieptoon.

Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 6 seconden weer wordt ingeschakeld, gaan de in-
stellingen van de eerdere functies verloren.

Functie Verwarmen

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen, alvorens het kook-
Eroces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het tijdsinterval gedurende welke voor de
ookzone het maximale vermogen wordt gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve
kookvermogen. Zie de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)

40

72

120

176

256

432

120

O IN O OB W IN |

192

9 Niet beschikbaar

Boost Niet beschikbaar

Selecteer één van de 4 kookzones en houd op de vermogensbalk de geselecteerde waarde (van 1

tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. De kookplaat zal een piek blg maximaal vermogen hebben,

gedurende een periode die varieert op basis van het eerder ingestelde kookvermogen, en keert
an terug naar de aan het begin ingestelde vermogen.
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Gecombineerde modus
(functie “brug”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele grotere kookzo-
ne te gebruiken en te bedienen. Op deze manier is het mogelijk om pannen met een grotere bodem
te gebruiken.

Alleen de kookzones links kunnen voor deze functie geselecteerd worden.

Activering: druk gelijktijdig op beide toetsenborden links, tot een digit n aangeeft en het symbool ]
wordt verlicht.

Gebruik voor de instelling van het vermogen van de in de gecombineerde modus bruikbare zone de
vermogensbalk links.

In beide kookzones wordt het symbool ] verlicht.

Deactivering; druk gelijktijdig op de toetsen gebruikt om de functie “brug” te activeren, tot de sym-
bolen verdwijnen.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die twee kook-
zones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie “brug” geactiveerd is.

Functie AUTO

Met deze functie kan de modus AUTO qeactiveerd worden waarin de kookplaat en de afzuigkap op
gecodrdineerde manier functioneren. Als de kookplaat wordt ingeschakeld, wordt automatisch de
verlichting ingeschakeld. De snelheid van de afzuigkap wordt automatisch ingesteld op basis van
het hoogste vermogensniveau van de zones van de kookplaat.

Koppeling Kookplaat-Afzuigkap

Druk bij uitgeschakelde kookplaat gelijktijdig op de toetsen “+” en “-": de koppelingsprocedure wordt
gestart'en zal op het display een animatie tonen.

OPGELET: verwijs na de activering van de procedure naar de handleiding van de afzuigkap en
controleer of de procedure Koppeling K-Link geactiveerd is. De koppelingsprocedure duurt 2 minu-

ten.

Druk nogmaals op de toetsen “+” en “-" om te bevestigen.

Ontkoppeling Kookplaat-Afzuigkap

wordt bevestigd door een animatie.

Houd bij uitgeschakelde kookplaat de toets “ - “ gedurende 2 seconden ingedrukt: de handeling

9. KOOKTABEL

Vermogensstand | Kookmethode

Te gebruiken voor

1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

3 Op temperatuur brengen Rijst

4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees

7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde en
gebakken gerechten, worst

8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat

9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk

P Snel verwarmen Water koken

10. FUNCTIES VOOR HET
AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN
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‘Dit product is voorzien van een elektro-
nisch bestuurde vermogensregelings-
functie.

Zie illustratie.

Deze functie regelt de afgifte het maxi-
male vermogen van 3700 W tussen
kookzone 1 en 2, waardoor de vermo-
gensverdeling wordt geoptimaliseerd en
overbelasting van het systeem wordt
voorkomen.

Kookplaat op de maximale vermogens-
stand - de functie verdeelt het vermogen
over de kookzones en vermindert zo no-




dig automatisch het vermogen van een
kookzone (de laatste opdracht krijgt de
hoogste prioriteit).

Kookplaat met vermogensbegrenzing -
de functie verdeelt het vermogen over de
kookzones om te voorkomen dat een
kookzone op een hoger vermogen dan
de limiet wordt ingesteld (om het vermo-
gen van een bepaalde kookzone te ver-
hogen, is het noodzakelijk om de voor de
andere zone ingestelde vermogens-
stand handmatig te verlagen).
Bijvoorbeeld:

Als voor kookzone 1 de extra vermo-
gensstand (boost) (P) is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd de ver-
mogensstand 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.’

11. GIDS VOOR HET
GEBRUIK VAN DE
PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen met een ferro-

magnetische bodem die geschikt zijn

voor gebruik op inductiekookplaten:

» gietijzer

* geémailleerd staal

* koolstofstaal

* roestvrijstaal (ook niet geheel)

 aluminium met ferromagnetische coa-
ting of bodem met ferromagnetische
plaat

| —

Controleer of het symbool 20 aanwezig
is (meestal op de onderkant gedrukt) om
na te gaan of de pan geschikt is. U kunt
ook een magneet in de buurt van de bo-
dem van de pan plaatsen. Als deze blijft
zitten, betekent dit dat de pan kan wor-
den gebruikt op een inductiekookplaat.
Gebruik voor een optimaal rendement
altijd pannen met een vlakke bodem die
de warmte gelijkmatig kan verdelen. Een
bodem die niet perfect vlak is, kan de ge-
leiding van het vermogen en de warmte
beinvioeden.

Hoe moeten de pannen worden ge-
bruikt?

Minimale diameter van de pan/koeken-
pan voor de verschillende kookzones.
Voor een goede werking van de kook-
plaat moet de pan een of meer van de re-
ferentiepunten die op het oppervlak van
de kookplaat zijn aangegeven bedekken
en een geschikte minimumdiameter
hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste
past bij de diameter van de bodem van
de pan.

Kookzone Diameter van de bodem van de pan

@ min. (aanbevolen) | @ max (aanbevolen)
Gecombineerd links 190 mm 230 mm
Enkel links 110 mm 190 mm
Midden rechts 110 mm 160 mm
PijiRechts 110 mm 200 mm

Lege pannen/koekenpannen of pan-
nen met een dunne bodem

Gebruik geen lege pannen/koekenpan-
nen of pannen met een dunne bodem op
de kookplaat, omdat u dan de tempera-
tuur niet kunt regelen of de kookzone niet
automatisch kunt uitschakelen als de
temperatuur te hoog is, met het risico dat
u de pan of het oppervlak van de kook-
plaat beschadigt.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en
wacht tot alle onderdelen zijn afgekoeld.
Als een foutmelding verschijnt, raad-
pleeg dan hetdeel ‘Oplossen van proble-
men’.

Nuttige aanwijzingen/ tips

Geluiden tijdens de werking

Bij inschakeling van een kookzone kan
een kort gezoem hoorbaar zijn. Ditis een
typisch verschijnsel van glaskeramische
kookzones en heeft geen invloed op de
werking of op de levensduur van het ap-
paraat. Het geluid kan afhankelijk zijn
van de gebruikte pan. Als er sprake is
van een sterke storing, kan het nuttig zijn
om de pan te vervangen.
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12. PROBLEEM OPLOSSEN

Foutcode  |Beschrijving Mogelijke oorzaak van de storing | Oplossing
’_l De kookplaat gaat na 10|Continue activatie van de toetsen ge-|Verwijder het water of de pan van het
seconden uit. detecteerd. glas_keramlsche opperviak en van het
Water of pan op het bedieningspaneel. | edieningspaneel.
ER21 De kookplaat gaat uit. De temperatuur in de elektronische |Laat de kookplaat afkoelen.
componenten is te hoog. Controleer of de kookplaat voldoende
ventilatie heeft.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de serviceafdeling.
E2 De desbetreffende kook-|Pan leeg of ongeschikt. Laat de kookplaat afkoelen.
zone gaat uit. Temperatuur van het oppervlak van|Gebruik een geschikte pan.
ﬁan of glaskeramische plaat is te|Geen lege pannen verwarmen.
00g.
Temperatuur van de elektronische
componenten te hoog.
E3 De desbetreffende kook-|Pan niet geschikt. Gebruik een geschikte pan.
zone gaat uit. De pan verliest zijn magnetische ei-| De fout wordt na 8 seconden automa-
genschappen en Kan schade aan de|tisch opgeheven en de kookzone kan
inductiekookplaat veroorzaken. opnieuw worden gebruikt.
In geval van verdere fouten moet het
fornuis worden vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de serviceafdeling.
E6 De kookzone gaat niet|Voedingsspanning en/of frequentie|Controleer de netspanning en/of de
aan. buiten bereik buiten bereik. frequentie.
Neem indien nodig contact op met de
serviceafdeling.
E8 De kookzones gaan uit. | Ventilator kapot. Maak de ventilator schoon en verwij-
Ventilator verstopt door stof of vuil.  |der eventuele vreemde voorwerpen.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de serviceafdeling.
EH De desbetreffende kook-|Kookzone temperatuursensor geblok-|Schakel de kookplaat uit, laat hem af-
zone gaat uit. keerd. koelen en schakel hem weer in.
Er wordt geen voldoende temperatuur-|Als de fout bliift bestaan, neem dan
wijziging gedetecteerd na de inschake-|contact op met de serviceafdeling.
ling van de kookplaat.
U400 Overspanning door een onjuiste elektrische Koppel de kookplaat los van de
aans|uiting_ stroomvoorziening.
Sluit de kookplaat weer aan in over-
eenstemming met het geleverde sche-
ma.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de serviceafdeling.
E4
E5
E7 Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.
E9 Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.
ER20 Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm verschijnt, als het
ER22 probleem aanhoudt.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TECHNISCHE GEGEVENS

Eenheid

Waarde

Producttype

Geintegreerde kookplaat
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Afmetingen Breedte mm 900
Diepte mm 410
Min./max. hoogte mm 53

Totaal vermogen w 7400

Parameter

Waarde

Voedingsspanning/frequentie

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Gewicht van het apparaat

10 kg

14. ENERGIE-EFFICIENTIE VAN DE KOOKPLAAT

Aantal kookzones 4
Aantal combineerbare kookzones 1- Links
Kooktechnologie Inductie
Afmeting van de combineerbare kookzone Links 395 x 220 mm
Afmetingen van de kookzone Midden @ 160 mm

Rechts @ 200 mm
Energieverbruik van de combineerbare kookzone Links 192 Whikg
Energieverbruik van de kookzone Midden 187 Whikg

Rechts 185 Wh/kg
Elek)trisch energieverbruik van de kookplaat (elektrische wer- 188 Whikg

ing
. AN

15 MILIEUASPECTEN De materialen met het Symbool o Zijn

Afdanken van huishoudelijke appara-
ten

Het symbool Eop het product of op de
verpakking wijst erop dat dit product niet
met het normale huishoudafval mag wor-
den verwerkt. Het product moet worden
verwerkt bij een speciaal verzamelcen-
trum voor de recycling van elektrische en
elektronische apparatuur. Als u ervoor
zorgt dat dit product op de juiste manier
wordt verwerkt, voorkomt u mogelijk
voor mens en milieu negatieve gevolgen
die zich zouden kunnen voordoen in ge-
val van een verkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over het recy-
clen van dit product contact op met uw
gemeente, de plaatselijke vuilophaal-
dienst of de winkel waar u het product
hebt gekocht.

Afdanken van het verpakkingsmateri-
aal

recyclebaar. Werp het verpakkingsma-
teriaal in speciale containers om het te
recyclen.

Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens
het koken door onderstaande tips te vol-
gen.

* Gebruik bij het verwarmen van water
alleen de benodigde hoeveelheid.

+ Bedek de pannen zo mogelijk altijd
met een deksel.

* Plaats de pan voordat u de kookzone
inschakelt.

» Plaats kleinere pannen op de kleinere
kookzones.

» Plaats de pannen direct in het midden
van de kookzone.

» Gebruik de restwarmte om het voed-
sel warm te houden of om het te smel-
ten.

16. CONFORMITEIT

Informatie over het product volgens
de verordening nr. 66/2014
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Referentienormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd
en in de handel gebracht volgens de
EEG-richtlijnen.

‘De technische gegevens staan op het
typeplaatije aan de onderkant van het
product.’
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MHO®OPMALIUA 3A
BE3OIMNMACHOCT

3a cobcTBeHaTa Bu 6e30-
MacHOCT W 3a npaBuiHa
paboTa Ha ypena, npoye-
TeTe BHMMAaTEsNHO ToBa
pbKOBOACTBO, Npean Aa
MOHTMpaTe 1 n3nonssaTte
npogykra. CbxpaHsiBan-
Te Te3M MHCTPYKLUNN BUHA-
M 3aegHo cypena, aopuu
ako e npogageH unu npe-
AaneH Ha gpyrm nuua. Ba-
XXHO e noTpebutenute ga
No3HaBaT BCUYKM Xapak-
TEpUCTUKM 3a pabota u
©e3onacHOCT Ha ypega.
Tesn nnotoBe umaTt WH-
AYKUMOHHN CUCTEMU, KOU-
TO OTroBapsT Ha U3NCKBa-
HUATa Ha CTaHA4apTUTE 3a
eneKTpoMarHuTHa CbB-
mectumoct (EMC) u Ha
anpektTMBata  OTHOCHO
eneKTpoOMarHMTHUTE No-
neta (EMF) v He 6u Tps6-
Bano fa cmyliasaTt pabo-
TaTa Ha gpyrn enekTpoH-
HW yCcTponcTBa. Xopara C
nemMcMenkbp wunn apyru
€MNEKTPOHHMU  UMMNaHTU
TpsibBa ga ce KOHCynTu-
paT C nnekap unm ¢ npomus-
BOOUTENA HA UMMNAHTU-
paHOTO YCTPOMCTBO, 3a4a
ce npeLeHn ganu ycTpomn-
CTBOTO € [0CTaTbyHO
YCTOMYMBO Ha CMYLLIEHUSI.

AEneKTpmquKOTo CBbp3-
BaHe TpsibBa Ja ce U3Bbp-
WM OoT KBanuduumpaH
enektpotexHuk. [lpegu
[a HarnpasuTe enekTpu-
YeckuTe BPB3KWU, Npoye-
TeTe pasgena 3a EJIEK-
'|_I'IIEI/I ECKO CBbBP3BA-

3a ypean cbC 3axpaHBaly, Ka-

oen, wndToBeTe Ha Wencena

UM 4Yactra OT MNPOBOAHUKA

MeXay TouKaTa Ha 3aKkpenBaHe

Ha kabena n wudTtoBeTe TpPsd-

BajacanogpedeHnTaka,Yyega

No3BONAT NPOBOAHUUMTE NoOA

HanpeXxeHne ga ce M3MbKHaT

npeau 3asemsiBalimsi NpoBoa-

HUK, aKko KabenbT ce U3MBbKHE

OT wencena.

* [Mpon3BoaUTENAT HE HOCU OT-
rOBOPHOCT 3a noBpeau, npe-
AN3BUKAHM OT HernpaBuneH
NN HeENoaXoAsL, MOHTaxX.

 [NpoBepeTe ganu Hanpexe-
HMETO Ha 3axpaHBallaTa
Mpexa CbOTBETCTBA Ha Mo-
COYEeHOTO Ha Tabenkata c
AaHHW, KOSATO € NOCTaBeHa OT
BbTpELLHATa CTpaHa Ha npo-
AyKTa.

* BrpageHute yCTpoucTBa
TpsibBa ga ce MOHTMpaT B
cuctemaTa B CbOTBETCTBUE C
HopMaTuBHaTa ypenba 3a
npokapBaHe Ha kabenu.

» 3a ypeau oT knac | nposepe-
Te aanv GUTOBOTO €nekTpo-
3axpaHBaHe pasnonara C
NpaBUITHO 3a3eMsiBaHe.

« CBbpXeTe ypeda KbM enek-
Tpuyeckata Mpexa 4pes
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MHOrOMOJSIOCEH
BaTern.

» AKO 3axpaHBalUuAT Kaben e
noBpeaeH, Tpsibea fga 6vae
CMEHEH OT Mpou3BOaUTENS,
OT OTOpM3MpaH CepBU3EH
LEHTbP MM OT KBanuuum-
paH TexHWK, 3a aa ce u3be-
rHaT BCSIKAKBW PUCKOBE.

A NMPEAYNPEXOEHMUE:
MaxHeTe 3awmTHUTE OOo-
nwna, npegu nga MoHTupare
ypeaa.

* Nanonsgante camo npe-

AOCTaBeHUTe C ypeaa BUHTO-
BE N KOMMOHEHTM 32 MOHTaX.

A NPEAYNPEXOEHUE:

HecnasBaHeTo Ha Te3u
MHCTPYKLMN 32 MOHTaX C
NOCOYEHUTE BUHTOBE W
3aKkpenBaly enemMeHTu
MOXe [a cb3gage onac-
HOCT OT eNeKTpPU4ecku
yaap.

* [lenHocTUTE NO NMOYUCTBaHe
n obcnyxeaHe He TpsbBa Aa
ce n3BbpLBAT OT Aeua, oc-
BEH KoraTo ca nog Habnwoae-
HMETO Ha Bb3pacCTeH.

* HabnwopaBanTe geuarta n He
no3BonsiBanuTe gacuurpasitc
ypena.

» To3n ypen He 6uBa foa ce n3-
nons3ea oT nuua (BKIYnTen-
HO geua) ¢ HamarneHu uaun-
YecKWn, CETUBHM UNN YMCTBE-
HX cnocobHocTM unmn 6e3s on-
UT 1N NO3HaHWNSA, OCBEH aKo He
ca BHMMaTenHo Habntogaea-
HW N MHCTPYKTUPaHW OT Nnue,
OTroBapsLLO 3a TaxHaTa 6es-
ornacHocCT, OTHOCHO 6e3onac-
HOTO M3MNon3BaHe Ha ypeaa.

NPeBKIoY-
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* To3n ypen Mmoxe ga ce u3-
nona3ea oT Aeua Ha Bb3pacT
HaAa 8 roamMHu 1 oT Nnnua ¢ Ha-
ManeHn uanyeckun, ceTus-
HA WM YMCTBEHM CMOCO6-
HOCTU mnn 6e3 goctaTbyeH
ONUT N NO3HaHUSA, NpKU ycno-
BME 4Ye ca BHMUMATEINTHO
HabnogaBaHn U UHCTPYKTU-
paHn OTHOCHO 6e30MacHOTO
N3non3BaHe Ha ypena v Bb3-
MOXHWUTE onacHoCcTW. He nos-
BOnsiBanTe Ha geLla aa Cu ur-
pasaT c ypeaa.

A NPEAYNPEXOEHUE:

YpeabT 1 4OCTbIHUTE MY
4acTu ce Haropelusieat
N3KITHYUTEINTHO MHOro Mo
BpeMe Ha 13non3BaHe.

MHoro BHMMaBanTe ga He Ao-
KocBaTe HarpeBaTesnHuTe ene-
MEHTW.

He paspewaBanTte Ha geua Ha
Bb3pacTnopg 8 roanHu gace oo-
6rnvxasaT 4o ypena, OCBeH ako
He ca noA NOCTOSAHHO Habnto-
AEHMe.

NPEAYNPEXOEHUE: Axo no
NOBBPXHOCTTA Ce MOABAT MyK-
HaTUHK, U3KIOYeTe ypeaa, 3a
jga un3berHete onacHoCT OT
eneKkTpu4ecku yaap.

* He pokoceanTte ypepa, ako
pbUeTe UM TANOTO BU Cca
BNa)HW.

* He nouncrteanTe npoaykra c
ypenav 3a nodncTBaHe cnapa.

* He octaBante Bbpxy nnota
MeTanHu npeamMeTu, KaTo Ho-
KOBe, BUINLN, NbXULUM U Ka-
naum Ha TeHOKepu, Tbi KaTo
MOXXE CWIHO Aa ce Harope-

LLAT.



» Cnepn ynotpeba unakno4sam-
Te nfnoTta CbC CbOTBETHUSA
KINKoY, He pa3ynuTanTe Ha CeH-
30puUTe 3a CbAOBE BBPXY
nnoTa.

NPEAYNPEXAOEHUE: KoraTo
roTBUTE C ONMO UM Ma3HMHA,
He ocTaBanTe cbaa 6e3 Hag3op
BbpXy nNfoTa, TbWA KaTto uma
ONacHOCT Aa Bb3HWKHE CUTya-
LS Ha ONACHOCT U Aa HacTbNu
noxap. HUKOIA He onuTBanTe
Aa yracute nnambka C BOAa;
BMECTO TOBa U3KmoyeTe ypeaa
M NOTyweTe nramMbka Hanpu-
Mep C Kanak Ha TEeHXepa unm c
NPOTMBOMNOXXapHO OAESANO.

BHUMAHUE: He ocrtassaute

ypena 6e3 Hag30p No Bpeme Ha

roTeeHe. He octasanTte ypena
6e3 Hag30p, 4Oopw Mo BpeMeE Ha

KpaTKO roTBEHe.

* YpeObT He e NpoeKkTupaH 3a
BKMNIOYBAHE C BbHLIEH Tau-
Mep WK C oTAesiHa cuctema
C AWCTAHUMOHHO ynpasre-
HKe.

NMPEAYNPEXAOEHWUE: Onac-

HOCT OT Mo)ap: He NocTaBAnTe

npeaMeTy BbpXy roTBapcKkuTe

MOBBPXHOCTH.

* YpenbT TpsibBa Aa ce MOHTU-
paTaka, Yye ja MOXe [ja Ce U3-
KnoyBa OT ernekTpuyeckaTa
Mpexa 4pe3 rnpekbcBad C
MEeXONHA MeXay KOHTaKTuTe
(3 MM), KOMTO OCUrypsiBa MbII-
HO W3KIOYBaHe MNpu npeTto-
BapBaHe ot kateropus 1.

* Hukora He usnaranTe ypena
Ha BNIMSIHWA OT OKONHaTa cpe-
Aa (obxa, cnbHue).

* [IpbXTe OonakoBbYHUTE Ma-

Tepuanu ganed oT gocTtbna
Ha geua 1 XUBOTHM.

* BknouBante ypena AUpPEKT-
HO KbM 3axpaHBalLlata mpe-
xa.

 He BknwouBante ypegna B
aganTtepu, pasknoHUTENN C
MHOXECTBO rHe3ga unu
yObIKUTENN.

* HukoraHe ronsnonssanTe 3a
Lenu, pasnuyHmn ot npegHas-
Ha4YeHneTo.

» OpuTiopHUumMTEe TpAbBa gace
HabnogaBaT MOCTOSAHHO MO
Bpeme Ha ynoTpeba: nperpsi-
fI0TO Macrio MoXe aa ce 3a-
nanwu.

 He wn3snonssaunte ypena c
BbHLUEH TaMep WK c OT-
AernHa cucrema C OUCTaH-
LIMOHHO yrpaBreHue.

* Hukora He MOHTUpanTe ype-
Aa 3aj aekopaTuBHa BpaTuy-
Ka, 3a na nsberHeTte nperps-
BaHe.

* Hukora He cTbnBanTe BbpXy
ypena, 3a fa He ro nospeau-
Te.

* He ocTtaBsainTe ropeLum cbao-
Be BbpXY pbba, 3a ga He no-
BpeauTe CUITUKOHOBUTE
YNNbTHEHWS.

2. MHCTAJIMPAHE

Mo Bpeme Ha MOHTaxa TpsibBa Aa ce
crnassaT AencTBaluTe 3aKkoHW, Hapen-
Ou, OUPEKTUBM 1 CTaHZ4apPTU (MpaBuniaTa
1 pasnopenbuTe 3a enekrTpuyecka 6e3o-
MacHOCT, NPaBUITHO peuyMKIpaHe B Cb-
OTBETCTBME C pasnopenbute u T.H.) B
CTpaHaTa Ha ynotpeba.
+ 3a noeevye WHpOpMaUNsT OTHOCHO
MOHTaXa BWXTE MWHCTPyKUMMTE 3a
MOHTaX.
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* He nocraBsiiTe CUNMKOHOB YNNMbTHU-
TerneH matepuan mexagy ypega v pa-
BOTHMA NnoT.

* YBepeTe ce, 4Ye NoA nNnoTa uma gocra-
TBYHO NPOCTPAHCTBO 3a LMpKynaums
Ha Bb3gyX. Buxte vHCTpyKkummTe 3a
MOHTaX.

« [onHata MOBBPXHOCT Ha ypeda ce
Haropelusia. AKO ro MOHTUpaTe Hag
yekMeaxeTa, HernpemMeHHO MOHTK-
panTe nop ypena pasgenuteneH na-
Hen OT He3ananum maTtepuan, 3a ga
HsiMa JOCTbM 40 AONHaTa My NOBbPX-
HOCT. BmXTe MHCTpyKUMMTE 3a MOH-
Tax.

* BeHtunaumaTa Ha ypepa Tpsbea aa
OTroBaps Ha UHCTPYKLMUTE Ha MPOU3-
BOOMTENS.

» Cwb3pavite npegeH oTBOP OT Han-marn-
KO 28 cm? B KyXHEHCKUS BIIoK, KOWUTO
TpsibBa Aa nomMellaBa KOTMoOHa, 3a Aa
Nno3BOssiBa NpaBurHa BEHTMNauUms Ha
npoaykra.

U3nckBaHUA OTHOCHO KYXHEHCKUTe

wkadcoBe

* AKO MOHTUpaTe ypeaa Bbpxy 3ananu-
MW MaTepuanu, CTPUKTHO crnas3BanTe
HopMmaTtuBHaTa ypenba 3a HUCKOBOI-
TOBW MHCTanaumm n noxapobesonac-
HOCT.

* KomnoHeHTUTe 3a BrpaxpaHe (oT
nnacTtmMaca u ypHMpoBaH AbpBEH
MaTepuan) Tpabsa ga ce nonarat C
TepmoyctonumBmM  nenuna  (MuH.
85°C): nsnonasaHeTo Ha Henoaxoasi-
WM matepuanu u nenuna mMoxe ga
nosene Ao gedopmauus unu otge-
nsiHe Ha KOMMOHEHTUTE.

* l3non3BaHeTo Ha AeKopaTUBHU Obp-
BEHW paMKuM OKOMO NroTa 3aj ypeaa e
paspeLLeHo, Npu ycrnosme 4e MUHWU-
MarnHoOTO pasCTosiHME CbOTBETCTBA
Ha MOCOYEHOTO Ha MOHTaXHUTE Yep-
TEXMN.
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+ 3a noBevye WHpOpMaUUs OTHOCHO
MOHTaXa BWXKTE WHCTPyKUMMTE 3a
MOHTaxX.

* Axo nof nnota HaAMa ypHa, MOHTK-
panTe nog nnoTa pasgenuTeneH na-
Hen, KaTo cnasBaTte UHCTPYKUunTe 3a
MOHTaX.

3. ENEKTPUYECKO
CBBbP3BAHE

NPEOAYNPEXOEHUE: Bcuykn
eneKTpuYeckn Bpb3ku TpsibBa Aa
ce U3BbPLIBAT OT KBanupuuupaH
€NeKTPOTEXHUK.

» [Mpenv ga n3BbpLUUTE ENEeKTPUYECKO-
TO CBbp3BaHe, MpPoBepeTe Aanu Ho-
MWHarHOTO HanpexeHue Ha ypena,
NnocoYeHo Ha TabenkaTa ¢ AaHHu, OT-
roBapsi Ha 3axpaHBalloTO Hanpexe-
Hue. TabenkaTa c JaHHU e NoCTaBeHa
OTAOMNyY Ha nroTa.

+ CnasanTe cxemaTa Ha CBbp3BaHe
(oTmony Ha nnoTa).

* 3nonsBarite caMmO OpUrMHanH1 KOM-
MOHEHTU, JOCTaBeHN OT cepBu3a 3a
pes3epBHU YacTu.

* YpenbT ce fOCTaBs c Kabern 3a cBbp3-
BaHe.

* Ako 3axpaHBaLLuMTe kabenu ca nospe-
OEHW, CMEHETE TN CbC CbOTBETHUTE
opurnHanHu. Cebpxete ¢ Otgen
TexHunyecko ObcnyxsaHe.




BHumaHue! He 3anosiBanTte Hu-
Kom oT kabenuTte!

EnexkTpuyecko cBbp3BaHe

NPEAYNPEXOEHUE: T[notbTt
BeYe e HaCTpoeH 3a Bpb3ka ¢ E[l-
HO®A3HA enektpuyecka Bpb3-
Ka, cnefsante MHCTPYKLMUTE Mo-
001y 3a BCAKaKBM MPOMEHM.

KabenHoTo cBbp3BaHe TpsibBa Aa 6b-
e MU3BBLPLUEHO OT KOMMETEHTEH TeX-
HUK.

Tosu ypeq nma Bpb3ka Tin "Y” ¢ Ka-
6en ot Tvin HO5V2V2-F. MuH. ceve-
HWe Ha NpoBoAHMUMTE: 52,5 mm>.
3a JgocTbn OO CBbP3BALUUTE KIemM,
cBarneTe kanaka Ha KnemHaTa KyTus.
YBepeTe ce, 4Ye XapaKTepucTukuTe Ha
erneKkTpo3axpaHBaHeTo B goma (Ha-
npexeHne, MakcMManHa MOLLHOCT U
MaKcuMMarieH TOK) ca CbBMECTUMMU C
Te3u Ha ypefaa.

CebpxeTe ypeda KakTo e nokasaHo
Ha cxemaTta (B CBbOTBETCTBME C
MPEXOBOTO HanpexeHvue n gencrea-
LMS B CTpaHaTa cTaHaapT).

Cxema Ha CBbp3BaHe

220V - 240V 1N ~

N ———
(N]

N Cus

@ XbT/3eneH

380V - 415V 2N ~

A ————
[N]

L1 Kadhss

L2 YepeH

CuH

Cus

N
N
@ KbNT/3eneH

380V - 415V 2N ~

L ——
L1 Kadpsis
L2 YepeH
N1 CuH
N2 Cus
@ KbnT/3eneH

L YepeH

Kadsis

CuH

4. NOYUNCTBAHE U

NOoAAPBXKA

* Hwukora He u3nonaearite abpasvBHU

rbOKn, JOMaKMHCKa Ter, conHa Kuce-
NHa Uy Apyru NpoaykKTn, KOUTO MO-
ratT ga HagpackaT unu ga ocTaBsaT
neTHa No NOBbPXHOCTTA.

° XpaHa, nagHana unn 3anenHarna Ha

NMOBBbPXHOCTTA UNN No pyHKUMOHar-
HUTE NN OeKOpaTUBHU eNeMeEHTU Ha
nnota, He 6uBa fja ce KOHCyMupa.
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* VskniouBanTe ypega wunu nssaxgau-
Te wencena OT KOHTaKkTa, npean Aa
n3BbpLuBaTe 4ENHOCTM MO NOAOPbX-
KaTa.

» [louncTBanTe ypena cnep Bcska yno-
Tpeba, 3a fa usberHerte 3arapsiHe Ha
nagHanaTa Ha NMoOBbPXHOCTTa My Xpa-
Ha. 3aropenuTe ocTaTbLUy CE MOYNCT-
BaT MHOMO NO-TPYAHO.

* 3a BCEKMOHEBHW 3aMbpCsiBaHUA W3-
nonseanTe Meka kbpna unu rbba c
noaxoas, npenapat. 3a mM3nonsea-
HWTE NpenapaTu 3a NoYMcTBaHe cnas-
BalTe MPenopbKUTE Ha Mpon3BoanTe-
ns. NpenopbYMTEeNHO € Aa ce N3nons-
BaT LWagdALwm npenaparm.

* OTcTpaHsaBanTe 3aropenuTe ocTaTb-
LK, Hanpumep NPeKMnao MsiKo, CbC
cTbprarika 3a CTbKIiokepamuka, foka-
TO NAOTHLT € olle ropeLy. 3a nsnons-
BaHUTe CTbprasnku cnassanTe npeno-
PBKUTE Ha NPON3BOAUTENS.

* OTcTpaHsBanTe xpaHu, CbabpXalin
3axap, Hanpumep mapmanag, KOWTo
Ce e pasnan npu neyeHe, Cbc CTbp-
rarka 3a CTbKIIOKepamuka, [OoKaTo
nnoTeT e ouwe ropew,. B npotuseH
crny4yan ocCTaHanoTo 3aMbpcsiBaHe
MO>Xe Aa NoBpean CTbKNokepaMmuyHa-
Ta NOBBPXHOCT.

» OrtcTpaHaBanTe pastoneHara nnact-
Maca CbC CTbpraska 3a CTbKrnokepa-
MMKa, AOKaTO MIOTHT € oule ropely. B
NPOTUBEH CIlyya OCTaHanoTo 3a-
MbpCSIBAHE MOXeE [a NOBPEeAMn CTbK-
rnokepaMmyHaTa NoBbPXHOCT.

» OTcTpaHaBaniTe BapOBUKOBUTE HaKu-
nM C Marnko KonmyecTBO pa3TBoOp 3a
npemaxBaHe Ha HaKunM, Hanpumep ou-
eT 1N NMMOHOB COK, crief KaTo nno-
TbT ce oxnagu. Cnieg ToBa noyncTeTe
OTHOBO C BriaXkHa Kbpna.

* He pexeTe n He NpUroTBaNTE XpaHa
BbpPXYy MOBBLPXHOCTTA U HE U3MNycKal-
Te BbpXy Hesl TBbpau npeametu. He
Bnayete TUraHW WM YUHWUM MO Mo-
BbpPXHOCTTA.

* He nouucTtBanmte c ypean 3a no-
YucTBaHe C napa.
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TexHu4ecko o6cnyXBaHe U PEMOHTU

* YBepeTe ce, 4e TEXHUYECKOTO 06-
Cry)XBaHe Ha eneKkTpuYeckmTe KOMMo-
HEHTWN ce Bb3fara camo Ha npou3Bo-
OnTensa unm Ha TexHuum ot O6cnyx-
BalLUsi CEPBUS.

» [loBpeaeHuTe kabenu TpsibBa ga ce
CMEHSAT caMo OT Npou3BoAUTENS UMK
oT TexHuum oT ObcnyxBalmst cep-
BU3.

AKO Bb3HUKHE HEU3MNPaBHOCT, onuTanTe

Oa s oTCTpaHuTe, crefBaiku HacoKUTe

3a OTCTpaHsiBaHe Ha Heu3npaBHOCTMU.

AkO npobnemMbT He MOoxe aa 6bae pe-

weH, cebpxkete ¢ Otoen TexHW4Yecko

O6cnyxBaHe.

Korato ce cBbp3BaTe C LeHTbpa 3a
cnegnpoaaxbeH cepBu3, MOCOYBaNTe
cnegHata uHopmaums:

- BUA HEN3NPABHOCT

- Mogen Ha ypegaa (un./Koa)

- cepueH Homep (S.N.)

Tasn nHdpopmaumsa e nocoyeHa Ha Ta-
O©enkaTta ¢ gaHHW. TabenkaTta ¢ AaHHW €
nocTaBeHa OTAOMNY Ha ypeaa.

AKO CTe n3nonaeanu ypega HenpaBuIiHo
UITN MOHTaXbT HE € U3BBbPLLEH OT KBaNu-
duruMpaH enekTPOTEXHUK, NoCceLleHne-
TO Ha TEXHUK OT LiEHTbpa 3a creanpo-
Oax0beH cepBuU3 UM OT CepBM3a Ha Tbp-
roeela HsiMa ga e 6eannaTHO Aopw Mo
BpeMe Ha rapaHUMOHHNSA CPOK.

5. OMUCAHWUE HA
NPOAYKTA

30HM 3a roTBEHe Ha nnoTa

1 E HMYHa 30Ha 3a roteeHe (197x220 mm) 2100 W,
YHKUms Booster (ycunsaten) ot 3000 W




2 |EouHuyHa 3oHa 3a roteeHe (197x220 mm) 2100 W,
¢ (yHKums Booster (ycunsaten) ot 3000 W

3 |EouHuuHa 3oHa 3a roteede (160 mm) 1400 W, ¢
yHkums Booster (ycunsaten) ot 2100 W.

4 |EgunnyHa 3oHa 3a roteeHe (200 mm) 2300 W, c
cbyHkuus Booster (ycunsaten) ot 3000 W.

CumBon Ha dyHKupsTa “mMocT”
/IHAVKaTOp 3a HMBOTO Ha MOLLHOCT
CumBon Ha dyHkums Tonexe
ByToH Ha dyHKuKa ToneHe
Knasuatypa 3a npexsbpnsHe

©| o | N || x;

5 |MaHen 3a ynpasnexHue

10 |ByToH Ha thyHkums bnokupaHe

1+2 |30Ha 3a roTBEHe noAnexalla Ha kombuHupate (395
X 2%90%1% 3000 W, ¢ cpyHkums Booster (ycunsaten)
ot .

NMOKA3ATEIN

OTKkpuBaHe Ha cbA

Bcsika OT 30HUTe 3a roTBeHe e cHabaeHa
CbC cucTeMa 3a OTKpMBaHe Ha NocTaBeH
ChA.

CucTtemara 3a OTKpUBaHe Ha Cbf pas-
Mo3HaBa CbOBE C OCHOBA OT MarHUTeH
MeTarn, MoAXOALLM 33 U3MOS3BaHe C UH-
JOYKLVOHHW MIOTOBE.

AKO MaxHeTe Cb/a Mo BpeMe Ha roTBeHe
UV U3Mnona3saTe Henoaxosly Cbh, Ha
JAucnnes ce nokassa cumBson <.

MHpukaTop 3a ocTaTbyHa ToNnuHa

MHomkaTopbT 3a ocTaTbyHa TonfvHa e
XapakTepuctvika 3a 6e3onacHocCT; TOK
nokassa, 4Ye NOBbPXHOCTTa Ha 30HaTa 3a
roTBEHe BCe OLLle € C TeMnepaTypa Haa
50°C 1 uma onacHOCT OT u3rapsiHe npwu
JoKocBaHe ¢ pbka. Liudposust paspea
3a CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBEHe Mokas-

Ba

6. KOHTPOIJIEH MNAHEJI

ag’
e

: .

1 |Bkn./M3kn.

— O
2 |ByToH Ha yHkums Maysa

3 |YnpaBreHue Ha TaiiMepa W UHAMKATOP HA BPEMETO
3a roTBEHe

4 |CumBon Ha Tanmep

3oHUTe 3a rotBeHe morar ga 6baaT ak-
TUBUPAHU, NPU HaTUCKaHe Ha CbOTBET-
HaTa KnaBuaTypaTa 3a MnpexBbprisHe.
3HaKbT cBeTBa No-CUIMHO, 3a Aa NOTBbP-
[v onepauusaTa.

Bb3MOXHO € CbLUO Taka [a ce aKTUBK-
paT 30HWTE 3a roTBEHE, MPOCTO YPes Mo-
CTaBsiHe Ha TeHakepa BbpXy 30HaTa 3a
roteeHe. [NoTbT 3a rotBeHe aBTOMa-
TUYHO pasno3HaBa Hanu4neTo 1 pasme-
puTe Ha TeHmxepaTta 1 B rnocrneacTeune
aKTUBMpa HEOBXOAUMUTE 30HU 3a roTBe-
He.

7. OrPAHUHEHUE HA
MOLLUHOCT

Mpn NMbpBOTO CBbLP3BaAHE KbM OBUTOBO
enekTpo3axpaHBaHe TEXHUKbT Tpsibea
Ja 3ajafe MOLLHOCTTa Ha 30HUTe 3a ro-
TBEHE Ha nnoTa CcbobpasHo AencTBu-
TENHUTE Bb3MOXHOCTU N KanauuTeT Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

AKo TOBa He e HeobXoAnUMO, MOXeTe au-
PEKTHO Oa BKM4YMTE nroTa, KaTo 13-

nonssate U vnn B npoTueeH criyyai na-

MbIIHETE Npoueaypara, onucaHa no-go-

ny, 3a a Bne3eTe B MEHIOTO.

+ CBbpxeTe nnoTta 3a roTBeHe KbM [0-
MallHaTa Mpexa Ha 3axpaHBaHe (To-
Ba TpsibBa Aa ce U3BbpLLBA NPU BCEKM
OO0CTbMN 4O MEHIOTO).

* Bcuukn uudppoBn komaHgn ceetsat
32 HSAKOJTKO CEKYHAMW.

* BepHara wom undgpute ce nsknodat
OTHOBO, HAaTUCHETE 1 3aAPbXTE HaTy-
cHatn —o 1 TiF 33 4 cekyHau, JokaTo
KnaBuaTypuTe 3a NpeBbpTaHe BNSBO
cBeTHaT.

* HaTtucHeTe n 3agpbXKTe eQHOBPEMEH-
HO HaTMCHaTW 3a 4 cekyHau OBeTe
KnaBmaTypu 3a NpeBbpTaHe OTMsiBO,
Jokato 3-Te umdpu 3a ynpasreHue
nokaxat “ CF6".
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« Hatucrete, it pokato ce nosen 0 74 |Craupapia  mbpsoHavanHa - wa-
"PHA" ’ CTpOUKa
. 1 6
* HatucHeTe nocnegHaTa knasuatypa 2 5
0TNsABO, 3a Aa u3bepeTe npaBunHata 3 4
HacTpoMnka. 4 35
Bux cnegHata Tabnuua 3a cneuunduka- 5 3
ummTe: 6 25
CroiiHocT Ha | KW | 3abenexku Cnen kato e BbBedeHa MpaBunHarta
KnaBuatyparta

3a npexBbpna-

He

CTOMHOCT, NOTBbpAETE KaTo HaTucHeTe
N 3a4pbXKTe HaTUCHaTN —o 1 Tt

8. ®YHKUUU

e o
! o B .—o@t’{r

A oo o
’-—’ ] ® MIN
-

B e o o o O N o

C

BriokupaHe Bb3MoxHo e 1a GriokupaTte (hyHKLMUTE Ha NNOTa 3a roTBeHe Mo Bpeme Ha ynoTpe6a, Hanpumep 3a

MoYMUCTBaHE Ha NMoTa 3a roTBEHE.
3a fja akTuempare: HaTucHeTe ==0.

3a feakTuBMpaHe: HaTucHeTe ==0.

3aknioyBaHe 3a aeua |Tasm d)yHKLlMFI npenoTepaTaBa HEBOMTHO BKIIKOYBaHE Ha ypeda

11}

3apa aKTusuparte: HaTUCHeTe =0u '@'enHoapemeHHo OTNYCHETE U HAaTUCHETE OTHOBO =0

Beuuky 3Haum nokassat L .
OnucanuTe onepauuv Tpsibea Aa npukmioyat B pamkute Ha 10 cekyHau.

W 11}
3a [eakTBupaHe: HaTUCHeTe eHOBPEMEHHO -_0 " @ OTnyCHeTe U HaTUCHETE OTHOBO E
]

Beuuku umdbpy, kouto nokassat L 13yessar.
OnucanuTe onepauuv TpsibBa aa npukmioyat B pamkute Ha 10 cekyHau.

YcunBaHe Ha MowHocT- | Besika 30Ha 3a roTBeHe Moxe Aa 6bae HaCTpoeHa Ha JOMbJIHUTENHO HMBO HA MOLLHOCT 3a MaKCK-

Ta MyM 5 MUHYTU.

3a pa ce aktvBupa: u3bepete edHa OT 4-Te 30HM 3a rOTBEHe W W3bepeTe_CTOMHOCTTA
“Boost” (ycuneaten) Ha knaBuatypata 3a npexsbpnsHe. CbOTBETHUAT 3Hak nokasea I .

3a pa ce geakTusumpa: u3bepeTte eaHa OT ApyruTe Bb3MOXHN CTOMHOCTY Ha KraBuaTtypara 3a npex-
BbpIISHE.
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Taiimep 3a 30HMTE 3 ro-
TBeHe

TaliMepbT N03BOMNABA [1a CE W3KIKOUM eaHa ONpeaerneHa 30Ha 3a roTBeHe Cref U3TvaHe Ha 3aga-
[IEHOTO BpEME.

30HWTe 3a roTBEHe MoraT fia GbAaT nporpamM1paHyt Mo OTAENHO, Thit kaTo BCsika efHa OT TAX pas-
ronara cbC COBCTBEH TaMep.

3a pa aKTuBMpare: BKKYETE N0Ta 3a roTBEHE U MaGepeTe €[lHa OT 4-Te 30HU 3a rOTBEHE, Creq

koeTo HaTucHeTe "+" n "-", 3a fja HacTpouTe Taimepa. CUMBONBLT @ Ha 30rara 3a roTseHe ce oc-
BeTneHue. HatucHete nootaento "+' u "', 3a aa 3apapete obpatHOTO BpoeHe. YBennyaBaHeTo 1
HamMansBaHeTo Ha CTOMHOCTTA N0 BpeMe Ha HacTpokaTa Ce MPOMEHST B 3aBUCUMOCT OT BPEMETO,
koeTo TpsibBa Aa ce 3agage. [ucnnesT B 30Ha Ha KOMaHAMTE 3a ynpaBneHue Ha Tanmepa, nokassa
obpatHoTo BpoeHe.

He [okocBaliTe HULLO B paMKnTe Ha 5 cekyHau, 3a Aia NOTBbPANTE 3aafeHOTO BPEME.

3a fla leakTBMPaHe: n3yaxaitte, okato 0bpaTHOTO GpoeHe 3aBbPLLN N 3aHyNeTe CTOMHOCTUTE
Ha TaiMepa (HaTucHeTe "+" u "-" 1 3aHynete ¢ "-").

Taiimep (o61w)

Taiimep ¢ anapma 3a obuya ynotpeba.

3a f1a aKTvBMpaTe: BKIOYETe NNoTa 3a roTBeHe, crej ToBa HaTucHeTe "+' v "-", 3a 4a HacTpouTe
Talimepa. HatucHete nootaenHo "+" u "-", 3a fa sagagete obpaTHOTO GpoeHe. YBenM4aBaHeTo u
HaManaBaHeTo Ha CTOMHOCTTa N0 BpeMe Ha HacTpovikaTa Ce MPOMEHST B 3aBUCUMOCT OT BPEMETO,
koeTo TpsibBa Aa ce 3agage. [ucnnesT B 30Ha Ha KOMaHAMTe 3a ynpaBrneHue Ha Tanmepa, nokassa
obpatHoTo BpoeHe.

He nokocBaiiTe HWLLO B paMkuTe Ha 5 CekyHay, 3a a NOTBbPANTE 33AafeH0TO BpeEMe.

3a pa [eaKTBupaHe: 134akaiite, Aokato 06paTHOT0 GDOGHG 3aBbpLUN UNK 3aHyneTe CTOMHOCTUTE

®yHKkumsa ToneHe

Ha TaiMepa (HaTucHeTe "+" u "-" 1 3aHynete ¢ "-").
3a pa akTvBmpare: usbepeTe eaHa OT 4-Te 30HU 3a rOTBEHE W HATUCHETe L

3HakbT Ha u3bpaHaTa 30Ha nokasea UJ .

!

3a [0EaKTNBMPAHE. HATUCHETE ammm WITN HaTVICHeTe@.

®yHKumsa Maysa

Tasu yHKUWS NO3BONSIBA Ja Ce NOCTaBW B Nay3a/aa ce pectapTvpa BCska akTUBHA (yHKLMS Bbp-
Xy MnioTa 3a roTBeHe, kato Ce Hamamnu MOLLHOCTTA, Han1yHa B 30HaTa 3a roTBeHe 1 Kato Ce Hynu-
paT BCUYKI (OYHKLWN.

Mo Bpeme Ha nayaata, BCUuKM Lndpu no»(asBaT/ / , 32 [la CUrHanuampar, ye:
- He ce npoussexaa enekTpuyecka eHepris B HUTO €jHa OT 30HUTE 3a roTBeHe
- Benyku doyHKLmK 1 TaliMepBT ca AeakTUBMpaHi.

e
3a aKTUMBMpaHe: npu pa60Teu.| NNOT 3a r0TBEHe HAaTUCHETE U 3aJpbXTe ‘@' 3a noHe 1 CeKkyHaa.

W
3a [a nskniouute: HatucHeTe v 3a[lPbXTE HATUCHAT '@' 3a noHe 1 CeKyHaa M nNnb3HeTe npbCTa
CW OT MUHUMYM [0 MakCMMyM MO ObJKMHATa Ha KnaBuaTypaTta 3a NpexsbplaHe, KOATO Nnokassa
aHumaums.

DyHKUMM Ha U3BUKBaHE

Tasu beHKLLMﬂ Ce W3non3Bea 3a J0CTbM O HACTPOVKUTE Ha (byHKLlMOHMpaHe Ha nnota 3a roTeeHe,
B cnyqaﬁ Ha HEBOTHO W3KITIOYBAHE, M3NON3BaNKN 6yTOH .

[Tpyn U3kmoYeH NNoT 3a roTBeHe, 3a J:}a Bb3CTaHOBITE HACTPONKITE, HATUCHETE @ B PaMK1Te Ha
1t}

6 cexyHay, cnep koeto Hatucrete THT B pamkute Ha 6 cekyHay. M3naBa ce 3BykoB curHan 3a aa
noTBbPAM OnepauysTa.

KoraTo nnoTbT 3a roTBEHe € U3KITIOYEH, ako He Ce BKITKYM OTHOBO B paMkuTe Ha 6 CekyHau, ce ry-
ST NPeANLUHITE HACTPOVKM Ha DYHKLMKTE.
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®yHKums HarpssaHe

Taau (hyHKLVS Ce M3MON3Ba 3a 3arpsiBaHe Ha TEHKepa Ha MaKcMarnHa MOLLHOCT, Npeau a npo-
AbITKATE FOTBEHETO 10 N36paHO HUBO. VIHTEPBAMLT OT BpeMe, B KOITO 30HaTa 3a roTBEHe Ce MoA-
[bpxa Ha MaKkcumarHa MOLLHOCT, 3aBUCK OT KPailHOTO 3afjafieHo HUBO Ha roTBeHe. Buk Tabnuua-
Ta:

HuBo Ha mouHocT Taiimep (cekyHAam)

40

72

120

176

256

432

120

192

O OINO|O | (WIN|—

He e HanuyHo

Boost (ycunsaten) He e HannyHo

1136epeTe enHa OT 4-T€ 30HU 3a FOTBEHE U HATUCHETE W 3a[pbXTe HATUCHaTa 3a 3 cekyHau u3bpa-
HaTa cTorHocT (1 Ao 8) Ha knaeuatypata 3a npexsbpnaHe. [NOTLT 3a roTBeHe Le MMa MK Ha
MakcuMarnHa MOLLHOCT 3a Nepuof OT Bpeme, KOWTO Bapupa B 3aBUCMMOCT OT NPeABapUTENHO 3a-
AadeHaTa MOLLHOCT Ha rOTBEHe, Cnef KOEeTO Lue Ce BbpHE KbM CTOMHOCTTa, 334afieHa B Ha4arnoTo.

Kom6uHupaH pexum
(cbyHKUMA “mMoCT”)

Ta3n thyHKLMS BY NO3BONSBA fia Ce CBBPXAT 2 30HY 3a rOTBEHE, 3a fia M M3Non3sate 1 ynpaens-
BaTe KaTo efjHa eAMHCTBEHA NO-FONsIMA 30Ha 3a roTBeHe. ToBa NMpeffara BbaMOXHOCT fa ce 13-
Mon3BaT TEHMKEPU C MO-0BLUIMPHO ABHO.

30HUTE 3a roTBEHE, KOUTO MoraT Aa GbaT u3bpaHy 3a Tasu yHKLWS, Ca €AMHCTBEHO Te3n OTns-
BO.

3a [a akTUBMpaTE: HaTUCHETe eOHOBPEMEHHO [BETE KNaBnaTypu OTNISIBO, AOKATO efHa Ludpa no-

Ka3Ba N CUMBONBT J CBETHE.

3a ga HacTpouTe MOLLHOCTTa Ha W3non3Baemarta 30Ha B KOMOWHMPaH pPexum, 13nonssante no-
crefHaTa knasuaTypa 3a NpesbpTaHe B NsiBO.

/A B iBETE 30HW HA FOTBEHE CUMBOMBLT ] CBeTBa.

3a fleakTuBipaHe: eAHOBPEMEHHO HaTUCHeTe GyTOHWTE, M3NON3BaHN 38 aKTUBMPaHE Ha (yHKLS-
Ta "MOCT", JOKaTO CUMBOSINTE N34YE3HaT.

BaxHo! MnoTbT 3a roTBeHe aBTOMATUYHO Pa3no3HaBa HaNMYMETO Ha MO-TONsM CbA, 3aeMall ABe
30HM 3a TOTBEHE, HO LLe YNpaBnsiBa 30HUTE CaMOCTOSITENHO, OCBEH aKO HE € aKTMBMpaHa yHKLMs-
Ta "mMocT".

®yHkuus AUTO

Tasu yHKUWs N03BONSBa fa ce akTuupa pexum AUTO, B koiTo MnoTsT 3a roteeHe 1 Acnupato-
pbT paboTAT koopanHUpaHo. Mpu BktouBaHe Ha [1noTa 3a roTBeHe aBTOMATUYHO Luye Ce BKMYaT
CaeTnmnHiTe. CKOpOCTTa Ha BeHTMNATopa Lie ObAe 3a4ajeHa aBTOMATUYHO, KaTo Ce W3non3Bsa
Hai1-BUCOKOTO HMBO, HANM4YHO B 30HUTE Ha FOTBEHE.

CebpaBaHe lnot-Acnuparop
KoraTo nnoTwT 3a roTBeHe € W3KIKYEH, HAaTUCHETE eaHOBPEMEHHO ByToHuTe "+" 1 "-" n npoueny-
paTa 3a CBbp3BaHe LU Ce aKTVBYMpa, kaTo B13yann3npa aHuMaLns Ha aucnes.

BHUMAHMUE: cnep kato e akTuBupaHa npoLieaypara, KoHcynTupaiTe p'bKOBpECTBOTO Ha acnupa-
TOpa ¥ MpoBepeTe fdanu € akTueMpaHa npouedypata 3a Csbp3saHe K-Link. lMpouegypata 3a
CBbP3BaHe NPOLbITKABA 2 MUHYTU.

HaTtucHeTe 0THOBO ByTOHUTE “+” 1 " 33 NOTBBPXKAEHME.

M3kniouBaHe Ha Bpb3kata ot 3a rorBeHe-Acnupartop
KoraTo nnoTbT 3a roTBeHe € M3KMIOYEH, 3afpbXTe HaTUCHAT ByToHa “ - " 3a 2 CekyHaM, KaTo BCUY-
KO TOBa Ce NMOTBbPXAABA OT aHUMaLWS.

9. TABJIMLA 3ATTOTBEHE

Hueo Ha mow- |MeTop Ha roTBeHe M3non3Ba ce 3a
HOCT

1 PastonsBaHe, neko 3atonnsHe Macno, Lwokonag, xenaTuH, COCoBe

2 PasrtonsiBaHe, neko 3atonnsHe Macno, Lwokonag, xenaTuH, COcoBe

3 3atonnsHe Opu3

4 MpoAbMKUTENHO TOTBEHE, CrbCTABAHE, 3afyluaBa-|3eneHyyuu, kaptodu, cocose, nnoaose, puba
He

5 [MpombIKUTENHO TOTBEHE, CrbCTSBaHe, 3alyluaBa-|3enenyyLu, kapTodu, CocoBe, nnogose, puba
He
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6 TpOABITKUTENHO rOTBEHE, BapeHe

MacTa, cynu, BapeHo Meco

7 Jleko nbpxere

Prow (kapTodern npwbxkv), oMneTy, naHupanu 1
MbPKEHN XpaHW, konbacy

MbpKeHe, MbpKeHe BbB PPUTIOPHUK C Ma3HWHa

Meco, kapTodeH unnc

9 Bbp30 mbpxeHe npu BUCOKa TemnepaTypa Crex
Bbp3o 3arpsisaHe KuneaHe Ha Boga
Ako 3a 30Ha 1 cTe nsbpanu ycuneaHe Ha
10. ®YH KLl,Mﬂ 3A molHocTTa (P), MowHOCTTa 3a 30Ha 2
He MOXe Aa npesuLllaBsa HMBO "9" n aBTo-
YNPABJIEHUE HA MaTM4HO ce orpaHn4yaBa.
MOLLUHOCTTA

YpeobT € obopyaBaH C €neKTPOHHO
yrnpaBneHne Ha MowHocTTa. Bx. untoc-
TpauwusTa.

BwxTe unocTtpauymsaTa.

Tasn dyHKUMA crneam HaToBapBaHETO
Ha ypeda v orpaHM4aBa MakcMManHaTta
MoLyHocT go 3700 W 3a 3oHUTE 3a rotee-
He 11 2, kaTo onNTMMK3Mpa pasnpeene-
HMEeTO Ha MOLLHOCTTa W NnpeaoTBpaTsaBa
npeToBapBaHe Ha cuctemara.

[MnoTbT e cbC 3ajageHa HacTponka 3a
MbfHa MOLLHOCT — dyHKUMATa pasgenst
MOLLIHOCTTa Mexay 30HUTE 3a rOTBEHE U
aBTOMaTUYHO HamarnsBa MOLLHOCTTa Ha
Jpyrarta 30Ha 3a roTBeHe, ako e Heobxo-
aMmo (nocregHata koManga uma Haw-
BMCOK NPUOPUTET).

[MnoTsT e cbC 3ajafeHa HacTponka 3a
orpaHnyaBaHe Ha MOLLHOCTTa — OYHK-
umaTa pasgens MoLHOCTTa Mexay 30-
HUTE 3a rOTBEHE U He MO3BOSsABa Aa 3a-
JaBaTe MOLLHOCT 3a ApyraTa 30Ha 3a ro-
TBEHe, HadBMLIABaLla OrpaHNYeHMEeTo
(3a ga yBenuuute MOLLHOCTTa Ha onpe-
JeneHa 30Ha 3a rotBeHe, TpsbBa Aa Ha-
ManuTe pbYHO HacTporkata 3a MOL-
HOCT Ha apyrara 30Ha).

Mpumep:

11. PbKOBOZCTBO 3A
N3MNON3BAHE HA
TEHIDKEPU

KakBu cbpoBe aa usnonssare

V3nonasante camo TEHIKEPU N TUTAHU

C ObHO OT hepomMarHuTeH matepuan,

NOAXOASLL 32 UHAYKLMOHHM MIOTOBE:!

* YyryH

* emavinuMpaHa cTomaHa

* BbINIEpOAHA CTOMaHa

* HepbXgaema cToMaHa (HO He Bcsika)

* anyMUHWA C (hepoMarHMTHO MOKpK-
Tve nnn hepomarHUTEH Cnomn

3a pa pasbepeTe ganv cbabT € noaxo-

Osul, ornegalTte ro 3a cumsosia 990
(obMKHOBEHO € oTnevyaTaH Ha AbHOTO).
MoxxeTe cbLyo Aa AOONMKNTE MarHuT o
ABHOTO. AKO MarHWTBT 3anenHe 3a Ob-
HOTO, CbAbT € NOAXOASALL, 33 MHAYKLMNOH-
HM NnoToBe.

3a ontumanHa edqeKTUBHOCT, BUHAru
n3nona3sante CbAOBE C MIOCKO OBHO,
KOeTo pasnpegensd TonnvMHaTa paBHO-
MepHO. AKO OBHOTO HE e MIOCKO, ToBa
e ce OTpasnM Ha MoOLHOCTTa U
TOMNSIONPOBOAUMOCTTA.

Kak ma nsnonssarte cbgoBeTe
MuvHumManeH aMamMeTbp Ha OcHoBaTa Ha
cbAa 3a pasnMYyHUTE 30HM 3a FOTBEHE.
3a npaBunHa paboTta Ha nnoTa, CbAbT
TpsbBa Aa e ¢ noaxogsil MUHUMarneH
AvameTbp 1 4a NOKpMBa e4Ha U nose-
Ye OT TOYUKUTE 32 OPUEHTUP, KOUTO Ca OT-
6ensisaHn BbpXy nroTa.
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BuHarn nsnonssante 3oHaTa 3a rotee-
He, KOATO e Han-noaxoasila 3a Aname-
Tbpa Ha AbHOTO Ha CbAa.

30HK 32 roTBeHe [nameTbp Ha cbAa 3a roTBeHe (MM)
@ MuH. (npenopb- | @ Makc. (Npenopb-
4uTeneH) 4uTeneH)
KombuHmpaHa nsso 190 mm 230 mm
EauHuyHa nsigo 110 mm 190 mm
LleHTpanHa asicHo 110 mm 160 mm
[sicHo 110 mm 200 mm

I'Ipa3|-w| cbaoBe U CbAoBe C TbHKO
ABHO

He HarpﬂBaVlTe npasHun cbgoBe Ui Cb-
[0Be C TbHKO AbHO, T KaTO MAOTHT He-
Ma ja MOXe da crieun temMmnepartyparta u
Oa ce U3KIn4nm aBToMaTn4HO, ako CTaHe

TBbpAE BMCOKa, a TOBa MOXeE Aa JoBeae
00 MnoBpeda Ha cbda WM Ha MOBBPX-
HOCTTa Ha nnorTa.

AKO TOBa ce crny4du, He NNanTe HALLO K
n34yakanTe BCMYKO Aa ce oxnaau.

AKO ce nosiBu CboOLLUEHNE 3a rpeLlka,
BmkTe "OTCTpaHsiBaHe Ha Heusnpas-
HocTun®.

CbBeTU

LLlymoBe no Bpeme Ha roTBeHe

KoraTo 3oHaTa 3a roTBeHe e akTMBHa, e
Bb3MOXHO a M3[aBa KpaTku LLyMOBE.
ToBa € xapakTepHO 3a BCUYKM 30HU 3a
rOTBEHE OT KepaMWYHO CTBKIIO U He
OoKa3Ba BNuUsHME BbpXy paboTtaTa n ekc-
nnoataumMoHHUS CPOK Ha ypeda. LymbT
3aBUCUK OT MU3MON3BaHUTE CbAoBe 3a ro-
TBeHe. AKO e CUNEH 1 ApasHeLL, MoXe Aa
ce 3aMEHU CbabT.

12. PA3PELLABAHE HA MNMPOBJIEMUTE

Koa Ha rpewka |OnucaHue Bb3MoXHM NpuuMHK 3a rpewwkata | PeweHune
’_l MnoteT ce wm3kmouBa|OTUMTa Ce €QHO MPOABIKUTENHO ak-|CbbepeTe BopaTa/MaxHeTe cbaa OT
cneg 10 cekyHau. TUBMpPaHe Ha DyTOHUTE. CTbKIOTO/NAHENa 3a ynpaBneHve.
Bopa wnn TeHmxepa, HanuyHa BbpXy
KOHTPOTHWS naHen.
ER21 MnoTbT ce u3kntoysa. BbTpelwHara TemnepaTypa Ha enek-|OctaBeTe roTBapckisi MnoT aa ce ox-
TPOHHUTE YacTu e TBbPZE BUCOKA. nagm.
lMpoBepeTe famu roTBapCKUST MNOT
pasnonara ¢ JOCTaTbyHa BeHTUNALWS.
Ako rpelukata He Bbe OTCTpaHeHa,
cebpxete ce ¢ Otaen TexHuyecko
O6cnyxsaHe.
E2 CboTBeTHaTa 30Ha 3a ro-|MpasHa unu Henopxoasilla TeHmxepa. |OcTaBeTe roTBapckust MNoT Aa Ce OX-
TBEHE € U3KNto4eHa. Temnepatypata Ha TeHmpkepara unu|napu.
NOBBLPXHOCTTA Ha MfoTa OT CTbKIOKe-| /13non3Baiite noaxoasiua TeHaxkepa.
pamuka e TBbp/ie BUCOKa. He 3aTonnsiite npasHu TeHmKxepU.
Temnepatypata Ha  ENEKTPOHHUTE
KOMMOHEHTU € TBbPAE BUCOKA.
E3 CboTBeTHaTa 30Ha 3a ro-| Henoaxoasia TeHmkepa. V3anonagaiite nogxopasiua TeHmkepa.
TBEHE € U3KNI4eHa. TeHmkepata rybu MarHuTHUTE  cu|lpelukata aBTOMaTUYHO Ce aHynupa
CBOWCTBA M MOXe [a MOBPeAn MHAYK-|cnen 8 CeKyHaM M 30HaTa 3a roTeHe
LINOHHWS KOTIIOH. MO3e Aa Ce 13Momn3Ba OTHOBO.
B cnyvait Ha AOMBLAHUTENHN rPeLuku e
HeobXoanUMo fa Ce CMEeHU TeHXepa-
Ta.
AKo rpelukata He Obge OTCTpaHeHa,
cebpxete ce ¢ Otaen TexHuyecko
ObcnyxBaHe.
E6 3oHarta 3a rotBeHe He ce|HanpexeHneTo wvnu yectotata Ha|llpoBepeTe HanpexXeHWeTo uunm yec-
BKITHOYBA. 3axpaHBaHeTo ca 13BbH obxBaTa. TOTaTa Ha Mpexara.
Ako e Heobxoaumo, ce CBbpkeTe C
Otpen TexHuyecko 06cny>KBaHe.
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E8 3oHuTe 3a roTBeHe ca u3-|MoBpeaa Ha BeHTUNATOP. lMounctete BeHTUNaTopa W M3BadeTe
KITO4EHM. BeHTunatopbT e 3anyweH oT npax|BCUHKMA YyXaM TEna.
VTN HULLKW. Ako rpelukata He Obae OTCTpaHeHa,
cebpxete ce ¢ Otaen TexHuyecko
O6cnyxsaHe.
EH CboTBeTHaTa 30Ha 3a ro- TeMI‘IepaT)g)HMHT [aT4uK Ha 30HaTa 3a|/I3knioyeTe nnota U ro BKNKYETe OT-
TBEHE € U3KMIYeHa. roTBeHe e briokvpaH. HOBO, Crief KaTo ce e oxnagun.
He ce oTkpuBa focTaTbuHa npomsiHa B|Ako rpelukata He Gbae OTCTpaHeHa,
Temneparypata crnef BkiodBaHe Ha|cBbpxeTe ce ¢ Otaen TexHuyecko
nnota. ObcnyxBaHe.
U400 [pekoMepHO HanpexeHue, IbMKaLlo Ce Ha rpeluHa enekTpuye- |M3knioyeTe nnoTa ot 3axpaHBaHeTo.
Cka CBbpXeTe OTHOBO MroTa 3a roTBEHE
BPb3ka. CbrlacHo NpefocTaBeHaTa cxema.
Ako rpelukaTa He Obae OTCTpaHeHa,
cebpxete ce ¢ Otaen TexHuyecko
O6cnyxsaHe.
E4
E5
E7 V3kntoyeTe nnota oT 3axpaHBaHETO.
E9 /134akaliTe HSKOMKO CEKYHAM U CBbPXETE NNoTa KbM 3axpaHBaHeTo.
ER20 Ako npobnembT npoabkasa, ce 0bafeTe Ha CEPBU3HMS LEHTHP 1 MOCOYETE KOAA Ha rpeluka, KOWTo €
ER22 nokasaH Ha aucnnes.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TEXHUWYECKU OAHHU

Epnnnua CroiiHocT
Bua ypen BrpageH nnot
Pa3mepu LLnpuHa mm 900
[bnboynHa mm 410
MwuH./makc. BUCoumHa mm 53
06La MoLHoCT W 7400
MapameTtbp CroitHocT

Hanpe)KeHMe/quTOTa Ha eNekTpo3axpaHBaHeTo

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Terno Ha ypeaa

10 kg

14. EHEPTMWHA EQEKTUBHOCT HA INMNOTA 3A
FOTBEHE

Bpoii Ha 30HUTe 3a roTBeHe

4

Bpoit 304K 3a roTBEHE, KOWTO MOraT fa Obgar KOM6VIHVIpaHM

1- NlaBa

TexHonorus 3a roteeHe

] HAYKUWOHEH HarpeBaTen

Pa3svepy Ha 30Ha 3a roTBeHe, noanexalla Ha KoMOuHMpaHe Nsea 395 x 220 mm

Pa3mepu Ha 30Ha 3a roTBeHe LlentpanHa @ 160 mm
DOscHa @ 200 mm

KoHcymauums Ha eHeprust Ha 30Ha 3a roTBeHe, KOSTO MOXe fa Nsea 192 Whikg

ce koMOGUHMpa

KoHcymals Ha eHeprus Ha 30Ha 3a roTBeHe LlentpanHa 187 Whikg
[Dscna 185 Whikg

MoTpebrieHne Ha eHeprust Ha NnoTa (TOTBEHE Ha TOK) 188 Whikg
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15. EKOJTOIr'M4HA
ACIEKTH

U3xBbpnsHe Ha AOMAaKUHCKUTE ype-
am

CumBOnbT >gsbpxy NpoAyKTa Ui Hero-
BaTa OMNakoBKa MoKasBa, Ye TO3W Mpo-
JYKT He TpsibBa Aa ce U3XBbpisa 3aeHO
c 6utoBUTE OTNaabUM. MNpoayKTbT TPSAG-
Ba Oa ce npefafe B creuvanuavpad
LIEHTBbP 3a peuuknupaHe Ha enekTpuye-
cKa 1 enekTpoHHa anapaTtypa. KaTto ce
MOrpUXKMTE 3a NMPaBUTHOTO U3XBLPIIsIHE
Ha TO3V NPOAYKT, BME LLie MOMOrHeTe 3a
NpeaoTBpaTsABaHEeTO Ha Bb3MOXHU He-
raTUBHM Nocreamuy 3a okonHaTa cpeaa
¥ 3a 30paBeTo, KOUTO MoraT Aa HacTb-
NAT crieq HenpaBuIHO M3XBbpsHe. 3a
no-noapoGHa MHOPMaLIMS OTHOCHO pe-
LMKNMpaHeTO Ha TO3M NPOAYKT ce 06bp-
HeTe KbM MecTHaTa rpajcka ynpaea,
dvpmaTa 3a cbbupaHe Ha JOMaKUHCKM
oTnagbuu UM mMarasuHa, oT KOWTo cTe
3aKynunu ypeaa.

U3xBBbLpnsHe Ha ONakoBBLYHUTE MaTe-
puanu

MaTepmaHMTe CbC CMMBOINa C/:) mMorat ga
ce peuuknupart. N3xBbprete onakoBbY-
HUTE MaTtepuanu B KOHTeWHepuTe 3a
pasgernHo cbbupaHe Ha oTnagbLM.

MecTeHe Ha eHeprus

CnasBaiTe cbBeTWTE Mo-gony, 3a Aa

NecTuTe eHeprusi Npu eXxeagHeBHOTO ro-

TBEHeE.

» KoraTo 3arpsieate BoAa, cunsanTte
caMo TONKOBa, KOJTKOTO LLie BU € HeoO-
xoanma.

* AKO € Bb3MOXHO, BMHaru cnaramrte
Kanaum Ha CboBEeTE.

» [lpeaw oa BKMOYMTE 30HA 3a FOTBEHE,
nocTtaBeTe CbA,.

» Cnarante no-mankmte Cb4oBe BbpXy
No-MarikuTe 30HU 3a roTBEHE.

» Cnarante cbaa TOYHO MO cpeaaTta Ha
30HaTa 3a roTBeHe.
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* WsnonssaiTe octaTbyHaTa TOMMMUHA,
3a Oa 3anasute xpaHaTa Tonna unm
a pasTonuTe NPoAYyKTU.

16. CbOTBETCTBUE

MHcopmaums 3a npoayKTa cbrnacHo
Hapenba Ha EC Ne 66/2014

PedepeHTHU cTaHOapTK:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

43

YpeOobT € npoekTupaH, NpovsBeaeH U
npegnaraH Ha nasapa B CbOTBETCTBME C
n3nckBaHusATa Ha ampektusmTe Ha EEC.

"TexHn4yecknte [JaHHW ca MOCOYEHN
Bbpxy Tabernkarta ¢ 4aHHW, KOATO e Mno-
CTaBeHa oT4ony Ha ypega.”
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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasne-
go bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji
oraz uzytkowania, nalezy
uwaznie przeczyta¢ ni-
niejszg instrukcje obstugi.
Instrukcje obs’ru%i nalezy
zawsze przechowywac
wraz z urzgdzeniem, row-
niez w przypadku sprze-
dazg lub przekazania go
osobom trzecim. Wazne
jest, aby wszyscy uzyt-
ownicy znali wszystkie
zasady dziatania i bezpie-
czenstwa urzadzenia.
Omawiane ptyty kuchen-
ne sg wyposazone w sys-
temy indukcyjne spetnia-
J'Ealc\:/le W\]/Emong Dyrektywy
C i EMF, dlatego nie
powinny zaktécac dziata-
nia innych urzgdzen elek-
tronicznych. Osoby z wsz-
czepionym rozrusznikiem
serca lub innymi urzadze-
niami elektronicznymi po-
winny skonsultowacé sie z
witasnym lekarzem lub
producentem wszczepio-
nego urzadzenia, w celu
oceny czy jest ono dosta-
tecznie odporne na inter-
ferencje.

A Realizacg'] pofagczen elek-

trycznych nalezy zlecic
kompetentnemu techni-
kowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elek-
trycznego, nalezy zapo-
znacsie ztrescigrozdziatu
POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wypo-
sazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskow lub
odcinka przewoddow pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciska-
mi powinno byc¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia prze-
wodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad,
znajdowat sig on przed kablem
uziemienia.

» Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za ewen-
tualne szkody powstate na
skutek niewtasciwie wykona-
nejinstalacjilub uzytkowania.

« Skontrolowac, czy zasilanie
sieciowe odpowiada wartosci
wskazanej na tabliczce zna-
mionowej, przymocowane;
wewnatrz produktu.

« Wytgczniki sekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji sta-
cjonarnej, zgodnie z przepi-
sami dotyczgcymi systemow
okablowania.

« W przypadku urzgdzen klasy
| nalezy sprawdzi¢, czy do-
mowa sieC zasilajgca posia-
da odpowiednie potgczenie z
masa.

* Produkt podtaczy¢ do sieci
elektrycznej, uzywajgc w tym
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celu wytgcznika wielobiegu-
nowego.

« Jesli kabel zasilajgcy jest
uszkodzonI)K/, w celu uniknie-
cia jakiegokolwiek ryzyka lub
niebezpiecznych  sytuacji,
powinien zostaC wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany serwis lub kompetent-
nego technika.

OSTRZEZENIE: Przed
przystagpieniemdoinstala-
cjiurzadzeniausungcfolie
ochronna.

+ Nalezy uzywac tylko srub lub
innych akcesoriow montazo-
wych dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak
Srub lub zainstalowanie
elementdw mocujgcych
niezgodnie ze wskazow-
kami podanymi w instruk-
cji moze byé przyczyng
porazenia prgdem.

+ Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one nadzorowa-
ne przez osobe dorosts.

* Dzieci nalezy nadzorowacC w
celu upewnienia sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.

* Niniejsze urzgdzenie nie mo-
ze byC uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicz-
nych, fizycznych i zmysto-
wych oraz bez doswiadcze-
nia lub wiedzy na temat jego
dziatania, chyba Zze zostaty
poinstruowane w kwestii bez-
piecznej obstugi i sg nie-
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ustannie nadzorowane przez
osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
fizycznychizmystowychlub o
niedostatecznym doswiad-
czeniu i wiedzy na temat jego
dziatania, pod warunkiem ze
bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone
na temat bezpiecznej obstugi
urzgdzenia oraz zwigzanyc
ztymzagrozen. Nie pozwalac¢
dzieciom na zabawe urza-
dzeniem.

OSTRZEZENIE: W trak-
cie uzytkowania urzgdze-
nie i jego tatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie.

Zachowac szczegolng ostroz-
nos¢ i nie dotykac opornikow.
Chronic¢ przed dzie¢mi w wieku

onizej8lat, oile nie sg pod sta-
ym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Jedli po-

wierzchnia jest peknieta, urzg-

dzenie nalezy wytgczyC¢ w celu
unikniecia ryzyka porazenia
pradem.

* Urzadzenia nie nalezy doty-
ka¢ mokrymi rekoma lub cze-
Sciami ciata.

« Urzadzenia nie nalezy czy-
sci¢ myjkami parowymi.

* Na powierzchni ptyty kuchen-
nej nie nalez?/ ktas¢ przed-
miotéw metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i po-

rywki, poniewaz mogg sie



nagrzewac.

* Do wytgczenia ptyty kuchen-
nej po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy uzy¢ odpowied-
niego przycisku. Nie czekac
na zadziatanie czujnikdw wy-
kryw?jacych obecnos¢ na-
czyn do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawie-
nie ptyty kuchennej bez nadzo-
ru w chwili przyrzgdzania po-
traw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na
mozliwos¢ zaistnienia niebez-
piecznef' sxétuacji i wybuchu po-
zaru. NIGDY nie nalezy gasic
ogniawodg. Urzgdzenie nalezy
wytaczy¢, a ptomienie zdusic,
na przyktad pokrywka lub ko-
cem przeciwpozarowym.

UWAGA: Proces gotowania

nalezy nadzorowac. Nawet

krotkotrwate gotowanie potraw
nalezy nieustannie nadzoro-
wac.

* Urzadzenie nie zostato za-
projektowane do wigczania
przy pomocy zewnetrznego
timeralub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpie-

czenstwo pozaru: nie ktasc

przedmiotow na powierzch-
niach grzewczych.

» Urzadzenie nalezy zainstalo-
wac w taki sposob, by umozli-
wiCjego odtgczenie od zasila-
nia elektrycznego. Odlegtosé
rozwarcia stykow (3 mm) po-
winna gwarantowac catkowi-
te odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll.

* Urzadzenie nigdy nie powin-

no by¢ poddawane dziataniu
czynnikow atmosferycznych
(ta)kich jak deszcz, czy ston-
ce).

Przechowywa¢ opakowanie
w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzgt domowych.
UpewniC sie, ze urzgdzenie
jest bezposrednio podtgczo-
ne do gniazdka zasilania.

Do podtgczenia urzgdzenia
nie uzywac adapterow, listw
zasilajgcych lub przedtuza-
czy.

Urzadzenia nigdy nie wolno
stosowac do celdéw innych niz
te, do ktorych zostato zapro-
jektowane.

Smazalnice muszg by¢ stale
monitorowane podczas uzyt-
kowania: przegrzany olej mo-
ze sie zapalic.

Urzgdzenia nie nalezy wig-
czac przy pomocy zewnetrz-
nego timera lub osobnego
systemu zdalnego sterowa-
nia.

Urzgdzenia nigdy nie nalezy
instalowac za dekoracyjnymi
drzwiczkami—moze dojs¢ do
jego przegrzania.

Nie stawac na urzgdzeniu, ze
wzgledu na ryzyko jego
uszkodzenia.

Nie stawiaC naczyn do goto-
wania i patelni na brzegach
piy’gl, poniewaz mogtyby spo-
wodowac uszkodzenie pota-
czen silikonowych.
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2. INSTALACJA

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisoéw, rozpo-
rzgdzen, dyrektyw i norm (regulaminéw
dotyczacych bezpieczenstwa instalacji
elektrycznych, prawidtowego recyklingu
komponentéw, itp.) obowigzujgcych w
kraju, w ktorym uzytkowane jest urza-
dzenie!

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczacych instalaciji, patrz: in-
strukcja montazu.

* Pomiedzy urzadzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczac
uszczelniaczy na bazie silikonu.

* Upewni¢ sie, ze przestrzeh pod ptytg
kuchenng jest wystarczajgca do tego,
by zagwarantowa¢ odpowiedni prze-
ptyw powietrza. Patrz: instrukcja mon-
tazu.

» Spodnia czes$¢ urzadzenia moze sie
sta¢ bardzo gorgca. Jesli urzadzenie
jestinstalowane nad szufladami, nale-
zy zamontowaé¢ pod urzgdzeniem
ognioodporny panel oddzielajgcy,
uniemozliwiajgcy dostep do jego dol-
nej czesci. Patrz: instrukcja montazu.

* Wentylacja urzgdzenia powinna spet-
nia¢ wymogi producenta.

» Wykonaé przedni otwér o wielkosci co
najmniej 28 cm? w bloku kuchennym,
w ktérym bedzie sie znajdowata piyta
kuchenna, aby umozliwi¢ wtasciwg
wentylacje produktu.

Wymagania, ktére powinny spetniaé¢

meble kuchenne

» Jesli urzadzenie jest instalowane na
materiatach tatwopalnych, konieczne
jest sciste stosowanie sie do wytycz-
nych i norm dotyczacych instalacji ni-
skiego napiecia oraz przepiséw prze-
ciwpozarowych.

* W przypadku urzadzen do zabudowy,
komponenty (z plastiku i drewna forni-
rowanego) muszg by¢ naktadane za
pomoca klejéw odpornych na wysokg
temperature (min. 85 °C): uzycie nie-
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odpowiednich materiatow i klejéw mo-
ze powodowac odksztatcanie lub od-
rywanie komponentéw.

» Dozwolony jest montaz profili z litego
drewna wokét blatu roboczego za
urzgdzeniem, pod warunkiem ze mini-
malne odlegtosci sg zgodne z wymo-
gami okreslonymi na rysunkach insta-
lacyjnych.

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczgcych instalacji, patrz: in-
strukcja montazu.

» Jedli pod ptytg kuchenng nie jest za-
montowany piekarnik, pod urzgdze-
niem nalezy obowigzkowo zainstalo-
wacé panel oddzielajgcy, zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w instrukgji
montazu.

3. POLACZENIE
ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie pota-
czenia elektryczne powinny byc¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

* Przed wykonaniem potgczen, upew-
ni¢ sie ze napiecie nominalne urzg-
dzenia wskazane na tabliczce zna-
mionowej odpowiada napieciu sieci




zasilania. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty ku-
chenne;j.

» Patrz: schemat potgczen (usytuowa-
ny w dolnej czesci ptyty kuchennej).

* Nalezy stosowaé wytgcznie oryginal-
ne komponenty dostarczone przez
dziat cze$ci zamiennych.

» Urzadzenie jest wyposazone w kabel
przytgczeniowy.

» Urzadzenie nalezy podigczy¢ w spo-

séb przedstawiony na schemacie
(zgodnie z normami odniesienia, doty-
czgcymi napiecia sieciowego, obo-
wigzujgcymi na terenie kraju).

Schemat potaczen

220V - 240V 1N ~

» Jesli kabel przytgczeniowy jest uszko- @ e
dzony, nalezy go zastgpi¢ nowym,
oryginalnym. Prosimy o kontakt z
Dziatem Obstugi.
Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!
. L Czarny
Potaczenie elektryczne ] Brazowy
N Niebieski
N Szary
® Z6tto-Zielony
380V - 415V 2N ~
OSTRZEZENIE: Piyta jest juz
ustawiona do potgczenia elek- —_
trycznego  JEDNOFAZOWEGO, @
w przypadku ewentualnych zmia- N
nach nalezy postepowaé zgodnie
Z ponizszymi instrukcjami.
* Realizacje pofgczen elektrycznych
nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu L1 Brazowy
technikowi. L2 Czarny
» Urzadzenie posiada potgczenie typu N Niebieski
,Y" z kablem typu HO5V2V2-F. Min. N Szary
przekréj przewodow: 5x2,5 mm?2. @  |Zotto-Zielony

» Dostep do zaciskéw potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgateznej.

* Upewni¢ sie, ze cechy domowej insta-
lacji elektrycznej (napiecie, moc mak-
symalna i prgd) odpowiadajg warto-
$ciom urzgdzenia.
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380V - 415V 2N ~

L ———
L1 Brazowy
L2 Czarny
N1 Niebieski
N2 Szary
@  |Zoto-Zielony
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4. CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

Nie uzywac szorstkich ggbek, stalo-
wych czyscikéw, kwasu solnego lub
innych produktéw, ktére mogtyby
uszkodzi¢ lub porysowaé powierzch-
nie.

Nie spozywac resztek potraw, ktére
spadly lub nagromadzity sie na po-
wierzchni oraz na funkcjonalnych lub
estetycznych elementach ptyty ku-
chennej.

Wylgczy¢ urzadzenie lub odtgczyc¢ je
od zrodia zasilania elektrycznego
przed przystgpieniem do wszelkich
prac zwigzanych z czyszczeniem i
konserwacja.

W celu unikniecia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, urzadzenie
nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Usuniecie zaschnietych lub przypalo-
nych zabrudzen jest znacznie trud-
niejsze.

Do usuwania codziennych zabrudzen
uzywac miekkiej szmatki lub gabki z
odpowiednim srodkiem czyszczgcym.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich srodkow
czyszczacych. Zalecamy uzywaé
neutralnych srodkéw czyszczacych.
Zaschniete plamy, na przyktad mleko,
ktére wykipiato podczas gotowania,
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka

do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczacych odpowiednich skroba-
kow.

* Resztki jedzenia o duzej zawartosci
cukru, na przyktad plamy z konfitury
powstate podczas gotowania, nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do cera-
micznych powierzchni, gdy ptyta ku-
chenna jest jeszcze ciepta. Nieusu-
niete resztki mogg spowodowaé
uszkodzenie ceramicznej powierzch-
ni.

» Ewentualne, stopione resztki plastiku
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepta.
Nieusuniete resztki mogg spowodo-
wacé uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

* Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie ptyty
kuchennej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

» Na powierzchni urzadzenia nie nalezy
cig¢, ani przygotowywac potraw. Sta-
rac sie nie dopusci¢ do tego, aby spa-
dty na nig twarde przedmioty. Po po-
wierzchni urzgdzenia nie nalezy prze-
cigga¢ garnkow lub innych naczyn.

* Nie uzywaé myjek parowych.

Konserwacja i naprawy

* Upewni¢ sie, ze konserwacja kompo-
nentow elektrycznych jest powierzana
wytgcznie producentowi lub techni-
kom serwisu technicznego.

* Upewni¢ sig, ze uszkodzone kable sg
wymieniane wytgcznie przez produ-
centa lub technikéw serwisu technicz-
nego.

W razie wystgpienia usterki, nalezy po-

stara¢ sie samodzielnie jg rozwigzac,

stosujgc sie do porad zamieszczonych
we wskazéwkach dotyczgcych rozwig-




zywania problemow. Jeéli nie mozna
rozwigzac problemu, nalezy sie skontak-
towac z Serwisem Technicznym.

W trakcie kontaktowania sie z serwisem,
prosimy o podanie nastepujgcych da-
nych:

- rodzaj usterki

- model urzgdzenia (Art./Kod)

- numer seryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie pod spodem urzgdzenia.

W razie nieprawidiowego uzytkowania
urzgdzenia lub wykonania instalacji
przez nieautoryzowanego instalatora,
moze okazac sie konieczna zaptata za
wizyte technika serwisu lub sprzedawcy,
nawet w okresie trwania gwarancji.

5. OPIS PRODUKTU

Uktad powierzchni gotowania

System wykrywania jest w stanie rozpo-
znac¢ naczynia do gotowania z dnem ma-
gnetycznym, odpowiednie do stosowa-
nia na ptytach indukcyjnych.

Jesdli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-
odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol Y.

Wskaznik pozostatego ciepta

Wskaznik pozostatego ciepta to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature réwng lub przekraczajgcg 50°C
i moze prowadzi¢ do poparzen w przy-
padku jej dotkniecia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajgcy strefie

grzewczej wskazuje I'1.

6. PANEL STEROWANIA

ag’
Hle

" o
Y
o 5 duk

Wiaczona/Wytaczona

1 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

2 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (160 mm) 1400 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 2100

4 |Pojedyncza strefa grzewcza 6200 mm) 2300 W, z
funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

5 |Panel sterowania

1+2 |Kombinowana strefa grzewcza (395 x 220 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W.

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia
do gotowania na ptycie kuchennej.

Przycisk funkcji Pauzy

Kontrola timer i wskaznik czasu gotowania
Symbol timer

Symbol funkgji ,potaczenie”

Wskaznik poziomu mocy

Symbol funkcji Rozpuszczania

Przycisk funkcji Rozpuszczania

Klawiatura

Przycisk funkcji Blokady

©| o N o g A~ W N

-
o

Strefy grzewcze mozna uaktywni¢ wci-
skajgc odpowiednig przesuwang klawia-
ture. Przycisk cyfrowy podswietli sie ja-
$niej, potwierdzajgc czynnosc.

Strefy gotowania mozna réwniez akty-
wowac, zwyczajnie ustawiajgc na nich
garnek. Ptyta kuchenna automatycznie
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rozpoznaje jego obecnosc¢ i wielkos¢, a
nastepnie aktywuje dang strefe grzew-
cza.

7. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektryczne;.

Jeslinie jest to konieczne, mozna bezpo-

srednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy po-

mocy lub, zamiennie, postepujgc
zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzgc do menu.

» Podtgczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-
mowej (taka czynnosci musi by¢ wy-
konana przy kazdym wejsciu do me-
nu).

» Wszystkie przyciski cyfrowe podswie-
tlg sie na kilka sekund.

+ Jak tylko przyciski cyfrowe wytgczg
sie, wmsnac i przytrzymac przez 4 se-
kundy —oi m dopdki nie zaswieca sie
przesuwane kIaW|atury z lewej strony.

8. FUNKCJE

* Roéwnoczesnie wcisngé i przytrzymac
przez 4 sekundy przesuwane klawia-
tury po lewej stronie, dopoki 3 przyci-
ski cyfrowe sterowania nie wskazg
,CF6”.

* Wocisngc¢ i';r, dopoki nie pojawi sie
SPHA”.

» Wocisng¢ ostatnig klawiature po lewe;j
stronie, aby wybra¢ wtasciwe ustawie-
nie.

Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-

beli:

Wartos¢ na | KW |Uwagi
przesuwanej
klawiaturze
0 7,4 |Standardowe ustawienie poczatkowe
1 6
2 5
3 4
4 35
5 3
6 2,5

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy jg potwierdzi¢, wciskajgc i przy-
trzymujac przyciski—oi

[

gle
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Blokada

Podczas uzytkowania mozna zablokowac funkcje ptyty kuchennej, na przyktad w celu jej umycia.

Aby aktywowaé: wcisng¢ ==0.

Aby dezaktywowaé: wcisng¢ ==0.
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Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wigczenie urzadzenia

W
Aby aktywowaé: jednoczes$nie weisnaé =0 i Tl puscié i ponownie weisnaé ==0.
|
Wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg L .
Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.

W W

Aby dezaktywowac: jednoczesnie weisnaé ===0i T, pusci¢ i ponownie wcisna¢ THT.

[
Znikng wszystkie przyciski cyfrowe wskazujace L .
Opisane czynnosci muszg by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Funkcja podwyzszonej
mocy

Katzda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na maksymalnie 5 mi-
nut.

Aby aktywowac: wybra¢ jedna z 4 stref grzewczych i warto$¢ ,Boost" na przesuwanej klawiaturze.
Dany przycisk cyfrowy wskazuje I .

Aby dezaktywowaé: wybra¢ jedng z pozostatych mozliwych warto$ci na przesuwanej klawiaturze.

Timer stref grzewczych

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.

Strefy grzewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich posiada swoj
wiasny timer.

Aby aktywowaé: wiaczy¢ plyte grzewcza i wybrac jedng z 4 stref grzewczych, nastepnie wcisnaé
L+ 1,-", aby ustawi¢ timer. Pod$wietli sie symbol O strefy grzewczej. Pojedynczo weisnaé ,+” i ,-",
aby ustawic odliczanie. Wzrost i spadek wartosci podczas ustawiania zmienia si¢ w zaleznosci od
czasu do ustawienia. Na wy$wietlaczu w strefie polecen zarzadzania timerem wyswietla sie odli-
czanie.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczeka¢ na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci timera (wci-
snaé ,+"i,-" i wyresetowac za pomoca ,-").

Timer (ogélny)

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby aktywowac: wiaczy¢ plyte grzewcza, nastepnie weisnac ,+” i ,-", aby ustawic timer. Pojedynczo
weisna¢ ,+" i -, aby ustawiC odliczanie. Wzrost i spadek wartosci podczas ustawiania zmienia sig
w zalezno$ci od czasu do ustawienia. Na wyswietlaczu w strefie polecen zarzadzania timerem wy-
Swietla si¢ odliczanie.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczeka¢ na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci timera (wci-

Funkcja Rozpuszczania

snac " i,-" i wyresetowac za pomoca ,-").
Aby uaktywni¢: wybra¢ jedna z 4 stref grzewczych i wcisnaé L

Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

Aby dezaktywowaé: wcisng¢ L lub weisngé (D

Funkcja Pauzy

Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkgji na ptycie kuchen-
nej, zmniejszajac moc dostepna w strefie grzewczej i resetujac wszystkie funkcie.

|
Podczas przerwy, wszystkie przyciski cyfrowe wskazujq[ 1, co oznacza, ze:
- W zadnej ze stref grzewczych nie jest wytwarzana energia
- Wszystkie funkcje i timer sg wytaczone.

A
Aby aktywowa¢: podczas dziatania plyty, wcisnaé i przytrzymaé przez co najmniej 1 sekunde '@'

W
Aby dezaktywowag: weisnag i przytrzymaé przez co najmnit(aj 1 sekunde TILT, przesunag palec od
minimum do maksimum wzdtuz przesuwanej klawiatury przedstawiajace] animacjg.

Funkcja Przywracania

Funkcja ta jest uzywana do otwierania ustawien roboczych dziatania ptyty kuchennej w przypadku
niezamierzonego wytgczenia za pomocg \&/.

Gdy ptyta kuchenna jest wytaczona, aby przyx\'/récié ustawienia nalezy w ciggu 6 sekund wcisnaé

~/, nastepnie w ciagu 6 sekund wcisna¢ 1T, Czynnosé zostaje potwierdzona emisjg sygnatu
dzwigkowego.

Gdy plyta kuchenna jest wilthzona, jesli w ciagu 6 sekund nie zostanie ona ponownie wigczona,
ustawienia poprzednich funkcji zostang utracone.
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Funkcja Podgrzewania

branym poziomie. Of

Funkcja ta stuzy do ﬁodgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacjg gotowania na wy-
€ res czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy

Timer (sekundy)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | (W N —

Niedostepne

Boost

Niedostepne

Wybrac jedna z 4 stref grzewczych, weisng¢ i przytrzymac f)rzez 3 sekundy wybrang wartos¢ (od 1
do 8) na przesuwanej klawiaturze. Plyta osiggnie maksyma Z Vg Na
ry zalezy od ustawionej wcze$niej mocy, po czym powrdci do warto$ci ustawionej na poczatku.

ng moc szczytowg na okres czasu, kto-

Tryb kombinowany
(funkcja ,,mostek”)

duza strefg gotowania. Da

Funkcja ta pozwala na Bod’ralczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
je to mozliwos$¢ zastosowania garnkéw o szerszym dnie.

Strefami grzewczymi, ktére mozna wybra¢ do tej funkcji, sq strefy znajdujace sie po lewej stronie.

przycisk cyfrowy I I i nie zadwieci si¢ symbol

wanej klawiatury po lewej stronie.

Aby aktywowa¢: jednoczesnie wcisnaé obydwie klawiatury po lewej stronie, dopdki nie pojawi sie

Aby ustawi¢ moc strefy mozliwej do uzycia w trybie kombinowanym, nalezy uzy¢ ostatniej przesu-

W obu strefach grzewczych podéwietla sie symbol ]

symbole nie znikna.

Aby dezaktywowac: jednoczesnie weisnaé przyciski uzyte do aktywacii funkcji potaczenie”, dopoki

,potaczenie”.

Wazne! Plyta kuchenna automatycznie rozpoznaje obecno$¢ wigkszego garnka, ktory zajmu;e dwie
strefy grzewcze, ale bedzie zarzadzata strefami niezaleznie, o ile nie zostanie aktywowana funkcja

Funkcja AUTO

pu zostanie us
chenne;j.

Funkcja ta pozwala na uaktywnienie trybu AUTOMATYCZNEGO, w ktérym Plyta i Okap dziatajq w
sposd skoordimoyvany. Po wiaczeniu Ptyty, automatycznie wigczy sie Oéwieflenie. Predko$¢ oka-
awiona automatycznie za pomoca najwyzszego poziomu mocy w strefach ptyty ku-

Parowanie Plyta-Okap

Gdy plyta jest wytaczona, jednoczesnie weisnaé przyciski ,+" i ,-", procedura parowania uaktywni
sie’i na wyswietlaczu pojawi sie animacja.

OSTRZEZENIE: po uruchomieniu procedury nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg obstugi okapu i
sp{aWleé, czy procedura Parowania K-Link zostata uaktywniona. Procedura parowania trwa 2 mi-
nuty.

Ponownie weisna¢ przyciski ,+" i ,-", aby potwierdzi¢.

Usuwanie parowania Plyty-Okapu
Gdy plyta jest wytaczona, weisna¢ i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk ,-", wszystko zostanie

potwierdzone animacja.

9. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania tS,tosowa(: w przypadku nastepujacych produk-
ow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
4 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
5 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone migso
7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone

potrawy, kietbasa

146




Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki
Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
10. FUNKCJA 1. PRZEWO[_)NIK NA
ZARZADZANIA MOCA TEMAT UZYT KOWANIA
B —a NACZYN DO
| | GOTOWANIA

»1en produkt posiada funkcje zarzgdza-
nia moca i sterowania elektronicznego.
Patrz: ilustracja.

Dzieki tej funkcji mozna sterowac dostar-
czaniem maksymalnej mocy wynoszg-
cej 3700 W pomiedzy strefami grzew-
czymi 1 i 2, optymizujgc jednoczesnie
dystrybucje mocy i unikajgc przecigze-
nia systemu.

Ptyta kuchenna na maksymalnym pozio-
mie mocy — funkcja rozdziela moc po-
miedzy strefy grzewcze i, jesli to ko-
nieczne, automatycznie redukuje moc w
jednej ze stref grzewczych (ostatnie po-
lecenie odpowiada najwyzszemu priory-
tetowi).

Ptyta kuchenna z ograniczeniem mocy —
funkcja rozdziela moc pomiedzy strefy
grzewcze, uniemozliwiajgc ustawienie
mocy dla jednej strefy grzewczej na po-
ziomie przekraczajgcym gérng granice
(w celu zwiekszenia mocy dla danej stre-
fy grzewczej, nalezy recznie zmniejszyé
poziom mocy ustawiony dla drugiej).

Na przyktad:

Jeslidla strefy grzewczej 1 wybrano pod-
wyzszony poziom mocy (P), strefa
grzewcza 2 nie bedzie mogta jednocze-
Snie przekroczy¢ poziomu mocy 9 i zo-
stanie automatycznie zredukowana.”

Z jakich naczyn korzystaé

Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

« Zzeliwo

« emaliowana stal

» stal weglowa

« stal nierdzewna (réwniez czesciowo)

 aluminium z powtokg ferromagnetycz-
ng lub dnem z ptytg ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,

skontrolcg’vaé czy jest na nim obecny

symbol 90 (zazwyczaj umieszczony na
dnie). Do dna naczynia mozna zblizy¢
magnes. Jesli dno naczynia go przycia-
ga, oznacza to ze moze ono by¢ stoso-
wane na ptycie indukcyjne;.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowac zawsze na-
czynia o ptaskim dnie, bedgcym w stanie
rownomiernie rozprowadzac ciepto. Nie-
wystarczajgco ptaskie dno naczynia mo-
ze negatywnie wptywac¢ na przewodze-
nie mocy i ciepta.

Jak stosowac naczynia do gotowania
Minimalna $rednica naczynia/patelni dla
poszczegolnych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilka punktow odniesienia zaznaczo-
nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego srednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada Srednicy
dna naczynia do gotowania.
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Strefy grzewcze Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
Kombinowana lewa 190 mm 230 mm
Pojedyncza lewa 110 mm 190 mm
Srodkowa prawa 110 mm 160 mm
Prawa 110 mm 200 mm

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie nalezy stosowac¢ na ptycie kuchen-
nej naczyn/patelni pustych lub o cienkim
dnie, poniewaz uniemozliwiajg one kon-
trolowanie temperatury lub automatycz-
ne wytgczenie strefy grzewczej w przy-
padku zbyt wysokiej temperatury, powo-
dujgc tym samym ryzyko uszkodzenia
naczynia lub powierzchni ptyty kuchen-
nej.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nalezy
niczego dotykac i odczeka¢ do momentu
schtodzenia sie wszystkich komponen-
tow.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Porady/wskazowki

Hatas w trakcie pracy

Po wiaczeniu strefy grzewczej bedzie
styszalne krétkie brzeczenie. Zjawisko to
jest typowe dla ceramicznych stref
grzewczych i nie wptywa na dziatanie lub
trwatos¢ urzgdzenia. Rodzaj hatasu za-
lezy od stosowanego naczynia do goto-
wania. W przypadku wystgpienia silnych
zakidcen, nalezy uzy¢ innego naczynia
do gotowania.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod bledu | Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwiazanie
’_l Plyta kuchenna w?/]lqcza Wykryto ciagta aktywacje przyciskow. |Zetrze¢ wode lub zdjaé naczynie z ce-
si¢ po 10 sekundach. Na panelu sterowania znajduje sig wo-|ramicznej powierzchni lub panelu ste-
da lub garnek. rowania.
ER21 Plyta kuchenna wytacza|Wewnetrzna temperatura komponen-|Poczeka¢ na ostygniecie ptyty kuchen-
sie. tow elektronicznych jest zbyt wysoka. |nej.
Sprawdzi¢, czy ptyta kuchenna posia-
da wystarczajaca wentylacje.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sie z Serwisem Technicznym.
E2 Odnosna strefa grzewcza| Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekac na ostygniecie ptyty kuchen-
wytacza sig. Zbyt wysoka temperatura garnka lub|Né€J. o )
powierzchni szklano-ceramiczne;. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Zbyt wzsoka tem%eratura komponen-|Nie podgrzewac pustych garnkow.
tow elektronicznych.
E3 Odnosna strefa grzewcza| Nieodpowiedni garnek. Stosowac odpowiednie garnki.
wytacza sig. Garnek traci swoje wiasciwosci ma-|Blad zostanie automatycznie anulowa-
gnetyczne i moze doprowadzic dojny po 8 s i bedzie mozna ponownie
uszkodzenia ptyty indukcyjne;. uzy¢ strefy grzewczej.
W przypadku dalszych btedow wymie-
ni¢ garnek.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowac
sig z Serwisem Technicznym.
E6 Strefa grzewcza nie wia-| Nieprawidtowe napiecie illub czgstotli-| Sprawdzi¢ napiecie iflub czestotliwosc.
cza sig. wosc zasilania. W razie potrzeby skontaktowa¢ sie z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wylacza-| Awaria wentylatora. Wyczysci¢ wentylator i usunaé ewen-
jasie. Wentylator zablokowany pytem lub|tuaine obce ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sig z Serwisem Technicznym.
EH Odnosna strefa grzewcza| Zablokowany czujnik temperatury stre-|Wytaczy¢ plyte i ponownie jg wiaczy¢
wytacza sie. fy grzewczej. po ostygnieciu.
Nie jest wykrywana wystarczajaca|Jesli btad si¢ powtarza, skontaktowa¢
ﬁmlﬂna temperatury po wigczeniu ptyty si¢ z Serwisem Technicznym.
uchennej.
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U400 Przepigcie wynikajace z btednego potaczenia elektrycznego Odtaczy¢ plyte kuchenng od zasilania.
. Ponownie podiaczy¢ plyte grzewczg
zgodnie z zataczonym schematem.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
sig z Serwisem Technicznym.
E4
ES
E7 Odfaczy¢ plyte kuchenng od zasilania.
E9 Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.
ER20 Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowa¢ sie z serwisem technicznym i poda¢ kod btedu ukazujacego
ER22 sie na wyswietlaczu.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. DANE TECHNICZNE

Jednostka Wartosé
Typ produktu Zintegrowana plyta kuchenna
Wymiary Szeroko$¢ mm 900
Glebokosé¢ mm 410
Wysoko$¢ min./maks. mm 53
Moc catkowita W 7400
Parametr Warto$¢

Napiecie/czestotliwos¢ zasilania

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia

10kg

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA PLYTY

KUCHENNEJ
Liczba stref grzewczych 4
Liczba stref grzewczych mozliwych do potaczenia 1- Lewa
Technologia gotowania Indukcyjna
Wymiary strefy grzewczej mozliwej do potaczenia Lewa 395 x 220 mm
Wymiary strefy grzewczej Srodkowa @ 160 mm
Prawa @ 200 mm
Zuzycie energii w strefie grzewczej mozliwej do potaczenia Lewa 192 Whikg
Zuzycie energii na strefe grzewcza Srodkowa 187 Whikg
Prawa 185 Whikg
Zuzycie energii elektrycznej przez plyte kuchenng (dziatanie 188 Whikg
elektryczne)
odpadami pochodzgcymi z gospodar-
15. ASPEKTY stwa domowego. Produkt musi by¢ prze-
SRODOW'SKOWE kazany do centrum specja!izujacego sie
w recyklingu komponentéow elektrycz-
Usuwanie sprzetu AGD nych i elektronicznych. Utylizujgc pro-

Symbol E umieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi

dukt w sposob witasciwy, przyczyniasz
sie do zapobiegania ewentualnym ujem-
nym wptywom na srodowisko naturalne
oraz na zdrowie ludzi, ktére mogtyby po-
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wsta¢ w wyniku niewtasciwej utylizaciji.
Szczegotowe informacje na temat recy-
klingu tego produktu mozna uzyska¢ w
urzedach miasta/gminy, lokalnych insty-
tucjach zajmujgcych sie likwidacjg odpa-
dow lub w sklepie, w ktérym produkt zo-
stat zakupiony.

Usuwanie materiatbw opakowanio-
wych

Materiaty z symbolem O nadajg sie do
ponownego przetworzenia. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do po-
jemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

Energooszczednosé

Stosowanie sie do ponizszych porad

umozliwia oszczedzanie energii w trak-

cie codziennego gotowania.

* Nalezy podgrzewac¢ tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

» Jesli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewczej.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

16. ZGODNOSC

Informacje dotyczace produktu,
zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr
66/2014

Zgodnos$¢ z normami:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wy-
produkowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.
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©
1. INFORMACIJE O
VARNOSTI

Zaradilastnevarnostiinza
pravilno delovanje napra-
ve priporo¢amo, da pred
namestitvijo in uporabo
pozorno preberete ta na-
vodila. Vedno jih shranjuj-
te skupaj z napravo, tudi
Ce jo izrocCite ali predate
tret)i osebi. Pomembno je,
da uporabniki poznajo vse
znacilnosti delovanja in
varnosti naprave. Te ku-
halne plo$¢e so opremlje-
ne z indukcijskimi sistemi,
ki izpolnjujejo zahteve di-
rektiv EMC in EMF, in naj
ne bi ovirale drugih elek-
tronskih naprav. Osebe s
srénimi spodbujevalniki ali
drugimi elektronskimi
vsadki se morajo posveto-
vati s svojim osebnim
zdravnikom ali izdeloval-
cem in preveriti, ali se lah-
ko prinjihovem vsadku po-
javijo motnje.

A Aparat lahko na elektri¢no
omrezje priklju€i usposo-
bljen tehnik. Pred priklju-
Citvjo na  elektricno
omrezje preberite vsebino
razdelka PRIKLJUCITEV
NA . ELEKTRICNO
OMREZJE.

Pri napravah z napajalnim ka-
blom morajo biti spo[|(ke ali del
zicmed prikljucnotoCkokablain
spojkami razporejeni tako, da
omogocajo odstranitev vodnika

pod napetostjo pred ozemljitve-

nim kablom v primeru, da se

sname s svoje prikljucitve.

* Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitno
Skodo zaradi neustrezne na-
mestitve ali uporabe.

* PrepriCajte se, da napajalno
omrezje ustreza vrednosti, ki
je navedena na podatkovni
ploscici v notranjosti izdelka.

 Naprave za porazdelitev
energije morajo biti povezane
z namesceno napravo v skla-
du s predpisi o kabelskih na-
peljavah.

* Prinapravah razreda | preve-
rite, allima domace elektricno
napajanje primerno ozemlji-
tev.

* lzdelek priklopite na elektric-
no omrezje z vecpolarnim sti-
kalom.

» Ce je napajalni kabel posko-
dovan, ga mora zamenjati iz-
delovalec, pooblas¢ena sluz-
ba za tehni¢no podporo ali
usposobljen serviser. Tako
boste preprecili kakrSna koli
tveganjaalinevarne situacije.

OPOZORILO: Predenna-
mestite napravo, odstrani-
te vso zascitno folijo.
* Uporabite izkljucno vijake in
ostale drobne dele, ki so bili
dobavljeni z napravo.

A OPOZORILO: Ce vijakov
ali pritrdilnih elementov ne
namestite v skladu z opi-
som v teh navodilih, lahko
pride do elektricnega uda-
ra.

 Otroci ne smejo Cistiti in vzdr-
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Zevati naprave, razen Ce so
BOd nadzorom odrasle ose-
e.

* Nedovolite,daseotrociigrajo
Z napravo.

* Naprave ne smejo uporabljati
osebe (vkljuéno z otroki; yA
zmanjsSanimi psihi¢nimi, fizi¢-
nimi ali zaznavnimi sposob-
nostmi ali nezadostnimi izku-
Snjami in znanjem, razen Ce
jih glede varne uporabe na-
prave ne vodiin pozorno nad-
zoruje oseba, ki je odgovorna
za njihovo varnost.

« Otroci, mlajSi od 8 let, in ose-
be z zmanjSanimi psihi¢nimi,
fizi€nimi ali zaznavnimi spo-
sobnostmi ali nezadostnimi
izkuSnjami in znanjem smejo
uporabljati napravo le, €e so
pod nadzorom odgovornih
oseb in Ce so bili pouceni gle-
de varne uporabe naprave in
Z njo povezanih tveganj. Ne
dovolite otrokom, da se igrajo
Z napravo.

A OPOZORILO: Naprava in
njeni dostopni deli se med
uporabo zelo segrejejo.

V nobenem primeru se ne doti-
kajte uporov.

Otroci, mlajSi od 8 let, se ne
smejo zadrzevati v blizini na-
prave, razen Ce niso pod stal-
nim nadzorom.

OPOZORILO: Ce sonakuhalni

ploSCi prisotne razpoke, izklopi-

te napravo, da preprecite ne-

varnost elektricnega udara.

* Naprave se ne dotikajte z mo-
krimi dlanmi ali drugim delom
telesa.
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« Za CiSCenje izdelka ne upo-
rabljajte parnih naprav.

* Na kuhalno plos€o ne odla-
gajte kovinskih predmetov,
kot so nozi, vilice, zlice in po-
krovke, saj se lahko segreje-
jo.

* Kuhalno plos€o po uporabi
izklopite z ustrezno tipko in se
ne zanaSajte na senzorje za
lonce.

OPOZORILO: Pri uporabi olj in
mascob je treba kuhalno plos¢o
vedno nadzorovati, da prepre-
Cite nevarne situacije ali pozar.
Plamenov ne poskusajte NIKO-
LI pogasiti z vodo, temvec na-
pravo izklopite in plamene za-
dusite s pokrovko ali protipozar-
no odejo.

POZOR: Postopek kuhanja je
treba nadzirati. Kratkotrajne po-
stopke kuhanja je treba stalno
nadzirati.

« Naprava ni zasnovana za de-
lovanje z zunanjim ¢asovni-
kom ali lo€enim sistemom za
upravljanje na daljavo.

OPOZORILO: Nevarnost po-
Zara: na kuhalno plosc¢o ne od-
lagajte predmetov.

* Napravo je treba namestiti ta-
ko, da jo je mogoce odklopiti z
elektricnega napajanja s 3-
milimetrsko odprtino med
spoji, ki omogoca popoln
odklop v Pogoﬂh previsoke
napetosti lll. kategorije.

* Naprava ne sme biti nikoli iz-
postavljena vremenskim vpli-
vom (dez, sonce).

« Embalaza najbo vedno zunaj
dosega otrok ali domacih Zi-




vali.

PreFriéajte se, da je naprava
priklopliena neposredno v
elektriCno vtinico.

Za priklop naprave ne upora-
bite adapterjev, razdelilnikov
z veC vticnicami ali podalj-
Skov.

Naprave nikoli ne uporabite
za drugaCne namene od
predvidenih.

Cvrtnik med uporabo nepre-
stano nadzirajte, saj se pre-
veC razgreto olje lahko vna-
me.

Naprave ne vklopite z zuna-
njim Casovnikom ali loCenim
sistemom za upravljanje na
daljavo.

Naprava ne sme biti names-
¢ena za okrasnimi vrati, saj bi
se lahko pregrela.

Ne stopite na napravo, saj jo
lahko polSkodujete.

Narob ne odlagajte loncev ali
ponev, saj se lahko silikonski
spoji po!Iskodujejo.

2. NAMESTITEV

Pri postopku namestitve je obvezno tre-
ba upolistevati zakone, odloke, direktive
in predpise (pravilniki za varnost elektri¢-
nih napeljav, pravilno reciklazo sestav-
nih delov itd.), ki veljajo v drzavi uporabe!

Za vec¢ informacij o namestitvi glejte
navodila za montaZzo.

Med napravo in delovno povrsino ne
nanas$ajte silikonskega tesnila.
Prepri¢ajte se, da je pod kuhalno plo-
§Co dovolj prostora za krozenje zraka.
Glejte navodila za montazo.

Dno naprave se lahko zelo segreje.
Ce napravo namestite nad predali,
pod njo namestite locilno plosco s to-
plotno zas&cCito, da preprecite dostop
do dna. Glejte navodila za montazo.
PrezraCevanje naprave mora ustreza-
ti navodilom izdelovalca.

V kuhinjskem bloku ustvarite sprednjo
odprtino, velikost najmanj 28 cm?, za
kuhalno plos¢o, ki omogoc€a ustrezno
prezraCevanje izdelka.

Zahteve za kuhinjsko enoto

Ce je naprava name$éena na gorljivih
materialih, je treba strogo upostevati
smernice in predpise glede nizkona-
petostne napeljave in predpise glede
protipozarne za$cite.

Pri vgradnih enotah je treba sestavne
dele (iz plastike in furniranega lesa)
nanesti s toplotno odpornimi lepili
(najmanj 85 °C): uporaba neprimernih
materialov in lepil lahko povzro€i de-
formacijo ali odstopanje sestavnih de-
lov.

Dovoljena je uporaba profilov iz trde-
ga lesa okoli delovne povrSine za na-
pravo, ¢e so najmanjSe razdalje ved-
no skladne z navodili, podanimi v na-
Crtih za namestitev.

min.

T

Za ve¢ informacij o namestitvi glejte
navodila za montazo.
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+ Ce pod kuhalno plo$&o ni pegice, pod
napravo namestite locilno plos¢o, kot
je prikazano v navodilih za montazo.

3. PRIKLOP NA
ELEKTRIKO

OPOZORILO: Prikljucitev na ele-
ktricno omrezZje mora v celoti iz-
vesti usposobljeno tehni¢no ose-
bje.

* Pred prikljucitvijo se prepriajte, da
nazivna napetost naprave, navedena
na podatkovni plos¢ici, ustreza nape-
tosti napajalnega omrezja. Podatkov-
na ploscica je namescena na spodnji
strani kuhalne plosce.

» Glejte shemo za prikljucitev (names-
¢ena je na spodniji strani kuhalne plos-
ce).

» Uporabite izklju€no originalne sestav-
ne dele, ki jih dobavi sluzba za nado-
mestne dele.

* Naprava je dobavljena s priklju¢nim
kablom.

+ Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
zamenjajte z ustreznim originalnim
nadomestnim kablom. Obrnite se ne
sluzbo za pomoc€ strankam.

ﬁ Pozor! Kablov ne varite!

Prikljucitev na elektriéno omrezje

OPOZORILO: Kuhalna plo&¢a je
Ze nastavliena za ENOFAZNO
elektri¢no povezavo, za vse spre-
membe upostevajte spodnja na-
vodila.

» Elektricne priklju€itve mora izvesti
usposobljeno tehni¢no osebje.
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» Ta naprava ima prikljuCek tipa »Y« s
kablom tipa HO5V2V2-F. Min. presek
prevodnikov: 5x2,5 mm?Z,

* Prikljuéne spojke so dostopne tako,
da odstranite pokrov prikljuéne omari-
ce.

* Preverite, ali so lastnosti gospodinj-
skega elektricnega omrezZja (nape-
tost, najvecja mo¢ in tok) zdruZljive z
lastnostmi naprave.

» Napravo prikljucite kot je prikazano na
shemi (v skladu z referencnimi predpi-
si za omrezno napetost, ki so veljavni
na nacionalni ravni).

Shema za prikljucitev
220V - 240V 1N ~
S ———

Crna

Rjava

Modra

Siva
Rumena/zelena

@ZZI_I_

380V - 415V 2N ~

Hﬂ

REE @

L1 Rjava

L2 Crna

N Modra

N Siva

@ Rumena/zelena




380V - 415V 2N ~

L —
L1 I?java
L2 Crna
N1 Modra
N2 Siva
@ Rumena/zelena

4. CISCENJEIN

VZDRZEVANJE

Nikoli ne uporabite abrazivnih gobic,
jeklene volne, klorovodikove kisline ali
drugih izdelkov, ki bi lahko kuhalno
plos€o posdkodovali ali na njej pustili
sledi.

Ne zauzijte morebitnih ostankov hra-
ne, ki so padli s plos€e in delovnih ozi-
roma okrasnih elementov kuhalne
plosce ali so se na njih nabrali.

Pred ciS€enjem ali vzdrzevanjem na-
pravo vedno ugasnite ali izkljucite iz
napajalnega omrezja.

Napravo ocistite po vsaki uporabi. Ta-
ko boste preprecili, da bi se morebitni
ostanki hrane zazZgali. Veliko teZje je
odstraniti sledi striene ali zaZzgane
umazanije.

Za odstranjevanje umazanije uporabi-
te mehko krpo ali gobico s primernim
Cistilnim sredstvom. UpoStevaijte pri-
porocila izdelovalca glede ustreznih
Cistilnih sredstev. Priporo¢amo upora-
bo nevtralnih Cistilnih sredstev.
Odstranite sledi striene umazanije, na
primer prevreto mleko, s strgalom za
steklokerami¢ne povrsine, ko je ku-
halna ploS¢a Se topla. UpoStevaijte pri-
porocila izdelovalca glede ustreznih
strgal.

» Odstranite ostanke Zivil z visoko vseb-
nostjo sladkorja, na primer marmela-
do, ki se je prelila med kuhanjem, s
strgalom za steklokerami¢ne povrsi-
ne, ko je kuhalna plos¢a Se topla. Ce
teh ostankov ne odstranite, se lahko
steklokerami¢na povrsina poskoduje.

» Odstranite morebitne ostanke stoplje-
ne plastike s strgalom, primernim za
steklokeramicne povrsine, ko je ku-
halna plos¢a e topla. Ce teh ostan-
kov ne odstranite, se lahko stekloke-
ramicna povrsina poskoduje.

» Ko se kuhalna plos¢a ohladi, odstrani-
te madeze vodnega kamna z majhno
koli¢ino raztopine za odstranjevanje
vodnega kamna, npr. raztopine kisa
alilimoninega soka. Nato znova o¢isti-
te z mokro krpo.

« Zivil ne rezite ali jih ne pripravljajte na
kuhalni plos¢i in pazite, da nanjo ne
padejo trdi predmeti. Ne vlecite loncev
ali posod po povrsini.

* Ne uporabljajte parnih
naprav.

Cistilnih

Vzdrzevanje in popravila

* - VzdrZevanje elektricnih sestavnih
delov mora izvajati izklju¢no izdelova-
lec ali sluzba za pomo¢ strankam.

* - Poskodovane kable mora zamenjati
izklju€no izdelovalec ali sluzba za po-
mo¢ strankam.

V primeru okvare poskusite tezavo resiti

tako, da sledite navodilom za odpravlja-

nje tezav. Ce tezave ni mogoce odpravi-
ti, se obrnite na sluzbo za pomo¢ stran-
kam.

Ko stopite v stik s sluzbo za tehni¢no
podporo, podajte naslednje informacije:

- vrsta okvare

- model naprave (Izd. / Koda)

- serijska $tevilka (S.ST.)

Te informacije so na podatkovni plos¢ici.
Podatkovna ploScica je na dnu naprave.
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V primeru neustrezne uporabe ali kadar
namestitve ni izvedel pooblas&eni servi-
ser, se lahko obisk tehnika servisne sluz-
be ali trgovine zaraCuna tudi v obdobju
veljavnosti garancije.

5. OPIS IZDELKA

Opis kuhalne plosce

1 |Posamezno kuhalis¢e (197x220 mm) 2100 W s oja-
¢evalno funkcijo 3000

2 |Posamezno kuhalisce (197x220 mm) 2100 W s oja-
Cevalno funkcijo 3000

3 |Posamezno kuhalisCe (160 mm) 1400 W, s ojaeval-
no funkcijo 2100 W

4 |Posamezno kuhalis¢e (200 mm) 2300 W, s ojaCeval-
no funkcijo 3000 W

5 |Nadzorna plo$¢a

1+2 |KuhalisCe, ki ga je mogoce kombinirati \(1395 x 220
mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo 3700 W.

KONTROLNE LUCKE

Zaznavanje prisotnosti lonca

Vsako kuhalis¢e je opremljeno s siste-
mom, ki zaznava prisotnost lonca na ku-
halni plo&¢i.

Sistem za zaznavanje lahko zazna lonce
ustreznega tipa z magnetnim dnom za
uporabo na indukcijskih kuhalnih plos-
Cah.

Ce lonec med delovanjem odstranite ali
Ce uporabite neustrezen lonec, se na pri-
kazovalniku prikaze simbol v

Kontrolna lu¢ka odpadne toplote

Kontrolna lu¢ka odpadne toplote je var-
nostna funkcija, ki opozarja na to, da je
temperatura kuhali§¢a Se vedno 50 °C ali
vec in da lahko kuhalis€e povzroéi ope-
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kline, e se ga dotaknete z golimi dlanmi.
Na indikatorju ustreznega kuhalis¢a se

izpise I'l,

6. NADZORNA PLOSCA

ﬂ
s
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0 g B = D
Vklopljeno/Izklopljeno

Tipka funkcije premor

Upravljanje ¢asovnika in prikazovalnik ¢asa kuhanja
Simbol asovnika

Simbol funkcije "most"

Kontrolna lucka ravni mogi

Simbol funkcije Raztapljanje

Tipka funkcije topitev

Drsna tipkovnica

Tipka funkcije Blokada

oV o g AW N>

-
o

KuhaliS¢a lahko aktivirate s pritiskom na
ustrezno drsno tipkovnico. Indikator zas-
veti intenzivneje, za potrditev postopka.
Kuhalna polja je mogoce aktivirati tudi ta-
ko, da na kuhalno plos¢o postavite po-
nev. Kuhalna plo§€a samodejno prepoz-
na prisotnost in velikost posode ter po-
sledi¢no aktivira potrebna kuhali$¢a.

7. OMEJEVANJE MOCI

Ob prvi priklju€itvi naprave na napajalno
omrezje v hiSi mora monter nastaviti mo¢
kuhalis¢ glede na dejansko zmogljivost
gospodinjskega elektricnega omrezja.

Ce to ni potrebno, lahko kuhalno plo$¢o

vklju€ite neposredno s tipko @ alj pa za

dostop do menija sledite spodaj opisane-

mu postopku.

» Prikljuite kuhalno plos¢o prikljucite
na domace omrezje (to operacijo je
treba izvesti vsaki¢, ko odprete meni).




* Vsi indikatorji zasvetijo za nekaj se-
kund.

» Takoj, ko se indikatoriji spet ugasnejo,
pritisnite in drzite —o in iy 4 sekunde,
dokler se ne zasvetijo drsne t|pkovn|-
ce na levi strani.

* Pritisnite in drzite obe drsni tipkovnici
hkrati na levi strani 4 sekunde, dokler
ne 3 ukazni indikatorji oznacijo
»CF6«.

- Pritisnite 1ir dokler se ne prikaze
»PHA«.

» Pritisnite zadnjo tipkovnico na levi
strani, da izberete pravilno nastavitev.

8. FUNKCIJE

Za podrobnosti glejte spodnjo tabelo:

Vrednostna | KW |Opombe
drsni tipkovni-
cl
0 7,4 |Standardna zaetna nastavitev
1 6
2 5
3 4
4 35
5 3
6 2,5

Ko je vnesena pravilna vrednost, potrdlte
s pritiskom in drzite pritisnjeni —o in iy,

[ |
_ o oo
L ]
- ©) MIN
]
-+
D e e o O O
([ ]
L 0 B 0 @ 1]
C
Blokada Funkcije kuhalne plo$ce je med uporabo mogoce blokirati, na primer za ¢iS¢enje kuhalne ploce.

Za vklop: pritisnite ===0.

Za izKlop: pritisnite ===0.

Varovalo za otroke

Ta funkcija prepre€uje nenameren vklop naprave

]
Vsi indikatorji prikazujejo L .
Opisane postopke je treba opraviti v 10

W
Vklop: pritisnite hkrati ===0 in THT, spustite in znova pritisnite ==0.

sekundah.

Za izKlop: hkrati pritisnite ===0 in '@'

Opisane postopke je treba opraviti v 10

11}

spustite in znova pritisnite jiig

Vsi indikatorii, ki ozna€ujejo l_ izginejo.

sekundah.

Ojacevalna funkcija

Visako kuhali$¢e lahko nastavite na dodatno raven moci za najve¢ 5 minut.

Za aktiviranje: izberite eno od 4 kuhaliS¢ in na drsni tipkovnici izberite tipko »Boost«. Na ustreznem
indikatorju se prikaze

Za deaktiviranje: na drsni tipkovnici izberite eno od drugih moznih vrednosti.
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Casovnik kuhaligé

Casovnik omogoga, da dologeno kuhalige izklopite ob koncu nastaviienega ¢asa.
Kuhali$€a lahko programirate posami¢no, saj ima vsako svoj asovnik.

Za vklop: vklopite kuhalno ploS¢o in izberite eno od 4 kuhalis¢, nato pritisnite "+" in "-", da nastavite

casovnik. Simbollv®_kuhaliééa zasveti. Pritisnite “+” in “-” posamezno, da nastavite odStevanje. Po-
vecanje in zmanjSanje vrednosti med nastavitvijo se spreminja glede na ¢as, ki ga je treba nastaviti.
Na zaslonu v nadzornem obmocju upravijanja s ¢asovnikom je prikazano odstevanje.

Za potrditev nastavljenega Casa se 5 sekund ne dotikajte niCesar.

.Za_ivz_ltdop;‘ pocakajte do konca odstevanja ali ponastavite vrednosti Casovnika (pritisnite “+” in *-” in
iznicite s

Casovnik (splosni)

Casovnik z alarmom za splono uporabo.

Za vklop: vklopite kuhalno ploSco, nato pritisnite “+” in “-", da nastavite ¢asovnik. Pritisnite “+” in *-”
posamezno, da nastavite odtevanje. Povecanje in zmanjSanje vrednosti med nastavitvijo se spre-
minja glede na Cas, ki ga je treba nastaviti. Na zaslonu v'nadzornem obmocju upravijanja s ¢asov-
nikom je prikazano odstevanje.

Za potrditev nastavljenega asa se 5 sekund ne dotikajte nicesar.

Za iz_tdop;‘ pocakajte do konca odstevanja ali ponastavite vrednosti Casovnika (pritisnite “+” in *-” in

Funkcija topitev

iznicite s *-")
Aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalis¢ in pritisnite L

Indikator izbranega kuhaliS¢a prikazuje U.

l

Za izKlop: pritisnite e ali pritisnite@.

Funkcija premor

Ta funkcija omogoca prgmor/[()onovni zagon katere koli aktivne funkcije na kuhalni ploSci, z zmanj-
§anjem razpoloZljive mo¢i na kuhalniku in z naravnanjem na niclo vseh funkcij.

Med premorom vsi indikatoriji oznaéujejo/ l’ , da:
- Nobeno kuhali§€e ne proizvaja energije
- Vse funkcije in €asovnik so izkljuceni.

e
Za aktiviranje: ko je kuhalna plo3¢a prizgana pritisnite in drzite T vsaj 1 sekundo.

e
Za izklop: pritisnite in drzite THT vsaj 1 sekundo in s prstom podrsajte od najmanjega do najvedje-
ga ob drsni tipkovnici, ki prikazuje animacijo.

Funkcija Vpoklic

Ta funkcija se uporaa'g za vpoklic obratovalnih nastavitev kuhalne plo$ce v primeru nenamerne
ustavitve pri uporabi

K'?. je kuhalna plosca izklopljena, za nastavitve pritisnite @ v najve¢ 6 sekundah, nato pritisnite
T v najveé 6 sekundah. Za potrditev postopka se oglasi pisk.

Ko je kuhalna plod¢a izklopliena, ¢e jo ne vklopimo znova v 6 sekundah, zgubimo nastavitve
prejsnjih funkcij.

Funkcija segrevanje

Ta funkcija se, uporablja za segrevanje ponve na najvecji mogi, preden nadaljujete s kuhanjem na
izbrani ravni. Casovni interval, v katerem ima kuhali§Ce najvecjo mo¢, je odvisen od konéne nastav-
liene stopnje kuhanja. Glejte tabelo:

Raven mo€i Casovnik (sekunde)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO INO|O D WIN|—

Ni na voljo

Ojacevanje Ni na voljo

Izberite eno od 4 kuhaliSC in za 3 sekunde drZite pritisnjeno izbrano vrednost JO(“ do 8) na drsni

tipkovnici. Kuhalna plo$¢a bo imela najvecjo mo¢ v doloenem Casovnem obdobju, ki se razlikuje
ede na predhodno nastavljeno mo¢ kuhanja, nato pa se vrne na vrednost, nastavljeno na zacet-
u.
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Kombinirani nacin (funk-
cija »most«)

Ta funkcija vam omogoca povezavo med 2 kuhaliCima, da ju lahko uporabljate in nadzirate kot
eno in vecje kuhali$¢e. To ponuja moznost uporabe loncev z vecjim dnom.
Za to funkcijo lahko uporabite izkljucno kuhali§¢a na levi.

n
Za ak{iviranje: Hkrati pritisnite obe tipkovnici na levi, dokler se ne pokaze indikator £ 7 in simbol ]
zasveti.

Za naslta\(itev moci uporabnega obmocja v kombiniranem nacinu uporabite zadnjo tipko za pomika-
nje na levi.

Na obeh kuhali§&ih bo simbol ]zasveti.

Za deaktiviranje: hkrati pritisnite tipke, s katerimi aktivirate funkcijo "most", dokler ne simboli izgine-
jo.

Pomembno! Kuhalna F[Qééa samodejno prepozna prisotnost vecjega lonca, ki zaseda dve kuhalis-
¢i, vendar bo z s kuhali§ci ploS¢a upravijala neodvisno, razen &e je aktivirana funkcija "most".

Funkcija SAMODEJNO

Ta funkcija omogoca vklop nacina SAMODEJNO, v katerem kuhalna plo$ca in napa delujeta uskla-
jeno. Pri avtomatskem vklopu plosce se prizgejo Iuci. Hitrost nape bo samodejno nastavljena z upo-

rabo najvisje stopnje moci na obmodjih kuhalne plosce.

Spajanje nape in kuhalne plosée
zom animacije na zaslonu.

Link. Postopek seznanjanja traja

Ko je plos¢a izkljuéena, hkrati pritisnite tipki “+” in “-” in postopek seznanjanja se bo aktiviral s prika-

POZOR: ko vklopite postopek, v é)rir_oérg_iku za napo preverite, ali ste vklopili postopek spajanja K-
minuti.

«n

Za potrditev znova pritisnite tipki “+” in “-".

Kako locimo plos¢o od nape

Ko je ploS¢a izkljuéena, drzite tipko "-" 2 sekundi, kar potrjuje animacija.

9. KAKO KUHATI

10. FUNKCIJA ]
UPRAVLJANJA MOCI

»Ta izdelek je opremlijen s funkcijo
upravljanja moci z elektronskim nadzo-
rom.

Raven mo¢i  |Nacin kuhanja Uporabiti za
1 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, okolada, Zelatina, omake
2 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, Eokolada, Zelatina, omake
3 Segrevanje Riz
4 DaljSe kuhanje, zgo$Cevanje, dusenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
5 Dalj$e kuhanije, zgo$cevanje, duSenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
6 DaljSe kuhanje, prazenje Testenine, juhe, duSeno meso
7 Lahko cvrtje Rosti (krompirjevi polpeti), omlete, panirane in cvrte
jedi, klobase
8 Curije, globoko cvrtje Meso, ocvrt krompirek
9 Hitro cvrtje pri visoki temperaturi Zrezki
Hitro segrevanje Vretje vode
Glejte sliko.

Ta funkcija nadzira dovajanje najvecje
moci 3700 kW kuhalnima mestoma 1 in
2, pritem pa optimizira porazdelitev moci
in preprecuje preobremenitev sistema.
Kuhalna plos¢a pri najvedji ravni moci —
funkcija porazdeli mo¢ kuhalnim mestom
in po potrebi samodejno zmanjSa moc¢
enega od kuhalnih mest (zadnji ukaz
prejme najvisjo prioriteto).

Kuhalna plo$¢a z omejevanjem moci —
funkcija porazdeli mo¢ kuhalnim mes-
tom, pri tem pa prepreci nastavitev moci
enega kuhalnega mesta, ki bi presegla
omejitev (za povecanje moci dolocene-
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ga kuhalnega mesta je treba ro¢no
zmanjsati raven modi, ki je bila nastavlje-
na za drugo mesto).

Primer:

¢e za kuhalno mesto 1 izberete dodatno
raven moci (booster) (P), kuhalno mesto
2 ne bo moglo hkrati preseci ravni moc¢i 9
in njegova mo¢ bo samodejno omejena.*

11. NAVODILA ZA
UPORABO LONCEV

Katere lonce lahko uporabljate?

Uporabljate lahko izkljuéno lonce z

ustreznim feromagnetnim dnom za upo-

rabo na indukcijskih kuhalnih plos¢ah:

* lito zelezo

* emajlirano jeklo

» ogljikovo jeklo

* nerjavece jeklo (tudi v celoti)

* aluminij s feromagnetno prevleko ali
dnom s feromagnetno plosco

Da bi ugotovili ustreznost‘l__o'nca, preveri-

te, ali je na njem simbol 20 (obiCajno je

natisnjen na dnu). Ustreznost lahko pre-

verite tudj tako, da dnu lonca priblizate

magnet. Ce se magnet pripne na dno, je

lonec primeren za uporabo na indukcijski

kuhalni plo&¢i.

Da bi zagotovili optimalno ucinkovitost,

vedno uporabite lonce s ploskim dnom, v

katerih se lahko toplota enakomerno po-

razdeli. Dno, ki ni popolnoma ravno, lah-

ko vpliva na prevodnost modi in toplote.

Kako uporabljati lonce?
Najmanjsi premer loncev/ponev za raz-
licna kuhalis¢a.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

Da bi zagotovili pravilno delovanje kuhal-
ne plos¢e, mora lonec prekrivati eno ali
vec referencnih tock, natisnjenih na ku-
halni plosci, in imeti ustrezni najman;si
premer dna.

Vedno uporabite kuhalis¢e, ki najbolje
ustreza premeru dna lonca.

Kuhalis¢a Premer dna lonca
min. @ (priporocen) | maks. @ (priporo-
éen)

Levo kombinirano 190 mm 230 mm
Posamezno levo 110 mm 190 mm
Osrednje desno 110 mm 160 mm

Desno 110 mm 200 mm

Prazni lonci/ponve ali lonci/ponve s
tankim dnom

Na kuhalni plos¢i ne uporabljajte praznih
loncev/ponev ali loncev/ponev s tankim
dnom, saj to ne omogoc€a nadziranja
temperature ali samodejnega izklopa ku-
halis¢a, Ce je temperatura previsoka, pri
tem pa se lahko lonci ali kuhalna plos¢a
poskodujejo.

V tem primeru se ne dotaknite ni€esar in
pocakajte, da se vsi sestavni deli ohladi-
jo.

Ce se prikaze sporogilo o napaki, glejte
razdelek »Odpravljanje tezav«.

Nasveti/priporo¢ila

Hrup med delovanjem

Ob vklopu kuhalis€a je mogoce slisati
kratko brnenje. Gre za obi¢ajen hrup, ki
ga oddajajo steklokeramicna kuhalisca,
in ne vpliva na delovanje ali Zivljenjsko
dobo naprave. Hrup je odvisen od upora-
bljenega lonca. Ce je hrup zelo moc&an,
poskusite zamenjati lonec.

Voda ali lonec na nadzorni plos¢i.

Koda napake |Opis Mozen vzrok napake Resitev
’J Kuhalna plo$ca se izklopi|Zaznano je neprekinjeno delovanje|S steklokeramicne kuhalne plosce ali
po 10 sekundah. tipk. nadzorne plo$¢e odstranite vodo ali lo-

nec.

ER21

Kuhalna ploS¢a se izklo-| Notranja temperatura elektronskih se-|Pustite, da se kuhalna plos¢a ohladi.
pi. stavnih delov je previsoka.

Preverite, Ce ima kuhalna plo3¢a ustre-
zno zragenje.

Ce teZave ni mogoce odpraviti, se obr-
nite na sluzbo za pomo¢ strankam.

160




E2 Ustrezno kuhaliS¢e se|Lonec je prazen ali neustrezen. Pustite, da se kuhalna ploS¢a ohladi.
izklopi. Previsoka temperatura lonca ali steklo-|Uporabite ustrezen lonec.
keramicne povrsine. . _ |Ne grejte praznih loncev.
Temperatura  elektronskih  sestavnih
delov je previsoka.
E3 Ustrezno  kuhalid¢e se|Lonec ni ustrezen. Uporabite ustrezen lonec.
izklopi. Lonec izgublja'm%gnetn_e lastnosti in|Napaka se samodejno razveljavi po
lahko povzroCi $kodo na indukcijski ku-|8 s in kuhalno plosco lahko ponovno
halni plosci. uporabite.
V primeru nadaljnjih napak je treba lo-
nec zamenjati.
Ce teZave ni mogoce odpraviti, se obr-
nite na sluzbo za pomo¢ strankam.
E6 kuhalisce se ne vklopi.  |Napajalna napetost in/ali frekvenca zu-| Preverite omrezno napetost in/ali fre-
naj obmogja. kvenco.
Po potrebi, se obrnite na sluzbo za po-
moc strankam.
E8 Kuhalis¢a se izklopijo.  |Okvara ventilatorja. Ocistite ventilator in odstranite morebi-
Ventilator ovira prah ali viakna. tne tujke. . -
Ce tezave ni mogoce odpraviti, se obr-
nite na sluzbo za pomo¢ strankam.
EH Ustrezno  kuhalis¢e se|Senzor za temperaturo kuhalne ploSce | Ugasnite kuhalno plo$¢o in jo ponovno
izklopi. je blokiran. prizgite, po tem, ko se bo ohladila.
Po zagonu kuhalne ploS¢e ni zaznati| Ce teZave ni mogoce odpraviti, se obr-
zadostne spremembe temperature. nite na sluzbo za pomo¢ strankam.
U400 Prenapetost zaradi napacne elektricne Kuhalno plo$¢o odklopite z napajanja.
povezave. Ponovno poveZite kuhalno plosco gle-
de na prilozeno shemo.
Ce teZave ni mogoce odpraviti, se obr-
nite na sluzbo za pomo¢ strankam.
E4
E5
E7 Kuhalno plo$¢o odklopite z napajanja.
E9 Pocakajte nekaj sekund, nato kuhalno plod¢o znova priklopite na napajanje.
ER20 Ce se tezava Se vedno pojavija, se obrnite na sluzbo za tehni¢no podporo in navedite oznako napake, ki
ER22 se prikaze na prikazovalniku.
ER31
ER36
ER40
ER47
EA

13. TEHNICNI PODATKI

Enota Vrednost

Vrsta izdelka Vgrajena kuhalna plo$ca
Mere Sirina mm 900

Globina mm 410

Vi§ina najm./najv mm 53
Skupna mo¢ w 7400
Parameter Vrednost
Napetost/frekvenca napajanja 220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

TeZa naprave 10 kg

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST KUHALNE PLOSCE

Stevilo kuhali$¢

4

Stevilo kuhali$g, ki jih je mogoce kombinirati

1-Levo
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Kuhalna tehnologija Indukcijska
Mere kombiniranega kuhali$¢a Levo: 395 x 220 mm
Mere kuhali§¢a Osrednje @ 160 mm
Desno @ 200 mm
Poraba energije kombiniranih kuhali$¢ Levo 192 Whlkg
Poraba energije na kuhali$¢e Osrednje 187 Whlkg
Desno 185 Whikg
Poraba energije kuhalne plo$ce (elektricno delovanje) 188 Whikg
15. OKOLJSKI VIDIKI 16. SKLADNOST

Odstranjevanje gospodinjskih apara-

tov
D¢

Simbol =na izdelku ali embalazi ozna-
Cuje, da se izdelek ne sme odlagati med
obi¢ajne gospodinjske odpadke. Odslu-
Zeni izdelek oddajte v specializirani zbir-
ni center za recikliranje elektri¢nih in ele-
ktronskih komponent. Z zagotovitvijo
pravilne odstranitve tega izdelka pripo-
morete k preprecevanju moznih nezele-
nih posledic, ki bi jih neprimerno odlaga-
nje imelo za okolje in zdravje ljudi. Za
podrobnejSe informacije o recikliranju te-
ga izdelka se obrnite na lokalne organe,
lokalno sluzbo za odstranjevanje odpad-
kov ali trgovino, kjer ste kupili izdelek.

Odstranjevanje embalaze

. . ™ . .
Materiale s simbolom T je mogoce reci-
klirati. EmbalaZne materiale odstranite v
ustrezne zbirne kontejnerje za reciklazo.

Varcevanje z energijo

Med kuhanjem lahko dnevno prihranite

energijo z upostevanjem spodnjih pripo-

rocil.

» Kadar segrevate vodo, uporabite sa-
mo potrebno koli¢ino vode.

* Po moznosti lonce vedno pokrijte s
pokrovko.

* Preden vklopite kuhalno mesto, nanj
postavite lonec.

* Na manjSa kuhalna mesta postavite
manijse lonce.

» Lonce postavite neposredno na sredi-
no kuhalnega mesta.

» Uporabite odpadno toploto, da ohrani-
te Zivila topla ali da jih stopite.
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Informacije o izdelku v skladu z Ured-
bo st. 66/2014

Referencni predpisi:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

Ta naprava je bila projektirana in izdela-
na ter se trzi v skladu z direktivami EGS.

» Tehni€ni podatki so navedeni na podat-
kovni plosc€ici na dnu izdelka.«




[HR
1. SIGURNOSNE
INFORMACIJE
®

Radi vlastite sigurnosti i
kako biste osigurali ispra-
van rad uredaja, molimo
da pazljivo procitate ovaj
priru¢nik prije instalacije 1
stavljanja uredaja u rad.
Uvijek drZite ove upute za-
jedno s uredajem, Cak i
akogaprodajeteiliproslje-
dujete tre¢im osobama.
Vazno je da su korisnici
upoznati sa svim karakte-
ristikama rada i sigurnosti
uredaja. Ove ploCe za ku-
hanje imaju indukcijske
sustave koji su uskladeni
sa zahtjevima Direktive o
elektromagnetskoj kom-
patibilnosti i Direktive o
elektromagnetskim polji-
ma i ne bi smjele ometati
druge elektroni¢ke ureda-
je. Osobe koje nose sréani
elektrostimulator ili druge
elektroni¢ke uredaje mo-
raju se posavjetovati s li-
jecnikom ili proizvodacem
uredaja kako bi procijenili
stupanj osjetljivosti na
smetnje.

A Elektricne prikljucke mora
izvesti kompetentni tehni-
Car. Prije elektricnog pri-
kIjuéivanlj:_a PJ>roc“:ivta'te odlo-
mak ELEKTRICNO PRI-
KLJUCIVANJE.

Za uredaje s kabelom za napa-
janje, stezaljkama ili presjekom
zila izmedu toCke sidrenja ka-

bela stezaljke moraju biti obliko-

vane tako da omogucuju izvla-

cenje vodi¢a pod naponom iz
kabela uzemljenja ako onizade
iz sidrista.

* ProizvodaC ne moze biti od-
govoran za eventualne Stete
koje proizlaze iz neprikladne
instalacije ili koristenja ureda-
ja.

* Provjerite da napajanje mre-
Ze odgovara napajanju nave-
denom na identifikacijskog
ploCici koja se nalazi unutar
proizvoda.

 Glavni izolatori moraju biti in-
stalirani u fiksnom uredaju u
skladu s propisima o sustavi-
ma ozicenja.

« Za uredaje klase | provjerite
da li ku¢na mreza napajanja
ima odgovarajuci prikljuak
za uzemljenje.

* Proizvod pomocu jednopolne
sklopke prikljucite na elektric-
nu mrezu.

» Ako je kabel napajanja oSte-
¢en, mora ga zamijeniti proi-
zvodacd, ovlasteni servisni
centar ili kompetentni tehni-
Car kako bi se izbjegle opa-
snosti.

A UPOZORENJE: Prije po-

stavljanja uredaja uklonite
zastitne folije.

* Upotrebljavajte samo vijke i
ostalipriborkojije isporucens
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uredajem.

UPOZORENJE: Ako se
vijci ili u€vrsni elementi ne
postave u skladu s ovim
uputama, mogu uzrokova-
ti opasnost od elektricnog
udara.

* Radove CiS¢enjaiodrzavanja
ne smiju obavljati djeca, osim
ako su pod nadzorom odrasle
osobe.

* Djecu valja nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
uredajem.

» Ovaj uredaj ne smiju upotre-
bliavati osobe (ukljuCujudi
djecu) smanjenih psihofizic-
kih i senzoriCkih sposobnosti
ili nedovoljna iskustva i zna-
nja, osim ako nisu pod nadzo-
rom i ako ih osoba odgovorna
za njihovu sigurnost nije upu-
tila u sigurnu uporabu ureda-
ja.

* Djeca starija od 8 godina i o-
sobe smanjenih psihofizickinh
i senzoriCkih sposobnosti ili
nedovoljna iskustva i znanja
smiju upotrebljavati ovaj ure-
daj samo ako su pod nadzo-
rom i ako ih se pouci o nacinu
uporabe uredaja na siguran
nacin i opasnostima koje su
povezane s time. Ne dopusti-
te da se djeca igraju s ureda-
jem.

AUPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi
jako se zagrijavaju tijekom
uporabe.

Pazite i nemojte dodirivati ot-
pornike.
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Djecu mladu od 8 godina drzite
podalje osim ako nisu pod ne-
prestanim nadzorom.

UPOZORENJE: Ako su na po-
vrsini prisutne pukotine, ugasite
uredaj kako biste sprijecill elek-
triCni udar.

» Uredaj nemoijte dodirivati ru-
kama niti mokrim dijelovima
tijela.

» Proizvod nemoijte Cistiti par-
nim CistaCima.

» Na povrsinu plo€e za kuhanje
nemojte odlagati metalne
predmete kao sto su nozevi,
vilice, Zlice i poklopci jer se
mogu jako zagrijati.

+ Nakon uporabe odgovaraju-
comkomandomiskljucite plo-
C¢u za kuhanje. Nemojte se
pouzdati u senzore lonaca.

UPOZORENJE: Ako upotre-
bljavate ulje ili masnocu, opa-
sno je ostaviti plo€u za kuhanje
bez nadzorajer bi mogla nastati
opasna situacija i izbiti pozar.

atru NIKADA nemojte poku-
Savatiugasitivodom, nego uga-
site uredaj pa plamen ugasite
primjerice poklopcem ili vatro-
gasnom dekom.

POZOR: Kuhanje valja obavlja-
ti pod nadzorom. Kratko kuha-
nje mora biti pod neprestanim
nadzorom.

« Uredaj nije namijenjen za
ukljuCivanje pomocu vanj-
skog brojaca vremena niti po-
mocu zasebnog sustava za
daljinsko upravljanje.

UPOZORENJE: Opasnost od
poZzara: ne stavite ga predmete
na povrsinu za kuhanje.



» Uredaj valja postaviti tako da
ga je moguce iskljuciti iz elek-
tricnog napajanja s udaljeno-
S¢u izmedu otvora kontakata
(3 mm) koja ¢e osigurati pot-
puno iskljuCenje u uvjetima
prenapona lll. kategorije.

« Uredaj se nikada ne smije
izlagati vremenskim utjecaji-
ma (kiSa, sunce).

* Ambalazu drzite podalje od
djece i ku¢nih ljubimaca.

* Pobrinite se da je uredaj pri-
kljuCen izravno na elektriCnu
mrezu.

« Za prikljuc“:ivanlje uredaja ne-
mojte upotrebljavati adapte-
re, viSestruke uti¢nice niti pro-
duzne kabele.

» Uredaj niposto nemojte upo-
trebljavati u svrhe razlicite od
onih za koje je projektiran.

* Friteze se moraju stalno nad-
gledati tijekom upotrebe: pre-
grijano ulje moze se zapaliti.

- Uredaj nemojte pokretati
vanjskim brojacem vremena
niti zasebnim sustavom za
daljinsko upravljanje.

» Uredaj se nikada ne smije po-
stavljatiiza ukrasnih vrata ka-
ko bi se izbjeglo pregrijanje.

» Nikadanemojte stajatina ure-
daju jer bi se mogao ostetiti.

* Lonceiposude nemojte osla-
njati na rub jer bi mogli ostetiti
silikonske spojeve.

2. INSTALIRANJE

Tijekom ugradnje valja se pridrzavati za-
kona, propisa, direktiva i normi (odreda-
ba za sigurnost elektricnih uredaja,
ispravno zbrinjavanje komponenata itd.)
koje vrijede u zemlji uporabe!

Za detaljne informacije o ugradniji pro-
ucite upute za montazu.

Izmedu uredaja i radne povrsine ne-
mojte upotrebljavati silikonsko brtvilo.
Provjerite da je prostor oko ploce za
kuhanje dovoljno velik za cirkuliranje
zraka. Proucite upute za montazu.
Dno uredaja moZe se jako zagrijati.
Ako se uredaj postavlja iznad ormari-
¢a, pobrinite se da ispod uredaja po-
stavite nezapaljivu pregradnu plo€u
kako biste sprijecili pristup dnu ureda-
ja. Proucite upute za montazu.
Ventilacija uredaja mora biti u skladu s
proizvodacevim uputama.

Na kuhinjskom bloku napravite prednji
otvor od najmanje 28 cm? u koji se mo-
ra postaviti plo¢a za kuhanje kako bi
se omogucila ispravna ventilacija ure-
daja.

Zahtjevi za kuhinjski blok
* Ako se uredaj montira na zapaljive

materijale, valja se strogo pridrzavati
smjernica i normi koje se odnose na
ugradnju niskonaponskih instalacija i
zastite od pozara.

Za ugradbene jedinice, dijelove (od
plastike i furniranog drva) treba posta-
viti ljepilom otpornim na toplinu (min.
85 °C): upotreba neprikladnih materi-
jala i ljepila moze uzrokovati deforma-
ciju ili odvajanje dijelova.

Ako se postuju minimalne udaljenosti
navedene na crtezima za ugradnju,
dopustena je uporaba profila od ma-
sivhog drva oko radne ploCe iza ure-
daja.
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» Zadetaljne informacije o ugradniji pro-
ucite upute za montazu.

* Ako se ispod plo€e za kuhanje ne na-
lazi pec¢nica, ispod uredaja postavite
pregradnu plo€u kako je prikazano na
crtezima u uputama za montazu.

3. ELEKTRICNO
POVEZIVANJE

UPOZORENJE: Sve elektricne
prikljucke mora izvesti ovlasteni
elektric¢ar.

» Prije izvodenja prikljuCaka provijerite
da je nazivni napon uredaja naveden
na identifikacijskoj plocici u skladu s
naponom elektricne mreze. ldentifika-
cijska plo€ica nalazi se na donjoj stra-
ni plo¢e za kuhanje.

» Pridrzavajte se sheme spoja (koja se
nalazi na donjoj strani plo¢e za kuha-
nje).

» Upotrebljavajte samo originalne kom-
ponente koje isporucuje sluzba za re-
zervne dijelove.

» Uredaj je isporucen s kabelom za na-
pajanje.

* Ako je kabel za napajanje ostecen, za-
mijenite ga odgovarajuc¢im originalnim
rezervnim dijelom. Kontaktirajte servi-
snu sluzbu.
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Pozor! Nemojte zavarivati kabe-
le!

Elektriéno prikljuéivanje

UPOZORENJE: Plo¢a za kuha-
nje vec¢ je postavljena za JEDNO-
FAZNI elektriéni prikljucak, slijedi-
te upute u nastavku za sve pro-
mjene.

 Elektri¢ne prikljuCke mora izvesti spe-
cijalizirani tehnicar.

* Ovaj uredaj ima prikljucak tipa "Y" s
kabelom tipa HO5V2V2-F. Min. pre-
sjek vodic¢a: 5x2,5 mm?.

* Prikljuénim stezaljkama moze se pri-
stupiti ako se ukloni poklopac razvod-
ne kutije.

* Provjerite jesu li karakteristike kuénog
elektricnog sustava (napon, maksi-
malna snaga i struja) kompatibilne s
karakteristikama uredaja.

» Uredaj prikljucite kako je prikazano na
shemi (u skladu s relevantnim nacio-
nalnim normama za napon mreze).

Shema spoja
220V - 240V 1N ~
N ———

Crna

Smeda

Plava

Z|Z|rr |

Siva




‘ © ‘Zuta/zelena
380V -415V 2N ~
[ ———
L1 Smeda
L2 Crna
N Plava
N Siva
® Zuta/zelena
380V - 415V 2N ~
N ————
L1 Smeda
L2 Crna
N1 Plava
N2 Siva
[ Zuta/zelena
4. CISCENJEI
ODRZAVANJE

* Nikada nemojte upotrebljavati abra-

zivne spuzvice, zeljeznu vunu, solnu
kiselinu ni druge proizvode koji bi mo-
gli izgrebati povrSinu ili ostaviti trago-
ve na njoj.

Nemojte konzumirati ostatke hrane
koji sumozda pali na povrsinu i funkci-
onalne ili ukrasne elemente ploce za
kuhanije niti koji su se nakupili na njoj.

Iskljucite ili prekinite napajanje ureda-
ja prije bilo kakve radnje Cis¢enja ili
odrzavanja.

Uredaj Cistite nakon svake uporabe
kako biste sprijeCili da se moguci
ostatci hrane karboniziraju. Mnogo je
teZe ukloniti stvrdnute ili zagorjele
ostatke prljavstine.

Kako biste uklonili svakodnevnu pr-
ljavstinu, upotrijebite mekanu krpu ili
spuzvicu s odgovarajuc¢im deterdzen-
tom. Pridrzavajte se proizvodacevih
preporuka za deterdzente. Preporu-
Cuje se uporaba neutralnih deterdze-
nata.

Stvrdnute ostatke prljavstine, primjeri-
ce mlijeko koje je iskipjelo, uklonite
strugaCem za staklokeramicke plo¢e
dok je plo€a za kuhanje jo$ topla. Pri-
drzavajte se proizvodacevih preporu-
ka za strugac.

Ostatke hrane bogate Secerom, pri-
mijerice tragove od kuhanja dzema,
uklonite strugatem za staklokeramic-
ke ploc¢e dok je plo¢a za kuhanje jo$
topla. Ako se takvi ostatci ne uklone,
mogli bi oStetiti staklokeramicku plo-
cu.

Moguce ostatke rastopljene plastike
uklonite strugaem za staklokeramic-
ke plo¢e dok je plo¢a za kuhanje jo$
topla. Ako se takvi ostatci ne uklone,
mogli bi o8tetiti staklokerami¢ku plo-
cu.

Mrlje od kamenca uklonite malom koli-
¢inom sredstva za uklanjanje kamen-
ca, npr. octomiili imunovim sokom, i to
kada se plo¢a za kuhanje ohladi. Za-
tim obriSite vlaznom krpom.

Na povrsini nemojte rezati niti pripre-
mati hranu. Pazite da na povrsSinu ne
padnu tvrdi predmeti. Po povrsini ne-
mojte povlaciti lonce niti posude.
Nemojte upotrebljavati parne Cistace.

Odrzavanje i popravljanje

Pobrinite se da odrzavanje elektri¢nih
komponenti obavlja samo proizvodaé
ili servisna sluzba.
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» Pobrinite se da oSte¢ene kabele mije-
nja samo proizvodac ili servisna sluz-
ba.

Ako je prisutan kvar, proucite upute na-

vedene u vodiCu za rjeSavanje i tako po-

kuSajte pronaci rieSenje. Ako se problem
ne moze rijesiti, kontaktirajte servisnu
sluzbu.

Kada se obratite servisnoj sluzbi, molimo
vas da navedete sljedec¢e podatke:

- vrsta kvara

- model uredaja (Art./Sif.)

- serijski broj (S.Br.)

Ti se podatci nalaze na identifikacijskoj
plocici. ldentifikacijska plocica nalazi se
na dnu uredaja.

U slu€aju neodgovarajuée uporabe ure-
daja ili ako je uredaj postavljen bez pridr-
Zavanja uputa za montazu, mozda ¢e biti
potrebno platiti posjet tehni¢ara servisne
sluzbe ili zastupnika i u razdoblju valja-
nosti jamstva.

5. OPIS PROIZVODA

Izgled povrSine za kuhanje

1 |Pojedinacna zona za kuhan{)e 6197 x 220 mm) 2100
W, 's funkcijom Booster od 3000 W

2 |Pojedinatna zona za kuhan{')e 6197 x 220 mm) 2100
W, s funkcijom Booster od 3000 W

3 |Pojedinatna zona za kuha\rR'/e (160 mm) 1400 W, s
funkcijom Booster od 2100

4 |Pojedinacna zona za kuha\rR'/e (200 mm) 2300 W, s
funkcijom Booster od 3000

5 |Kontrolna plo¢a

1+2|Zona kuhan&'a s moguéno$éu kombiniran&av\}s% X
220 mm) 3000 W, s funkcijom Booster 3700 W.

POKAZATELJI
Prepoznavanje prisutnosti lonca
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Svaka zona za kuhanje opremljena je
sustavom koji prepoznaje prisutnost lon-
ca na ploc¢i za kuhanje.

Sustav za prepoznavanje moze prepo-
znati lonce s magnetnim dnom Kkoji su
prikladni za uporabu na indukcijskim plo-
¢ama za kuhanje.

Ako se lonac ukloni tijekom rada ili ako
se upotrebljava neodgovarajuéi lonac,
na zaslonu se pojavi simbol .

Indikator preostale topline

Indikator preostale topline sigurnosna je
karakteristika koja pokazuje da je tempe-
ratura povrSina zone za kuhanje jo$ uvi-
jek veca ilijednaka 50 °C i da moze uzro-
kovati opekline ako se dodirne golim ru-
kama. Znak odgovarajuce zone za kuha-

nje prikazat ¢e H .

6. KONTROLNA PLOCA

ag’
g

o B

B—-~~-H83
B—

1 |Ukljucenoliskljuéeno
Tipka za funkciju Pauza

Kontrola mjeraca vremena i indikator vremena kuha-
nja

Simbol mjera¢a vremena
Simbol funkcije "most"
Indikator stupnja snage
Simbol funkcije Otapanje
Tipka za funkciju Otapanje
Tipkovnica za pomicanje
10 |Tipka za funkciju Blokiranje

N

w

©| o | N | o | o |

Zone za kuhanje mogu se aktivirati priti-
skom na odgovarajucu kliznu tipkovnicu.
Broj se bali jace kako bi potvrdio radnju.

Takoder je moguce aktivirati zone za ku-
hanje jednostavnim postavljanjem posu-
de na zonu za kuhanje. Plo¢a za kuhanje




automatski prepoznaje prisutnosti velici-
nu posude te tako aktivira potrebna pod-
ru¢ja za kuhanje.

7. OGRANICENJE SNAGE

Pri prvom prikljucivanju uredaja na ku¢-
nu elektri¢nu mrezu instalater mora na-
mjestiti snagu zona za kuhanje ovisno o
efektivnom kapacitetu ku¢anskog apara-
ta.

Ako to nije potrebno, plo¢a za kuhana's

moze se ukljuciti izravno pritiskom na

ili alternativno mozete slijediti postupak

opisan u nastavku kako biste usli u izbor-

nik.

» Spojite ploCu za kuhanje na kuénu
elektri¢nu mrezu (ovu radnju morate
izvesti svaki put kad pristupite izborni-
ku).

» Svi ¢e znakovi zasvijetliti na nekoliko
sekundi.

8. FUNKCIJE

« Cim se znamenke opet ugasne, priti-

snite i drzite i 4 sekunde pritisnute —oi

dok ne zasvijetle lijeve klizne tip-
kovnice.

* Pritisnite i istovremeno drzite obje tip-
kovnice za pomicanije s lijeve strane ti-
jekom 4 sekunde, dok 3 naredbene
znamenke ne pokazu "CF6".

Pritisnite Tl dok se ne prikaze "PHA".

 Pritisnite zadnju tipkovnicu slijeva da
biste odabrali ispravnu postavku.

Vidi sljedecu tablicu za specifikacije:

Vrijednostna | KW

kliznoj tipkov-
nici

0 74
6
5
4

35
3

2,5

Napomene

Standardna pocetna postavka

oG BEs W N -

Nakon $to ste unijeli ispravnu vrijednost,
potvrgite pritiskom i drzanjem pritisnutim
—oi T,

gle

O oo
o oo
-

o e o o o o

hanje.

[ ] [ ] ([ ]
!
Lo s = O
C
Blokiranje Moguce je blokirati funkcije ploc¢e za kuhanje tijekom uporabe, primjerice radi ¢iS¢enja ploce za ku-

Za aktiviranje: pritisnite ==0.

Za deaktiviranje: pritisnite ==0.
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Uredaj za zastitu djece

Ova funkcija spre€ava slucajnu aktivaciju uredaja

17}
Za aktiviranje: istodobno pritisnite =0 i Tt otpustite i ponovo pritisnite ==0.

Svi brojevi oznacavaju L .
Opisane radnje moraju se zavrsiti u 10 sekundi.

W

1]
Za deaktiviranje: istodobno pritisnite =0 1L}, otpustite i ponovo pritisnite I

Sve znamenke koje oznacavaju I_ nestaju.
Opisane radnje moraju se zavrsiti u 10 sekundi.

Funkcija Boost

Svaka zona kuhanja moZe se postaviti na dodatnu razinu snage na maksimalno 5 minuta.

Za aktiviranje: odaberite jednu od 4 zone kuhanja i odaberite vrijednost "Boost" na kliznoj tipkovnici.
Odgovarajuéi broj oznacava I" .

Za deaktiviranje: odaberite jednu od drugih vrijednosti koje su moguce na kliznoj tipkovnici.

Broja¢ vremena zona za
kuhanje

Mjera¢ vremena omogucava gaSenje jedne zone kuhanja u postavljeno vrijeme.
Zone kuhanja se mogu programirati pojedinacno, ako svaka ima svog mjerac¢a vremena.

Za aktiviranje: ukljucite plocu i odaberite jednu od 4 zone kuhanja, zatim pritisnite "+" i "-" za pode-
Savanje mjera¢ vremena. Simbol @ zone kuhanja se osvjetljuje. Pritisnite "+" i "-" pojedinacno za
postavljanje odbrOJavanga..Poveéanje i smanjenje vrijednosti tijekom pode$avanja varira ovisno o
vremenu koje treba postaviti. Zaslon u upravljackom podru¢ju upravijanja mjeracem vremena prika-
zuje odbrojavanje.

Nemojte dodirivati niSta 5 sekundi kako bi se potvrdilo postavijeno vrijeme.

Za deaktiviranje: pricekajte do kraja odbrojavanja ili resetirajte vrijednosti odbrojavanja (pritisnite "+"
i "-"iresetirajte s "-").

Mjera¢ vremena (gene-

Mjera¢ vremena s alarmom za generi¢ku uporabu.

ricki) Za aktiviranje: ukljucite plocu, zatim pritisnite "+" i "-" za podeSavanje mjera¢ vremena. Pritisnite "+"
i "-" pojedinacno za postavljanje odbrojavanja. Povecanje i smanjenje vrijednosti tijekom podesava-
nja varira ovisno o vremenu koje treba postaviti. Zaslon u upravljackom podrugju upravljanja mjera-
¢em vremena prikazuje odbrojavanje.
Nemojte dodirivati niSta 5 sekundi kako bi se potvrdilo postavljeno vrijeme.
Za deaktiviranje: pricekajte do kraja odbrojavanja ili resetirajte vrijednosti odbrojavanja (pritisnite "+"
i "-"iresetirajte s"-").

Funkcija Otapanje ?

Za aktiviranje: odaberite jednu od 4 zone kuhanja i pritisnite .

Broj odabrane zone pokazuje U.

!

Za deaktiviranje pritisnite am ili pritisnite@.

Funkcija pauze

Ova funkcija omogu¢ava da se zaustavi/ ponovo pokrene bilo koja aktivna funkcija na ploci kuha-
nja, smanjujuéi snagu koja je dostupna u zoni kuhanja i ponistavanjem svih funkcija.

|
Tijekom pauze, sve znamenke pokazuju ! I ¢ime oznacavaju da:
- Ni u jednoj od zona za kuhanje ne proizvodi se energija
- Sve funkcije i mjeraci vremena su deaktivirani.

e
ga aktiviranje: s uklju¢enom plogom za kuhanje pritisnite i drzite pritisnutim Tl najmanje 1 sekun-
u.

W
Za deaktiviranje: pritisnite i drzite pritisnutim TIJ najmanje 1 sekundu i kliznite prstom od minimal-
nog do maksimalnog duz klizne tipkovnice koja prikazuje animaciju.

Funkcija Podsjetnika

Ova funkcija se koristi zaé)dsjeéanje na postavke rada ploCe za kuhanje u slu¢aju nenamjernog
zaustavljanja upotrebom

K':;ld je ploca isklju¢ena, za pozivanje postavki pritisnite @ u roku od 6 sekundi, a zatim pritisnite
10T y roku od 6 sekundi. Za potvrdu postupka Cuje se zvucni signal.

Kad je plo¢a za kuhanje isklju¢ena, ako se ponovno ne uklju¢i u roku od 6 sekundi, postavke pret-
hodnih funkcija e se izgubiti.
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Funkcija grijanja

Ova funkcija se koristi za grijanje lonca na maksimalnoj snazi prije nego se nastavi kuhanje na oda-
branoj razini. Vremenski interval u kojem se zona kuhanja odrzava na maksimalnoj snazi ovisi od
razine kuhanja koja je na kraju postavijena. Vidi tablicu:

Stupanj snage Mjera¢ vremena (sekunde)

40

72

120

176

256

432

120

O NSO B~ —

192

9 Nije raspolozivo

Boost Nije raspolozivo

(od 1 do 8) na Kliznoj tipkovnici. Plo¢a za kuhanje imat ¢e vrSnu potroSnju maksimalne snage tije-
kom odredenog razdoblja koje varira ovisno o prethodno podeSenoj snazi kuhanja, a zatim ¢e se
vratiti na vrijednost postavljenu na pocetku.

Odaberite;’ednu od 4 zone kuhanja i pritisnite i drZite pritisnutim na 3 sekunde odabranu vrijednost

Kombinirani nacin (funk-

Ova funkcija omogucava spajanje 2 zone kuhanja kako bi se kontrolirale i koristile kao jedna i Sira

cija ,most*) zona kuhanja. Ovo nudi mogucnost koristenja lonaca sa Sirim dnom.

Zone kuhanja koje se mogu odabrati za ovu funkciju su samo one lijevo.
Za.atlf.tiviranje: pritisnite obje lijeve tipkovnice istovremeno dok ne ukaze znamenka n i simbol ]
svijetli.
Da biste postavili snagu korisne zone u kombiniranom nacinu, upotrijebite zadnju kliznu tipkovnicu
s lijeve strane.
U obje zone za kuhanje simbol ] svijetli.
Za deaktiviranje: istodobno pritisnite tipke koje se koriste za aktiviranje funkcije "most", sve dok
simboli i nestanu.
Vazno! PloCa za kuhanje automatski prepoznaje veci lonac kog'i zauzima dvije zone za kuhanje, ali
¢e njima samostalno upravljati ako se ne aktivira funkcija "most".

Funkcija AUTOMATSKI |Ova f“”k?;i,ja omogucava aktiviranje natina AUTOMATSKI u kojem ploca i napa funkcioniraju koor-
dinirano. Palec¢i plou automatski se pale i svjetla. Brzina nape postavit ¢e se automatski koristeCi

najviSu razinu snage prisutnu u zonama ploce za kuhanje.

Spajanje povrsina za kuhanje-napa

S isklju¢enom ploom za kuhanje, istovremeno pritisnite tipke "+" i "-" i postupak uparivanja aktivi-
rati ¢e se prikazivanjem animacije na zaslonu.

POZOR: nakon §to je postupak aktiviran, pogledaijte priruénik nape i provjerite je li aktiviran postu-
pak uparivanja K-Link. Postupak uparivanja traje 2 minute.

Ponovno pritisnite tipke "+" i "-" za potvrdu.

Razdvajanje povrsina za kuhanje-napa

Dok je plo¢a za kuhanje iskljucena, drzite pritisnutu tipku "-" 2 sekunde, a sve to potvrduje animaci-
ja.

9. TABLICA KUHANJA

Stupanj snage |Nacin kuhanja Upotrebljava se za
1 Otapanije, lagano zagrijavanje Maslac, Cokoladu, Zelatinu, umake
2 Otapanje, lagano zagrijavanje Maslac, okoladu, Zelatinu, umake
3 Zagrijavanje na odredenu temperaturu Rizu
4 Produlieno kuhanje, zgu$njavanje, pirjanje Povrée, krumpir, umake, voce, ribu
5 Produljeno kuhanje, zgu$njavanje, pirjanje Povrée, krumpir, umake, voce, ribu
6 Produljeno kuhanje, breziranje Tjesteninu, juhe, brezirano meso
7 Lagano przenje Rosti (popecke od krumpira), omlet, paniranu i prze-

nu hranu, kobasice
8 Przenje, przenje u dubokoj masnoéi Meso, przene krumpirice
9 Brzo przenje na visokoj temperaturi Biftek
Brzo zagrijavanje Klju€anje vode
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10. FUNKCIJA
UPRAVLJANJA
SNAGOM

Ovaj je proizvod opremljen funkcijom
upravljanja snagom i elektroni¢kom kon-
trolom.

Vidi ilustraciju.

Ova funkcija upravlja raspodjelom mak-
simalne snage od 3700 W na zone za ku-
hanje 1 i 2 tako da optimizira raspodjelu
snage i spre€ava situacije preopterece-
nja sustava.

Plo¢a za kuhanje na maksimalnom stup-
nju snage - funkcija dijeli snagu na zone
za kuhanje i automatski smanjuje snagu
jedne zone za kuhanje ako je to potrebno
(posljednjoj komandi dodijeljen je najvisi
prioritet).

Plo¢a za kuhanje s ograniCenjem snage
- funkcija dijeli snagu na zone za kuhanje
i spreCava namjestanje snage jedne zo-
ne za kuhanje vece od ograni¢enja (za
povecanje snage neke zone za kuhanje
valja ruéno smanijiti stupanj snage koji je
namjesten za drugu zonu za kuhanje).
Primjer:

Ako se za zonu za kuhanje 1 odabere do-
datni stupanj snage (boost) (P), zona za
kuhanje 2 ne moze istovremeno raditi na
visem stupnju snage od 9 i automatski ¢e
joj se ograniciti stupanj snage.

11. VODIC ZA UPORABU
LONACA

Koje lonce upotrijebiti
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Upotrebljavajte iskljuCivo lonce s fero-

magnetskim dnom prikladnim za upora-

bu na indukcijskim ploama za kuhanje:

* lijevani Celik

* emajlirani Celik

 ugljiéni Celik

* nehrdajuéi Celik (Cak i ne potpuno)

 aluminij s feromagnetskim premazom
ili dnom s feromagnetskom plo¢om

Kako biste odredili je li neki lonac prikla-

dan,‘J_g'rovjerite nalazi li se na njemu sim-

bol W0 (obi¢no je otisnut na dnu). Dnu
lonca mozete i pribliziti magnet. Ako se
zalijepi, znaci da se lonac mozZe upotre-
bljavati na indukcijskoj plo€i za kuhanje.
Kako biste osigurali optimalnu ucinkovi-
tost, uvijek upotrebljavajte lonce ravnog
dna koje moze ravnomjerno raspodijeliti
toplinu. Dno koje nije savr§eno ravno
moze utjecati na provodenje snage i to-
pline.

Kako upotrebljavati lonce

Minimalan promjer lonca/posude za ra-
zli¢ite zone za kuhanje.

Kako bi se osiguralo da plo€a za kuhanje
ispravno funkcionira, lonac mora prekriti
jednuiili vise to€aka koje su oznaene na
povrsini ploe za kuhanje i mora imati mi-
nimalan odgovarajuci promjer.

Uvijek upotrebljavajte zonu za kuhanje
koja najbolje odgovara promjeru dnalon-
ca.

Zone za kuhanje Promjer dna lonca

@ min. (preporuce- | @ maks. (preporu-
no) ¢eno)
Kombinirana lijeva 190 mm 230 mm
Samostalna lijeva 110 mm 190 mm
Sredi$nja desna 110 mm 160 mm
Desno 110 mm 200 mm

Prazni lonci/posude
tankog dna

Na plo¢i za kuhanje nemojte upotreblja-
vati prazne lonce/posude niti lonce/po-
sude tankog dna jer to spreava uprav-
ljanje temperaturom ili automatsko gase-
nje zone za kuhanje u slu¢aju previsoke

i lonci/lposude




temperature, a prisutna je i opasnost od
ostecenja lonca ili povrsine ploCe za ku-
hanje.

Ako se to dogodi, nemojte nista dirati i
pricekajte da se sve komponente ohla-
de.

Ako se pojavi poruka o pogresci, prouci-
te odlomak ,RjeSavanje problema“.

Savjeti/prijedlozi

Zvukovi tijekom rada

Kada se aktivira neka zona za kuhanje,
moze se zacuti kratkotrajno zujanje. To
je tipi¢no za staklokeramicke zone za ku-
hanje i ne utje€e na rad niti vijek uporabe
uredaja. Zvuk moZe ovisiti i o upotrije-
blienom loncu. Ako je prisutno snazno
ometanje, zamijenite lonac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

Sifra pogreske |Opis Moguéi uzrok pogreske Rjesenje
’_l Ploca za kuhanje gasi se|Otkriveno je stalno aktiviranje tipki. Uklonite vodu ili lonac sa staklokera-
nakon 10 sekundi. Voda ili lonac na upravljagkoj plogi. micke povrsine i kontrolne ploce.
ER21 Ploca za kuhanje gasi se.|Unutarnja _temperatura elektronickih |Pustite da se ploCa za kuhanje ohladi.
komponenti previsoka. Provierite ima li plo¢a za kuhanje do-
voljno ventilacije.
Ako se problem nastavi, kontaktirajte
servisnu sluzbu.
E2 Odgovaraju¢a zona za|Prazan ili neprikladan lonac. Pustite da se ploCa za kuhanje ohladi.
kuhanje gasi se. Temperatura lonca ili staklokeramicke |Upotrijebite odgovarajuci lonac.
povrsine previsoka. Ne zagrijavajte prazne lonce.
Temperatura elektronickih komponenti
previsoka.
E3 Odgovaraju¢a zona za|Neprikladan lonac. Upotrijebite odgovarajuci lonac.
kuhanje gasi se. Lonac gubi svoja magnetska svojstva i| PogreSka se automatski ponistava na-
moze ostetiti indukcijsku plocu. kon 8 s i zona kuhanja moZe se pono-
vo Koristiti.
U slucaju daljnjih problema potrebno je
zamijeniti lonac.
Ako se problem nastavi, kontaktirajte
servisnu sluzbu.
E6 Zona za kuhanje ne pali|Napon ifili frekvencija napajanja izvan|Provjerite mrezni napon ifili frekvenci-
se. intervala. ju.
Ako je potrebno, kontaktirajte servisnu
sluzbu.
E8 Zone za kuhanje gase|Kvar ventilatora. Ocistite ventilator i uklonite strana tije-
se. Ventilator blokiran praginom ili niima. |la.
Ako se problem nastavi, kontaktirajte
servisnu sluzbu.
EH Odgovarajuéa zona za|Blokiran je senzor temperature zone|lskljucite i ponovo ukljucite ploéu za
kuhanje gasi se. kuhanja. kuhanje nakon $to se ohladi.
Nakon ukljucivanja ploCe za kuhanje|Ako se problem nastavi, kontaktirajte
nije otkrivena dovolina varijacija tem-|servisnu sluzbu.
perature.
U400 Pretjerani napon zbog strujnog spajanja Plo¢u za kuhanje iskljuite iz napaja-
koje je pogresno. nja.
Ponovo spojite plo¢u za kuhanje na
bazu prema prilozenom dijagramu.
Ako se problem nastavi, kontaktirajte
servisnu sluzbu.
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E7 Plo¢u za kuhanje iskljucite iz napajanja.

E9 Pricekajte nekoliko sekundi pa ploCu za kuhanje ponovno prikljucite na napajanje.
Ako se problem nastavi, obratite se servisu i navedite Sifru pogreske koja je prikazana na zaslonu.

13. Tehnicki podatci

Jedinica Vrijednost
Tip proizvoda Integrirana plo¢a za kuhanje
Dimenzije Sirina mm 900
Dubina mm 410
Visina min./maks. mm 53
Ukupna snaga w 7400

Parametar

Vrijednost

Napon/frekvencija napajanja

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Opis uredaja

10 kg

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST PLOCE ZA KUHANJE

Broj zona za kuhanje 4
Broj podrucja kuhanja koje se mogu kombinirati 1- Lijevo
Tehnologija kuhanja Magnetska indukcija
Dimenzije podrucja kuhanja koje se mogu kombinirati Lijevo 395 x 220 mm
Dimenzije zone za kuhanje Sredi$nje @ 160 mm
Desno @ 200 mm
Potro$nja energije podrucja kuhanja koje se moZe kombinirati Lijevo 192 Whikg
Potro$nja energije po zoni za kuhanje Sredisnje 187 Whikg
Desno 185 Whikg
Potro$nja energije plo¢e za kuhanje (rad na struju) 188 Whikg

15. ASPEKTI OKOLISA

Zbrinjavanje elektriénih kuéanskih
aparata

Simbol >gna proizvodu ili na njegovu pa-
kiranju ozna¢ava da se proizvod ne smi-
je zbrinjavati zajedno s uobi¢ajenim ku¢-
nim otpadom. Proizvod se mora zbrinuti
u specijaliziranom centru za reciklazu
elektrine i elektroniCke opreme. Brigom
za pravilno zbrinjavanje proizvoda prido-
nosite sprieCavanju potencijalnih nega-
tivnih posljedica po okolis i zdravlje koje
bi inace mogle proizi¢i iz neodgovaraju-
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¢eg zbrinjavanja. Za detaljnije informaci-
je o oporabi ovoga proizvoda obratite se
nadleznim tijelima u op¢€ini, lokalnoj sluz-
bi za gospodarenje otpadom ili trgovini u
kojoj ste kupili proizvod.

Zbrinjavanje ambalaznog materijala

Materijali sa simbolom O mogu se reci-
klirati. Ambalazni materijal zbrinite u od-
govarajuce kontejnere za prikupljanje.

Energetska usteda




Ako se pridrzavate savjeta u nastavku,

mozete svakodnevno Stedjeti energiju ti-

jekom kuhanja.

» Kada zagrijavate vodu, upotrebljavaj-
te samo koli€inu koja vam je potrebna.

* Ako je moguce, lonce uvijek pokrijte
poklopcem.

» Prije nego Sto ukljucite zonu za kuha-
nje, postavite lonac.

* Manje lonce postavite na manje zone
za kuhanje.

» Lonce postavite to¢no na sredinu zo-
ne za kuhanje.

» Upotrijebite preostalu toplinu kako bi-
ste hranu odrzali toplom ili kako biste
je odledili.

16. USKLADENOST

Informacije o proizvodu prema uredbi
br. 66/2014

Referentne norme:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

ce

Ovaj je uredaj osmisljen, proizveden i
pusten u prodaju u skladu s Direktivama
EEZ-a.

»1ehni¢ki podatci navedeni su na identifi-
kacijskoj plocici koja se nalazi na dnu
proizvoda.*

175



991.0627.714_02 - DO00000007115_01 - 201020

q3



	
	
	991.0627.714
	1 SAFETY INFORMATION
	2 INSTALLATION
	3 ELECTRICAL CONNECTIONS
	4 CLEANING AND MAINTENANCE
	5 PRODUCT DESCRIPTION
	6 CONTROL PANEL
	7 POWER LIMITATION
	8 FUNCTIONS
	9 COOKING TABLE
	10 POWER MANAGEMENT FUNCTION
	11 GUIDE TO PAN USE
	12 TROUBLESHOOTING
	13 TECHNICAL DATA
	14 ENERGY EFFICIENCY OF HOB
	15 ENVIRONMENTAL ASPECTS
	16 CONFORMITY

	991.0627.714
	1 INFORMATIONS SUR LA SÉCURITÉ
	2 INSTALLATION
	3 BRANCHEMENT ÉLECTRIQUE
	4 NETTOYAGE ET MAINTENANCE
	5 DESCRIPTION DU PRODUIT
	6 BANDEAU DE COMMANDE
	7 LIMITATION DE PUISSANCE
	8 FONCTIONS
	9 TABLEAU DE CUISSON
	10 FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE
	11 GUIDE D’UTILISATION DES CASSEROLES
	12 RÉSOLUTION DES PROBLÈMES
	13 DONNÉES TECHNIQUES
	14 EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE DE LA TABLE DE CUISSON
	15 NOTIONS ENVIRONNEMENTALES
	16 CONFORMITÉ

	991.0627.714
	1 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA
	2 INSTALLAZIONE
	3 COLLEGAMENTO ELETTRICO
	4 PULIZIA E MANUTENZIONE
	5 DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
	6 PANNELLO COMANDI
	7 LIMITAZIONE DI POTENZA
	8 FUNZIONI
	9 TABELLA DI COTTURA
	10 FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA
	11 GUIDA ALL’USO DELLE PENTOLE
	12 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
	13 DATI TECNICI
	14 EFFICIENZA ENERGETICA DEL PIANO COTTURA
	15 ASPETTI AMBIENTALI
	16 CONFORMITÀ

	991.0627.714
	1 МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	2 УСТАНОВКА
	3 ПОДКЛЮЧЕНИЕ К ЭЛЕКТРОСЕТИ
	4 ЧИСТКА И ТЕХОБСЛУЖИВАНИЕ
	5 ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ
	6 ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	7 ОГРАНИЧЕНИЕ МОЩНОСТИ
	8 ФУНКЦИИ
	9 ТАБЛИЦА ВАРКИ
	10 ФУНКЦИЯ УПРАВЛЕНИЯ МОЩНОСТЬЮ
	11 РУКОВОДСТВО ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ КАСТРЮЛЬ
	12 УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	13 ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
	14 ЭНЕРГОЭФФЕКТИВНОСТЬ ВАРОЧНОЙ ПОВЕРХНОСТИ
	15 УСЛОВИЯ ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ
	16 СООТВЕТСТВИЕ

	991.0627.714
	1 INFORMACIÓN DE SEGURIDAD
	2 INSTALACIÓN
	3 CONEXIÓN ELÉCTRICA
	4 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
	5 DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
	6 PANEL DE MANDOS
	7 LIMITACIÓN DE LA POTENCIA
	8 FUNCIONES
	9 TABLA DE COCCIÓN
	10 FUNCIÓN DE GESTIÓN DE LA POTENCIA
	11 GUÍA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES
	12 SOLUCIÓN DE PROBLEMAS
	13 DATOS TÉCNICOS
	14 EFICIENCIA ENERGÉTICA DE LA PLACA DE COCCIÓN
	15 ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES
	16 CONFORMIDAD

	991.0627.714
	1 SICHERHEITSINFORMATIONEN
	2 INSTALLATION
	3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
	4 REINIGUNG UND WARTUNG
	5 PRODUKTBESCHREIBUNG
	6 BEDIENFELD
	7 LEISTUNGSBEGRENZUNG
	8 FUNKTIONEN
	9 GARTABELLE
	10 LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION
	11 LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TÖPFE
	12 PROBLEMLÖSUNG
	13 TECHNISCHE DATEN
	14 ENERGIEEFFIZIENZ DES KOCHFELDES
	15 UMWELTASPEKTE
	16 KONFORMITÄT

	991.0627.714
	1 GÜVENLİKLE İLGİLİ BİLGİLER
	2 KURULUM
	3 ELEKTRİK BAĞLANTSII
	4 TEMİZLİK VE BAKIM
	5 ÜRÜNÜN AÇIKLAMASI
	6 KUMANDA PANELİ
	7 GÜÇ SINIRLAMASI
	8 İŞLEVLER
	9 PİŞİRME TABLOSU
	10 GÜÇ YÖNETİMİ İŞLEVİ
	11 TENCERE KULLANMA REHBERİ
	12 SORUNLARIN GİDERİLMESİ
	13 TEKNİK VERİLER
	14 OCAĞIN ENERJİ VERİMİ
	15 ÇEVREYLE İLGİLİ ÖZELLİKLER
	16 UYGUNLUK

	991.0627.714
	1 ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΣΧΕΤΙΚΑ ΜΕ ΤΗΝ ΑΣΦΑΛΕΙΑ
	2 ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ
	3 ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ ΣΥΝΔΕΣΗ
	4 ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ
	5 ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΤΟΥ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	6 ΠΙΝΑΚΑΣ ΕΛΕΓΧΟΥ
	7 ΠΕΡΙΟΡΙΣΜΟΣ ΙΣΧΥΟΣ
	8 ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΕΣ
	9 ΠΙΝΑΚΑΣ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑΤΟΣ
	10 ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΤΗΣ ΙΣΧΥΟΣ
	11 ΟΔΗΓΟΣ ΣΧΕΤΙΚΑ ΜΕ ΤΗ ΧΡΗΣΗ ΤΩΝ ΣΚΕΥΩΝ
	12 ΕΠΙΛΥΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
	13 ΤΕΧΝΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ
	14 ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΗ ΑΠΟΔΟΣΗ ΤΗΣ ΜΟΝΑΔΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
	15 ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΤΙΚΑ ΘΕΜΑΤΑ
	16 ΣΥΜΜΟΡΦΩΣΗ

	991.0627.714
	1 INFORMATIE OVER DE VEILIGHEID
	2 INSTALLATIE
	3 ELEKTRISCHE AANSLUITING
	4 SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD
	5 OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT
	6 BESTURINGSPANEEL
	7 VERMOGENSBEPERKING
	8 FUNCTIES
	9 KOOKTABEL
	10 FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET VERMOGEN
	11 GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN
	12 PROBLEEM OPLOSSEN
	13 TECHNISCHE GEGEVENS
	14 ENERGIE-EFFICIËNTIE VAN DE KOOKPLAAT
	15 MILIEUASPECTEN
	16 CONFORMITEIT

	991.0627.714
	1 ИНФОРМАЦИЯ ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	2 ИНСТАЛИРАНЕ
	3 ЕЛЕКТРИЧЕСКО СВЪРЗВАНЕ
	4 ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	5 ОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТА
	6 КОНТРОЛЕН ПАНЕЛ
	7 ОГРАНИЧЕНИЕ НА МОЩНОСТ
	8 ФУНКЦИИ
	9 ТАБЛИЦА ЗА ГОТВЕНЕ
	10 ФУНКЦИЯ ЗА УПРАВЛЕНИЕ НА МОЩНОСТТА
	11 РЪКОВОДСТВО ЗА ИЗПОЛЗВАНЕ НА ТЕНДЖЕРИ
	12 РАЗРЕШАВАНЕ НА ПРОБЛЕМИТЕ
	13 ТЕХНИЧЕСКИ ДАННИ
	14 ЕНЕРГИЙНА ЕФЕКТИВНОСТ НА ПЛОТА ЗА ГОТВЕНЕ
	15 ЕКОЛОГИЧНИ АСПЕКТИ
	16 СЪОТВЕТСТВИЕ

	991.0627.714
	1 INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2 INSTALACJA
	3 POŁĄCZENIE ELEKTRYCZNE
	4 CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
	5 OPIS PRODUKTU
	6 PANEL STEROWANIA
	7 OGRANICZENIE MOCY
	8 FUNKCJE
	9 TABELA GOTOWANIA
	10 FUNKCJA ZARZĄDZANIA MOCĄ
	11 PRZEWODNIK NA TEMAT UŻYTKOWANIA NACZYŃ DO GOTOWANIA
	12 ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	13 DANE TECHNICZNE
	14 EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA PŁYTY KUCHENNEJ
	15 ASPEKTY ŚRODOWISKOWE
	16 ZGODNOŚĆ

	991.0627.714
	1 INFORMACIJE O VARNOSTI
	2 NAMESTITEV
	3 PRIKLOP NA ELEKTRIKO
	4 ČIŠČENJE IN VZDRŽEVANJE
	5 OPIS IZDELKA
	6 NADZORNA PLOŠČA
	7 OMEJEVANJE MOČI
	8 FUNKCIJE
	9 KAKO KUHATI
	10 FUNKCIJA UPRAVLJANJA MOČI
	11 NAVODILA ZA UPORABO LONCEV
	12 ODPRAVLJANJE TEŽAV
	13 TEHNIČNI PODATKI
	14 ENERGIJSKA UČINKOVITOST KUHALNE PLOŠČE
	15 OKOLJSKI VIDIKI
	16 SKLADNOST

	991.0627.714
	1 SIGURNOSNE INFORMACIJE
	2 INSTALIRANJE
	3 ELEKTRIČNO POVEZIVANJE
	4 ČIŠĆENJE I ODRŽAVANJE
	5 OPIS PROIZVODA
	6 KONTROLNA PLOČA
	7 OGRANIČENJE SNAGE
	8 FUNKCIJE
	9 TABLICA KUHANJA
	10 FUNKCIJA UPRAVLJANJA SNAGOM
	11 VODIČ ZA UPORABU LONACA
	12 RJEŠAVANJE PROBLEMA
	13 Tehnički podatci
	14 ENERGETSKA UČINKOVITOST PLOČE ZA KUHANJE
	15 ASPEKTI OKOLIŠA
	16 USKLAĐENOST


